
Espécie robusta e excelente do ponto de vista gastronómico. 

 Chapéu: 8-25cm de diâmetro; viscoso a seco conforme a humida-

de; a sua cor varia de castanho claro a castanho avermelhado; as 

margens apresentam uma tonalidade mais clara. 

 Himénio: composto por tubos, cujos poros são brancos em jovens 

e amarelo esverdeados em maduros. 

 Pé: robusto e claviforme; retículo esbranquiçado na sua metade 

superior. 

Esporada: Castanho-azeitona.  

Cheiro / Sabor: Agradável / Avelã 

Outras características:  esta espécie não cora de azul ao toque. 

Pode ser confundido com outras espécies comestíveis, mas é pre-

ciso ter especial atenção à possibilidade de confusão com a espé-

cie tóxica Boletus satanas (ver descrição).  

Reino Fungi 
 

Filo Basidiomycota 
 

Classe Agaricomycetes  
 

Ordem Boletales 
 

Família Boletaceae 
 

Género Boletus 
 

Espécie B. edulis 
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Características 

Boletus edulis Bull. 
Nome comum: níscaro, cepe, pãozinho-de-centavo 
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