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A) O emprégo de produlos enoldgicos; alleracies que provocam.

Nem sempre, ao definir os limites de certas constantes quimicas
que caracterizam os vinhos, se pode encarar o problema sem que se
faca reparo ao sistema especial de fabrico de alguns tipos de vinho.

Por vezes, a técnica impse que se dispense determinado tratamento
as massas vindrias, a que &€ preciso atender quando se verifique que
éle pode trazer alteragbes sensiveis a certos componentes da vinho.

Estd néste caso o problema dos vinhos brancos adamados, em
cuja técnica de fabrico se emprega forte dose de anidrido sulfuroso.

Conhecida a acgiio déste composto nos mostos e vinhos, facilmente
se conclui que devem ser grandes os cuidados a dispensar, pelo legis-
lador, aqueles vinhos, para que ndo fiquem, por imposi¢io técnica,
debaixo da algada da lel.

B) O anidrido sulfuroso em enologia; sua influéncia no aumento do teor
em sulfatos e variagdo do Indice de Alcalinidade.

Como se sabe, a parte do anidrido sulfuroso, que se oxida provoca no
mosto ou no vinho um desequilibrio quimico que se pode traduzir pelas
equagdes seguintes:

SO; + H,0 + 0 = H,S0,
H,50; 4 5CH:KOs = HKSO, 4 .CiH; 04

(*) Comunpicagio apresentada a 9.4 Secgo — Engenharia, Arquitectura e outras
Ciéncias Aplicadas—do Congresso Luso-Espanhio! para o Progresso das Ciéncias.
— Parto, 1942.
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Ha, conforme se verifica, a formagfo de sulfato de potéssio o que
resulta do catilo potdssio pertencente ao tartarato Acido, que foi trans-
formado em Acido tartarico livre,

Conseqtientemente, verifica-se uma deminuf¢io no valor da alcali-
nidade orginica das cinzas e do indice de alcalinidade, ao mesmo
tempo que se eleva a percentagem daquelas.

‘O aumento verificado no valor dos sulfatos pelo adicionamento de
anidrido sulfuroso, pode ser computado em 2 a 3 decigramas por litro,
com a aplica¢io das doses usualmente empregadas em Enologia.

Se outras forem as doses, o aumento daquele componente do
vinho, sera cada vez mais acentuado, chegando por vezes a duplicar o
valor inicialmente encontrado.

Observe-se agora, para mais ficil elucidagfio, quais os valores nor-
mais de sulfatos encontrados para os nossos vinhos, e qual ¢ limite de
variagio do indice de alcalinidade:

QUADRO N |
Anélises referentes a diversas regitias do Pefs

Regioes Ot | Gn | e | sleuidads
Aveiro , . , . . . . . .. 0,28 1,90 22,2 11,68
Agueda_. 3 _ ) 5 1 0,30— 1,92 20,0 ?;l
Mealhada . . . . . _ _. T._O,BT N -2,24 - 28,2 - 1—0,35
Alcobaga . —_ h e 0,44 2,56 23,2 9,06
Santarém . . . .. . .. .. 0,61 _?,52 204 10 _8.697—_
Montijo. . . .. ...... _ 0,65 1,90 Al 16,8 ] 8,84
Aveiro , —_ ...... 0,4_2 i i,82 186 ;0,21
Oliveira do Bairro... g oo b 0,42 1,52 14,4 9,47
Cantanhede . . . . . .. .. 0,43 L 1,36 13,2 | 9,70
Aleobaga . . , . ... ... ! 0,67 | i,BO_ i I!,B ) 8,22
Almeirim . .. . ... ... 048 | 210 180 | &5
‘Azambnja. ._ ........ 0,57- ‘I_f ;,BS 20:0_ 8;)
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Este quadro mostra os valares referidos, em vinhos brancos e tin-
tos dalgumas das nossas regides vinicolas.
Verifica-se por éle que os numeros representativos des sulfatos
nio ultrapassamn 0,67 gramas por litro e que os limites de variagio do
indice de alcalinidade sio respectivamente 8,09 e 11,68.
Verifica-se' também, o que alids foi observado em centenas de
amosiras- estudadas, e que bem pode generalizar-se, que os valores
mais freqiientes dos sulfatos sdo de 3 a 4 decigramas por litro,
Confrontem-se, por outro lado, os valeres acima referidos com os
do Quadro N.° 2, que dizem respeito aos principais vinhos brancos
adainados portugueses:

QUADRO N, 2
Vinhos brancos adamades portugueses
S0z
i Milig./Litro KaS0; | Cinzas ’ Alcalini- ,Indic.? de
| ] Gr/l. Gr /L. dade alcalini-
. Combi- | Ce. NJIZ dade
Total Livre dade
}
|
Grandjo . , . .. .| 218 18 205 2,34 2,87 | 124 | 48
B | — (AL —
Santa Marta . . . .| 280 | % 204 1,7 2,84 13,6 | 4,7
— | — —_I‘_- — _u — —
Fragal . . . . ... 429 134 295 1,7 2,98 98,2 17
Chapuceira, . . . .| 218 | 19 199 | 16 | 299 | 168 | 56
Grandjé . .. . .. 280 J 26 204 1,5 92,84 16,8 58
Borlido. . . . .. .| 801 || 2% 275 1,1 279 | 932 | 83
Borgelo . .. ...| 122 | 19 103 | 11 218 | 186 | 63
Azeitio . . . . .. 173 | 13 160 095 | 2,84 19,7 6,9

Do exame déste quadro e do confronto estabelecido, verifica-se
existir apenas uma amostra com teor em sulfatos inferior a 1 grama
por litro, sendo os restantes valores, de uma maneira geral, sensivel-

mente superiores.

Tomando, como numero médio, 1,3 gramas por litro, & confron-

I0
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tando-o com o valor maximo observado no Quadro N.° 1, verifica-se
como atras foi dito, um aumento possivel do teor em sulfatos dos
vinhos, quando éstes sdo adicionados de fortes doses de anidrido sul-
furoso, chegando a encontrar-se um valor duplo da quantidade exis-
tente inicialmente. '

Se se compararem agora os valores limites de variacio do indice
de alcalinidade, verifica-se igualmente que para os vinhos adamados,
tais limites sofrem uma deminuicio apreciavel, tornando impossivel a
aplicagdo daquele indice aos mesmos vinhos, com os valores estabele-
cidos para os vinhos normais.

C) Conclusdo.

Conclui-se pois, que o anidrido sulfurose empregado na prepara-
cdo dos vinhos adamados, provoca um aumento aprecidvel no teor em
em sulfatos, o que origina uma deminui¢io bastante acentvada do
indice de alcalinidade, desviando ésse valor dos limites normais encon-
trados para os vinhos portugueses.




RESUMEN

Tiene el presente trabajo como finalidad, llamar la atencién para
las alteraciones que el anhidrido sulfuroso provoca en el equilibrio
quimico de los vinos, mas o menos intensamente de acuerdo con las
necessidades técnicas, para que la apreciacion fiscal lleve ese hecho en
consideracion.

De las condiciones técnicas de preparacion de los vinos blancos
«adamados » puede concluirse que la parte oxidable del anhidrido sul-
furoso empleado provoca um aumento excepcional en el valor de los
sulfatos, en relacién a los naturalmente existentes en el vino.

De este hecho resulta que en materia de apreciacion fiscal y de
genuinidad, hay que atender no solo el aumento de aquel valor, como
tambien a las modificaciones producidas por los sulfatos, no podiendo
los vinos satisfacer a ciertas bases de apreciacion, especialmente a los
valores del indice de alcalinidad adeptados come limites para los vinos
naturalles.







