Aproximacéo ao estudo da tipificacdo do Pao de Mafra

Anexo 2
Instituto Superior de Agronomia
Departamento de Agro-Industrias e Agronomia Trdpica
ANALISE SENSORIAL DE PAO
Nome:
Data; Cadigo:

Prove as trés amostras. Descreva-as, nos varilogtas solicitados, colocando uma
cruz nas quadriculas que melhor as descrevem.

0- Caracteristica ausente
1- Fraca intensidade

2- Intensidade média

3- Intensidade forte

4- Intensidade muito forte

APARENCIA
0 1 5 3 4 0 1 2 3 4
COR CODEA O 0000 COR MIOLO OO0 00O
AROMA
0 1 2 3 4 0 1 2 3 4
A PAO O OO 0O OO A LENHA OO Od
0 1 2 3 4
FERMENTADO 000000
SABOR
0 1 2 3 4 0 1 2 3 4
A PAO OO0 Qd A LENHA OO d
0 1 2 3 4
FERMENTADO 1 OO0 0 4
TEXTURA

0 1 2 3 4
DENSIDADE OO 00d
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ELASTICIDADE

Obrigado pela colaboracao.



