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Dans ce mémoire, sont publiées les analvses de plusieurs échantillons
de fruits de presque tontes les variétés de palmiers & huile existantes en
Apgols, ainsi que de I'huile de palme de quelques-unes, faites par mes
collaborateurs au Laboratoire de Technologie Agricole Coloniale de I'Tns-
titur Supériesr d’Agronomie, ot dont j’ai d&jd indiqué les moyennes dos
principales déterminations relatives aux fruits, dans un aper¢u sur le.pal-
mier i haile en Angola, que j’ai publié antérieurement !, et qui est repro-
duit nux pages 142-150 de ces Annales.

Bien que co mémoire puisse étre considéré, en ce qui concerne les
analyses qui y sont présentées, comme un complément de cet aper¢u, je
lui ai donné un titre général, parce que j’y ai mis & profit ces analyses,
pour déduire des conclusions d’un ordre tout 2 fait général.

! C. de Mello Geraldas — Renseignements sur le palmier & huile en Anpgola. VII®
Exposition Internationale du Caoutchouc et autres produits tropicnux — Rapport
des Conférences Internationales, Paris, 1927 — p. 198-204.
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En plus des tableaux ou sont présentées ces analyses, j’ai organisé
plusieurs autres tableaux, non seulement pour rendre plus claire l'exposi-
tion de D’étude eritique que j’ai faite des résultats snalytiques obtenus,
mais aussi dans le but de me rendre compte s’il existait des corrélations
intéressantes dans les froits du palmier i huoile, qui pourraient étre mises
i profit dans le controle technique des fabriques d’huile de palme et dans
les travaux de sélection de ce palmier.

En ce qui concerne la classification botanique des variétés de Elaeis
guineensis Jacq., dont les froits sont étudiés dans ce mémoire, j'ai adopts,
aatant que possible, Ia eclassification du professeur Aug. Chevalier!, car
je pense que, dn moins au point du vue technigue ct pour lo moment, il
ne convient pas de multiplier beancoup le nombre de variétés et sous-varié-
tés du palmier 4 huile, ni non plus de le réduire trop, puisqu’on ne connait
pas encore assez bien ce palmier.

J'ai ajouté & cette classification, la variété macrocarya Becc. 2, parce
qne dii & l'épaissenr de 'endocarpe de ses fruits, il ¥ a intérét & la con-
sidérer & part, et les variétés lexcocarpa Becc. 2 ot dura virescens nigrescens
signalée par Biicher et Iickendey?3, parce qu’il v a tris peu d’analyses
dos fruits de ces prétendues variétés.

Au sujet de cette dernitre variété, & mon avis, il est tris probable
qo’il ne s’agisse pas d'une vrais variété, mais plutot d’'un métis des va-
riétés sempernigra A. Chev. ou communis A. Chev., forme dura et repanda
A. Chev.

D’actre part, j'ai rattaché la variété macrocarpa A. Chev. & la variété
communis A. Chev., puisqu’il v a seulement entre elles une diftérence de
poids des fruits, et méme le professeur Aug. Chevalier est d'avis qu’il
s’agit peut &tre plutdt de la variété communis déja améliorée par la cul-
ture®. Kt en ce qui concerne la variété communis A. Chev., je I’ai consi-
dérée comme comprenant senlement deux formes, la forme dura, doat
I’épaisseur de V'endocarpe, en coupe transversale, est supérieure 3 2 mil-
limétres ot inférieure 4 D millimitres et la forme tenera dont cette &pais-
seur est tout au plus de 2 millim&tres,

J’ai aussi considéré comme appartenant i la variétd intermedia A. Chev.

t Aug, Chevalier — Documents sur le palmier & huile-Paris, 1910, p. €5,

2 O, Beccari — Contributo alla conoscenza della palma a olic. in L'Agricoltura
Coloniale Anno VIII n.° 4 p. 266 et n.° 2 p. 110.

3 A. Biicher und E, Fickendey — Die ¢lpalme — Leipzig, 1920 p. 23,

1 Aug. Chevalier, ioc. eit, p. 35.
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geulement les fruits de la sous-espice virescens, dont I'épaissenr de 1’en-
docarpe n’'était pas supérieure 4 2 millimitres.

Ce qui est regrettable, c'est que les auteurs qui jusqu’a présent ont
publiés des analyses de fruits du palmier i huile, n’aient pas aussi tous
adopté une classification botanique des variétés;, et que quelques-uns se
soient contentés d’indiquer senlement les noms indigines locanx des varié-
tés; d’oli il résulte qu’on ne peut pas toujours utiliser, d'une fagon scérieuse,
les -chifires donnés par ces auteurs, pour des études comparatives et, en
méme temps, inutile de le dire, réduit de beaucoup la valeur scientifique
de ces publications.

Les variétés ot formes de l'espice FElaeis guineensis Jacq. étudiées
dans ce mémoire sont: macrocarya Beec.; sempernigra A. Chev.; com-
munig A. Chev., formes dura et tenera; repanda A. Chev.; intermedia A.
Chav.; gracilinue A. Chev.; dure virescens migrescens Biich, et Fick.;
leucocarpa Bece. ot ceredia A. Chev.

Et de la sous-espi:ce Elacis Poissoni Annet, sont étudi¢es les ,variétés
dura Annet et tenera Apnet (3 fraits noirs avant matarité).

Les froits analysés provenaient tous de la couche externe des régimes,
de sorte que I'on peut faire, d’une fagon sérieuse l’étude comparative des
chifires obtenus.

Les tableaux I, If et III se rapportent aux poids et aux dimensions
des froits, des noyaux et des amandes de palme. Dans ces tableaux, les
échantillons sont groupés par variétés, pour chaque variété selon leur
provenance et pour chaque proveuance, les analyses ont oté rangées par
ordre décroissant du poids des fruits.

Dags les tableanx Ia, IIa et IIIa, sont présentées les analyses relatives
4 la constitation physique et i la composition chimique des fruits; et les
échantillons y sont rangés dans le méme ordre qu’anx tableaux I, II et
111, dont ils sont le complément !.

| Quelques-unes des analyses chimiques données dans ces tableaux, ont déjh
été publiées par Mr. Paul Janssens dans son mémoire «Le palmier ¢ huile av Congo
portugais et dane U'Enclave de Cabinda» (Bul. Agricole du Congo Belge, Vol. XVIII
n° T— Mars 1927, p. 29) anquel je les avais communiquées comme renseignement
privé et sans autorisation de les publier. Mais bien que toutes les analyses chimi-
ques qu'il présente aicnt cette origine, il & oublié de l'indiquer et je suis donc forcé
de faire cette déclaration, pour que 1'on ne puisse pas juger que c’est nous qui les
avons empruntées & son mémoire,
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Le tablean IV se rapporte aux limites de variation et aux moyennes
des poids et des dimensions des fruits, des novaux et des amandes de
palme; et lo tableau IVa (on les échantillons de froits sont rangés dans,
le. méme ordre) aux limites de variation et aux moyennes concernant la
constitution physique et la composition chimique des fruits.

Ces tableaux ainsi que les suivants, se rapportent senlement aux va-
rictés dont on a analysé au moins quatre échantillons difiérents de froits,
c’est-d-dire, anx variétés: sempernigra A, Chev.; communis A. Chev.,
formes dura et temera; repanda A. Chev. et intermedia A. Chev. -

Le tableau V montre les pourcentages de pulpe (péricarpe) do coque
(endocarpe) et d’amande de palme (graine) par rapport au fruit, ¢’est-i-dire,
la constitution physiqae centéssimale des fruits. Dans ce tableau les échan-
tillons sont rangés par ordre décroissant du pourcentage de péricarpe.

Le tableau VI se rapporte i la composition chimique dn péricarpe
{ean, huile et matiires solides) par rapport au fruit. J'emploie 1’expression
matieres solides pour désigner le tourteau de la pulpe exempt d'eau et
d’huile. Les échantillons y sont rangés dans le méme ordre qu’au tableau V.

Les tableaux VII et VIIT ont été6 organisés dans le but de voir, s'il
existait quelques corrélations entre le pourcentage ou V'épaisseur du péri-
carpe et les pourcentages d’huile de palme et de graine par rapport au
fruit ou I'épaisseur de l'endocarpe, ainsi qo’entre cette ¢épaisseur et le
pourcentage de graine par rapport an fruoit.

Les échantillons y sont rangés par ordre décroissant de leur pourcen-
tage de péricarpe.

J’ai dressé le tableau IX, pour me rendre compte s'il v avait corréla-
tion, entre le pourcentage d’huile de palme et le pourcentage d’amande de
palme par rapport aun fruit. Dans ce tableau les échantillons ont &té ran-
gés par ordre décroissant du pourcentage d’huile de palme par rapport
au frait.

Le tableaux X a &té organisé pour chercher s’il existait une corrélation,
entre la tenear en hoile da péricarpe et celle de la graine.

Les ¢chantillons y sont rangés par ordre décroissant du pourcentage
d’huile du péricarpe par rapport i la matiire siche.

En organisant le tablean XI, j’'ai on en vue de savoir 8'il ¥ aurait une
corrélation entre le poids des amandes de palmes et leur pourcentage en
huile. Les échantillons v ont été rangés par ordre ddcroissant du poids de
100 graines.

Les tableanx XII et XIIa se rapportent aux poids et aux dimensions
des {fruits, des novaux et des amandes de palme et i la constitution physi-
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que et la composition chimique des fruits des variétés (nigrescens) dura
Annet et tenera Apnet, de la sons-espice Elaeie [’olssoni Annet,

Et enfin dans le tablesu XIII, sont données les analyses de sept
échantillons d’huile de palme provenants des variéiés de I'Eiueis guincensiy
Jacq., sempernigra A. Chev.; communis A. Chev., forme dura; repanda
A. Chev.; dura virescens niyrescens Buch. et IFick.; feucocarpa Bece. et de
la variété dura (nigrescens) de l'Flaeis [’oissont Annet.

Ces analyses ont é1é faites spécialement, dans le but de rechercher
s'il existait des diftérences dans les constantes des huiles de palme, selon
leur origine botanique.

™

De l'étude de tous ces tableaux on peut déduire les conelusions sui-
vantes:

1° Dans chaque variété do palmier A huile, le poide et les dimensions
des fraits, des noyaux et des graines, ainsi (ue la constitation physique
et la ecomposition chimique des fruits sont tris variables, méme qu'ils pro-
viennent d’une meme région et que 'on compare seulement les fraits ex-
térieurs des régimes, comme le montrent, une fois de plus, les tableaux I,
11, 1II, Ta, ITa et I1Ia et encore mieax, en ce qui conzerne les limites de
variation de ces caractires, les tableaux 1V et IVa,

20 D'apris les chifires des tableaux I, IT, IIT et IV, il semble que les
froits, ainsi que les noyaux et les graines des variétés de la sous-espice
E. virescens A. Chev. (repanda A. Chev. et intermedia A. Chev.) sont,
en général, plus petits et plus légers que ceux des variétés correspondantes
de la sous-espi:ce L. nigrescens A. Chev., (sempernigra A. Chev., commu-
nis A. Chev., formes dura et tenera).

3 Les fruits, les novaux et les graines des variétés 1 endocarpe épais
(sempernigra A. Chev.; communis A. Chev., forme dura et repanda A.
Chev.) sont, en général, plus grands et plus lourds que ceux des variétés
4 endocarpe mince (ecommunis A. Chev., forme tener« et intermedia A.
Chev.) Tableaux I, II, III et IV.

4* Aun point de vae de la constitution physique et de la composition
chimique des froits (cau, huile et matitres solides) il 0’y a pas de différences
sppréciables entre les fruits des variéiés sempernigra A. Chev. et communis
A. Chev., forme dura. Tableaux, I, IV, Ia, IVa, V et VI,

be Comparant les movennes relatives 4 la constitution physique et 4 la
composition chimique des fruits des variétés i coque épaisse semperniyra
A. Chev. ot communis A. Chev., forme dura de la sousespica K. nigres-
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cens A. Chev., avee celles qui se rapportent aux fruits de la variété cor-
respondante de la sous-espce E. virescens A. Chev. (repanda A. Chev.)
on voit qu'il n'existe pas entre elles des différences appréciables, sauf,
peut-8tre, en ce qui concerne le pourcentage d’huile de palme par rapport
au freit, dont la moyenne obtenue est un peo supéneure dans les fruits de
la variété repanda A. Chev.

Et on concla de méme, comparant, a ee point de vae, les fruits de la
varicté 4 cogue mince communis A. Chev., forme tenera, avec cenx de la
variété correspondante de la sous-espéce E. virescens A. Chev., cest-i-
dire, de la variété iniermedia A. Chev. Tableaux IV, IVa, V et VI.

Mais & mon avis, en ce qui concerne le pourcentage d’huile de palme
par rapport au fruit, on pe doit pas conclure de ce qui précede, que les
variétés de la sous-espice E. virescens A. Chev. sont plus riches en huile
de palme (méme en moyenne) que les variétés correspondantes de la sous-
esptee E. nigrescens A, Chev., pnisque I'examen du tablean IVa montre
que le pourcentage d’huile de palme par rapport au fruit varie beanconp
dans toutes les variétés, et encors, gume ce fut justement dans les fraits
des ;variétés de la sous-espoce E. virescems A. Chev. qu’ont étd trouvés
les pourcentages les plus bas.

D’autre part, ces différences de pourcentages en plus sont, relativement,
si petites qu’il est permis de les attribner au hasard.

An surplus, d’on si petit nombre d’analyses, je n’ose pas déduire une
telle conclusion.

6¢ Comparant dans le tableau IVa les moyennes des pourcentages
d’huile de palme et de graine par rapport au fruit, des fruits des variétés
4 endocarpe épais avec celles des variétés & endocarpe mince, on vérifie
que les pourcentages moyens d'haile de palme sont plus élevés dans les
froits des variétés 4 coque mince que dans cenx & coque épaisse, mais que
d’autre part, les pourcentages moyens de graines sont & peu pris les
mémes.

7° Examinant dans le tablean IVa les limites de variation des pour-
centages d’haile de palme et de graine par rapport au fruit, on remarque
que ces caractdres varient heaucoup plus dans les fruits d’une méme va-
riété que d’une variété i 1’autre, et aunssi que I'amplitade de variation des
pourcentages d'huile de palme par rapport au fruit, est plus grande que
celle des pourcentages de graine par rapport au fruit, quelle que soit la
variété considérde.

8° De l'examen, dans le tableau IVa, des limites de variation des pour-
contages d’hoile de palme et de graine par rapport au fruit, on déduit
que, daps U'ssptee K. guineensis Jacq. les fruits des vapibtés & coque min
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ce, n'ont pas toujours des tenears plue élevées en huile et en amandes de
palme rpar rapport au froit, que les fruits des variétés 2 coqne épaisse.

Mais, d’autre part, on peut voir anssi, dans ¢e méme tableaun, que
c'est dans les fruits des variétés & endocarpe mince, que l'on trouve les
pourcentages les plus élevés d’huile de palme et de graine par rapport au
frait.

Et en ce qui concerne les fruits de la sous-espice Elaeis Poissoni
Anppet, d'aprés les analyses données au tablean XIlz, on voit que les
fruits 4 coque mince (var. temera Annet) ne sont pas aussi toujonrs plus
riches en huile de palme, par rapport au fruit, que cenx A cogue épaisse
(var. dura Annet); et encore que les fruits des variétés de cette sous-
espdce, n'ont pas aussi toujours des pourcentages plus élevés d'huile de
palme par rapport au fruit, que ceux des variétés correspondantes de I'es-
piee E. guineensis Jacq. .

Donc, mettant de coOte les variétés & fruits sans noyau (pisifera A.
Chev. et gracilinur A. Chev.) de ce quni préctde, on peut conelure que, ri-
goureusement, on ne peut pas dire qn'il y a des variétés do palmier A
huile dont les fruits sont rickes et d’autres pauvres en huile de palme; et
de méme en ce qui concerne les amandes de palme.

Ce que l'on peat afirmer, ¢’'est que la production de fruits & tenears
levées en huile ou en amandes de palme par rapport aun fruit, ou en ces
denx produits, est sartoot un caractére individuel et que ce caractbre est
heaucoup plus fréquent dans les variétés i endocarpe mince que dans les
variétés i endocarpe &pais.

Ce qui montre que mdme les variétés & coque mince, exigent une 8é-
lection sérieuse quand l'on voundra créer des plantations 4 hauts rende-
‘ments.

90 La variété macrocarya Bece., di 3 la grande épaisseur de l'endo-
carpe de ses fruits et i ce qu'ils ne soni pas plus riches en huile et en
amandes de palme, que ceux des auntres variétés 4 coque épaisse, n'est
pas évidemment ane variété dont la culture doive 8tre conseillée, Mais, 2
mon avis, on pourra peut-étre 'employer avantageusement, pour l'obten-
tion d'une nouvelle variété, productrice de gros fruits & coque mince et
i tensurs elevées en huile ot en amandes de palme, par voie de eroise-
ment de cette variété avec les variétés & endocarpe mince, suivie d’une ju-
dicieuse sélection.

Du moins, d’apri:s les lois de Mendel, il est permis d'admettre la pos-
sibilité de réussir 4 créer une telle variété.

10° La composition chimique du péricarpe (eaus, haile et matitres so-
lides) des fruits d'une méme variété est trés variable (tableanx Ia, Ila et



L}

234 Anais do Institulo de Adgronomia

‘I11a) mais la composition moyenne est & peu pris la- méme, dans le

péricarpe des fruits des variétés: sempernigra A. Chev.; communis A.
Chev., formes dura et fenera; ot intermediac A. Chev.

Par contre le péricarpe des fruits de la variété repanda A. Chev., a
présent¢ une teneur moyenne d'huile plus élevée, soit que I'on considire
le pourcentage d’huile par rapport au péricarpe frais, soit par rapport & la
matit:re stche (tableau IVa). Mais, du moins pour le moment, je suis d'avis
qu’il convient de faire, au sujet de cette exception, la méme remarque que
J'ai faite & la coneclusion 5°, i propos de la teneur en haile de palme, par

rapport au fruit, dans les fruits des variétés virescens.

A ce point de vue, il parait done, qu'il n’y a pas de différences entre
les variétés; en todt cas, il reste & savoir s'il 0’y a pas aussi des diffé-
rences dans la composition chimique et les propriétés de leurs huiles, en
plus des variations de coaleur.

Cette question sera examinée plus loin (conclusion 20°).

11° Dans les amandes de palme d’une méme variété, le pourcentage
d’hoile varie beancounp, mais les limites et I'amplitude de variation, ains
que les teneurs moyennes en huile, sont & pen prés les mémes, dans les
graines de toutes les variétés (tableau IVa).

Donc il parait qu'a ce point de vue, il n'existe pas aussi de différences
entre les variétés du palmier & huile, :

Mais il se peut qu'il v aie des difiérences, dans les caractéristiques des
huiles des amandes de palme des diverses variéiés et il serait, évidemment,
intéressant de faire des recherches & ce sujet. .

12° L’amplitude de variation de la tenear en huile est plus petite dans
les amandes de palme que dans le péricarpe, soit que 'on considire les
pourcentages en huile par rapport & la matitre linmide, soit & la matitre
siche (tableau IVa).

13* Les tableaux Ia, Ila et IIIa, montrent qu'il n’y a pas de corréla-
tion entre le poids des fruits et les pourcentages d’huile on d’amandes de
palme par rapport au fruit. Comme je 'ai déji dit, dans ces tableaux les
échantillons sont rangés dans le'méme ordre qu’aux tableaux I, I1 et 1II,
c¢'est-a-dire, par ordre décroissant des poids des fruits.

14° 11 n’existe pas de corrélation entre I’épaissenr ou le pourcentage

“de péricarpe ot la teneur en huile de palme par rapport au fruit,

En effet, les tableaux VII et VIII montrent qu’i ce point de vue, la
variation de la teneur en huile de palme par rapport aun frait, est tris
irrégolitre ot on remarque méme, spécialement en ce qui concerne les
ruits de la variété communis A. Chev., forme tenera, que quelgnes-uns des
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plus riches en huile de palme, ont les pourcentages de péricarpe les plus
faibles.

Seulement des chifires relatifs & la variéié intermedia A. Chev., ¢'est
que-l'on pourrait conclure que la teneur en huile de palme, par rapport
au fruit, asgmente avec le pourcentage de pulpe, mais cette exception doit
dtre, évidemment, considérée occasionnelle. .

La non existence de cotte corrélation est, d’ailleurs, une conséquence
de la grande variabilité de la composition chimique quantitative du péri-
carpe et gue pour celd les teneurs en huile dans la pulpe varient beaucoup,
soit que l'on les considirent par rapport au péricarpe frais, soit 3 la ma-
titre séche, c’est-a-dire, varient indépendemment des teneurs en ezu de la
pulpe. :

Et il 0’y a alors aussi, évidlemment, aucun rapport entre le pourcen-
tage de péricarpe et la teneur en matitres solides qu’il contient.

Donc la détermination directe du pourcentage d’huile dans le péricarpe,
est indispensable pour conduire, d’une fagon sériease, les travanx de gé-
lection du palmier & huile et le controle chimique des fabriques d’huile de
palme. .

15° Il n’existe pas de corrélation entre les pourcentages d’huile de
palme et d’amande de palme par rapport au fruit, comme le montrent les
chifires du tableau IX,

16® Dans les fruits d’une méme variété, les pourcentages d’amandes
de palme par rapport aun fruit, varient en général en sens inverse de ceux
du péricarpe, mais comme on peut le voir dans le tablean V, il v a beau-
coup d'exceptions i cette rigle.

On doit done conclure, qu'il n'existe pas de corrélation entre les te-
neurs en pulpe et en amandes de palme par rappert an frait.

17¢ 11 n’existe pas de corrélation entre la teneur en huile du péricarpe

ot la tenear en huile de la. graine (tableau X). )

18° Il n’y a pas de corrélation entre le poide des amandes de palme
et leur teneur en haile (tableau XI).

19* Comme il n’existe pas de corrélations dans les fruits da palmier 4
huile, la sélection sériense de ce palmier, exige ¢vidlemment de longs tra-
vaux -dé laboratoire, puisqu’il faut faire directement un grand nombre de
déterminations tant physiques que chimiques.

Mais puisqa’il o'y a pas de corrélation entre les pourcentages d’hoile
de palme et d’'amandes de palme par rapport au {ruit, ni entre le poids de
la graine et sa teneur en huile, on pent du moins admettre théoriquement,
qu’il soit possible d’obtenir uno vari¢té du palmier & haoile, & la fois &
haut rendement en huile et en amandes de palme et dont celles-ci soient
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a tenenrs dlevées en huile. Et en tout cas, méme qu’on n’arrive pas i de
8i beaux résultats, il o’y a rien qui porte & croire que les longs et cou-
teax travaox de sélection, ne soient pas récompensés par ane améliora-
tion considérable du palmier 4 huile au point de voe rendement.

20° L'examen du tablean XIII, relatif aux analyses des huiles de pal-
me des fruits des variétés, sempernigra A. Chev.; communis A. Chev.
forme dura; leucocarpa Bece.; repanda A. Chev.; dura virescens nigres-
cens Biich, et Fick. et de la variété dura Annet, de la sons-espice f2. pois-
soni Annet, on concla qu'on ne peut pas distinguer les huiles de palme de
ces variétés, d’apris leurs constantes physiques et chimiques.

An sujet de l'odeur et de la saveur de ces huiles, on n’a, également,
pu déceler ancune difitrence appréciable.

Mais comme elles étaient déji vieilles, il est possible que par la dégus-
tation de plusienrs échantillons d’huiles de palme de préparation récente
des diverses variGtés, on puisse établir des diftérences i ce sujet.

Ce n'est seulement qu'en ce qui concerne la couleur de ces huiles,
qu’on a remarqué quelques différences, c’est-i-dire, les huiles des variétés
repanda A. Chev.; dura virescens nigrescens Biich. et Fick.; leucocarpa
Bece. et de la variété dura Abnpet (nigrescens) de I'E. Poissoni Annet, sont
jannes et celles des varibiés communis A. Chev. forme dura et semperni-
gra A. Chev., sont jaune orange.

Cependant, comme on le sait, & eroire ce que disent les indigtnes de
différentes régions de I’Afrique, les huiles de palme des fruits des varié-
tés de la sous-espice vyrescens, sont de qualité inférieure i celles des fruits
des variétés de la sous-espiee nigrescens et seraient méme nuisibles i la
santé.

Bien que ces croyances ne soient pas géncérales, il serait intéressant
d’Stadier anssiles huiles de palmes des variétés virescens, au point de vue
hygiénique; ot de connaiire l'opinion des fabricants de margarine, au sujet
de I'emploi des huiles de palme de ces varittés, pour la fabrication de la
margarine.

Mais, du moins pour le moment, il est certainement préférable de ne
cultiver que les variéiés nigrescems, d’autant plus que, comme il a déjd
¢té dit plus haut, les variétés virescens ne semblent pas étre supérieures i
celles-li, an point de vue du rendement de leurs fruits en huile et en
amandes de palme.
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TABI,

Poids. et dimensions des fruits, des

Dimensions des fruits
Poids Millimétres
0 de {00 o
S Variétes Provenance fruits Maximum Minimum Moyenue
b S |MEMRE [ 3] SRR 5 | 5B
A 5933 Macrocarya | Vallée du Mucovga [8.858| 55 | 41 | 58 | 46 | 94 | 25 | 49 | 37 u‘
A.-')!)'j:.."f } Reee. { Vallée du Longa B.083[ 60 | 41134 [ a0 32| 21 | 52 8G | 20
Ads6 Vallés du Lufo {1.308 — = | ===~ 143128 21
A 18/1 (Maiombe) W — | — |~ —|—=|—|83|23 I8
' | |
70742 y . 1.845( 45 |52 | 27 |40 |21 |19 | 44 |28 24
ﬁ%gﬁl) Mg eratt LERI (0 o R e e R
A 70792 °"n‘f:igm‘$“ [1.310 3029 |24 (4322 19|46 |23 20
A 70761 Sempernigra { ( 940144 | 25|20 (30 | 19| 37 |89 | 21 | 18
A. Chee,
A 69,94 2745|159 |40 | 82 (41 [ 18 | 15 | 53 | 81 | 25
: : 2.200| 46 | 85 | 81 | 87 |29 | 95 | a1 | 42 | 98
A3y e Sovae oz a0t 5 0|56 a2 B
; e, 2,020 53 | 82 | ¢ W] 2| 22 3 |29 | 24
iggﬁg (Région des canaux) f-339|39 7 fi ;lf 23|1!J|38 2l 5 |
aey | |1.070 37|28 |25 |41 |22 20| agoa |51
A 70/64 | IIV P Tl {2.530 51140132 |44 |27 (10 42 |35 g7 |
= v ' 9.} [+H i i Ly oy
A 70762 (Maiombe) B66| 48 | 23 | 9C |82 | 19 [ 16'] 86 | 22 | 18
A 6B/ B.042| 59 |86 (34 {43 (529 |50 ™ :jﬂl
A 7406 A 2480 G5 | 89 | B4 1y | 22 | 17 56 0 80 | M
A 657100 e Ly Rive gauche 282! 51 | 39 | 35 | 4 | 3 | 18 | 494 %2 { 26 |
A 64770 Vel = o du Zaire 12.185 50 | 36.| 90 36 | 20 20 | 45 | 33 | 24 |
A G3f74 {Région des canaux)} |2.000| 49 | 35 | o7 |44 | 27 | 23 | 46 [ 80 | %6
A 63/98 ' 1800 57 : 81 | 97 |46 {37 | 20 | 52| o7 |29 |
A 68775 0| 85 | 25 20|-_>s 20 116 82 22|18 |
A 5929 | Vallée du Longa 1.154 41|30 28[33 24 P17 | 36 | 26 | o
| I '




EAT

I

noyaux et des amandes de palme

|
Poids de 100

Dimensions des amandes

Dimensions de noyaux
‘ ilatres: Poids iTlimé
'I“’!f”x Millimétres dglltf) Millimetres
Gram. [ ] aman- _—
| Maximum Minimum Moyenne des Maximum Minimum Moyenne
Py = | 4 p ‘ . seches |
g |t |2l | SR e E Gram| B e | 2| d] %]l
y Frai S = [ o= E | = o [=] - £ L = = = = = S = - g
s i Ppe ] 25 B KRR B 5 | eSS | 3
|— - | | i - [
|
1366 (1,166 | 50 | 8L | 28 (38 | 21§17 |42 | 27 { 22 | 187 25 | 2 15118 || 919156} 11
O LALG (1286 (49 | 81126 |30 |25 16 (42 | 27121 | 350 (26| 19|16 (21|14 | B |23 (161 12
l sl aane| — 0 | — | — | =1 Maelae|1s | walod = BAPEI Bl | 4} i
491 M4 |- — | === =[O |1 | |- —|—|—-|—116 ]2 9
1 836 | T65 40 |23 |22 |32 | 16| 15135 |21 (15| 186 |24 | iH[ 18|17 |20 | 920 |18 11
790 | 720 ; 38 (22120 (33 |18 |16 |36 (2018 | 165 |93 14 [-12{18] 11 10120 | 1311
[ 576 | 520 |42 | 24 [ 18 |81 16 | 14 | 37 | 18 | 1b D9 |04 | 12|10 ] 18| 9 8§ 20|10 8
D20 | 4606 |86 | 2L | 17 |24 | 14| 18 {81 17 |15 | 107 (924 1B (11 (16| 8| 619 [ 12| b
1890 1290 50O | 33 | 27 | 26 } 8 Gl44 (25119 (222 (99 |18 |14 121 | 13| 8124 16| 1D
11336 1246 [ 3G |30 [ 25,80 |26 | 20 (883 |27 22| 827 | o5 | 22| 17|20 | 16 9192 18|13
1.000 | 898 | 50 | 28 (2 |81 11 1410221181112 fygl 1l 10| 1B 101 7117 12| B
1106 |1.085 | 46 | 26 | 22 | 85 ' 20 | 16 140 (28 |19 275 |27 |18 |15 [18|12]| 923|156 |13
677 ['625 (84|21 (20|29 118 |14 (51 (20 (17| 105 |91 |13 |12 | 15 110 | B 17|11 1)
440 | 410 | 30 | 20 | 19 24 14 [ 12 | 27 |17 (15| 105 | 19 | 18 | 1213] 9 T16 [ 11 )
r|l.500 1410 | 40 |36 (26 126 23|16 |32 ({31928 |150 {93116 : 183 [ 16112 819 (13 |10
40 | 400 |31 (20 |15 (124 (14| 12| 28| 17114 | 101 o0 [ 12 |10 | 14 9 6|17 | 11 =3
1.271 1142 | 48 ] 29 | 27135 23 [ 18 |39 (25t 22| 202 ['9g.{ 18 | 16 ] 21 ] 16 8.4 22|17 | 11
800 | 746 |48 |23 (25 (26| 9 6|87 |18 14| 2606 95 |18 | 16 |21 |15 | 10| 23 | 16 | 12
1081 | 987 |39 (81|26 |22 17|13 (31 |2 20| 388 |29 |18 |12]12}12| 7|16 |16] ®
114211021 | 40 (29 24 (57 [ 24 | 17 |38 |26 | 19 | 224 |95 | 20 | 18| 16 {18 | 10| 20 | 16 | 11
1.066 | 966 |41 |28 | 21 (87 |21 |18 (39 |u8 |10 188 (o¢ |16 |12 |22 /13 (10|23 |14 | 11
820 | 933 | 44 1 23 21 (86 |20 | 3G (40 |21 15| 211 {o3 |16 |13 |19 ] 14 [10| 21 | i4 | 12
310 | 275 |24 | 19,16 |21 | 18 | 11 | 22 16 | 12 9 q7 |16 12112 8 G| 1411 5
|
72p | 564 | 35 E 24 | 18 [ 27 [ 18 { 13 | 80 | 20 | 1G 96 | 19 |15 |10 (13| 10| B |15 | 12| 8




Poids et dimensions des fruits, ﬁles

TABIL,

Echantilons

A 48/2

A T4/95
A 68/54
A G9/E0
A 69/96
A6o/2

A 691

A G3/97

A%y
A 59/25

A 485
A 48/

A 0/76

A 69/76
A 69/64
A 63/84
A 6977
A $3/63
A 69/56
A 6985
A 69/86

A BY9/32

v

Variétés

Communis
A, Chev,
forme tenera

Repanda
A Chev.

Provenance

Vallée du Lufo
(Maimb'e)

Rive gauche
du Zaire
(Région des canaux)

Vallée du Longa

Valiée du Lufo
(Mrimbe)

Vallées du Luali
at du Inhuea
(Maimbe)

Rive gauche
" du Zalre
(Région des canaux)

Vellée du Longa

e e ee——— e,

Demensions des {rnits

Millimeétres

033

1,500
LB |
1195
1.195
1.008
1.005
800 |

1,160
1,088

902
475

1.500

I
2,147

2,015
1.928
1.900
1.457
1,284
1.210 |
1.145

4]

Minimum

43
57
b2
49

44 |

b1
40

a0
41

4%

64
46
50
45

349!

51
82
45

40

433 |

81
26
29

g1 |

28

25

25

38
85

20
84
29
35
2

2

l Long.

35
47
36
41
31

a3

41

16
43
39
28
81
H

80

35"

21
a3

18

Epais.

Q]
21

18

|16

16

19
17

21

28
25
20
21
21
14
20

17

6

| 93
9
32

44

41
42
46

87

40
84

30
24

| 24

26
2
20

23
27

26
18

32
50

| 28 |

26

28 |

26
29
24

26

a




BAT II

noyaux et des amandes de palme

W,

Demensions de noyaux

Dimensions des amandes

Poids de 100 = i =

noyaux Milllmetres Rouds Millimétres

— e 100
Gram. sman-
| Maximum Minimum Moyenne des Maximum Minimum Moyenne
r N - séches S =  Eai
ap B e Bb s, @ B8 un = u_- - &0 = & b = h) o 2
o B A B e e e e S e A B
17| 188 | — | — | — | — | —=|=|20}18|1B| B =l =|—=|—|—|—= |11 |11} 9
845 | 986 (28 |18 (15 |21 | 15|14 |28 | 17 |14 | 100 (15|18 |12 |12 (11 (10|14 |12 10
375 | 800 | 26|20 |17 |21 )16 |13 |26 |17 | 14 9 |19 (12|11 (10| T 416111 | O
265 225 123 | 19|18 |17 |14 (14|19 16| 15 84 |13 |13 |12 (11|11 711212 |10
990 | 235 | 23|21 (.16 1714 (122016 |14 (121 |16 |14 |13 )13 |11 | 9|16 )12 |11
863 981 (29 |23 /18|16 | 15|10 (23 |18 (14 | 116 [ 20|18 |11 |16 | 11 T117114| 9
292 | 248 123 |23 /16 |18 |15 (1t (21 |17 |14 | 106 |17 | 1B} 12|18 |10 6|16 | 12| 9
187 | 166 (26 |19 16 116 |12 |10} 19| 14 | 11 36 |15 | 11 9(10] T B|1L 9| 1
879 260 (43120 | 17(80! 151183 |87 116 |15 104 |16 | 14 [ 12 | 12 [ k1 [-11 | 18| 11 f11
4911 883 |8 |2v |21 j21|14]12) 26|21 |36 |- 181 |18 |21 (13 |13 |10 | 7|16}14| 9
Gg 5l 668 | ~ | —| — ] —| —| —1 2|2 | 17181 | —} —| —| —|—|— 17| 18 |10
o959 (288 | — | — | — | — | — ! — | 25|14 | 11 B | — | — | = — | =] —| 18| 9|7
795 665 |37 |24 |21 |30 |18 |16 34|21 18] 101 |21 |18 |11 {14 | 10| 6|17 | 11| 8
1045 | 940 (87 (81 |23 (2+ |21 (16 (82 (25619 200 (23119 |12 |16 | 11 9120 15 |10
985 | 900 (33 (80|25 |27 |2 |17 |30 |25 (21| 150 |20 (16|16 (15| 11 | 10| 1% | 15 |12
971 | 87) [ 88|24 |21 (82|20 |15 (84 (22|19 ;228 |25 |16 |14 | 2013110 22| 15 (12
T80 720 |85 |98 |22 |80 |19 |16 |82 |20 19| 110 17 (12| 9|14 |10 b |16 | 11| T
86| 700 |33 (28|24 (2 |19 |16(27 (22|18 | 166 |23 16|14 |16 |18} T (18| 14 (11
66| B76 | 3424 |19 (24 |13 |12 (80|12 16 6L (20112 | § |11 71 3|15 | 10| 6
5 480 |24 (26|18 |19 |16 |13 |22 |23 | 16| 127 (21 |19 {11 (15} 11| 7|17 (16| O
490 | 440 [ 85|20/ 16|26 |14 |14 |30 | 1T [ 15| 11F |20 |24 )11 |15 | O| 9|16 |11 | 9
487 | 484 |84 125 | 17 (2314 (12|28 (19| 14 89 (19117 (10|10 8| 6|16 | 12| 7
|
!
16



TABL

Poids et dimentions des fruits, des
Dimensions des fruits |
Poids Millimétres
8 de 100
S Variétés Provenance fl’ll_“S Maximum Minimum Moyenne
;é Gram. i o | & w o | y a % | =2
2 Sl 8| &] 3 g 218158
Sl jwlajalalalafa
Vallées du Luali
A T0/65 et du Inbuca [ 0588 |23 (21 (82|16 | 18136120 | 17
(Maiombe)
Intermedis Rive gauche
A 69/91 A. Chev. i e (1.290 50 |27 |2 |88 |28 (20|43 |2 |22
A 69/78 (Région des canauxz) 1.060| 51 [ 28 | 24 | 84 | 22 1 16 1 43 | 24 | 20
A 59/30 Vailée du Longa 62980 |27 |19 |29 |17 | 16| 82 | 19 | 17
I I Rive gapche )
A 69/69 Gj?cci.hh::x (Régiodl:JudZe:;u.;?maux) { 985 86 | 28 | 25 {83 | 21 | 16 | 96 ,23 21
A b9/37 Valiée du Longa 86181 |18 |16 (26 |14 |11 |29 |16 /|14
Dursa virescens l Rive gauche .
A 68/6 } nigrescens [ . du Zaire {1.550 44 | 84 | 88 84 |19 | 18|88 |28 22
Biich, et Fick. (Région des canaux)
| |
A 63/81 Lveracasey ! Idem {1.7@0 53 | 81|27 | 47|25 | 21|50 | 26 | 24
I | | ‘
A 63/351 } Ceredia { Iibm {2.000 45 |4 | 27 (BB |29 | 24| 43 |81 | 26
A 63/83a2 A. Chev. | 300|865 | 18| 12| 26|18 |10, 0|15 |10
j | - :
' Fruits normaux,
* Fruits anormaux.




BAT III

noyaux et des amandes de palme

Po;ds de 100 Dlmensionsfdes noyaux : Dimensionsjes amandes
noyavx Millimétres L Millimétres
Gram, \ = | aman-
| Maximum Minimum Moyenne des Maximum Minimum Moyenne
- . ~ — | S&ches S— - — - e
" % p | S| ! E 8wl g g @ e 2] g ] ou|e
Frais Sec3551§§3§§5§ ram§§§§5‘5‘§ EE‘
400 [ 850 18120 |19 !25 12|10 28
165 185 | 21 |16 | 14 115 | 18 | 11 | 19
156 | 180 | 21 | 16 [ 14 ;16 [ 183 | 10 | 17
140 108 | 28118 | 16 | 17 9 g ! 18
35 — 1Bl 9 8| 7] 61 4|11
= —_— e ===t =] =
964 | 881 |89 |81 |24|928 |16 15| 82
900 | 816 41| 24|21 |86|27| 16|89
373' 800 (33]25 |21 (2821|1781
lt I E 19| 71 4|11| 4| 3|14
i |




TAB |LE
Constitution physique et com
Constitution des fruits L
Epaisseur r
moyenne
2 Variétés Provenance de Rapport
5 Pulpe Noyau | la pulpe, ;
: o | |G-t
E sale Noyau
'T;j ) m._m.
A 59/23 } Macroc.arya Vallée du Muconga 69,80 40,70 4,1 1,40
i Beoo. { Vallés du Longa 508 | 4919 | 42 | 108
{ .
A 48/6 Vallée du Lufo 43,90 56,10 17 0.8
A 48/1 (Maiombe) { 86,67 63,43 15 057
1 ' l |
a 002 g | 87 62| 3|
A 70,92 Sempernigra (Maiombe) 56.10 43,90 2? l'g(')
A T0/61 A. Chev. 44,68 05,52 19 0¢
A 69/94 [ 49,37 50,63 32 097
A 69/61 41,71 5B 29 o 0,81
A §3/72 Rive gauche du Zaire 51,10 4850 3,0 1,04
A 69/78 {Région des canaux) 456,30 64.70 2.6 0,

A 69/68 4944 50 b6 24 0,97
A 69/79 ' 58,88 41,12 8.2 1,43
- Vallées du Luali 3
ﬁ églgg i 38 Tabsien { 40,71 59,29 20 0,68

72 (Maiombe) | 49,13 5087 21 0,96

ﬁ 62,!";6 63 00 87,00 4.0 1,50

7 . 67,71 32,29 b,5 209
Communis i ; ) :

“: gg{;,}go A. Chev, Rive ganche du Zaire | Zg‘gg ég‘gé g‘g é"g

A B3/74 forme dura (Région des canaux) 46;67 53:53 85 0"‘ ™

A 63/98 5491 45,79 2.8 1,18

A 6315 5843 41,77 3,0 1,:39

AB9/29 |} . Vallée du Longa 37,18 62,82 2,1 O,Ff)
|




AU Ila

i
pos,llon chimlque des frults

Co}mpositjon chimique de la pulpe

Constitution des noyaux

Composition chimique
des amandes

Hutle - —|Pourcen-
_ |de palme Epaisseur tage |5
T | B | oar Huite
Eau | Hafte (Matieres| BT | 8RB0t} cope | Aman-| coque, | PO | rapport | par
p A solldes | \'m | frnit s de  len coupe| Aman- au Eau | Hulle rapport
r o fo o séche o 0/y |transver-| " gp fruit o/ o alam.
= A sale | =———| ¢ 0 | séche
o 2% |Comue| % A
m. m. /o
4233 | 46,16 | 11,61 | B0,04 | 2787 | 7857 | 21,43 | BO 027 870 | 7,36 | 45,461 4906
8417 | 4691 | 1892 | 71,26 | 2383 | BOST [ 1u43 | b2 024 362 | 632 | 53,48| bI,0B
45,30 | 4270 | 12,00 | 70,06 | 1874 | 78,90 | 21,10 | 3.0 026 | 11,74 | 630 | b2,00| b5,49
12,20 | 68,60 | 19,30 | 78,18 | 25,05 | 73,20 | 2680 | 3,0 0,96 | 16,95 6,70 | 45,30 | 48,63
| 42,58 | 4567 | 11,85 | 79,36 |.2594 | 76,69 2481 | 3,5 032 | 10,08 | 1646 | 4481 | 53,00
50,62 | 8250 | 1688 | 6581 | 17,78 | 7T, 09 2291 | 8,6 0,29 945 | 20,66 | 38,858| 49,00
3436 5370 | 11,94 | 8334 | 50,12 ‘75 72423 | 25 0,31 9,61 9 12 509( 5608
42,70 | 47,88 9,92 | 82,68 | 21.16 £9 142086 26 0 26 | 10,31 | 14,81 ] 4213 49,47
44,95 | 4217 | 12,88 | 7660 | 27,81 | 81,01 | 1899 | 49 0.28 §92 | 2339 | 85,70 46,69
34 69 | 4282 | 2249 | 6556 | 17,66 | 71,09 | 2891 | 40 040 | 16,72 | 2520 [ 81,62 | 42,138
| 8678 | 48,67 | 19,65 | 69.07 | 22,31 | 85, 60 1440 | 87 0 16 6,26 [1415 | 42,52 | 49.29
46,0¢ | 41,76 | 18,17 | 76.00 18'91 73 43| 2657 | 386 046 | 1361 |22,07 | 35, 51 45,67
46,'60 4229 | 11.11 | 7928 | 20,88 83,20 16 80 40 0,19 T4 | 1424 44,3: 51,72
94,46 | 52,86 | 12,68 | 80,65 | 31,12 | 74,40 25 60| 29 0,33 981 |16,17 | 42,69 | 60,80
89,89 | 40,76 | 10,36 | 8276 | 20,256 | 76,64 | 24,46 | 38 0,32 | 13.63 | 14,60 | 4328 50,61
38,38 50,69 | 10,93 | 8226 | 24,90 | 71,25 | 28,756 | 22 040 | 13,29 | 11,97 | 50,26 | 57,09
5982 | 2580 | 1638 | 62,64 ' 1625 | 7764 | 2246| 88 | 028 | 853 |21,21 | 41.25| 5285
872 | 4027 | 2201 64,67 | 2726 | 79.93 (2067 | 45 0,26 G 46 2357 | 8205 4245
40,30 | 47,48 | 1222 | 79,68 | 25,14 | 76,95 | 24056 | 856 031 9, 67 1687 | 44,81 52,92
37, 86 48, 40 1474 | 77,88 23 22 | 78 Oo 21,96 ( 4,0 028 | 10, 26 | 1876 40,41 | 49,74
38,75 4278 | 1847 | 69 84 19,96 | 78,25 (22,36 | B,6 020 | 11 00 20,11 | 8848 | 48,16
88,68 | 44.27 | 17,05 7219 | 28, 99 71 14 12886 | 28 0,40 | 11, 86 2061 | 41,17| 5185
i 36 78 | 4210 | 21,12 | 66,69 24,51 65,46 3454 | 20 0, 52 12 83 14,40 | 87, 43 48,67
35;78 51,96 '12.26 80,90 | 19,31 | 80,14 (19,86 | 40 024 | 1247 | b64 | 52,25 56,87




TABLE
Gonstlitution physique et ¢com

Constitution des frults

Epaisseur
moﬂinne
§ Varlétés Provenance Pulpe Noyeu | 8 pulpe, Rapport
= = o en coupe | pyjpe
..é 10 (1] trag:l\éer- hTo_j =
= —_
o m, m,
; Vallée du Lufo
A 482 (Maiomba) | 61,10 82,90 25 | 2,90
’ I
A 74/95 79.65 20,35 67 3,91
A 68/54 _ 76,60 28,40 47 8,20
iggfgg szghunls Rive gauche du Zaire 7688 28,12 38 384
/ P (Région des canaux) ghitd 2548 41 8,26
A 69/2 forme tenera 66,32 383,68 356 1,96
A 69/1 284 27,16 32 2,68
A 63/97 663 | 2887 | 82 | 8
I
A 5924 ' 67,30 32,70 3,0 2,06
A 59/25 [ ValléeduLonga | gic) 15,39 30 | L0
!
A 4878 Vallée du Lufo 87,00 6300 2,0 0,60
A 48/4 {Maiomba) { 4660 54,40 1.7 0,83
I
Vallées du Luali
A 70/76 et du Inhuca { 51,00 49,00 2,5 1,04
: (Maiombe)
I
A 69/76 B2 b1 47,49 3.7 1,10
A 69/64 Bemands I B1,12 48’88 28 | 1
A 63/81 ; : _ 49,63 50 87 27 048
A 69/77 Rive gauche du Zaire 54,12 46,68 26 1,18
A 63/62 (Région des canaux) 46,08 53.92 30 0,
A 69/5 62,11 47,89 2,7 !
A 69/86 I 5708 | 4297 33 | 182
A 69/86 | 6721 | 427 | 85 | 1
I
A59/32 | VallésduLonga [ 0 | weo | B0 | o




AU

Ila
pos,llon chimique des fr't._ults

Co#nposit'ion chimigue de la pulpe

Constitution des noyaux

Compositiou chimique

Huile Pourcen- des amandes
de palme Epaissenr lage
Huile par . mgséelz:lne Rap- dﬂi"f,i'ﬁ' i
T ik
Edu Hulle ngﬁg;gs rup;ort mppod Coque Aﬁ‘g U | coque, ; POt | rapport par
P 7 alam, h-u]t en coupe| Aman- au Eau | Huile |rapport
fo % séche 2 % 0o |transver-|  ge fruit % | % g i
o /o sa_le Coae| %o : séche
m. m. %

48,@0 85,20 | 16,80 | 67,69 | 28,61 |48,70 | 56,30 0,8 1,20 | 18,68 | 5,26 | 51,40 | 54,25
40,90 | 89.27 | 1983 | 66,44 | 81,27 (64,92 (3508 | 1,6 |054 | 588 18,02 |4261 | 48,87
42'66 | 86,35 | 20,69 | 6410 | 2814 57,80 (4270 | 17 | 074 | 502 |1088 |4501 | 50,30
44,75 | 45,28 | 10,02 | 81,86 | 33,10 |B1,12 (4888 | 15 | 095 | 9,20 |12770 4525 | 5180
42,45 | 44, 09 15,46 76.61 | 33,76 |38.30 | 61,70 1,0 161 | 12,18 14 40 |4188 | 4834
3394 | 53,67 | 1246 | 81,13 | 85, 52 48,04 | 51,96 14 108 | 1595 24 15 | 84,02 | 44,88
6261 (83,12 | 1427 | 6388 | 24,12 |49 20 50,80 1,6 1,08 | 11,72 |14, '35 |43 68 50,94
48,74 | 41,28 | 14,99 [ 7385 | 31,63 60,00 (40,00 | 10 | 0866 | %5 | 824 [4870 | 53,09
36.03 | 4938 | 14,64 | 76,80 | 85,19 156836 |41.64 1,0 | 071 | 1881 | 569 4909 | 52,05
20,88 | 69,12 | 1042 | 8681 | 87,74 |4304 [6696 | 10 | 1,32 | 25,85 | 6,74 |49,21 | 5276

700 | 8010 | 12,90 | 86,12 | 29,63 |73,10 | 26,30 2,5 036 | 1695 | 6,60 (48,70 [ 52,08
26,74 | £9,26 | 18,30 | 80,28 | 27, 02 ¥6,80 | 23,20 2,5 0,30 | 12,62 | b,43 | 54,40 | 57,62




TABLE

Constitution physique et com

Constitution des fruits

Epaisseur
mo:&gnne g
§ Variétés Provenance Pulpe Noyau | 1a pulpe, Repiol
-=- 0 /D 0{.0 :rl‘l <oupe Pu pe
= ANSYEr- N a_u
g sale o
_— i
G m. m.
Vallées du Luali
A T0/6b et du Inhuca { 43,26 56,14 18 | 076
{Maiombe) '
Intermedia :
A 69/9 A. Chev. Hize gasaho 121 | 1270 | B2 6,?1
A 69/13 (Région des canaux) 85214 14,776 4,6 5,71
A 59/80 Vallée du Longa 77,24 22,26 8,7 3,79
Rive gauche
A 69/8Y . du Zaire l 96.45 3,55 9.8 21,16
Gzac(i}l’::;x (Région des canaux) ’ ’
A 5987 Vallée du Longa 100,00 - — —
| I |
Dura virescens Rive gauthe
A 63/6 } nigrescens l du Zaire { 87,91 62,09 1,2 0,61
| Biich, et Fick. | (Région des canaux)
| _ \
aessL | Liengodiba | Tdem { 51, 4821 22 | 1@
| | i
A 637331 Ceredia r 56,60 48.50 35
A 68/83-a.2 } A, Chev. il Idem { 94,50 5,50 4,4
i [

! Fruits normaux,
* Fruits anormaux.




AU IIIa
position c¢himique des fruits

| Composition chimique de la pulpe Constitution des noyaux Composition chimique
. des amandes
Huile : Pourcen-
de palme Epaisseur tage
iaile e Aman- m?js;eﬂlne B dd:n:a?a':- Huile
Hau | Huile M"}’S"es rapport | oo™ | coque | de | coque, | POt | rapport . par
| o solides | o Nam. | froit o o en coupe | pman.| aux Eau | Huile {rapport
fo /o /s seche o) fo /o | transver- de fruits Iy 0 alam
9, fo su_le Comue %, fo fo siche.
m. m. /0
. l
58,16 | 2341 | 1244 | 7027 | 12,71 (52,29 | 47,71 1,3 C91 | 23,68 | 11,84 { 49,83 | 56,20
38,62 61,76 | 14,63 | 77,86 | 4513 | 48,16 | 51,85 1,0 1,07 542 | 12,67 | 44847 B51,34
37,07 | 51,42 iL,b1 | 81,70 | 43,83 | 46,16 | 53,34 L0 1,16 6,66 | 11,25 | 46,40 | 62,28
87.66 48,57 | 1877 | 7791 | 89,76 53,09 46,91 1,0 088 | 1044 | 9,01 | 54,60 | 60,06
46,67 | 4321 | 1012 | 81,02 | 41,66 | — — — — = 6,14 | 61,12 6511
|
27,48 | 66,77 6,80 | 90,49 | 65,37 | — — — — — — — —
43,63} 42,75 | 18,72 | 75,70 | 1621 | 66,67 83,38 | 27 0,49 | 19,00 | 1886 | 37,91 | 4548
bl,76 | 80,09 | 18,15 | 62,57 | 15,58 | T449 | 2551 | 38,1 05384 | 11,16 | 19,68 | 89,83 | 48,96
3181 | 40,89 | 24,80 | 6272 | 28,10 | 78,76 | 26,26 ) 8,7 0,35 | 10,60 | 21,00 | 85,76 | 46,26
85,16 | 61,67 | 18,27 | 1963 | 48,713 | — - — - — — - —




TABL

Poids et dimensions des frults, des noyaux et ¢

Poids de
Variétés fruits
Grem
. Maximom.,, ... .........oc0iiinen 2.745
Sempernigra 4. Chev. .................cu..s. { Minimum.,..........ovneiniann. 715
Moyenne ............c.oovvvunen 1.619
l Maximum.,..........ccoineens 3042
Communis 4. Chew, — formeduru............. { Minimum ........oouiiieninn. 740
Moyenne ........cooviuiiiinnnn 1,912
Maximum,........coooviiinnn.. 1.700
Communis A. Chev. — forme tenera........... [ Minimum ...................... 533
Moyenne ............covuueinns 1.189
Maximum...................... 2.137)
Repanda 4. Chev. ............coieieinennnnn. { Minimum ...........c0eveennns 47
Moyenne ...........ccvuvvuien. 1.400
I H
: Magimum.........oovvvvieninn 1-290!
Intermedia A. Chev.......................... ’ MiBimum ., .. icm i 629
Moyenne .........c.ovvivuianns 918




AT 1V

amandes de palme (Limites de variation el moyennes)

Dimensions des fruits

Poids de 100 noyaux

Dimensions des noyaux

Demensions des amandes

Millimatres Grammes Milllmétres P Millimétres

= = amandes 5
212X E T R o 2 | 8
g B ® Frais _— % @ = Gram. g a 2
3 3 | & 3 31 & S 3 | &
60 40 32 1.880 1.290 50 33 27 327 29 22 17
30 18 16 440 410 24 8 6 99 13 B i}
44 26 22 824 754 %! 20 17 168 19 18 9
66 40 36 1.500 1410 48 36 26 266 26 20 16
28 19 16 310 275 21 9 6 96 12 8 5
44 29 28 9156 824 38 22 17 167 19 14 10
657 | 84 | 29 491 383 | 48 | 28 | 2 181 20 21 13
29| 18 | .16 175 188 | 16| 12 | 10 86 10 7 4
39 | 24 | 20 815 254 | 28 | 16 | 14 96 14 12 9
b4 38 31 1.015 940 H 81 25 226 25 19 15
28 18 17 259 258 19 14 i 12 55 10 | T 3
38 | 26 | 22 639 627 | 29 | 20 | 17 128 17 12 9
1 .
81 | 28 | 26 400 350 | 91 | 20 | 19 107 20 15 11
20 1 16 | 18 140 108 | 15 9 8 47 9 7 4
g8 | 22 | 19 215 180 | 20 | 14 | 12 3 13 10 8




TABLE
Constituiton physique et compaosition chimique des

Constitution des fruits

Epaisseur
moyeane
~ong Ra 1
Variétes Pulpe Noyau |egnpc|:)|5§é ppor
*fo %o transver- | Pulpe
sale noyau
m. m.
Maximum ....... 58,88 63,48 8,2 148
Sempernigra 4. Chev................ Minimum........ 396,51 41,12 1,6 0,67
Moyenne........ 48 87 51,12 2,66 0,95
Mazimum ....... 67,71 62,82 b,b 2,09
Communis A. Chev., forme dura. .. ... {Minimum ........ 37,18 82,29 20 0,69
Moyenne........ 51,77 48,22 8,16 148
Maximum ....... 9,65 45,89 6,7 391
Communis A, Cher., forme tenera.. . .{Minimum _____ ... 54,61 20,36 2,5 1,20
Moyenne ........ 71,45 28,56 8,77 2,71
Mazimum ....... ' 57,21 6300 | 37 | 188
Repanda A. Chev. ,.................. { Minimum,....... 37,00 42,79 17 050
Moyenne ........ 50,23 49,76 2,78 1,00
Meximum . ...... 87,21 b6.74 6,2 6,81
Intermedia 4, Chev. ................. [Minimum ........ 43,26 12.79 13 0,76
: ) Moyenne ......., 18,36 26,63 37 4,21




AU IVa

frults (limites de variation et moyennes)

Composition chimique de la pulpe Constitution des noyaux Composition chimique
it ~|Pourcen- des amandes
de ;s:lgle Epaisseur tage
Huile | par moyenne | o %gmaa';' -

L Maliéres| Dar rapport c Aman- c‘(::l?]lllg port rapgort pl;i:e
I';/ﬂu I'E.ljlle solides Lﬂ&pomr.t leul;t 2?“ de' | en compe an Eau | Huile |rapport
¢ 0 R gt L p 0 Oy |transver- [amande| fruit A 0jp |4 lam.

9, fo sale coque | 0 séche

d m. m. %

60,62 | 68,60 _2'2,49 8333 81,12 | 86,60 | 28,91 4.9 0,46 | 16,95 | 2520 | 52,00 | 56,08
1220 | 82,60 992 | 65566 | 17,78 | 7L 09 14 40 2,5 0,16 6 25 | '6,80| 81,62 | 4213
189,19 ¢ 46 32 1449 | 76,20 | 22,65 | 7787 | 22,62 3,48 029 | 10, 85 15,69 | 42,19 | 49,80
b882 | BL,96 | 22,01 | 82,76 | 27.26 8014 | 84,54 4,5 0,62 | 1863 | 2357 5225 | BT,09
895,78 | 25,80 | 1086 | 6264 | 16,26 | 65,46 | 19,86 20 0.24 6 456 | 5,64 | 82,06 | 42,45
40,29 Iy 35 | 15,86 | 73,92 | 2247 | 6,16 | 24,83 341 0,33 10 99 | 1659 | 42,18 | B041
5§61 | 69,12 | 2569 1 8§81 | 37,74 | 64,92 | 61,70 1,7 1,61 | 2586 | 24,15 ' 5140 | b4,2h
20,38 | 3312 | 10,02 | 6430 | 2361 | 88,30 | 36,08 08 0,54 5 88 5,26 ' 34, 0‘2 44, 83
59 | 4470 | 1477 | 74146 | 3140 | 5189 4860 | 135 | 098 | 12:86 [ 1150 | 46,02 50,72
59,42 | 80,10 | 1886 | 9249 | B2,63 | B6,09+ 3487 44 052 | 16,95 | 22,41 | 6440 | B7 B2
;00 | 2655 462 | 6542 15 15 | 65, 63 1391 21 0,16 6. 23 B, 43 35.10 | 4R 34
3668 | 61,94 | 11,38 | 81,28 20,68 76,24 | 23,75 317 [ 081 | 11 04 14,47 | 42,68 | 49,75
Bé.lﬁ B1%6 | 1463 | 81,70 | 45.13 | 53,09 | 63,84 1.3 116 | 23,68 | 12,67 | 54,60 | 60,06
ap621 2941 | 11,61 | V7,96 | 12,71 | 46,16 | 45 9% 1,0 0,88 542 | 9 01 4484 | 51,34
[ 41,62 | 4528 | 13,10 | 76,96 | 34,81 | 49,92 | 50,07 1,07 1,00 9,30 | 11 06 48 91 b4, 9?




TABLEAU V

Constitution physique des fruits

2 | per- | Endo- | Gya; < | Peri- - | Grai
Echantillons| 3 | carpe | carpe Groj,me Echantillons| ‘& caérrlge Eglgl;)ﬁ Gr:;"e
g 1 % | % i S| % | % L
A 69/79 58,88| 31,81 981| A 7495 19.66| 1447| 588
AT0/92 | . | 5610 4429| 961 A6959 | < | 7688| 1392] 920
AT0/42 | § |5474|8518;1008| A63/97 | . | 16,63| 1662| 776
A70/49 | $ [b472|3583| 945)) aesmd | OF | t660| 1538 802
A6312 | o i5LI0|42,64| 626]| A 6996 | <5 | 76567 11.80| 12018
A 69/58 o | 49444272 84| A69/1 | Eo 72,84, 1544 | 11,72
Ac9/94 | § [4987 a1,71| 92| ab9/24 | 25 | 67,30 19,00| 1361
A69/18 1 T |4530| 41,091 1361| A482 | €| 6710| 1487| 1833
ATO61 | B |44,681 4501|1031 A692 | S | 6u82| 1743| 1595
A 488 E (4390 2436 1174 A59/2 54,61 | 1954 | 2585
Agg/m B | 4171 | 42,57 15772 ’
: 21
1 SET| B4R | 1885 || " e 1,45| 1569 1286
Moyennes 4884 | 4031 1085
ﬁgg/gg 23,23 82,75 1004
: . 03| 29,34| 1363
A 74/56 67,71 25,84 645 A69,’:77 < | 6412 8941 | a7
A63/1 | s |6300 2847 853( acwie | ¥ | b2pl| 38,14| 985
A63/76 | & |5823) 2894 12:83|| A 696 | O | 52,11| 4166| 6,23
A63/98 | Yo | 5421 8393| 11,86 A69/64 | < | 5112|3846 | 104
A68/100 | %3 | 5296 87,37| 967| A70/76 | < | 51,00{ 38.40| 10,60
AT0/62 | v | 4913 3758| 1329( A63/84 | T | 49,68| 8852| 115
A63/70 | ZE | 4798] 41,76| 1026 A'59/82 | & | 4940| 3848 12,12
A63/74 | ES | 4667|4233 1100| A63/63 | & | 46,08 41,67| 12:2
AT0/64 | 8 | 40,71 4566 | 13,63 | A 4814 45,60 | 4178} 12062
A 59,29 87,18 50,36 | 12,47|| A 488 87,00 | 46,05} 1695
Moyennes 51,57 87,24 | 10,99 Moyennes B0.23 | 88,73 1104
A6y91 | 3c| 8721l 737 542
A69/73 | B2 | 8524] 10 666
A59/30 | £° | 77,74} 11,82| 1044
A70/65 | £%| 43,26) 8306| 28,68
Hidyeanch 73:36’ 15,09| 11,65




TABLEAU VI

‘Composition chimique du pérlcarpe par rapport au fruit (‘)
2 atid- ®
= Eau .| Huile Mré:%e ; 2 Ean | Huile M?etlse
Echantillons; T 9 o/, solides  Echantilons| 32 0 0 solides
o /0 Jo 0 © ;{O fo
> /o > %
A 69/79 20,29 | 81,12 | TAT| A 7495 3257 81,27/ 15,81
A 7092 . 119281 80,02| 670 AGY5Y | § | B4,40|8310| 938
A 70/42 § 12380 2594| b50| AG3T | £4 | 3350 8L63| 11,60
A 70/49 & | 2768 17,18| 926G AU8/4 | 5 | 32,16 28,14 | 16,80
A63/2 | | 1879 2281| 1000|| AGY/96 | TB | 5254|83T5| 10,28
A 69/58 ~ | 2266|2088 590( a69/1 | Ew |8842|2412| 1030
A 69/94 B |2075|2081| 681 Abos | ZE | 28,24|8510| 887
A 698 E | 2041 1891 | 598( A48/2 ES | 3220 28611 11,35
A 70/61 2 | 19,07| 21,16| 446|] AGY2 8 | 2250|8552 880
A 48/6 E | 19,88 18,74 528} AB9/25 1192 87,74 | BEd
A 69/61 | 14,46 | 17,86 9,39 .
A4B/1 435( 206 TI0|IT | 29,05 81.40| 10,79
| i i
wopiee | 1982] 2205 638\, pomg 2086 | 80,10 625
: A 69/86 19,42 | 8LbH| 606
A 74/56 u5,54 | 27,26 14,91 || A 6977 < | 2427| 26,26 8,59
A 63/7 < | 87,04| 1615| 9,81| A6y | £ | 2041 27,11, 4,09
A68/73 | & | 2L,41| 2451 12,31 | A 69/56 O | 20,07| 28,51 863
A6398 | OFE | 2096 2899| 9,26( A6Y6s | < | 27,25| 1815, 572
A68/100 | =B | 2184 2514 | 648 ATOT6 g | 21,60] 22811 669
A70/62 | 28 | 18851 24,00, b38| AG3/84 S | 2948{ 1815, 7,00
A63/70 | 25 | 1815| 2322| Ge1{ A59B2 | g | 11,641 3263 513
A68/74 | £ {1808| 1996 BG3( AG363 | & | 1413] 2125 1070
AT0/64 | S | 1625| 2025| 42t| A 4814 1239 2702 6,19
A 53/29 18,30 | 1981 | 4,57 || A44/8 2,59 | 2963 | 4,18
e o 2109] 2257] 821 Moyennes | 18,66 | 25,68} 5,58
(1) Les échantillons sont rangés par or- || A 69/91 So | 2821 45,18 | 1897
dre decroissant du pourcentage de pé- || A 69/78 2 8159 483,83 9,82
ricarpe. AB9/30 | £V | 29,27| 87,75 | 10,72
ATO65 | < | 2515|1271 540
= Moynnes 28,55 | 8485 9,97




TABLEAU VII

Echantillons

Epaisseur moyenne
de la pulpe en coupe
transversale — mm.

Composition chimique
de la pulpe

Matiéres
solides
%

Huile par rop-
port a la m.
séche — %,

far
" rapport au fryd

%
Pourcentage d'amande
- par rapport an fruit

Huile de palme

Epaisseur moyenne de
ia coque des noyaux

en coupe transversal

mm.

A 69/79
A 70/92
A 70/42
A 70/49
A 63/72
A 69/58
A 69/94
A 69/78
A 70/61
A 48/6

A 69/61
A48/1

A 74/56
A 63/7
A 63775
A 63/98
A 68/100
A 70/62
A 63/10
A 63/i4
A T0/64
A 59/29

Sempernigra A. Chey.

Communis A. Cheo.
forme dura

67,71
63,00

| 5828

54.21
52,96
49,18
4798
46,67
40,71
3718

87,12
58,82
36,78
8368
40,30
38,98
87,86
8876
89,87
35,78

40,27
25,80
42,10

4748
50,69
4840
4278
49,75
51,96

22,01
16,36
21.12
17,06
12122
10,93
14,74
1847
1086
12,26

283
e E

64,67
62,64
66,59
72,19
79,53
82,26
77,88
69.81
82,76
80,90

27,26
16,25
24,51
28,99
25,14
24,90
98,22
19 96
20,25
19,31

—
wOowD
u-.gc:m
IR =

-3
B
O e O3 00 Q2 DO

6,45
8,63
12,83
11,86
9,67
18,29
1026

11,00

1963
1247

s

o
w

o2

e S0 L0 e bO

8 65 00 SO0

>,

=R =% oy sl

o

=Yl

‘OO W

cETo




TABLEAU VIII

vy | Compositi i " D @M
28| Comgilimchmie g |82 845
p Th g2 |EZ |58%
] = g E= Ss Yo ,
S | f[Tueldg g, | 550188 o B <BUET
= . @ = = e [
§ 1% | " EBE| G |tuelane o) %R (3D |Bsge
o 2sE | o o 18 |2 5 |2€ |2g [88%
H4E T |28 E |&5 |Bss
A T4/95 79.66| 67 | 4090 39.27| 1983 | 66,44 | 31,27| 88| 1,6
A6Y/59| & | 7688| 88 | 44,756| 45,23 | 10,02 | 81,66 | 33,10 9,20 1,6
AGB/97| £q | 7663| 8,2 | 4373| 41,28 14,99| 7335 | 81,68) 76| 10
A6354| °5 | 76.60| 47 | 42556| 3685 | 2069 | 64.10| 28,14] 8o2| 17
A69/96| <5 | 16567| 41 |4245| 44,09| 1346| 7661 | 33776 1218| 1,0
Agy/l | 2. | 7284, 32 |B261| 8312|1427 69,88| 2412} 11,72| 1,6
Ap9/24| 55 | 6780 30 | B603; 49,83 | 14,64| 76,80 | 85,19 | 1861 1,0
A482 | ES | 67,00 25 |48,00] 8520) 16,80 | 67,69| 2361 | 1853| 08
A692 | 6632| 8,6 | B354 b3,67( 12,49| 81,13 | 85,62 | 15,95 14
A 59/25 5461 80 | 20,38] 69,12| 10,42| 86,81 | 87,74, 2585| 1,0
A 69/86 57,21 | 8,5 | 86,48 b2,62| 10,90 | 82,84 | 80,10 | 10,04
A 69/85 B7.08| 8,3 | 3428 56,34 | 10.43| 84,14 | 81,65 | 13,63
A69TT| . |34,12| 2,5 | 44,891 4854 | 6,57/ 8807| 26,26 6,47
Aeyis| B [6251| 8,7 |3888|51,68( 949 8448|27,11| 935| 4,4
A6956| O |52,11| 2,7 | 3848|5690 4,62(9 49| 2851 623! 88
Ayl < | 51,12 28 | 6382|8551 11,17 76,07 | 1815 | 1042] 86
AT0/6| g |5100| 25 |4217|4478| 13)10| 77,34 | 2281 | 10,60, 277
A63sL| E | 49%68| 27 | 59,42 | 26,55 | 14,08| 65.42| 1816 | 1185 35
A5982| £ |4940| 80 | 2357/ 66,06 1037 | 8656 | 82:68 | 1212] 82
Ae3jes| = | 4608| 80 | 35,02 46.12| 1886 | 70,97 | 21,95 12:95| 84
A 48)4 4560| 17 | 2674|5926 1330 8088 | 27,02| 12,62 2b
A 48/8 3700] 200 | 7,00/ 8010| 1290 86,12 | 29681 16,95 | 2
A 6991 | 2. | 8721 52 | 88,62| 51,75 | 14,68| T7,96| 45,18| 542
A6973 | 28 | 85,24 4,6 |B7,07| 5142| 11,51 | 81,70| 43,83 6,66
A 5930 | EG | 7Tr7a| 87 | 3766|4857 ( 1877| 77,91| 87,75 | 10,44
ATOMS | S | 4826| 1,8 | 5815| 29,41 | 12,44 | 70,27 | 12,71 | 28,68




TABLEAU IX

Pourcentages d’huile et d'amande de palme par rapport au fruit

Hulle | Amande Huile | Amande
Echantillons | Variétés | 9e palme | de palme | |Ecpantillons | Varietés | 4@ palme | de palme
% % % %
A 6979 31,12 98L || A 5925 8774 | 2585
A T0/92 . 40,12 961 || A 6972 = 85,52 | 15,95
A 70/4:2 s 2591 | 1008 | AB9/R4 | 25 | 85,19 | 1861
A 48/1 5 2506 | 1695 || A69/9 | 9B 48,76 | 12,13
A 68/72 < 2281 6,26 || A6959 | =2 | 3310 | 920
A T0/61 5 21,16 | 1031 || A 6397 | =g 8168 | 775
AGIBS | B 20,88 784 || A7495 | 2E 31,27 5,88
A 6994 E 2081 892 || A 63/64 ES 28,14 8,02
A 69/78 8 1891 | 1861 || A 69/1 0 24,12 | 11,72
a486 | E | 1874 | 11,74 || A8 2361 | 1853
A 69/61 2] 17,86 | 15,72
A T0/49 17,78 946 || A 59/32 52,68 | 12,12
: A 69/t 81,56 | 18,63
A 74/56 27,26 | 645 || A 69/56 = 30,10 | 10,04
A 68/1C0| g 2514 | 967 || A 48/8 8 2968 | 16,95
A T0/62 | & 24,90 | 1329 | A 69/66 3] 2851 6,25
A 63/75 & 2451 | 1288 || A 6916 S 2111 | . 935
A63/98 | T= | 9899 | 1186 || A 48/4 = 27,02 | 1262
A6370 | 2B 2892 | 1026 || A 69/77 £ 26,26 6,47
A70/64 | 25 | 2025 | 18,63 || A 70/76 g 2281 | 10,60
Ac3is | E 1996 | 11,00 || A 63/63 L3 2125 | 1225
A5929 | O 1981 | 1247 || A 69/64 18,15 | 1042
A 637 1626 | 858 || A68/84 18,15 | 11,85
[
A6991 | Sg 4518 | 542
A 6973 | 2R 4385 | 666
AB930 | 5° 81,75 | 1044
A 70/65 |  E< 1271 | 2368




Teneurs en huile de la pulpe et des amandes de paime (%)
Fruits provenant de la rive gauche du Zaire

TABLEAU X

Pulpe Amandes || Pulpe Amandes
Teneur en huile|Teneur en huile | Teneur en huile|Teteur en huile

) Ol‘u °u - oD n"n

Echantillons |Variétés i Echantillons |Variétés .
Matitre| Matiere|Matiére| Matiére Matiere|Matiere|Matiére| Matiére
humide | séche humide | séche numide | séche |humide| séche
— |
|

ABYT | o 52,86 | 80,65 42,59 | 50,80 || A 69/59 46,23 81,86 45,25} 51,80
A 69/68 o | 42,20 79,23 | 44,37 51,72| A 69/2 ® § 53,67 81,13} 8402 44,83
A 69/94 £ 42,17, 6,60| 35,70 | 46,69 || A 69/96 £S5 | 4409 76,61 | 41,88 4884
A 89/78 3.‘{ 41,761 76,00 | ‘895,61 | 45,67 || A 63/97 Eﬁ: 41,28 73,35| 48,70 | 53,09
A 68/72 E< | 43,67 69,07 | 42,52 | 49,29 A 69/1 E.,EE 83,121 69,88 | 43,63 | 50,94
A 69/61 v 42,82 | 65,06 | 31,621 4213 A 74/95 | © :5_ gg,gz 66,44 49'(5).1 48,87
A 68/p4 5| 64,10 45,01 | 50,30

A 63/100 4745 7953 | 44,81 52,92’ 2 : d |
AG3T0 | = o |4840| 70,88] 4041, 4954 || A (9/56 o 56,90 | 9249 | 4296 | 49,27
A63/98 | 5§53 | 4,271 7219 41,17 BB || A 69/77 2 | 48,64 | 8807 4833 | 5221
A63/14 | ESy (4278|6984 8848/ 4816|1 A 6976 | O | 51,68| 84,48( 39,60| 5001
A63/75 | S.E | 4210| 66,59 37431 4857 A 60/85 | < | 5634| 84,14| 89,00| 47,15
AT4/56 | ©OUR | 40,27 64,67| 32051 4245} A 68/86 | g | 5262 8284 | 4058 4745
A 63/7 25,80| 62,64 | 41,25 | B235|| A 6964 | £ | 3551 7607 85,10 48,98
B : A 63/63 = 46,12 70,97 | 40,08| 4926
A 63/84 & 26,65 | 66,42} 35,94 | 46,84

() Dans ce tableau les pourcentages d'huile de palme par rapport Ala matiére séche, sonf rangés par

ordre decroissant.

.}




TABLEAU XI

Polds et teneurs en huile des amandes de palme

Polds e Poids =
] de 100 o de 100 fo
Echantillons | Variétés | amandes Echantillons | Variétés | amandes |—

- i = re | Matiér
.| athee | e on. | Mo | Mpee
A 69/61 927 42,18 | 4947 || ‘A 59/26 131 4921 | 52,76
A 69/78 ) 275 8551 | 4557 || A 69/96 s 121 4188 | 8884
A 69/94 3 222 8570 | 46,59 || A 69/2 Ee 116 3402 | 44,88
A T0/42 S 186 50,97 | 56,08 || A 69/1 .5 105 4863 | 50,4
A 70749 % 165 8888 | 49,0 || A 59,24 x5 104 4909 | 52,06
A 48/6 = 195 5200 | BAAT || AT49 | Bu 100 4251 | 4887
A 4801 B 118 4530 | 4855 | A 63/54 I 96 45601 | 5030
A 68/72 g 12 42552 | 4929 || A 69/59 g2 81 4526 | 51,80
A 70/61 a 107 | 8152 | 4213 || A 482 3 7 | 5140 | 54,26
A 69103 s 105 | 4487 | s172 | A 6897 36 | 4870 | 68,09

A 6919 % 106 4259 | /0,80 ) _
A 70/92 99 60,97 | 56,08 | A 68/84 228 8594 | 46,84
A 09776 200 89,60 | 50,01
A 74/56 266 32,05 | 4246 || A 69/63 g 156 4008 | 492
AGS70 | s 224 4041 | 4974 || A 488 8 161 4870 | 5208
Acgu8 | 3 211 | 41,17 | 51,85 || A6ye4 | O 150 | 3510 | 43,98
A 6877 2 202 4125 | 5285 || A 69/85 < 127 3900 | 47.16
AegTe | <5 188 8548 | 4816 || A 69/86 = 115 40,58 | 4746
AT0/64 | 2% 150 4328 | BO6L || A 69/77 2 110 | 4388 | 62,21
A 63/100| 2 138 4481 | 5292 || A T0M76 & 101 4441 | 51,50
AT062 | ER 101 50,26 | 5709 (| A 59/82 & 89 47,09 | 6030
AB929 | 8 9% 62,95 | 6637 || A G9/BG 61 42196 | 49,27
A 63/75 a5 8748 | 4857 || A 48/4 B5 5440 | 57,52
A70/66 | 2, 107 4983 | 56,20
AB99L | 28 70 4484 | 5154
AG98 | 59 70 46,4 | 52,28
AB9B0 | E< 47 54,60 { 60,06







Elaels Poissoni Annet— Polds

TABLE

et dimenslons

’ Dimensions des fruits avec la gaine i
Pm%fu‘il{; 1P Millimétres P°',f’§‘yﬁﬁx'°°
d Grams, o - Gra-ms.
[/}
E Variétés Maximum Minimum Moyenne F
E Avec.| Sans | w | w| & | w| ‘@ | 8 ) = | 2
= la la E = a = = [ E = g | Frais | Secs
g gaine |galne | S| S| &S 3| 3|&| S| 3| &
A 74/94 | Dure Aunet | 2866 | 1.633.| 51 | 41| 82 | 84| 54| 26| 44 | 88 | 29 | 894 799
A 63/ (Nigrescens}{ 1960 11800 | 46 | 38| B4 | 86| 26 22 41 | 32 | 26 | 691 616
|
Tenera Annet ¥ =
A 74/59}(Nigresce“}{ 1671 | 929|451 29| 23| 84| 22| 19| 87 | 25 |21 | 165 | 150
| [
(1) Cés échantillons praviennent tous de la rive gauche du Zaire (Réeion des canaux),
TABLE

Elaels Poissoni Annet—ConstIldtion physi

Constitution des fruils Composition chimique de la gaine
Epaisseur - 11
Moyenne q
) dela guine o . T;‘l],e
g Variétés Gaine | Pulpe | Noyau e;ulgé“ gi% Eau | Huile hggﬂﬁ;? rapport
= J 0 0 e 0 o am,
g fo /o fo {coupe Sg* /o Yo o/, | stche
£ sale g e
“ m, m.
- l 0
A 74794 e {42,45 26,47 | 3L,10 | 66 | 2214477 42,42 | 12,81 | 80,42
A 635 ] (Nigrescens) 1gcg (989 (845 | 57 | 1,90 4654 3652 | 1494 | 70,96
f !
A 74/59 } {ﬁ’i‘;‘; ;tg::)‘ {50,33 8970 | 8,92| 51 | 9008|5343 8406 11,62 | 15,04

) Ces échantillons proviennent de la rive gauche du Zaire (Région des canaux),



AU XII®

desg frullg, des noyaux et des amandes de palme

Dimensions des noyaux Dimenslons des amandes
Millimétres Poi Millimétres
oids
de 100 j
Maximutn Minlmum Moyenne 53“:3“' Mazximum Minimum Moyenne
8 séches - A
B SR ) | £ | e R el () @ | 2 e O e B
S 3|=2|3 3|55 3| a2 B3 o5 REer] 8 S
4831 291 181 281 20| 16 D 182 | 22156 11| 17| 11} 7 | 2b 12 8
40 28 | 23 | 28 8 6-| 34 167 | 20| 18| 18| 17| 18( 7 | 18 14 9
21| 16| 14| 14| 10| 10| 17 T 141211t 10} 10 11 11
AU XIIa(
que et composition ehimlque des fruits
Composition chimique de la pulpe Constitution des noyaux Compaosition chirhique
— = o des amandes
Epaisseur F
Huile [de-palme mogéinne Rap- d{,”,ﬁfn.
Eau | Huite [Malres| capport | rappoet | Coque | AE | 1a conue, | Port | GifiR | |
/a 9y % asé%hné' % ti'asnslvtg'- amdgfz- auofru:t %, A
% 8¢ | Coque 8
m. m.
53,38 36,98 9,64 79,32 5,21 | 24,79 28 0,32 691 | 13,45 | 50,47
4158 | 45,67 | 1280 | 77,73 70,36 | 29.64 8,0 042 | 14,1 18,08 | 39,66
64,18 | 22,66 13,27 62,95 57,15 | 42,85 1,0 0,74 343 | 11,21 48,57




TABLEAU XIII
Analyses d'hulles de palme

Echantillons

Origlne botanique

donstantes,physlques et chimlques Varinbles
Hulles Acides gras insolubles Huiles
- E = o o . [l
T ] ] 9 S| s
hnﬁg = [ ] ] & (7] [~}
Polds |lndice de | $ 8 z; it S = = aj'cfz o Couleurs
specifique réfraction| 9 ST @ | ©F E= 3 @ - £52 S | (Des huiles solides)
(15%) 2858 | ©E 59 ss | & g |d29%%
= 'E Ea n-;a =9 = & -l
EER & = E| 2|l<8

3/

(=2
g8
[F ] (=

(=]
-
[y

3/
/12

B R
&S

8

E. guineensis Jacq.:

var. sempernigra A, Chev. ... ....
var, communis, A, Chev., forme dura
var, communis, A, Chev.,formedura
var, repanda A. Chev, ..........
var. dura vireseensnigreseens Biich.

B - ae 8riadade o 5% doaoT Ba

E. Poissoni Annet.:
var. dura Annet (nigrescens).....

0,91258
0,90514
0,91212
0,91863

0,91080
0,90928

198,4 | 45-47 | 47-49 | 60
4648 [ 48-50| 62,6
46-48 [ 48-60| 645

1.4684| 48,6
14681 | 482 198
14581 | 482/ 198
1,4581 | 482|198 |46-48|48-50| 54,2

14581 | 482 198 |45-47|47-49| 66,6
14688 | 485 | 199,8 | 45-47 | 4749 | 65,5

o= 10

e G e D

-]

Janne orange
i} » >
» »
Jaune
Hi
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