O Vinho Verde @

Modificacio de processos — melhoria de qualidade
pelo

Prof. LUIZ CINCINNATO DA COSTA

da Cadelra de Tecnologia Rgricola

Segundo uma anotagdo do Prof. Ferreira Lapa, hoje oficialmente
consagrada, conforme consta de virios textos e de documentos legais, os
vinhos verdes podem classificar-se em trés grupos ou categorias: —
entre-maduros, verdes e verdascos ou muito verdes, o que depende da
propor¢io em que neles se encontram o alcool, os dcidos e o tanino.

Os «verdes» representam naturalmente os vinhos mais caracteris-
ticos das duas regides produtoras (®), podendo dentro do seu tipo e
sob o ponto de vista oenoldgico, ser considerados produtos de excelente
qualidade, bem equilibrados e com aprecidveis propriedades organo-
lépticas, o que lhes d4 grande nomeada em todos os centros de consumo,
quer nacionais, quer estrangeiros.

Possuem ainda, pela riqueza de certos elementos e pela boa har-
monia de outros, interessantes propriedades higiénicas, sendo por isso
muitas vezes preferidos a qualquer outro vinhe.

Sem divida que foram esses vinhos, genuinamente portugueses e
muito originais, que os nossos insignes mestres apregoaram, elogian-
do-os em muitas das admirdveis pdginas da espléndida literatura vini-
cola que nos legaram e que ndo nos cansamos de reler pelos preciosis-

simos ensinamentos que nos dio, quantos deles ainda de rara actua-
lidade.

() Comunicagao a 12.° Secgdo — Tecnologia — do 1 Congresse Nacional
de Ciéncias Agrarias, Lisbna, 1943,
(*) A regido demarcada e a regido de Lafdes.
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Sdo vinhos de mediana forga alcodlica (7 a 10 graus), suficien-
temente ricos em dcidos e tanino, mantendo em perfeita correlagio a
frescura, verdura e adstringéncia, a que se junta terem excelente cor,
quando tintos, possuirem agulha e poderem ser mais ou menos encor-
pados, consoante a riqueza das castas e os processos de fabrico. Saa
vinhos sauddveis e refrigerantes, possuindo todos os atributos neces-
sdtios para poderem ser classificados como excelentes vinhos de mesa.

Um pouco mais graduados que os «verdes» e consequentemente
menos dcidos, pelo natural arranjo de natureza oenolégica que uma
elevaciio de grau provoca, visto ser maior a insolubilizacio de cremor-
tirtaro, aparecem os «entre-maduros», como que a estabelecerem
curiosa transigio entre os dois tipos de vinho de pasto — verdes e ma-
duros — os quais nio deixam entretanto, de ter cunho préprio e ser
ainda muito apetecidos pelos mais requintades apreciadores.

Apresentam-se com menor aspereza, por serem -menos taninosos,
nio fugindo em tudo o mais as caracteristicas e propriedades que pos-
suem os vinhos de tipo verde.

Uns e outros ddo justo renome as respectivas regides produtoras.

No outro extremo, resultantes de massas vindrias por natureza in-
feriores, mal aproveitadas ¢ mal trabalhadas, encontram-se os chama-
dos «verdascos» ou muito verdes, caracterizados por serem {racamente
alcodlicos (5 a 7 graus) e, em contra-partida, excessivamente dcidos
e adstringentes. Quando tintos, sio vinhos de pouca cor, nao tendo
quaisquer atributos que merecam ser destacados.

Quando o Prof. Anténio Augusto de Aguiar, nas suas notabilis-
simas e espirituosas «Conferéncias», onde tanto elogiou o bom vinho
verde, de que mostrou ser grande apreciador, cita que:

«Afirmam no Porto, que ndo se pode beber esta peste
sendo de olho fechado, pondo a boca & banda e alcando a
perna direita, como quem ao bebé-lo espere o efeito de uma
pedraday,

certamente ndo deixou de considerar por forma tio expressiva os
vinhos verdascos que, embora e infelizmente se produzam ainda em
grande quantidade, apenas tém consumo local ou sio procurados para
lotacdo com vinhos de outras proveniéncias e de caracteristicas. absolu-
tamente opostas.

E oulra coisa ndo pode também concluir-se de uma alusio feita
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pelo sibio oendlogo Batalha Reis, num relatério sobre vinhos portu-
gueses, onde se 1é:

«Quando se bebem tais vinhos, dizia um lisboeta referin-
do-se aos verdes do Minho, é prudente que alguém nos torca
uma orelha, para que a dor que ali se produz nos faga esque-
cer o acerbo do vinho».

Para quem conheca bem o assunto, as duas imagens nio deixam
de corresponder a uma triste realidade.

E grande o valor que o vinho verde representa na economia nacio-
nal, nio s6 como produto de consumo interno, largamente difundido
de norte a sul do pais, como pela aprecidvel exporlagéo que dele se
faz e hi muito é mantida para virios paises.

Convém, por isso, melhord-lo procurando-se obter tlpos que mais
evidenciem as suas especiais qualidades e em que os seus elementos
dosedveis, pelas propriedades que lhe imprimem, se encontrem nas pro-
porcoes devidas, agradando francamente ao eonsumidor.

Como se disse, os vinhos verdes devem ser ‘medianamente alcodli-
cos, ter acidez que chegue e nio ser muito adstringentes.

Segundo Ferreira Lapa e outros nido menos consagrados autores,
(1884) «sé quando estes trés elementos se equilibram, isto €, nem
menos de 9 de dlcool, nem mais de 0,6 (%) de acidos e 0,05 (%)
de tanino é que o vinho verde impressiona agradavelmente, sendo espi-
Tituoso sem calor, dcido sem corte e lravoso sem aspereza.»

Procurar um tipo de vinho que preencha estas exigéncias ou delas
se aproxime, tanto quanto possivel, deverd constituir a preocupacio
dominante do lavrador culto das respectivas regiées produtoras, com-
petindo naturalmente aos técnicos difundir os conhecimentos precisos
para tal objectivo poder ser atingide.

essa a razio do tema que nos propomos desenvolver.

No estudo da melhoria de qualidade do vinho verde, para o que
estd tanto por fazer, importa considerar as questdes de ordem cultural,
sob o duplo aspecto de escolha de castas e armacgbes da videira, com as
quais directamente se prende a escolha da melhor época de vindima
e observar depois os preceitos técnicos mais recomendaveis para o fa-
brico de produtos de inegivel distingio.

Quanto as primeiras, surge-nos em primeiro lugar o problema das
castas.
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De um modo geral, o viticultor, tanto da regido oficialmente de-
marcada, como da regido de Lafdes, possue as melhores castas para
a produgdo de excelentes vinhos verdes. Desde os magnificos azal,
dogar, mourisco, espadeiro e verdelho déce, que lanto contribuem para
transmitir ao vinho uma graduagio alcodlica conveniente, até ao souzdo,
casta tio tintureira que segundo nos relata o académico Rebelo da
Fonseca, nas «Memérias de Agricultura», publicadas em 1790, foi
levada da _provincia do Minho para o Douro por Barreto de Miranda,
entdo provedor da Companhia do Douro e pelo Doutor Pantaleio da
Cunha, para dar cor e corpo aos nossos notdveis generosos, o lavrador
sabe que tem ao seu alcance castas tintas de primeira ordem, absoluta-
mente caracteristicas e que, portanto, nio precisa de ir buscar ou-
tras fora.

E ndo desconhece também o vinhdo tinto ou espadeire de Basto,
igualmente rico em oenocianina, o borragal ou bogalhal, muito difun-
dido no Entre-Douro e Minho, de grande produgdo e resisléncia as
doencas e a «Amaral», predominante em Lafdes, castas estas que,
quando bem maduras, nio deixam de influir muito favoravelmente na
boa qualidade dos vinhos.

Quanto as brancas, basta destacar o célebre alvarinko, de Moncio,
que imprime tanta nobreza e cardcter aos finissimos vinhos ali pro-
duzidos e se cultiva também nos vinhedos que se estendem do Lima
ao Minho, em perfeita comunhio com o loureiro ou dourada e ainda a
batoca, o cascal, o pé de perdiz e o azal branco, para se ter a certeza
de que elas chegam para as mais exigentes necessidades regionais.

Nio carece, por isso, o viticultor de nova castas de uva, para o
fabrico dos seus curiosos vinhos, pois a experiéncia demonstra que tao
péssimo recurso s6 tem servido para abastardar os mais afamados tipos,
igualando-os a tantas massas vindrias, por natureza anénimas, que, infe-
lizmente, nada tém de recomenddvel.

Se o vinho verde é tnico no Mundo e tem cunho especial e incon-
fundivel, ndo deve esquecer-se que nele a influéncia das castas constitue
uma condigio essencial desse caricter.

Por isso e pela dura prova a que muitos se sujeitaram, introdu-
zindo nas suas quintas vidonhos exéticos, com a mira em problematicos
lucros, para o que muito conlribuiu uma propaganda, até hd pouco nio
contrariada, de gananciosos. viveiristas, é que o viticultor procura de
novo as castas tradicionais, dnicas que lhe permitem obter o bom e
verdadeiro tipo de vinho regional.

Nio é menos importante o problema da armagio da videira.




O VINHO VERDE 285

Como se sabe e disso nos ddo nota os mais sibios oenélogos, o
vinho verde deve, em grande parte, a sua originalidade ao forte desequi-
librio existente entre os dois factores constitutivos do meio — o solo e o
clima. Se o solo & rico em potdssio e portanto muito favordve] a pro-
dugio de uvas bastante sacarinas, sucede que, no periodo em que mais
se deveria sentir a ac¢do da luz e do calor, para a formacio deo agiicar,
o clima n@o se torna propicio ao seu aparecimento, resultando, de tais
uvas, vinhos pouco alcoélicos, adstringentes e cheios de verdor.

Por outro lado, verifica-se que por influéncia da humidade local
as videiras atingem geralmente grande expansio o que obriga o viticul-
tor a ter de as pendurar ou enforcar em drvores, verdadeiros tulores
vivos cujo conjunto constitue as uveiras ou a coloci-las e estendé-las
sobre armagdes especiais, que se denominam ramadas ou latadas.

O amadurecimento da uva serd tanto mais perfeito quanto mais
perto ela estiver do chdo e, portanto, melhor puder beneficiar do calor
reverberado pelo proprio selo. Esla regra, porém, pode ser contrariada
se a humidade da terra for excessiva, pois, em tal circunstincia, nio é
a uva que fica préxima dele que melhor amadurece.

Conclue-se assim que, conforme os casos, a videira tem de ter uma
educacio prépria, sempre com o objectivo de se provocar nas uvas um
maior armazenamento de aclicares fermentesciveis.

Surge, porém, a seguinte questio, ndo despida do mais palpitante
interesse: — convird, nas regides de que nos vimos ocupando, onde pre-
domina a vinha alta, em uveiras ou de enforcado e em ramadas, que-
rendo melhorar-se o tipo de vinho verde, utilizar aquele sistema em
detrimento deste ou, pelo contrdrio, preferir as ramadas?

Néo temos divida, encarando a questio no seu duplo aspecto
técnico e econdmico, em nos pronunciar abertamente a favor destas
Gltimas, dadas as enormes vantagens que elas apresentam.

Nas ramadas, é mais perfeita e regular a maturacio das uvas, nio
s6 por elas receberem com mais facilidade e até com maior intensidade,
a benéfica acgdo da luz solar, como pelos ndo menos proveitosos efei-
tos do calor reflectido, a que ji se aludiu. Elas permitem também uma
melhor distribuigio da uva, ocasionada pela utilizagdo de um sistema
de poda e empa mais conveniente e mais facilitado pela prépria arma-
¢do, de que resulta, uma aprecidvel economia nos grangeios, com-
preendendo nestes a colheita e maior eficdcia na aplicagio dos fun-
gicidas.

O mesmo ndo sucede com a vinha de enforcado.

A densa folhagem das arvores, pela sombra que naturalmente pro-
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voca — muito principalmente quando esses tutores vivos nio forem
ohjecto de cuidados especiais, que consistem numa nova poda, feita em
pleno verio — ndo permite uma malturagio perfeita, ficando os vinhos
fabricadoes de uvas ali produzidas sempre mais fracos em alcool e com
excessivo verdor. <

E se a maturagio ¢ imperfeita, nio deixa de ser também muito
desigual, sobretudo quando se utilizam certos tutores de forte ramagem,
como ¢ o lédao, o negrilho ou ulmeiro e mesmo o carvalho.

J4d o dizia o nosso grande épico, nos imortais «Lusiadas» (canto IX,
estancia LIX):

«Entre os bragos do ulmeiro esti a jucunda
Vide, c’'uns cachos roxos e outros verdes»,

impressionando vivamente o facto de, ji séculos atrds, ndo ter esca-
pado & profunda observagio do glorioso poeta esta causa da uva ndo
poder amadurecer em boas condigGes.

Mas, o problema tem ainda oulros aspectos.

A uveira de hoje jd nio € constituida pelo fraternal abrago entre
a vida e os castanheiros de outros tempos, pois, infelizmente, perni-
cioso mal vem sacrificando esses antigos e valiosos tutores.

A eles se referiu Ega de Queiroz, em carla dirigida a Ramalho
Ortigio, em 1873, quando dizia:

«...bom vinho verde que eleva a alma nos castanheiros...».

E que tio preciosa drvore juntava os seus frutos ao da videira,
aumentando assim os proventos do produtor de vinho verde, princi-
palmente na antiga provincia de Entre-Douro e Minho. Dai talvez se
explique a evolugio que nessa vigosa regido teve a cultura da vinha,
caminhando através dos tempos para a vinha alla, pois documentos bem
antigos rezam a existéncia da forma baixa e até o seu predominio nos
primeiros tempos da nossa nacionalidade ('). E quem sabe se a intro-

(') O grande historiador das instituigoes rurais, Alberto Sampaio, no seu
escrite «A vinha na alta ldade-Média», diz textualmente o seguinte:

«Mas uma vinha tanto podia ser formada de vides baixas,
como de vides trepadeiras .encostadas &s drvores: em Basto 18m-sé
hoje muitas destas. E de crer que as houvesse de ambas, sendo
talvez - predominantes as baixas, que com loda a probabilidade s
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dugio em Portugal, em pleno sécule XVI, da preciosa graminea que
na regido do noroeste alimenta a sua densa populaciio, nio contribuiu
também para que a videira passasse a cultivar-se na orla dos campos
e cobrindo caminhos, quinteiros e terreiros, afim de dar lugar ao ma-
nifico milho?!

Nio teria sido essa a verdadeira origem da uveira que o eru-
dito agrénomo Justino de Amorim entende ser «quase uma criacio do
Minhoto? .

O certo é, porém — e isso importa fixar — que perdidos os cas-
tanheiros, o viticullor das regides produtoras de vinhos verdes nunca
mais descobriu drvore que os pudesse substituir em condigbes tio van-
tajosas, como suporte e rendimento. E nio encontrou também tutor
de igual longevidade o que tem ocasionado forcadas mergulhias, sem-
pre que a érvore morre, dada a necessdria renovagio da videira,

Daqui resulta uma diminui¢io periédica de producio, muito para
ter em conta, conforme sibiamente comenta o insigne historiador e
economista Alberto Sampaio, nado em Guimaraes e que ao problema
da viticultura minhota e seu futuro dedicou particular atengio.

E sua esta apreciagio: — «O vinho de enforcado ou de embarrado
ha-de ser sempre inferior, quaisquer que sejam os aperfeigoamentaos
com que se lente melhora-lox. Isto foi escrito em 1884, por coincidéncia
no mesmo ano em que Ferreira Lapa queria vinho verde «espirituoso
sem calor, dcido sem corte e travoso sem aspereza»...

A arvore apresenta ainda o grande inconveniente de fazer concor-
réncia a videira pois é sabido que come no mesmo terreno, roubando
aquela parte dos elementos fertilizantes necessdrios ao seu desenvolvi-

desaparecem quase modernamente, desde depois ¢ meado do século

passado, em seguida a legislagio do Marqués de Pombal, que pri-

vilegiou neste ponto a parte transmontana do Douro. O que é certo

¢ que as Inquirigées esldo cheias de depoimentos relativos a vinhas

baixas, e delas ha ainda noticias irrefragaveis no século XVIL»

Depois de citar algumas passagens que plenamente atestam a afirmacdo
produzida, acrescenla o mesmo autor:

«Em todo o caso a viticultura alta havia de existir, alias a
baixa impossivelmente sofreria essa transformagdo. Dada, porém, a
existéncia’ daquela, desde que certas leis tolheramy o desenvolvimento
duma e doutra em geral,  natural que entio se conservasse s6 a que
cra mais barata, embora o produto fosse inferior vislo que essas leis
proibiam a sua saida para fora da localidade.»
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mento. Acresce que, depois da utilizagio dos porta-enxertos de com-
provada resisténcia, nem todas as castas regionais atingem as antigas
proporgdes, o que, para elas, mais vem aconselhar o uso da ramada
em detrimento da uveira.

Por outro lado, é de admitir que os fungos, causadores de tantos
estragos, hibernem nos préprios tutores vivos, nos galhos, sob a casca
e nas rugosidades do tronco, ternando-se, em consequéncia, na prima-
vera e no verdo bastante mais fortes os respectivos ataques.

A este propdsito, diz-nos o erudito professor Anténio Augusto de
Aguiar nas «Conferéncias» jd citadas:

«Arvores cobertas de aleijdes e deformidades, com mo-
léstias incurdveis, cravadas de insectos, vestidas de musgos,
ajoujadas de lenha seca, insultadas pelas formigas, minadas
pelo caruncho, negras de ferrugem, com uma finica fidalguia
— a do péco.»

E sublinhava: — Tanta caridade haverd, mas maior que a da
vinha, ndo me saberdo apontar!

Resta salientar, nesta parte da andlise do problema, que a vinha
em uveiras ou de enforcade provoca maior ensombramento que as
ramadas, prejudicando, ainda neste aspecto, a cultura cerealifera e
isso tanto mais acentuadamente quanto é certo que ha muitos pequenos
viticultores que, pelo retalho dos seus campos, fazem com essas uvei-
ras sombra uns aos outros.

A ramada permite assim um melhor aproveitamento do terreno
para as outras culturas.

Falou-nos o grande Mestre Ferreira Lapa, a quando da sua «Mis-
sio Agricola na Provincia do Minho», na necessidade de se fazerem
os vinhos de enforcado menos verdes e para tal preconizou um novo
sistema de poda e empa, a chamada empa em argola, continuando-se,
no entanto, a utilizar as uveiras.

Hi que reconhecer, porém, que na maior parte dos casos tal pri-
tica se ndo torna possivel, porque siio os préprios arrimos que nio s€
prestam ao bom aproveitamento da vara de frutificacio. E nem todos
os tutores apresentam disposicdo conveniente, como a julgamos aconse-
lhdvel — drvore aberta e baixa — pois ndo deve perder-se de vista,
como ficou dito, que, por causa de uma insuficiente afinidade, a vi-
deira ndo tem hoje a exuberdncia de outros tempos.

Porque interessa & apreciacio do problema, no que se refere a
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preferéncia- que o viticultor vai tendo pela ramada, nde fujo a trans-
crever aqui algumas passagens de um interessante estudo do saudoso
¢ competente agrénomo Edmunde Seirds da Cunha, publicade em 1920
e intitulado «O Minho Vinicola», onde compara proficientemente os
dois sistemas de armacio cultural caracteristicos da vinha alta.

Ai se 1é:

«Hoje, as ramadas encontram-se, por toda a parte, em
luta de predominio com as uveiras, vencendo-as em muitos
pontos.

Quais os motivos do abandono de uma forma de cultura
tradicional e excelente como era a vinha de embarrado? E
que a ramada oferece muito maiores vantagens aos Seus
possuidores, '

Ela permite obter, em um mesmo terreno, uma pro-
dugdo muito mais elevada. Uma beirada de uveiras de 100
metros de compride dard, em boas condicdes de vegetacio,
cerca de 500 litros de vinho. Fagamos a sua substitui¢do por
uma ramada de igual comprimento ¢ com 5 metros de lar-
gura; o rendimento correspondente a esses 500 metros quadra-
dos de armacdo, serd de 1.000 litros. A produgdo dobrou.»

E remata o mesmo autor: — «E tal a eloquéncia destes nlimeros
que julge desnecessdrio insistir».

Noutro passo de tido valiosa contribuigio, elucida o seu autor que,
ao tempo, as despesas de construgio de uma ramada poderiam ser
resgatadas no fim de trés ou quatro anos, diminuindo, em contrapar-
tida, o custo dos grangeios de forma muito aprecidvel. A propdsito cita
que, feita a comparagdo de uma vinha de enforcado com uma ramada
de igual rendimento, verificou-se a favor da iltima as redugbes seguin-
tes: — na poda, 25 %; na mio de obra de vindima, 50 % e nos tra-
tamentos anti-criptogimicos, 65 a 75'%, com a vantagem de uma me-
lhor distribui¢do do fungicida. '

Embora estes nlimeros, na sua generaliza¢io, nos paregam um
pouco exagerados, eles ndo deixam de revelar que, até sob o ponto de
vista econémico, hd vantagem em preferir as ramadas as uveiras.

Desde que o tutor seja escolhido com critério e educade conve-
nientemente, ndo entende o agrénomo Seirds da Cunha que a maturagio
das uvas nas ramadas mais judiciosamente estabelecidas seja mais per-
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feita do que na vinha de enforcado e que, portanto, no tocante 4 quali-
dade aquelas ndo vencem esta, mas, vai concluindo:

«A latada, sendo a forma que melhor coneilia as ten-
déncias naturais da videira com as conveniéncias do produ-
tor, permite: -— maior produgdo, maior facilidade e econo-
mia nas operagdes culturais e nos tratamentos criptogimicos,
maior duragio e melhor aproveitamento do terreno para as
outras culturas.»

Cremos bem que nada mais é precise acrescentar e que todas as
consideragoes ja produzidas, no duplo aspecto de qualidade e quanti-
dade, dio plena raziao aqueles que preconizam as ramadas.

Resta focar neste estudo o problema das vindimas serem feitas
em tempo préprio, nio se esquecendo o sdbio conselho, ji4 cinquen-
tendrio, emanado do Congresso Viticola Nacional de 1895 (4.* con-
clusio), onde muito bem se estipulou que:

«Nas regides de vinhos verdes devem, como regra geral,
adoplar-se as vindimas tardias.»

O assunto foi entdo larga e vivamente discutido e viram os técni-
cos que nele intervieram que importa, na verdade, para a obtengdo
dos melhores vinhos deixar a uva amadurecer convenientemente. Como
tal lavraram a sua douta sentenga, infelizmente tdo esquecida e menos-
prezada pela maioria dos nossos vinhateiros do noroeste.

Preocupam-se muitos com os inevitiveis roubos de um cacho ou
oulro, mas nio se lembram que, sem- divida, sdo bastante maiores os
prejuizos que resultam da venda de vinhos provenientes de uvas que
nio atingiram o mdximo de qualidade.

Dentro das possibilidades de tempo importa deixa-las amadurecer
e com isso nunca se arrependerd o viticultor.

A uva enriquecerd em aglicar, diminuird um pouco o seu verdor
e o seu acerbo e, depois, mantidas em maior equilibrio as principais
forcas do mosto, mais equilibrade, suave e agradavel ficard também o
vinho, por nele se verificarem proveitosas combinagdes e reaccdes entre
alguns dos seus mais valicsos componentes.

Deverd o viticultor inteligente e progressivo, para sua directa ilus-
tragdo e para plena confirmagio do que fica dito, realizar experiéncias
neste sentido, pois estamos certos que ndo mais voltard atrds e, muito



O VINHO VERDE 291

pelo contririo, divulgard, para bem de todos, uma das mais inleres-
santes prdticas a impdr na viti-vinicultura nortenha.

Sob o aspecto oenotécnico também hd muito que dizer. Prefe-
rimos, porém, abordd-lo noutra oportunidade, com o indispensivel
desenvolvimento. '

Ndo deixamos, no entanto, de concluir desde jé que tém de ser
revistos os processos de vinificagio mais adequados a producio e
melhoramento dos vinhos tipices, tanto brancos como tintos, pois eles
bem merecem tais cuidados pela posigdo e justo valor que ocupam no
nosso escrinio oenolégico.

As medidas que preconizaremos para tal fim, constituirio como
que a 2.° parte do iema que nos interessa desenvolver.

E, por agora concluiremos que:

Para melhoria de qualidade dos vinhos verdes, torna-se indispen-
sivel:

1. — Escolher judiciosamente as castas regionais, entre as que
existem nas regides produtoras, equilibrande-as como con-
vém, segundo as circunstincias locais, a forma cultural uti-
lizada e o tipo de vinho que se pretende fabricar;

2.°— Sempre que econdbmicamente seja possivel e a divisio da
propriedade e o desnivel do terreno o permitam, preferir
as uveiras ou vinha de enforcado as caracteristicas ramadas
ou latadas, visto nelas as videiras encontrarem as melhores
condi¢bes de crescimento e expansdo;

3.° — Adoplar, como regra, vindimas tardias;

4.° — Rever e aconselhar os melhores processos-de fabrico para a
obtencdo dos vinhos regionais.

S6 assim, observados que sejam estes preceitos, é que o vinho
verde poderd continuar a ser o mais virtuoso dos vinhos.

Reunira as caracteristicas de equilibrio e harmonia do tipo médio
da classificagio inicialmente considerada — serd auténtico verde —
nio deixando de observar-se que, mesme aqui, a virtude continua a
manter a posigio que por direito lhe pertence.






