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L’1dée de présenter cette these pour le Doctorat de 1Umvers1té -
de Toulouse m’est venite naturellement l’esprlt en conséquence.
des. étroites liaisons que, grace lInst1tut Frangms en Portugal,

la vieille Université francaise du Midi- entrehent avec Ies établis- -
" sements umversutalres portugais. o

" Au.cours -de 1'année 1930, noue efimes & LIShonne quelques

'remarquahles conférences de M Damel Faueher professeur ala -

Faculté des Lettres de 1Un1vers1té de Toulouse qui causérent

‘une vive et agréable 1mpressmn sur les géographes et sur les éco- .
_‘nomlstes portugals Depu1s ce -moment-la, je na1 falt que e

'eonvalnere davantage du profit qu'il pourralt y .aveir pour mon
enseignement de la géographie économique en. Portugal etabllr
un contact plus’étroit avec les geographes frangals Apres avoir .-

o fait deux stages & Toulouse et a4 Paris, je me suis décidé 2 pré— _
s \'_parer cette thése sous Ja dlrectlon scientifique de M. Faucher dont
nous. conna1ssons de]a les eUvTes. remarquahles et le grand esprlt

' pedagog1que

~Le sujet chdlSl pour ]e travall que nous soumettons a la Faculte

des Liettres de Toulouse ‘est ewdemment le plus capable d’intéres-
" ser les deux pays. Le Portugal est une vaste reglon vmleole et les .
"~ vins portugals sont ‘le prmmpal prodult d exportatlon du -pays, .

surtgut les fameux Porlo et Madére, ventables ambassadeurs du .

Portugal létranger ‘La’ France étant le plus grand pays vini- -
wocole du monde, s'intéresse & 1 la productlon portugalse et achetef

: chaque année un contmgent eIeve de Vms genéreux et de vins de o
- coupage. I était donc. utile de presenter en langue irangmse une -
~.étude sur le Portugal v1nlcole '

-Jai cherché a su1vre dans mon travall la methode e.éographlque X:

et je pense que, malgre ses Imperfechons cette thése constituera
‘une ceuvre de- documentatmn scientifique. A ¢6té des nombreuses;-

- ¢tudes- de valeur, faites par des agronomes portugms qui ont étu- -
dié ce probléme soi au point de vue. de la culture, soit & celui -

o o e
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' de la vmlﬁcatlon nous- esperons qu un travall d’espnt plus pure-:";' .

: ment geographlque ne’ para1t1a pas. sans: quelque mérite, -

Je remercie profondement iei M. le Professeur ‘Daniel Faucher -

de Paimable . accuell qu’il m’a fait et des précieux conse;lls qu'il

- m’a donnés au coms de I'¢laboration de cette thése. Je suis recon- °
. naissant i M. Léon Bourdon direcleur de. IInstltut Francais a
Llsbonne de Paide qu’il m’a fourme ‘de bien des maniéres, Je ne
peux manquer d’exprlmer ma_gratitude aux professeurs de I'Ing- -
titut Supérieur dAgronomle et aux fonct1011na1res du Ministére

o de I’Agriculture; pour les renselgnements quw’ils m ont -aimable-
_ " maent donnes ‘Enfin, je temmgne ma reconnaissance a M. le Ree---
- teur Professeur Azevedo Neves, & M. le Vice-Recteur Professeur
M. B. Amzalack, de I'Université Technique de Lisbonne, de méme -

-~ qu *au. doyen de 'Institut Supérieur des Sciences Economiques et
Financiéres, M. Lino Netto, et 4 tous les professeurs de cette école

de hantes études geographlques et economlques qui m ont prete
leur bienveillant concours. ' -

Le Ministére des Affaires Etrangeres du Portugal a hlen Voulu_-.
aussi m accorder son patronage et jé dois remercier particuligre- -

ment & cet égard Monsieur le Ministre des Affaires Etrangéres et
M. le Dlrecteur general M F. A Correia. ‘ : '
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APER@U HI%TORIQUE

Le voyageur qul traverse 1e Portugal dun Nord au Sud s apergmt-

- qu'il n’est aucune région de ce pays out I'on ne puisse. cultwer=
la vigne avec la plus grande facilité. De fait, comme nous le ver-
" - rons, le Portugal présente grice & son climat et | son sol, des

aptltudes viticoles remarquables Aussi plest-il - pas’. étonnant
qu’en 1926, la surface occupée par le v1gn0ble portugals ait repré- -

“senté 3,87 % de la surface totale et 6,46 % de la surface cultivée '
du pays, et que cette proportion, déja conmdérable ait mamfesté 5 7

une -tendance trés nette & augmenter d a111eurs dans . la v:tlcul-__"'
ture mondlale e Portugal occupe apres I Itahe la France ef lEs-'

pagne le quatrleme rang pour létendue de:ses v1gnobles qul :
_en 1930, couvraient 345.000 hectares, et le cmquléme rang, apres
- la France, I'Italie, ’Espagne et lAlgerle pour; 'abondance de. sa‘: '
_production qui attelgnalt 1a méme année prés de 7 m;llmns d’hec- a5
: tohtres ; ; ¥

c est d allleurs depum la plus haute anthulte que le Portugal‘

est une terre d’élection pourla v‘.lgne Le peu que nous sachions
“encore de T’histoire de 1a v1t1cu1ture en ce pays nous ]e prouve-.-'_

surahondamment _ -
~ Nous ne savons pas quelle epoque apparut la VIgne dans la

': Péninsule Ibérique, En tout cas, le premier docurnent que nous-
possédons date de lepoque roinaine. Au début, selon: M. Alberto "l
" Sampaml ‘Tes. Romains ne semblent pas avoir- beaucoup favorlsé"' '

l‘etabhssement du. VIgnoble en Espagne, par crainte de la concur-

rence que les-vins de la Pemnsule pourralent faire a ceux d&’ Italie. _':
_Cependant Cicéron nous. parIe de]a de la viticulture dans cette . - ;
région. Un peu plus tard Strahon nous donne des lndlcatwns sur. - s R

1. Al-berto..SAMP_AIb.'AS Vi',l"as'_-do “Norte de "P.drt'u’galg i{_t)l..l, Chardron, Parto. ] =t
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: la culture de Ia v1gne dans de petltes un1tes terntor:ales Dans les :
| cwﬂ‘ates avec le régne de Probus (282), la vigne prit un dévelop- ]

pement qui lalssalt prévoir Ilmportance qu’elle a de nos . jours.

~ La chute de lEmplre Romain n entrava pas sensublement les.
© progrés-de cette culture. Les \‘Iaures se miirent aussi & cultiver

la vigne et de nombreux documents mous prouvent que cette cul- 7 E
 ture était trés répandue. Sous la domination arabe, on reléve des

'v1gnobles dans les environs. de Cmmbra dans la Beira, en Estré- !
~madoure, en Alemté;o En 1147, au moment de la prise de LIS-: :
“bonne, Alphonse-Henn trouva des plantatlons de wgnobles dans
la hanheue de la ville, - .
Mais ¢ ‘est surtout. aprés la constltutzon de Ia natmn portugalse
gue la vigne devint un &lément essentlel de l’economle du- pays.
* La viticulture se développa d’abord grice aux mesures prises
" par les mumclpahtés et &4 Pactivité des monasteres Les mesures

_ -_‘, _ prises par les mumclpahtes étaient surtout des mesures de pros
Lo tection (il s "agissait avant tout de ne pas permettre la de:structlon -

du vignoble et les forais ? nous énumérent toutes des dispositions

c qm prennent parfois, dans leur naivets,. une tournure des plus. B
plttoresques Mais les progrés accomplis par la wtlculture a cetfe

' ‘épogue sont dus surtout aux monastéres et en parhcuher aux
‘monastéres cisterciens. D¢ méme que les moines de Citeaux
“s’adonnaient &la culture de la vigne et créaient de nouveaux types -

2 de vins, de méme les moines d’AIcobaga consacrérent leurs meil- -

leurs soms aun développement et a Pentretien de leurs wgnoble.s o

B L etude du cartulalre d’ Alcoba(;a est fort édifiante & cet égard, et X

I'on y v01t a quel pomt les queshons v1t1c01es 1nteressa1ent l’ex-

- ploltatmn des moines.

_ Pendant longtemps la royaute ne ﬁt rien- pour le progres de

- lagrxcnlture car son attention se concentrait sur les problémes 4
. ordre mlhtalre et diplomatique que posalt 1a questmn méme"_
de 11ndependance du pays. Aussi n ‘est-ce que sous le regne d’Al-

phonse ITF (1248- 1279) et - plus ‘encore. sous celui de son_ fils, St

D. Denls surnommé « le Laboureur », que la couronne prit él'
ceeur de diriger le developpement de la richesse agrrcole du pays n
-et en particulier de la viticulture. Denis ordonna de- planiter en

v1gne tous les terrams qu1 ne convenaleﬂt pas ala culture des .

2. Alexandre HERCULANO. Histéria de Pdf_tugal, Liv. VII et VIII, Lgilo, 'i‘qu;o. 2ot
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.'ceréales. et du fait méme il etendlt au pays tout entler la zone

des vignobles. S :
La politique agncole et v1tlcole de Dems fut contmuee par

" ses successeurs. Mais Jean 1, le Maitre d’ Avis, orienta les acti-
- vités nationales, non plus vers la colonisation intérieure, mais vers )
“Vexpansion outre-mer 3, et par la volonté de IInfant D. Henri qui
- réussit & falre prevalcnr ses idées sur celles de son frére Pierre,
son exemple fut suivi par ses descendants, PDuarte, Alphonse v,
~Jean 1I, Manuel. Il est certain que la découverte et la colonisa-
_tion de ’Afrique, des Indes et du Brésil ont créé la: grandeur . N
. '_'mternatlonale du_pays, et garanti son mdependanae Mais cette
i .‘pohthue contnhua 4 diminuer la capacité de production de la:
" étropole. Dés le régne de Jean II, I’ agriculture était entrée dans -
_une phase de décadence manifeste. Le pays <tait couvert de _
Kchampw ineultes et les vignobles avaient I’ aspect. désolé de landes s
et de hruyeres Clest cet état d’épuisement:et d’abandon. qui ex-
= phque en grande partie la conquete du Portugal par les troupes o
~de Philippe II, en 1580. |

© Aprés la Révolutlon de. 1640 qui restaura 1’1ndependance du 2
Portugal, le duc de . Bragance, proclamé roi sous ‘le nom de
Jean IV, revint a la pohthue du développement de I économle inté-
rleure du pays " Sous ‘son régne (1640-1650), la v1tlculture fit des
progreés remarquables Dans presque toutes les provinces s *éten-.
daient des v1gnohles déja réputés, comme ceux du Haut-Douro en’
Tras-os—Montes ceux de Loures, ‘Carcavelos, Oeiras, Alemquer .

" Torres Novas en Estremadom‘e ceux d’Evora, Alvito, Viana, Vlla 3
“.. dos Frades’ en Alemte_]o d’Alvor, Portim&o et de Lagos en Algarv
Dans cerlaines régions, quelques vitienlteurs arrivaient & pro-

duire 150, 180 et méme 200 pxpae* de vin par an; on caleule
d’apres les impdts pergus, que la production totate annuelle devait .

-~ atteindre 120 a 150.000 pipas, soit 640 a 800.000 hectoliires, et
- il est fort probable qu’elle était en réalité plus considérable encore.
. De plus, dés ce moment, il est question de I'exportation des.vins
- portugais vers les Flandres et surtout "Angleterre. C'est peu aprés -
4 1654, en effet, que se . fonda a Porto le premler syndlcat feltoﬂa, _'
ol d’exportatlon anglals et cest E cette epoque q'_,ye commence a

.\,
! A8

3. Lucio - p'AzEVEDO.. Epocas’ de Port'ugal Economicn, lLlVI‘R.I‘la. Class;ca 4

4, La pzpa co'rrespond a 535 11tres
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S eta,bhr la dls.tmctlon qul comme nous 1e verrons, va - devemr
- essentlelle entre vins communs de consommatmn locale et wvins .. ¢

o ,g‘enereux destinés -4 l’exportatmn. 5,

Malheureusement, aprés Jean IV, la whculture entra de nou-
vedu dans une permde de décadence, sous les Tégnes. @ Alphonse VI
(1656 1683) et Pierre 1I. (1683 1706): Les negoclatlons et les guer-_
-res de'la Restauration avaient obligé IEtat portugais a. accorder

“des concessions aux pays étrangers et'd admettre en franchise les -

3 vms de Castille,, de Catalogne et de France De plus, on commen—
gait 4 mtrod“ulre La hiére, qui faisait une dangereuSe concurrence
- aux vms du pays -En 1705, une canada % de vin valail & L1sbonne

50 reis, et quelques années plus tard, elle n’en valait plus -

" que 40, C’est alors que le gouvernement portugais, ‘impuissant &

' protéger 1a vitieulture dans le pays; chercha du moins a‘la pro<-

: _teger sur- les marchés extérleurs De- cette pollthue est sortl le
 traité conclu ‘enire le Portugal et ’Angleterre en 1703, et connu "
"+ ‘sous le nom deTraité de Methwen?. Aux termes de ce traité, le -
| gouvernement portugals 8 engagealt 4 admettre dans le royaume
les lainages anglais” & l'exclusion des 1a1nages etrangers En:

_ echange PAngleterre sengagealt a frapper les vins portugals
cest—_é—dlre, en Voecurrence, le. Porto, de droits sensiblément
. moins élevés que ceux qui frappaient les vins frangais. Dés lors,

: les: exportations .de Porto vers ’Angleterre, ailgmefltéreht dans -
des proportions eonsidérables : de 632 pipas vers 1687 elles pas-_

satenta 7, 000 vers 1707 et a 17.000 vers 1757.

‘ “Cette’ politique de non—prutection sur-le marché 1nter1eur et de _
--protectlon sur'le marche exterleur ‘est le SIgne de la reconnaig-
sance par I'Etat de la distinetion - fondamentale entre la viticul- -
ture de consommalion et la viticulture d’ exportatlon Auparavant, _ {

- il y avait certains vins qui se vendamnt sur place et d° autres qui ..~ : |

~se venddient aw dehors. Mais officiellement, ils étaient tous mis - ,
sur le méme plan et tous fraités de la méme fa(;,on Désormals R

aun contraire, les pouvmrs publics eux-mémes vont constltuer

deux catégorles de vms les uns, dont 1ls se désmteresserent -— (t |-

2

© B V]comte Vn.ummo pE S, Romm A regifio do Douro, seu passado e seu_ -

‘futuro, 2 vol., Lisbonne, 1901.

f. La canada est une mesure portug‘alse pour les. llquldes, d’un peu plus e

'] d’un litre. .

7. Francisco Antonio Correra. O Tratado de Methwen Comumcacao ferta é,

Academia das Sciencins de Lishoa, Llshunne, 1929
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ce sont les v1ns communs - les autres auxquels sauf A de rares .
intervalles, 1ls preterent tous leurs soins, — el ce sont les vins

. genereux Un deml-swcle apreés la conclusion du traité de Meth-
“wen, tandis que les vins communs etalent -abandonnés a leur sort,
" Pombal, le 16 septembre 1756, fondait la Compagme Gérnérale de

IAgrlculture des Vlgnes du Haut-Douro,’ qui, si on’ ne tient pas

:compte de ]a courte 1nterrupt1on de 1834 4 1843, exerca pendant .
-plus d’un siéele, jusqu’en 1865 un mon:opole officiel sur. la pro- _
‘ duetion et ]a vente du Porto 8. 5

Pendant plus d’un siécle, v1gnob1es de consommatmn et v1gn0— .

"jhles d’exportatwn se développérent donc ainsi parallelement les
- uns aux gutres, sous des régimes différents, et en vue de régul-
-tats economlques opposés. Mais & ce moment, une grande CI'ISE :

vint les reunlr dans ine commune misére,

- Déja, de 1846 & 1852, 'ensemble du vignoble portugals avalt
subi I'invasion de 1 oidium, qui s’était surtout attagqué aux vignes
plantées’ dans des terrams chauds et humides. Mais ce ne fut"
qu’une. alerte passagere L’oldmm est pratiqguement inconnu en

: _Portugal a la dlﬁ'erence de tant de pays viticoles du Nord. _
F Tout an contraire; le phylloxera fit d’enormes ravages. A quelle Iz
date se. mamfesta-t-ﬂ pour. la prem:ere fOlS\? On. l’1gnore Certains <.
auteurs prétendent gue ceile invasion date de 1862, d’autres
" qu’elle ne date que'de 1865, Par. contre; on s'accorde & penser que

c’est le Haut-Douro qui fut la premigre région attaquée. MM. Lopo
‘Vaz et Batalha Reis precment méme que la maladie se mam-

- festa pour la5prgm1ere fois. 4 Gouvilhas; quoi qu'il gn soit, en 1868, '
“le phyl]oxéra dévastait tout I’ensemble du vignoble portugais9. .

* Lalutte. contre le phyilo.xéra fut.d’abord désordonnée et ‘ineffi-

~ .cdce. Toui comme les v1t1culteurs de Frauce les Vltlculteurs por-
22 tugals ne pouvalent croire - que la ruine des wgnobles etalt pro-"' !

8 Autonm Augusto DE AGUIAJ! Conferencms sohre 08 thos, 2. vol L:s- "

g borme, 1877. - .
.~ 9: Vicomte DE ViLam DALEM Ruy CASSERA. Not1car10 do tratamento e
- . experiencias efectuadas em 1878/187¢ na Quinta do Nova, Porto; 1879. ‘

Jayme BaTaiia RErs. A nova molestm das vinhas do Douro Lxsbonnﬂ, Im-
prifnerie Nationale, 1877. . 3

Vieomte pE VILA Muon A nova molestla das Vinhas du. ‘Douro, Llsbonne, ;
©1873. :

Palma DE CILHENA. A invasiio phylloxerma 110 Douro, in Remsta da Agr:-

- enltura Naeional, t. III.

‘Mario o2 Ruepa, O ph&lloxera no Alte-nDauro, m Remsta Archum R,ural
.t XIV ! £ 3 ! .
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. voquee par un petlt 1nsecte mcmmu On attrlbumt ces désastres-"'
: aux irrégularités du elimat. De fait, les. etes de 1868, 1869 1870
‘ furent’ anormalement chauds et sees; et Thiver de 1871-1872
_anormalement froid et humide. On pensait aussi que le mal pro-
venaif de I’anémie des plantatwns dépérissant faute d’engrais suf-’ .
fisants Mais, ﬁnalement la verlte penetra daris les esprits, grace
aux efforts du Gouvernement, qui dés 1873, nommait une Com-
“miission pour étudier cette maladie et fes moyens de la combatire.
Entre temps, le phylloxéra avait fait des progres foudroyants
o En 1882, les progres de l’mvasmn sont révélés par 1es chlffres

suwants o a, R e R =t 2 - /l( 4]
“ . sTATIONS - e S EaENVARIS -
‘_.Sa;'ntarem........'..”'.._.-.'... c 100 !
Torres Novas...... 8L S - 80 =
Thomar. .. ..w:..L o L.l 4000 T ) :
rourem. ., ...l il .0 200 :
Leiria, .. .......0..... i o720 3
Covilh. . v ouuin ol 0l 05 1
Castelo Branco...... oundaanE B o i .
_ _ ToTAL...... .. 1mm5 |
Trms ans plus tard en 1885, la Commlssaon celgtrale anh-phyla- ]
" loxérique publiait des chiffres plus 1mpresswnnants : E
msmwms ', SR C(‘JNLELHOS N EN H* ENVAHIS
| : Ohvam.;r“:;:;,;};Q ..... o
CSetubal, ...l “1560 -
_ ‘Torres Vedras...........0.... - 1.200 -
e o Mafra. . . ........;,,....f..,; o250
LT eI Alemquer T T . ' [ E
| Arruda. e, 1000
Cadaval........... e 1|
Vila Franea................. 7 1
- Santarem. ., .- S el sion o
" Torres Novas.......... e e. 4,669
Thomar;., . 0. voovs.es.. - 1452
s o s W 7 Ourem... ... Ceamaniee e e SIR195
Santarem............. Barquinha, . . :..... e 18
Almeirim, . ... .00 oL - 1.000
Ferreira do Zezere........... - 10

Sardoal. .\ L...ee... .. e 1200
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Comme dans tous les pays attemts par la cnse, le v1gn0§ble fut

- reconstitué au moyen. ‘'de plants américains servant de porte—
’ gl‘effe aux plants portugals anciens 1°, - : : :

“Au moment méme on le wgnoble se recanstltualt il fallut fau'e
face a une attaque de ‘mildiou qui causa d’ importants ravages aux .

“environs de 1893, Mais energlquement combattui par le sulfatage
- et plus encore par le climat relativement sec du Portugal ce cham- . -
pignon si redoutable alllBU‘l‘S ne devalt falre que de rares appa—

. ntlons

Cette -longue crise v1tlcole de plus de trenta ans, avalt par
la foree des choses, quelque peueffacé les distinctions qui. sépa- -

~ raient les vignobles d exportatmn des vignobles de consommation. -
A cette epaque ] DUVI‘lt une. crlse écononnque grave qui menacait _
de rmner le commerce extérieur des vins portugals La plupart

des pays v1tlcoles eten partlcuher la France, qui souffraient . déja
d’une erise de surproductlon fermalent leurs marchés aux vins

b portugals De 1898 a 1906 1’exportation. des vins de Porto avait -
baissé de prés de 250:000 hectolitres et celle des autres vins d'en-

viron: 520.000, hectohtres 11, Des voix ‘autorisées. proclamalent 2

qu’il fallait arracher. les wgnes et développer la production -des.
ceréales et qu}en tout cas, il était mdlspensable d’en révenir &

jon " dlstmguant nettement la- utwulture d expor- *'
ﬁcu.lture de consommation. P

En 1907 le ‘Gouvernement portugals puhha une 101, modlﬁée :
én 1908 qu1 étalt destmee i proteger la v1hculture d’exportatlon.‘

10 Manoel Redr:gues GoNDIM. Relatomo dos- Semgos Antl-Phylloxerlces

mna cireumscripeiio do Norte a.presentado 4 Direcgao Geral da Agricultura, Lis-" "
“ bonné, Impr:mene Nationale, 1887, ~— Vaz peE Sampaio B MELLO. Aponta-

mentos sobre a mwa molestla da \mha, Imprlmene Natmnale, Llshonne,,'

1873.-
11 Julio Fdouardo DOS SANTOS 0 tho do Porto, sen passado, presente

| e fituro, thase présentée & I'Institut Supérieur d’Agronomie, Lisbonne, 1917. -

e Constancm quue DA Cos'm Prcr’blemas de Econom:a Nacmna] L1sbonne,
1909. : L ;
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(:}'_e"‘ docume.nf 'dét:e,_i'miriéi't '-cert;ﬁ.n_.sf types 'dé vins g.élié_l"glii "(Pcl)rto,'" '

- " Madere, Carcavelos, mnseat de Setubal); déliniitait les régions

7 - vitieoles qui pouvaient -les ° produire, et interdisaient aux vins

" communs du Sad du Portugal de dépasser la ligne d’Aveiro, et .

- seuls les vins généreux. pouvaient étre exportés par.la barre du
~“Douro. En compersation, on accordait aux viticulteurs du Sud ‘e

-monopole de la fabrication de I'eau-de-vie de vin. Cette légiSlatibﬁ

““nisme regrettable entre le 'Norr.'i_' et le 'Sud._d‘u’_pafy’s 12, o0

‘protectionniste sauva’ les vins- du Do'uro,'-'-mais_c'r_éa un antago-

Aprés 1907, d'autres textes législatifs ont: été publiés sur Ia

"o .délimitation des régions vit_icdles.;‘l_e- commerce du vin, le.s.i:o-n(__ii-_-. -

" “tions d’exportation, ete. Mais la Ioi,l_a.-plus i'.fn-pq'_rtante,'érs't ‘celle
~duw 18 janvier 1931, qui a organisé la politique viticole sur des

" -bases nouvelles. Cette l0i tendant 3 uniformiser le régime viticole
dans tout le pays a supprimé Popposition existant entre les vins |

- de consommation et les vins d’exportation. Cette décision 8"expli-

- ‘que dans une certaine ‘mesure, parce queé depuis déji .deé longues -

. années certains vins communs, comme le Collares, Ie Bucelas et = -
 certains vins verts du Minho ont atteint un degré de perfection ef
¢’individualisation qui en ont fait de véritables vins d’exportation, .

. capables de se faire une place et un nom sur les marchés exté-

rieurs. Elle s'explique également par le fait que, beaucoup plus .
" récemment, des quantités p‘affois-assez ,con_sidérahlegde' vins com.- .
. muns ont. été exportées pour servir de vins de coupage, lorsque,

pour des raisons quelconques, la produetion avait sensiblement X
- baissé dans certains pays viticoles. Mais sans vouloir en rien’ cri-
- tiquer Feeuvre: du Gouvernement qui n’a en vue que le bien public, . .
S om peut dire cependant que cette nouvelle législation répond im- -

Parfaifement aux nécessités viticoles du Portugal. L'exportation _
-des vins communs supérieéurs, ne pourra jamais awvoir 'amplitude &
7 de eelle des vins généreux, car dés ’abord, tous les pays viticoles

- leur seront pratiquement fermés, En second lieu, Pexportation des

ving communs’ de coupage demeure trag aléatoire et sujette a de

" considérables variatib_ns.- En pratique, la distinction entre vins de -

.. consommation et vins d’exportation subsiste, entiérement; c'est

1

= 12. A, T-eixeira DE- Sousa. Projecto apr'esentado a0 Par'la-mento' para aéﬁ.—
;, dir & crise duriense, Lisbonne, 1906, - - : “ g ’ ’

D. Luiz be Casrro. Efeitos do decreto duriense, in Revista Agricola, t. X,
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celle & laquelle nous aurons sans cesse a  Tevenir. au cours de cette

_etude

- De fait, ce.n est pas seulement par l’étendue de son v1gncble —

‘ni par I'abondance de sa productmn que le’ Portugal occupe une -
) ‘posxtlon d’1mportance mondiale, C'est surtout par la qualité de - . '
_ .certalns de ses vins. Le Portugal offre, sur la surface relatwement

. _1edu1te de son territoire continental et 1nsu1a1re uné variété
conmderahle de conditions de sols et de climats, ce qui entraine -

une. trés grande dnersﬂe dans les réglons v1mcoles du pays.
Or, parmi ces regmns vuucoles {rég diverses, il en-est qui pro-

- duisent des vins, comime les vins miirs du Do, les vins de table
ou de coupage de'la Ban'rada ou de Collares, qul sont. sans doute

des vins. excellents ‘et trés consommeés en Portugal mais qui ne

' .constltuent pas des vins exceptionnels qu'il serait diffieile . de
" trouver ailleurs. Par contre, d’autres régions produisent des vms
tout & fait spéciaux, qu’il est absolument 1mp0531ble de ‘se pro-

‘curer dans nlmporte quelle autre ‘contrée du. monde. Tel est ie-
cas. du vin de Porto, du vin de Madere du vin de Carcavelos, ou
du moscatel de Setuhal Cest & ces vms que le- Portugal doit ‘1a

situation exceptlonnelle qu el occupe parml tous les. pays vun- o
- coles. , =

“Aussi, le prohleme vnncole se presente-t-ﬂ en Portugal plus ot

_peut—etre que dans ies autres pays, sous deux aspects différents.
- A cbté des vins communs. de consommation- locale, dont on n’ex-

porte que par hasard des quantltes peu ccnmderables il faut tenir

¢ - compte des vms géneéreux dont on copsomme, certes, une partle =
‘dans le pays méme, mais qm sont surtout exploltes en vue du -

commerce d’exportation.. . : : :
‘La production et le commerce des vins de consommatlon dlﬂere A

" sensiblement de-la productmn et du commerce des vins d’expor-

" tation. Dans le premier cas, produchon et commerce dependent i
_étroitement des conditions locales. La productlon varie suivant’

‘les accidents cllmathues de chaque saison, et 'on ne cherche pas '

" 4 réaliser des types de vins blen définis; de plus, c’est le viticul-
teur lui-méme qui se. llvrant 4 un. commerce qui ne réclame pas

‘une orgamsatmn spéciale ni de grandes d1spon1b111tes ﬁnancleres, L
“s’occupe du placement de. sa récolte. Dans. le second cas, au con-
traire, productlon et cemmerce sont entiérement tournés vers.

‘Pextérieur. Ge sont les besoins des marchés étrangers qui font‘ A

: : augmenter ou dlmmuer la productlon et lmposent l’mdleatlon i
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aussi ngoureuse que posmhle de certams types bien etabhs et ce '_
. sont les exportateurs qu1 grﬁce dux gros capitaux et i la puis- -

- sance commerciale dont ils. dlsposent dxrlgent l’explmtatmn des- '
wgnes et la fahncatlon du vm g

11 est évident que ce sont ces vinis d’exportatmn qm presentent a
"~ le plus d’intérét au point de vue économique. Ce sont eux; en effet,

. qui; taisant entrer des réserves.d’or consxderablﬂs dans le-pays,
_ contribuent. le plus utllement 4 assurer lethbre de la ‘balance -

‘ commerclale. Aussi, depuis plus d’un siécle, ont-ils été Pobjet de B

la part de l’Etat de soins tout spéclaux Tandis gue la productlon

et le commerce des. vins' communs étaient pour ainsi dlre aban- -
donnés 4 eux-mémes, sans survelllance ni. protectmn de la part =

des pouvoirs- publlcs les vins généreux furent. presque- toujours
-+ étroitement surveillés et énerg1quement défendus par les organis-
- mes officiels. L’Etat veille en particulier au maintien de llntégrlté' '
du v1g110b1e prodlusant les vins généreux Méme. 4 uné epoque olt,

-dans tous les pays 4’ Europe, le mot d’ordre étalt d’arracher les - =

j vignes pour donner place aux eéréales, le wgnoble A vm d’expor-
tation’'ne subit aucune altération; seil le v1gnoble a vin commun'. '
eut 4 souffrir de cette politique. R

Or, ce sont les conditions de mﬂleu ‘trés specx;les du Portugal '
- qui favorisent non seulement’ létahhssement du vngnuhle, mais
encore: la production de ces vins spéciaux. Avant d’ aller plus loin, -
il nous faut nous arréter un 1nstant a létude de ces condltwns- :
. ordre geographlque : : i “,




"CHAPITRE Il .

* CONDITIONS DE L ETABLISSEMENT
DU VIGNOBLE PORTUGAIS

" CONDITIONS PHYSIQUES -

' 8i 'on ne tient pas ‘cbmpte de' I'encépagement, 4 cause de son
caractére essentiellement reglonal (nous en réservons 'étude pour- -
les chapitreés regmnaux) les conditions phySLques qui mﬂuent sur - ¢
la production viticole se redmsent aux comhtlons de sol et de

chmat -

Lie CLIMAT. -

" Le facteur chmahque présente une 1mp0rtance exceptmnnelle B g

parce que le raisin exige une quantlte strictement définie de cha-

_leur et d’hum1d1te pour parvemr a sa parfalte maturatlon

1° Ohaleur — La quantlté de chaleur dépend avant tout du,-‘

'reglme des temperatures moyennes ou absolnes. 4 _
11 faut environ de 9 a 10° de temperature moyenne pour que 2 =t

la VLgne commence 3 pousser ses bourgeons. Avec une tempé-
rature moyenne de 16° débute la: ﬂoralson Enﬁn la maturatwn .

du raisin exige une temperature moyenhne d’au moins 20" De plus,
il importe que ces températures moyennes soient ‘normalement il
: ré.partles et qu’elles se suocedent des ‘infervaltes réguliers, afin
-que Péclosion des bourgeons pmsse avmr {ieu en mars, le début
“de la ﬂoralson en mai-juin, et la maturation en aoﬁt-septembre‘

Or, ces condzh_ons de température se frouvent réalisées non seu- i

1. Paul Jaman: La vigne et le v.in,. Paris, 1961, p. 4.- -
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.lement dans F ensemble du pays mals encore dans la plupart des )

reglons prises 1nd1v1duellement

* ' Voici d’abord le tableau des, moyennes des temperatures pour'__'

tout r ensemhle du pays

CBTE

" HIVER - P.RINTEMPS"'_

Déc. Jenv. Fév. laﬁ; .A\;r:l_'-"Mal_ Jun Juillel Aoil © Sept. 08t Nov,
83 1.8 88 10,3 12,7 152 0 182 21,2 2,1 - 192 151 11,9
g T EEEE O 138

Ainsi' qu’on le voit; la température moyenne de mars est supé-

rieure de 1 4 2° 4 la température minimum exigée pour ’éclosion

" AUTOMNE - *

 des bourgeons, celle de mai-juin est sensiblement égale & la tem-

. pérature - de la floraison, et celle . d’aoﬁt-septemhre correspond.

.'exactement 4 la ‘moyenne de maturatlon

Les mémes lndlcatlons favorables nous sont revélees par le 3

‘ tahleau des températures moyennes par reglons

o

Jany, P

I 11 < T S

= .Pm‘to

12,6

STATIO‘\TS Année Mal Jum Jm] Aum SepL Uct. Nov 'Déc. wf." Hars Avri_l'.
'-_RégionduNord:_-f' RN e O W ! =

.. Moncorve . ........ s 149 172210 247 24,6 21,0 154 1001 7,2 5,6 7.910,4 141§

8. Tirso . ...0,... Ik 16,4 18,8 20,7 22,3 196 15,9 12,6 9,7 10,9 11,7 12,4 122 f

143 15,9 18,1 20,2 19,7 19,0 15.3 114 9,6 "84 9,6 10,8 13,6 |

Régmn du Centre' i g . AN ) E
 Guarda. . ...l 104 11,5 15,4 19,2 19,1 15,9 10,8 65 44 32 44 58 83
‘Serra da Estrela.' ....... 85 91 13,2 17,0 17.0 13.7 88 50 34 2,4 238 36 65

Coimbra.. .. .00 ... 145 16,0 18,1 20,5 20,4 192 16,3 11,9 - 9,8 9,0 9.6 11,2 13,4 %

-~ Caldas da Rainha...... - 145 15,4 17,0 18,2 18,2 19.1 16,5 12,6 9,6 10,6 11,7 12,4 13,7 §

. Lisbonme. . . .......... 158 16,7 19,1 21,2 21,7 20,4 17,0 13,5 11,6 10,4 11,1 12,3 14,3 §

Sintra (Collares)....*.... © 151 16,5 20,4 23,0 19,8 17,1 14,0 10,7 9,1 11,3 13,1 10,6 §
Reglon dn Sud ; _. . o 2 T2 R ) .

' Campo Maior ... Pl 15,8 17,4 21,0' 24,8 24,7 21,7 16,6 11,6 8,7 7,8 9,3 11,2 144 §
Evora. .. ... .. 0 ..., 15,3 16,7 18,8 23,1 31,4 20,7 18,5 12,3 9,7 8,8 10,1 11,4 14,2
cBedasL..oiilll 155 16,6 19,8 24,1 23,2 20,8 16,6 12,2 9.6 8,6 9,7 11,4 13,4
CLAagOS. vy v aeieiiian. 16,9 17,7°20,0 21,9 23,1 22,0 18,5.14,8 12,6 11,4 12,3 134 15,3 |
cTavira, . .. ool 19,4 20,8 22,9 25,5 93,6 20,7 16,6 13,7 12,4 10,3 14.2 14,6 §

175 18,2 21,0 23.4 243 219 19.0 15,2 12.9 11.3 13,9 16,0 -

5i 1'on excepte les terres hautes dw Tras—osmMontes de la Serra
de Estrela et du plateau de Guarda, trop froides, 4 cause de leur
altltude (660 4 2.000 metres) toutes les autres reglons portugalses
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-presenient les condltlons les plus favorables a la culture de la, :

L’etude des condltlons moyennes de ia temperature peut utlle-

. ment dtre completee par celle des minima et des maxxma La vigne,

en ¢ffet, ne peut pas résister ni aux fro1ds trop vifs, ni-aux cha-

=28 _leurs' trop intenses 2. Or ‘voici les tableaux des lempératures mi- i

fima du mois le plus fr01d et les temperatures maxlma du mois

e plus chaud:

N S o o] ) l\;l;);enne '7'Minlm'l.ll-.1;l" ' ‘Mayenne ' Maximim
L STATIONS - s . -des de . es - e : o
2% o O " s minima Janvier . maxima’ . Jui!let
" Région du Ner'd_:ﬁ' ‘ PR S : L
MONCOIYO © .. 4. seovsni ® © 23 0 " B5S T 2020 T336
Porto. .. ... Seelie oBgl L 08 253 - 863 -
_' Regton du Centre T o bk =g
CGuarda. .. ooieioeeaien. o B3 86 936 . 346
| Serra da Estrela ......... . o7 —9.8 19l 26,3
" Coimbra. . _.' ..... sihedend o T2 0Bl 26,8 400 -
CLisbonme. . . oae.oeeieet 0 A9 010 T 380
Régton du Sud R R - =l ,
Campo Maior ............ - 44 - 36 - 340 450
BVOPA: o vevtcnineenriave . D8 31 3087 42,9

-'La-go's..._...-_...'..-_f.-...-.:f.';.‘_ss- o 10 sy '.384‘

"Ce tab]eauv nous montre que si en aucune réglon du Portugal d
les frmds maxima n’interdisent la culture de la vigne, par. contre,-

il est une région T’Alemtejo, ol des maxima de 42°9 et méme :
~ de 45°, durant parfms plumeurs jours, peuvent lui nuire considé-

rablement Il est viai que partout aﬂleurs 1a vigne se trnuve dans:

= les meﬂleures condltlons

Aux données d’ordre purement thermlque se rattachent d autres

=y donnees a PTOpOS desquelles entrent en jeu des facteurs phyelques -
o plus complexes nous voulons parler de l’msolatlon Botanistes:.

et agronomes sont d’accord pour reconnaitre que la lumidre

" solaire regue par les ceps exerce une influence considérable sur.

Te develo_ppement de la vigne et sur la ‘maturation et la saveur

2. V. Prof. Domizio Covazza. Viticoltora, Turin, 1914, p. 72. ~ g
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" des: ralsms Selon M F111pe de. Flguelredo 3 les condltlons d expo-- '
__smon au soleil sont en Portugal trés superleures i celles de la

) _:-France et sensﬂ}lement egales i celles de lEspagn.e et de IItalle _
_V0101 un tableau des mayennes annuelles dmsolatmn selon les '

regmns et ponr 1’annee 1929

- Coimbra. . .

.................

Cest d’allleurs au prmtemps et en ete, smsons pendant les-
quelles se forment, se developpent les ra1sms que l'insolation est

v

“ea

'_.Norgl_tb_re d heures - -

© 2594 h. 42

7. 2,370 h. 00
2552 h. 05 .
_2.746-h. 15

2,994 h, 55

3. 096 h. 20(‘

- la plus forte aum que le: mcmtre Ie tahleau m-apres

STAT[ONS' -
" Mirandela. .. .}..... 423 h.
" Pinhdo. . . .....i... 405 h,

" Coimbra. - = 467 h.
., Lisbonne. .. ........ 459 h

-Evp“r“a. S hak. .51_'2 -h:.
.. Tavira.., ....... .. 510 b,

2" Hun:udite -— La quantlte d’hum1d1te est fonctlon du régime_‘

- des pluies.

" D’aprés certains ampélographes la wgne ex1ge un mmlmum '
de pluviosité annuelte de 550 millimeétres et elle supporte mal des -
maxima de plus de 1.200 millimétres. Le tableau suivant, indi- _
quant les pluviosités mexisuélle’s (en mm.) dans' chacune des
grandes régions du Portugal montre nettement que ces cundltlom FiN

_ sont generalement remphes

3. Flllpe pE FIGDEIREDO, A Terra Esbo;o de Fxslca Agncola, 1924 et Re--

‘ . ‘lj" tnme‘atr-cﬂ
55
25
40
35
25

50

825 b.
787 h.
776 h.
866 h.

934 h.
982 h.

Sumo Chmatologmo de Portugal 1907, p 4.

5o
15

00
L

35
55

3 i tre

957 h. 30

866 h. 00

869 h. 55

937 h. 25
972 h. 00

387 h.

575 h.
980 h. 50

" 555 %
251 %

: Pmpm tton .-

55,6 %

4' trimesitre -

379 h.
438 h..
482 h.

'621 h.

L

32

U597 %
. 655 % -
68,0 % .

30
40

55
35

o L

4 T H R R AT

O R T R
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sTations " fanv, vv. Wws AVl Ml dwin Juilel Aot - Sept. 0. Nov. Déo.
: Reg!on du Nord : 3 . L S, el o BF s ¢
B porto.  i.nree... 1223 151 8 1158 902 69,5 569 189 27,0 660 1285 1683 2015 -

Reglon du C‘Bntre s

§ Momcorvo . . ..... 49,1 647 463 40,0 522 380 130 125 419 796 765 922 .
{ Guarda. .. ... 90,0 1240 80,0 657 64,6 489 195 ~ 62 59,2 1313 1421 946
' Coimbra. ;i ...... 808 903 10,1 940 81,4 456 185 140 59,8 1028 1194 109,7

- Lisbonne. . ...... 882 961 742 50,6 460 221 66 65 10,7 787 120.6 103,0.

Région du-Sud ©

§ campo Maior - ..... B1,6 59,9 536 375 30,7 280 62 8 34,7 75,1 884 65,1
¥ Evora .. ........ 629 921 594 426 455.368 28 59 313 838 995 858 .
CBejRe <+ veieneeo.. BB TTA 62,1 G440 519 22,0 350 . 3,0 306 TLY 871 73,1
' Uagos. .. ...-..... BT7 58,0 466 3LD 233 126 L1 25 20,9 626 87,0 91,4 -

i Faro. . . ...... 83 556 47,0 362 710 L 08 141 560 693 554

Dans Ia reglon de Porto le. total de pluxes de mars-septembre

attemt seulement 444,3 millimétres contre 707.4 pour la pérlode .

‘ octohre-fevner et il'en est partout de méme, bien que dans des =

' proportions moins accusées A Moncorvo, ces chiffres sont respee- =
tivement, 243,9 et 362,1, Llsbonne 2167 et 4866 _et 4 Faro
126,9 et 191,6.

.. II'pourrait méme sembler que dans certames régmns les mmuna :

- des mms ]mllet—aout rendent fort difficile la formation du raisin
qu'une sécheresse excessive peut gémer conmderablement a Lis-
bonne la moyenne de juillet. est de 6™m6,4 Evora elle n’ést que

- 'certame mesure,: catte pauvrete ‘en précipitations est compensee .

: par.-une humidité relative assez forte. Les statlsthues nous {four-

- mssent en - effet, les ch:ﬂ"res vaants 2 . j
STATIONS e, R J Mars lAvnlﬂ Hai  Juin® _.lull'let_' Avdl Sept. . Oet. Hov. lii.f.."

_ Régwn du Nord L . . B o ! b ol :

“Moncoryo. i . ..... 844 780 724 63,0 593 659 480 47,7 578 70,1 816 866

Porto. .. .......... 789 783 776 727 722 745 728 746 751 793 826 833 -

. ,'“_.Régi'bndu'cem‘-n-:: - . TR ey ° T 5 .
Guarda. .. ....... 82,8 789 73,6 667 63.4 596 484 48,6 61,6 747 826 86,0 ..
| Coimbra. ... ..... 804 805 783 744 743 749 7187397734 783 812 83,1

| “Lisbonne. ..., 70 (751 715 699 663 645 62,0 61,2 65,1 701 765 80,0

TS R AR S e

.

de2,8eta Lagos et & Faro elle tomhe 41,1 et 0,4. Mais, dans une - A
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égion du' Sud ;.

,Campo Major ... C743089,7 62,8 563 511 46) 385 402 50,1 63,2 7432
‘Evora. . ... 80,9 772 733 69,5 685 62,9 55,6 565 63,9 71,9 81,2
Beja. . . .......coo 785 740 67.8 63,7 538 53,7 464 46.8 56,4 685 785
Lagos. .. .....0... 72,6 72,0 63,0 661 62,8 60,7 61,0 57.9 636 687 72,8

P T3 T25. 694 603 617 667 665 642 663 T40 752

En juillet par exemple, mois le plus sec, l’humidité relative

est de 62,0 a Lisbonne, de 55,6 & Evora, de 61 A Lagos et de ‘ '
66,5 4 Faro. On peut donc dire que, sans que la vigne soit trés .
‘A son aise au Sud du Tage, elle ne d01t souﬁ’nr réellement de la_

. secheresse qu’en Alemtejo.

. des sarments, lorsque les jeunes branches sont encore faibles et

- En plus des condltmns generales de chaleur et d’humldlte 11-,'- '
est d’autres facteurs chmahques spéciaux qui exercent une -

influence sur la vigne. Ce sont le vent, 1a gelee et la grele _
La vigne craint les vents viclents, soit au début de la poussée

risquent de se briser; soit au moment de la. maturation, ol des

_souffles, ou trop humides ou-trop secs, peuvent venir- aggraver les

'cundltlons locales. Or, d'une fagon générale, si 'on’ excepte les '
' Zomes montagneusens et quelques endroits s1’tues au bord méme -
-de la-mer, le Portugal n’est pas exposé i des vents tras vmlents." g

D ailleurs, les mois les plus ventsux, févriér dans le Nord, juillet
' i dans le Centre et 1e Sud, ne sont pas . les mois pendant lesquels.

- a lieu la poussée’ des jeunes sarments. De plus, au moment de

la maturatlon les vents dommants sont des vents du Nord, beau-

_ coip moins humides que les vents de l’Ouest et beaucoup moms

secs que ceux du.Sud et de I’Est, - o, ML
Quant aux gelées, qui eausent tant de degats dans les v1gno-
bles au printemps, lors de leclosmn des bourgeons, - elles sont

'extrémement rares, (sauf naturellement dans les massifs monta-
gneux déja impropres 4 la culture de la v1gne) ainsi que le montre.

" le relevé des temperatures minima :

: Stau_un:? , - Mars - :.‘ Avril -." _ Mai
Moncorvo. . ... ...... . - 10 — 02 5.0
Porto.. . ........ . 0,2 1.2
Guarda. .. .............. — 7,6 — 22 — 2,0
Serra da Estrela ........ — 6,0 4,0 . 2,6

Coimbra. . .......... cer — 2,0 - 24 - 4,2

19,7
84,2

82,2
75,2
76,11

[
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ASbORIES . St L Tiea . 58 59
C. Maior.. .. ...... e L — 40 1,3 1,7
Evora. .. ...... ... LI T — 1,00 - 34 44 -
L_a‘gos_ .................... 0,5 xS ’7,7

Enﬁn la grele dont les effets des-astreux sont a redouter ]usqu £
1a. vellle des vendanges, elle est prathuement inconnue en Por-
tigal. Méme dans la régien montagneuse de 1z Serra de Estrela E
le- nombre d’orages 51gnalés est infime : :

) Reglon d.’u Nora‘ = T ‘ R Orages de gréle -
Moncorvo a . 16 '
Port_o..-. T ¢ - - e o B L R G

Région du Cenire : .
Guarda. .. ..v. o b ........ e
_ Serra da ]:'atre]a ..... o 1 o ol el e L ABTT
- Coimbrh. ........ 7.3 . -
C.da Rainha. . c...oovs i o e S - A
Lisbonme. . . ... ... .0 eiiain e B o o olf s

_Ré‘gi'—o_n du St'fd :

Campo Maior ... 0..¢ oo 1
“Evora. .. .. B . T riri WL
CBejas e e e B Y NP = 2,5
e e B0 o By A o e RN K
Faro......... S, o e B o I .0

On peut donc dlre qu en Portugal la vigne est remarquablemem e

| protégée contre les fléaux qui s’acharnent contre elle dans les

' autres payse v:ltlcolas e‘t tout partlcuhérement en France

II LE SOL.

_ Blen que la vigne prospére dam- les terrams 1es plus dlvers il

‘n'en est’ pas moms vrai que certains sols lui conwennent mieux. :
" que. d’autres, 'soit par leurs quahtes phy31ques so1t par leurs qua- -

yhtés agrolcglqueq . O e e S i

1° Quahtes phquues du sol. — La wgne se plalt dans les ter-
rains pas trop lourds, gui permettent Vaération .du sol, assurent
lecoulement ou 11nfiltratwn des eaux et retlennent 1a chaleur'_
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--_'pendant le Jour pour la rendre pendapt Ia nult Le Portugal'

e abonde en terrains de ce ‘genre. Vo;cl ‘quelgues exemples : _
Les vallées du Minho sont, constLtuees par des terrains d’allu—.
vions. d’origine gramthue quelque peu arglleuses et fertlles
 Ces sols sablo-argileux’ sont en genéral exeellents pour ia v1gne ’

" On les trouve surfout sur’ les hords du Minho, entre Valenca: et .

" Mongao, dans les vallées du. -Cavado et du Homem, dans la vallée

' inférleure du. Lega, et dans la regmn (:Omprlse entre Vlla Nova de .

 Famalicio et Guxmaraes

‘Dans la vallée: du Haut Douro prednm.ment les. schlstes cnsstal- o

lins paléozmques du- Précambrien et du Sllurlen Ces roches se

i desagregent facilement sous I'influence des varlatmns meteorolo- :

giques et donnent des terrains caillouteux dans lesquels les

‘racines de la vigne peuvent sans peine. penetrer trés profondé-
~ment. De plus, elles sont douées d’un pouvmr de rayonnement -

calorifique conmdérable 4,

Plus au Sud et le long de la cote, la Beira L1ttorale a des sols
formes de sable et de calcalres crétacés, de. marnes, d’argiles et
de ealcaires jurassiques et de sables tertlalres remarquablement _

: aptes & la- vmculture B2 : :
En- Estremadoure régwn trés varlee, on trouve des sols cal-

: ca1res et sahlonneux d’ origine lacustre, comme 4- Cartaxo et & -
- Santarem des sols caillouteix jurassiques et crétaces commie 3
Torres- Vedras, des marnes et des calcaires Jurassu_]ues comme a4
. Bucelas, des sols caillouteux ohgecénes comme i Carcavelos, des
'sols’ sablonneux tertlalres comme & Collares, des terrains argilo- - 3 _
k 'calca;res du Jurassique supérieur comme & Arrﬁ_daj,' a Alemquer = -

t 4 Cadaval, des terrains basaltiques et des roches calcaires gré-
. seuses et marneuses du Crétacé et du Tertiaire, comme dans la
" région de Llshonne des terrams sablonneux du Phocene commie

dans la région de Setubal qui, hlen qu’au Sud du Tage t‘ont encore
partie de l’Estrémadoure. 0, oy

‘Enfin, en Alemte,]o et en Algarve, on rencontre des calcalres .

4 Cuba et 4 Vidigueira, des terrains sablonneux a Elvas et du

o crétacé 4 Fuzeta et Moncarapucho qm permettent auss1 !eta- x

: bhssement de bons vxgnobies 5,

4 Silva TELES As'pectos Geégraﬂcos e Gllmatoldgiéos, Lisboﬁne, 1929, p. 12.
— E. Mendes Farar. Les conditions agricoles du Portugal, Lisbonne, 1930.

" 5. Filipe oE Fiourraepo. Le sol arab]e et le cllrmat in Le Portugal an pumt r

de vue agricole, 1900, .




S T

o

O M 5, B T S g

R s e RS PR T e

S e A

CUNDlTIONSDETABLISSEMENT e e e '_31

2e Qualités a.grologlques des sols. — La v1gne a besom pour pros--
pérer pleinement, d’azote, daclde phﬂsphonque de potasse, de .
magnésie, de calcaires, d'oxyde de fer. On connait ’action heu- 7
reuse de Vazote sur la vegétation et on. peut admettre avec ;

MM. Miintz, Chappaz et Rousseaux que 'azote est la- dommante

- de la vigne. Un excés d’azote peul néanmoins étre nu1s1ble 4 un

moment donné et, dans ce cas, l’actlon de frein exercee par 1 aclde" s
phosphonque devient utile. g : 2 en,t -
L’action de la potasse est essentlelle potir le developpement des

- ceps. Elle favorise-la mlgratmn de l’amldon Le calcalre exaspere. S

« le bouquet

Les analyses chumques des terres de Portugal nous montrent'

trés clalrement que leur compositionest favorable a la culture

de la vigne; qu‘il noys suffise de donner quelques exemples.
Les terrains du Minho, qui produlsent les vins verts, ont la com- -

posmon sulvante d’apres M. Raoul Joao de Sé Dantas ¢

iz o L el | P T, 2702
Acide phﬂsphorlque ....... L 1 L. T
_ - Potasse. , ......... e L _.'--.l-'_2.37‘2
% Caleaire. .o ooui v i i 58 Gon oM of '_'.Tl"aces
L oMagnésie. ... i o 1,404
-+ Oxyde de fer et d’alurmme. S Jie e, 58280

Ces terralns extrémement pauvres en calcalre sont par contre,

‘bien pourvus en autres éléments.

‘Dans la région. des vins généreux du Douro on a obtenu les

- analyses smvantes grﬁce MM Joulie et Juho Eduardo dos

Santos g
: ,-.-..Qu'inta da Tru?iqueizja ":' ‘
AZO-t-E- , B 5 o0 o ..-.; . - v i 0,3
- Acide phosphorlque ..... W08 G ol i B R -
“Potasse. ... ... .... Pom st 1 vl 1,75
Calcalre o o B9 5 0 S Y B S 0,25
Qumta da eira Velha
"'Azote et et D LIS R I ._0,_'11
Acide phosphonque ....... Ll SRR | 1| 1
Potasse, . . i.eni. A R o040
-Calcalre...‘ AN ..... C 0,18
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- Pour lEstremadoure nous Pouvons presenter les tahleaux su-
vants, donnant la composition- des sols des e'nvn'ons de Llshonne
et de ceux de Collanes |

Tapada de A_;ua’u (waonne)

- Potssse. .. ..oovvnn.... e P et 031_.-" - 0,52

Calcalre..."._.'.........-.....‘...-.._..' 3,01 1,57
. .Acide phospherique..... ........ 0,48 . 0,47
~ Oxyde de fer....... N Gooan ol 10,04 2,18
. = _ Collares N
AZOE. vt A (X r
Potasse, .. .. ... e eiviineonein, 0,489 ¢
Caleaitre. . . ...0. ... .. 0. 0000 0 0,913
Magnésie. v . ... Ve 0l
Oxyde de fer et alumine........ . 8,23
._'ACIQE phosphorlque.. 3 oo B EERRS .- 0,089

L B A CONDIFIO\IS HDMAI‘\IPS

‘Mais la vigne ne sauralt se contenter d’un chmat et d’un sol '

. favorables. Plante avide de soins délicats et variés, administrés =~ '

au moment voulu et sans perdr«e de temps, elle reclame une main-
doeuvr_e abondante, s’exer¢ant sir un espace relativement res-
 treint, 11 nous faut donc examirer la question de la main-
d’ceuvre et [a question du régime 'de_la propriété en Portugal. o '

L LA MAIN-D'GGUVRE.

Dahs 1 ‘ensernble, "le.Portugal ‘semblé suffisamment peuplé pour -
qu'une grande partle de ses habitants puissent se consacrer 4 la
* cnlture de la vigne. D’aprés les résultats du dernier recensement :

la- population portugaise s’éléve & 6.032.991 habitants, dont '

5.621.977 pour le continent et 411.014 pour les iles de Madére et :
des Acores. La densité moyenne est donc de 65,6 habitants par

_ kllometre carré. Sensxblement mferleure celle de lItahe (125),"_
el]e est bien supeneure 3 celle de lEspagne (41,6) et presqu ‘égale

i celle de la . France (75,9). Mais il y a lieu de remarquer qu'en .. i
Portugal la pepulation rurale I'emporte de beaucoup sur la popu- .

lation urbaine, alors que dans les autres pays. viticoles elle ne lui
est que de’ beu supérleure V01c1 d’allleurs un tableau fort élo-
quent ‘ '
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\ ) - “ Pblpl:llﬂt"ﬂlﬂ {ojo) . .
I | N ; Rurale: 'Urbaineu_l
] U Portugal L. ca.eiiiiieeilo 959 41
| & w5 Franee, o ooty i ) 59,0 - 4L0
* Halie. ;545 4B
Espagne A0 00 0D 6 0o God T e 5'5',0 5 5, -350'

Apres avoir. examiné la denmté de la populatmn, 11 conwent T
‘¢tudier sa répartition entre les dwerses- activités professwn- L
"nelles or’ la population portugalse se consacre surtout a Pagri-~
culture a lmdustrle et au commerce dans les proportlons sul—'
' vantes ' : 2 e . : :

e o Pog[.}uiﬁ}tioxi se consaclfé.;ll'h"'

- LOCALITES ! T Agricu_llui—.e_- _lnduig'.ie- " Commercé -

: Regwn du Nord o . : 5. T

' Braganga. .. ....... ... - 73,9 % . 129.'% R %
Vila Real..,............__.._.. g % W0E% - 34 %
© Viana do Castelo..... cee 709 % o 150% 87 %

‘ "Braga 5005 T e DI 239 % - . 52:%
Regmn du Csntre: _ ) l& 08 =l 4 7 .

. Colmbra.............. . 641% . 181% 48 %
Lisbomne. .. ....0,0e0en o 275°% 0 208 % o 134 %
; Santarem. o] .j._.‘. 686 % 167 % - - 46 %

] Regmn du Sud . . I _

. Evora. .. el % - 158 % . 51 %
L Befas . h i 693 % 134 % 38 %
PooFare e e % 4T% 38 %

Li grande majomté, de’ la populahon portugalse vit donic du- &
. travail de la terre Rlen ne semble plus favorable a prlon ala cul-— .
- ture dé la v1gne : 2 ¢
‘Mais cette populatmn rurale et agrlcole nest pas égadement )
_--_répartie sur foute’ I’étendue du pays ‘C'est ce qué nous montre -
e tableau suivant de la densité moyenne, ‘de la densité maximum.
et de la densnte mmlmum de dlverses régmns du Portugal
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’. LOCALITES: - - . .. . l’hnsné S Depsitd . Denuté k'
g - . moyernne inAZioom minimum -

Regnon du Nord

: Braganga s 98 % .:' Ly % 23 % =
Vila Real..................0 87,% = 276.% 26 % -
7. . Viana do Castelo............ 97 % - . 143 % . 63 %

. Braga........oouiicien o 183 %0 317 % 31 % -

; ‘_.Ré.g;i’on du Cenire 7 _ : e P 7 A1s
AVEITOL . Ll 110 % '1.915 TR TS
~Coimbra. ... ....c.....ciiv 85 % 172 % - 30 %,

Guarda. L. . _%_' 86 % 2%
" Lisbonne.. . . . I Widieve. 89 % 4059 % 0 7 %

Santarem.’. . ......... s 43 % 105 % 9 %

Région du Sud :

C EVOTE. i e 1T % 4B % 12'-%-';

BBIG, o v vunin g v o 18:%0 0 32766 A% %

'..-Fam‘ PR . R ____51 %{ i 163 % 15 %

La populatlon est donc en moyenne beaucoup plus dense dans .
S le Nord €t e Centre que dans le Sud -du pays. C’eést 14 sans doute
une conséguence des’ conditions. geograpluques Le. Minho, par
- exemple, situé 4 proximité de la mer, possédant des sols de honne
qualité et jouissant d’un climat favorable est beaucoup plus peu- . .-
"~ plé que TAlemtejo, dépourvu de ports, aux sols peu fertiles, et
'au climat. parfom excessif. Mais il faut-y Voir également une con—'
. "-séquence des conditions dans lesquelles s’est faite la colomsatm'r i
intérievre du pays, lors dela Reconquete Quoi qu’il en soit, il =
- apparait dés mamtenant qu’en Alemte]o la populatmn est, en. -
genéral trop clau‘semee pour poeuvoir subvenir 4 la culture de'la -
vigne, alors que dans les autres. régmns elle parait - sufﬁsante‘ e ‘_
i | seralt certes furt intéressant, de connaitre mamtenant par Ty
- région le pourcentage de tar populatmn se consacrant aux travaux’
“.de la viticnlture. Mais, en I'absence de statistique rigoureuse, il

.est presque lmpossvble de donner des chlﬁ"res exacts Et cela se
- comprend facll,emeut toute la populatmn agricole s’ occupe plus

" ou moins de wtlculture a des degrés divers, et il faut tenir compte

des mlgratlons intérieures qui font passer temporalrement d’un

endroit 4 I'autre des troupes de manceuyres employes aux travaux e

de la wgne et speclalement aux vendanges

e e L 2y e

e o

B
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‘ CONDITION‘S:D’ETABLISSEMENT R T
H LE REGIME DE LA PRoPRIET:é.

" Le réglme de propnete qul conv1ent le Imeux 4 la vigne est -

: Ven regle 5enérale le reglme de la moyerme et surtout de la petlte e
 propriété. . : : '

Or, d’aprés M. Bento Carque1a5 dans tout l’ensemble du Por-_

tugal, c’est la’ petlte propmete qui l’emporte, et de heaucoup, sur
la moyennhe et sur la grande. Tels sont, en effet, les. chiffres
X auxquels il est parvenu a la suite des études qu'il a: consacrées .
~ “depuis longtemps A la questlon la _petite” propneté occuperalt
.. 55,6 % de la surface culfwee la moyenne 7 % et ia‘ LN
grande'17,5%. : '

Mais cette pmportlon n est pas umforme sur toute létendue du g

" pays. La petite proprlete domine dans le-Nord, dans le Minho- et -

le- Tras—os:—Montes -sous forme-de . qumtas ou-de casais, si hlen.

| étudiés par M, Sértorio Monte Pereira, ot T'on se livre & la cul-

ture intensive en partlcuher des_arbres fru1t1ers et de la vigne 7.
Dans la reglon du Centre, et surtout en Extrémadoure commen-

- cent & apparaitre.les. moyennes propriétés, les Iﬂuamms oit préde- ; .-
minent .lés céréales et les pralrles art1ﬁc1elles, mais on trouve:
.. enc¢ore, surtout dansl la Beira. Littorale un- grand nombre de- -
L qu.m;tas ou !’ élement prmc;pal demeure ia wgne Au Sud du Tage
: I’Alemte]e offre un spectacle tout différent : la's étendent a perte -
- de vue les herdades, grandes proprlétes couvertes de’ champs de - "
ce_:x_:e_ales, _de; péturages de-chénaies . et,’ ex,ceptmnnel]ement de .

- vignobles, et dont I'immensité est Hors de proportion -avec les
.- capacités administratives die’-.]éuré propriétaires, qui souvent rési-

dent Hors de letirs’ domaines. ‘Enfin; en Algarve on retrouve la .

- petite propriéte, les hortas,  COnGUes. d’une fagon :plhs‘modeme que -

dans le Mmho et ot Tes paysans intelligents et actifs, consacrent -

une grande partle de 1eur temps a la wtlculture ¥

LES DIFFERENTE“; BEGIONS VITICOLES DU POBTUGAL

g étude :‘:L laquelle nous venons de nous ]wrer sur !es condltmns -

- physlques et humalnes de la v1t1culture ‘nous permet tout d'aho,rd"_, '

de faire le. départ entre les reglons v1t1coles et les regmns non.

¥ _v1t1(:01es du P0rtuga1

6. Bento’ Canguras. Beonomia Pelitica, . IV, p. 397,

. .. 7. Sertoric pE MonTe Prumina. Notas sobre Portugal, t. f, p. 134,
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- Deux ‘régions ‘sont 1mpropres a la culture de la wgne Ce sont -
_ '. au Nord du Tage les terres hautes du Tras 08> Montes et de 'a .
" Serra ‘de’ Estrela, oit le climat est trés rlgoureu;x et le ‘sol trop_ C

peu. fertile.: Le peu de vigne que I'on cultive dans ces reglons n’a
quun intérét non seulement local, mals engore prwe ;

Partout allleurs, les. condltlons ‘sont, a des titres divers, favo-"
rables 4 la wgne Ma1s 14 ‘encore-il faut dlstmguer entre les..'
oLt régl,ons ot © ; ; o
L Auw Nord du Douro, nous relevons deux sous»—régmns tres carac—- .
: terlsthues. l’une le Haub—Douro correspondant dla vallée en- .
caissée dece fleuve et de ses a:tﬂuents cha,ude et- séche trés enso-. -
{eillée au “sol schisteux; dlsposant .@’une main-d’ceuvre abondante N -
répartle sur de petites p:ropnetes Tautre le‘Minho, entre ce ﬂeuv'=__
et le Bas-Douro, oil les condltlons humaines sont presque iden-
tiques mais dont Ie sol st d’orlgme granitique, et qui est douée

- d’un.. climat chaud, moins ensole1lle et beaucoup plus humide.
'La premiére est le domaineé des vms genereux de. Porto 1a seconde

: celm des vins verts. : :
‘Entre le Douro et le Tage -Sado nous. devons cons1dérer la, bande

" gui longe__la cote du Portugal.. Mais 12 encore nous somimes -

_obligés 4 distinguer deux sous-régions : au ‘Nord, la Beira Lit-
'torale caractérlsée par une temperature douce et une- grande

' humldlte ‘un sol arglio -sableux - et un régime de petlte propriété.
~Au Sud, I'Estrémadoure, plus séche et plus chaude, au-sol extré- k
mement vane 4 tendance sahlﬂ-argﬂeuse et ol 'on voit~ ‘appa-
L raltre la- moyenne propriété:. La Belra L1ttora1e produit-surtout
~des vms de. coupage lEstremadoure surtout ‘des vins--de tahle. b
11 faut dire d’ sulLeurs que ces sous-régions ne présentent pas non
plus un aspect umforme Des accidents ‘du relief ¥ détermment
- des eénclaves bien protegées plus chaudes et- plus séches Les Ser~ - :
ras de Caramulo et de Bussaco, arrétant les vents pluvieux de =

I’Océan, font de la vallée du Dio ‘une petite région de vins de-

B tahle, tandis que les Seiras de Sintira et d’Arrabida, qm forment ‘
barriére contre. les vents froids du Nord, permettent de cultlver ]
" A Carcavelos et a Setubal, des- wgnobles 4 vins llquoreux : 3
- Enfin, au Sud du Tage-Sado, outre lAlemte]o avec ses vins de .

. ‘eoupage et'de chaumlére, I’Al.garve, pays de pqpulatmn. abondante,

s répartie en. de petites exploitations; anx sols sablonneux ou. cal-
caires trés chauds et trés secs, prodult des. vins presentant des "

ualltes qu1 en font d’excellents vms de coupag.e

= S
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La d1v151on que nous venons d’adopter est une d1v1smn essen— ;

trellement geographmque qui tend & metire en relief les grandes ol

_régions viticoles du Portugal Elle concorde a peu de chose prés
avec la division des zones viticoles établie par le décret
‘n° 19.253, du 17 decembre 1930. Toutefms cette division officielle,

~_ayant un caraeiére essentiellement .administratif, dlﬂ'ére de la -

: ndtre sur quelques pomts Nouq croyons nganmoins 1ntéressant' :

' -'-de lmd:qner ei- apres : _‘ : 2

i

v

T € AmT, 13. — - Le pays dmt etre ('onsuiere comme dlwse en neuf

regmns vmcoles

& 1% La 1eg1on du Nord thtoral const:t‘uee par les dlstrlcts ‘de

s Viana do Castelo, Braga, Porto; et par les. concelhos3 de Ribeira da

Péna, Mondim de Basto, du district de Vila Real, par les concelhos
du district d’Avemo,_sauf ceux de Oliveira do Bairro, Amadia et @ -
Mealhada, par les concelhos dé¢ Sinfies. Resende, sauf les- freguezius®

.“de Barrd de.ce concallm, ‘Castro. Dalre 8. Pedro -do Sul; Oliveira de

Frades et Vouzela, “du dlStI‘lCt de Vizeu; cette zone comprend -la-
région demarquee des vms \erts, telle .que . 1es iols ‘en- v1gueur la

- dellmltenf.

‘& 2° La zone-de Tra.s-os—Montes et du Douro, constltuee paI' les

-..-'d1str1ctv. de Vila Real, sauf Yes concelhos: de Ribeira da Pena et Mon- .

dim de Basto et.de Braganga, par les concellios de- Lamego, Armamar, °

'_Tabuago et S.: -Jodio da Pesquelra, par la fregaczza de Barrdé, par la

concelho de Rezende, du district dé¢ Vizeu, pat les concelhos de Vila

Nova de Fozcda, Meda, et Figueira de Castelo Rodrigo, du dlstrlct de
‘Guarda.  Gette régmn comprend les zones demarquees des vins géné- -
‘reux et purs du Douro, telles que Iés. lois. en vigueur les dehmltent

« 3° La zone de la Beira Alta, conshtuée -par ‘les.. concelhos de

i Moitnenta, Tarouca, Vila Nova de Palva. Sernancalhe, Pendeiro, Satao, x
Vizeu; Penalva do Castelo, Tondela, Mortagua; S. Cemba Dao, Carregal

do Sal, Nelas et Mangualde, du dlStI'lCt de Visen, par les districts de. . '
Guarda sauf les. concellios de Figueira de Castelo. Rodrigo, Meda, Vila

_Nova de Foscoa, et par les.conrcelhos de Tabuago, Oliveira do.Hos- -
pifal, du dlstmct de Coimbra. Cette zone comprend la région déméar-

quée du: Dao, felle .que les ‘lois el v1gueur les délimitent, sauf les.
concelhos de Oliveira de Frades, Vouzela, 8. Pedro do Sul Castro_

' Dan'e. Vila Nova de Palva, Smfaes et Bezende

.« 4 La zong de la Ben-a. thtoraln, constltuee par les districts de- d
Coxmbra, sauf ]es concelhos de Taboa, Ohven‘a do Hospltal par les.

8,-On appelle coneel}w el Portugal une: dlvlsmn admlmstrat:ve regmnale

| dir pays, analogug au peint de vue de Pexiension aux cantons fram;a:s. /

9. La freguezm correspond aux: communes
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cancelhas de 011ve1ra do Balrro, Auadla, Mealhada, par le (hstmct" ]
'd’Avelro, celui’ de Le1r1a. sauf par. les concelhos de Pederneira, Alco-

- baga..Caldas da Ramha, Pemche, Obldos, cette Zone comprend la

 régioni de la Balrrada, hon dehmltée. -

. %5 La zone du- Centre littora.l constituée par les concelhos de
Pederneira, Alcobaga, Caldas: da Ramha, Peniche, Obidbs, du d1str1ct )
de Leiria, et par ceux de- Lisbonne et de Setubal cette zome com-
prend les regmn«s démarquees de Collares, Carcaveloq, Bucelas et: Setu-
~ hal, telles que leslois en vigueur les dehmltent et aussi la regmn non'

. . eneore- demarquee d’Alcoba(;a et Torres. - ..

« 6°. La“zone du RlbateJo, const1tuee par. ]es dlstt‘l(‘tS de Santaremh i
et Castelo Bran(;o Lette zone comprend Ia regmn de . Cartaxo non
encore dehmltee. 5

. ¢ 7° La zone de l’AlemteJo, constltuee par Ies dlstncts de- Porta-‘
legre.. Evora, Beja; cette zone comprend la regmn ‘de Bm*ba non
.encore délimitée. : =

“¢ 8° La zone de. PAlgarve, constltuee par les dlstl‘lt_‘tS de Faro.
Cette Zome comprend ‘la regwn de . Fuzeta. non- encore délimitée.

¢« 9° La zone de Madeira, constltuée par: Tes, dlstncts de Funchal,
cette zone comprend fa régmn demarquee -de Madelra, teIle que les
lms en vlgueur la dehmltent » - -

Cette d1v1810n est excellente au pomt de vue admlmstratlf mais
si-T'on adopte. un. pomt de vue geograp]nque on’ s'apergoit qu’il’
convient de rattacher & la Belra Littorale la région du Déo, appar-
tenant d’aprés le déeret a la. Beira Alta et que la reglon de Car-
taxoe, placée par le méme décret. dans le thate]o d01t en reahte

i etre comprlse dans 1Estremadoure

Nous pouvons donce passer dés- malﬁtenant l’etude detaﬂlee
de chaeune des grandes regmns vltlcoles. du Portugal '
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_CHAPITRE PREMIER =

LA REGION VITICOLE DU SUD
A) 'L-A' "OUbREGION DE ‘L_’A_'LEMT.EJO ;

L Les conditions de Ia viticulture. — L’ Alemfejo’ limité au Nord

T par le Tage, a ’Ouest. par’ l’Esiremadoure el ’Océan, et au Sud :
" par les Serras de Monthique et de ‘Caldeirio, est ‘compris entre

- 37°25" et 39°40° de latitude N. Avec ses 24.411 kilométres carrés .
il occupe a peu de chose prés le tlers de la superﬁcm totale du .
"Portugal continental. : L = e S
" Bien que cette vaste région ‘soit compnse comme toul l’en-‘

semble du territoire. portugals dans la zone de la vigne, ce nlest = -

"que tout récemment, ainsi que ‘Ie notent. MM.- A. A. de Agular 1-
&t Cmcmate da Costa 2, que la vitieulture a pris en Alemtejo le

: développement qu on v remarque aujourd hu1 ‘Ce n'est pas EY dire’ %

évidemment gue, ai1 moins: en ceriains endrmts la: vigne n'y ait

- pas eté cultivée depuis fort longtemps Autant que nous puis-

sions sav_mr, car les documents histeriques n’abondent pas et nous’

- en sommes réduits & des: hypothéses, la viticulture .était prétii ol

e ;quee avec sucees et peut-étre dés. lanthmte romaine, dans une .
région - comprlse entre Evora et BeJa et. notamment autour de
" Cuba et de’ Vldlguelra noms dont. Fétymologie semble - -bien se .
‘rapporter & la vigne et & la fabrication du vin. Mais ce n’est que L
vers' le. ‘milieu di dix-neuvitme sidcle: que s*élargit lalre de'la:
: -v;tmulture alem'teJane En eﬂ'et lors deqlla crise:de 1'ofdium, qui, '

- & partir de: 1856, frappa les wgnobles portugals du 7\Tﬂrd du Tage,

_' l’attentlon se tourna’ tout naturellement vers I’ AlemteJO qui avait’
_échappé au fléan. Les \ms du Sud du Tage, ahsolument inconnus.

. jusqu’alors du’ reste du’ Portugal firent leur appantlon sur les -

marches mterleurs et notamment a Llsbonne Ausmtot ces pos- -

1A, A. DE AGUIAR Conferenclas sobre thm, Llshonne, 1876.
2 Cmemuo DA Cos'm Les vxgnobles et les vms, Llsbenne, 19{]0
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' sibﬂi’fes de.vente eﬁcbui‘égéi‘éﬁt les. proial'iétaifés de I'Alemtejo a -

ot planter des vlgnes De cette epoque date }a constltutlon actuelle
du vignoble #lemtejan. P T
“En dépit . des- 1ncontesta.bles progres de la v1gne “eh AIemte;o,

' 11 faut avouer cependant que cette provlnce ne saurait &tre con- .
“sidérée commune une grande région: viticole, Tout au contralre 1
1’Alemtejo tire la majeure part de son lmportance de la. culture
des céréales, et surtout 'de l’exp101tat10n de ses nombreuses ‘plan-~
] ' tallons a ohuers et de chénes-hege La vigne n’y occupe qu'un -
i E rang tout & fa1t secondaire, Selon les statistiques récentes ( 1926) :
- nous voyons que dans les trois districts de Portalegre Evora et
' Beja, Ia vigne n occupe que 1:500, 6.300 et 7.300 heetares, soit . _
-.0,37, 1,39 et 1,12 pour cent de la superf_ime cultivée. Et ces chif- o
- fres, déja trés faibles. en eux-méines, le paraissent. encore davan-
‘ceux des grandes reglons Vltlcoles que-_-'

\

‘tage si on les compare 4
nous étudierons par la suite 3.

“A vrai dire, les conditions de sol que- l’on rencontre en Alem- -
tejo ne sont pas lnferleures 4 celles que presentent les auires .
reglons du pays. Sans doute on reléve, surtou’t dans la région
" de Beja, des terres arglleuses trés-lourdes, connues sous le nom -
“de barros fortes, _qul_.cqnv.lennent aussi’‘peu que possible 4 la cul- - "

~ -ture de la vigne. Mais partout ailleurs dominent des terres meu-

- bles; au. Nord, dans le Haut-Alémfejo ce sont - des sols graniti- |

ques, un peu frmds ‘mais- facﬂement cultlvables plus: au Sud,

-+ dans le Bas- Alemte]o apparaissent des térrains de constitution %)

plus varige, argilo-arénacés et aréno- argﬂeux avec méme, en cer- 3‘

‘tains endroits, des afﬂeurements de calcaires lacustres. et tes. pom-

tements de roches eruptlves anciennes, surtout dans la zone de -
. Vidigueira et Cuba: Au point de yue chlmlque ce sont d’ailleurs.
~ les sols les plus- complets et les mieux equlhhrés, et on ne peut -
'_ ~guére leur reprocher que- leur: pauvreté relative en phosphore. Par

; conséquent, en principe, la vigne pourralt prospérer sur la pIus

'grande partle de l’AlemteJo 4,

Par contre les condltlons de cllmat sont blen lom d’etre enhe- :

- rement favorables au developpement reguller de la v1gne

"~ Tout & abord [Alemtejo est caracténse par une temperéture s

B Marlo VIE‘.[RA DE SA O Alemtem, sua descnpcao geral prmclpaxs pro-

clugoes e projecto. de irrigacdio, Lisbonne, 1911,
" 4.-Filipe pr FIGUEIREDA. A Terra, 20 édltmn, Llsbonne, 1924
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oy extremement elevee pendant la pémode de vegétatlon de la V}gne, )

- sans doute, la température movenne annuelle n’est que de 16° 2
: Evora, de 16°,7 & Elvas et de 15°,5 environ 4 Alcacer do Sal, don-.

. héds egales voire méme, inférienres 4 celles -des autres statlons )

- portugaises, celles du Minho- exceptees ‘Mais’ cela tient au fait

que Vhiver 'y est Tigoureux; pendant les mms d’octobre & avril,
©on enreglstre souvent, 4 Elvas el & Ewora et peut -étre aussi a

Alcacer do Sal, des temperatures sen51b1emenl plus basses que

~ celles des regmhs les maoins élevees du centre sinon mémne du

Nord du pays. " Mais 4 partlr de: mai, le thermometre monte- :
; —'1_'rap1dement et bat tous Jes. recor ds ¢ la' moyenne est &4 Elvas et ’

4 Evora de 16°0 ot 16°3 en mai, 23°5 et 21°4 en juin, 26°2 et
. 24“1 -en juillet, 26°1- et 24°3 en aofiit, 21° 9. et 21“ en . septembre,
el les chiffres des moyennes des maxima ‘sont encore plus impres-

" sionnants : 31°1 en juin a Elvas 33 1 en aofit '3 Evora, et les
maxima- absolus de 40°5 et méme 41° '$ he sonl pas rares pendant -

- ¢ mois de Juﬂlet Si nowus avions des données certaines pour
Alcacer, il est vralsemblable que les chlﬁ‘res ne COntredlralent pas
: ('eux que Bous venons d’lndlquer : : a0 :
Dautre part, les moyennes de pluwosﬂe sont extrememefnt 5

basses. On reléve pour toute Vanné un peu plus de 507 mm. & .

-Castro Verde, 649 mm. Evora et 430 mm. seulement a Elvas, .
““pour 83, 111 et 87 jours de plule Pendant la salson froide, I'Alem- -
tem ‘recoit des quantltés presque normales La moyenne: de ]an—'
vier est dé 88 mm. 9 pour 18 ]aurs de pluie & Evora, celle: de .
" février. est de 72 mm. pour- 11 jours-de pluie 4 Elvas: et celle "

o de mars. de 61 mm. -pour’ 10 Jours de pluie a-Castro- Ve,rde

B Auss1 llmpressmn de Secheressa ne. peut-elle que se: fortifier, SI_;' ‘
Ton ne considére ‘que la_saison chaude. Dans le mois de mai, la =

' moyenne.§ effondre avec 19 mm 3 A Elvas 28 mm. 4 Evora et

23:mm. 3 A Castro Verde. En juin, on note 19 min, 6, 21 mm. 1 :
el 24 mm. 22; -en Juillet, 1,4, 9,4 ¢t 5,6, En aott, 0.8, 103 et 7
- En qeptemhre, 5, 8 7,3 et 4 7. 11 faut dire d’allleur% que ces plu:es' -
- 81 pen. ahondantes sont en general des oraqes qu1 prodmsent peu' :

d’eﬁ'et Dans les’ trms statmns -eic dessns 1a moyenne des_jours de o

. p1u1e pendant- 12 saison chaude’ depasse rarement 5 par mois.. L1
.  Quant 4 Pinsolation; elle est considérable. La moyenneé annuelle :
d’Elvas est de 3 033 heures, et celle @’ Evora-de 2.995 h. 55', soitun

' _pourcentage de 66, 2 et 65, 5 Pendant 1a saison ‘chaude, cette pro-

' portlon saccroit encore 7&2 et 774 én mal 806 et 797 en
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b Jum 84 6. et 83 3 en Ju‘lllet 84 3 et 85 2 en aoﬁt pour se main- -
tenir encore a 65,5 et 83, 3 en septembre Auss1 l’evaporatmn est- _
. elle heaucoup plus forte que dans nnnporte quelle ‘autre région '
Joodu Portugal La moyenne annuelle est.de 1.451, 8 4 Elvas et de -
16524 a Evora. Et c'est naturellement surtout pendant la saisor -
' chaude qu ‘elle est lmpressmnnante Dés avrll elle atteint 94,3 -

e 122 7; ex mai on calcule 128,1 4 152,2; en Juin 185,5 et 215,33

en juillet 258, 7 et 275, 3 ‘en aoﬁt 2549 et 286 9 et en septembre‘ il

142,9 et 1458,
Toutes ces donnees nous permettent de comprendre que ce. solt

dans T’Alemtejo que lnn trouve les chiffies: les plus bag pour '

* Thumidité relative. A vrai dire; la moyenne annuelle de 63,7 &

“Elvas et 72 4 Evora n’a rien de trés étonnant dans un pays comme - 3

e Portugal ‘Les mois d’hiver sont en eﬂ'et relatWement humides -
. avec, par exemplé, 78 et 89 en’ janvier, 75 et 90 en février. Mais -
L moyenne tombe rapidement 4 58 et 65 en mai, el 53 et 55 en.

 juin, 42 et 61 en’ juillet, 88 et 67 en aott, 63 et 67 en septembre.

.- On-peut donc dire én toute ‘assurance que pendant les mois utiles

"pour Ta vigne, T Alemtiejo presente des. conditions cilmaterlques'

-verltablement extraordma.lres et fort peu - tavorahles a cette FH -

- culture -

I .

Les condltmns humames sont dans lenSemble tout aussi peu -
' favorables. car- la vigne ne trouve pas, 4 ‘causé du régime de la .
- propriété et des faibles pOS%iblI‘ltéS de la mam-d’muvre Ies smns -
qu ‘elle ‘est .en droit d’exigers. . : 8l e’ = 5o 4
_ Aptés la reconquete définitive de- lAlemte_]o sur les Maures K '
T Alphonse 1iI s’appliqua 3 Joceuper cette vaste: reglon Mals cette
provlnce aride et séche, aulalt été difficilement mise ‘en. valeur
_ si l'on avait morcelé la terre entre un niombre consxdérable ds
. petits. propuetalres comme on Pavait fait au Nord et au centre du
. pays. Aussi, les plaines alemteJanes furent ellés réparties entre
o les ordres militaires et rehgleux qui se taillérent d’immenses pro- -
: _'_prletes ancetres des herdades ‘ot deminérent’ Ta. culture dc%’_ 5
" céréales, l’elevage du bétail et I'expleitation des forédts de chéne- - L

liége et des ohverales Ce régime de la propriété ne fut pas favo

rable & lagrlcufture bés g m1]1eu du quatorziéme smcle des - -
‘ plamtes nom]:n euses et JllStlﬁBPS ‘8€ falsalent entendre contre }a o

B. Bol’ehm de Estudos Frstograﬁcos du mmlstére de I’Agrlenlture, decem— .,

'bre1930 : ‘ O SRR .

i T g
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_ neghgence des grands proprletalres fonc1ers Et de nos Jours, S0
" malheureusement, la situation ne s’est pas améliorée. 11 est cou- 5
- rant de rencontrer en AlemteJo ‘des herdades‘ de 1.000, 3.000,

£ 5.000; 10.000, souvent méme 20.000 hectares, dont les. proprié- .

taires vivent-dans les villes, 2 Evora ou 4 Lishonne; sans plus se -

" . soucier des. amehoratlons a apporter & leurs terres. En particulier, : _
..on ne se préoccupe que fort peu de I’ encepagement .Tout d’abord, %
Aes viti¢ulteurs, des1reux de faire de grosses récoltes, adoplent les : )
° cepages les plus product1fs sans se rendre compte que la quan- :
‘1ité nuit le plus souvent a la qualité. De plus, les vignobles offrent

la, plus grande variété de plants, ce qui entraine de regrettables

_1nega11tes dans la maturatlon des récoltes, Bien peu de proprié-

taires ont pris pour ligne de conduite d’umiormlser et de sélec-
tionner leurs. encépagements: Il est évident que dans ces condl- :

tions on ne ‘peut obtenir que du vin médioere, B
T Cce. reglme est aggravé encore par la falhle densité de la popu—-‘
= i latmn et par consequent la rareté de la mam—d ceuvre. Autour - =
- du ménie ou res;_dence de l'intendant chargé de I'exploitation ,
“de chaque herdade, vivent: q'uelques" paysans, nommés gan'hées ]

(valets de ferme), dlngés par un ' chef appelé abegao cé sont
_ -des ouvriers agrlcoles irés attaches a leur terre mals trés. igno- -
: rants el tres malheureux 1ls wvent dans des petxtes malsons, e
e casmhas et ne pensent méme pas . a 1ecev01r un salalre pourvu L
N que le ‘maitre {eur assure leur malgre nourrltul‘e A coté des
i ganhées, qui trav_ml_len_t_tou;ours dans la méme hcrda_de il faut -

signaler. les maltezes on eiganos '(chexhin‘ea”u'x) ‘qui ménent la vie

o nomade et vont de motile en monte demander des emplms fern~
' -poralres ‘Mais la plupart de ces ‘ouvriers. agrlcoles sédentalres :
et nomades; sont employes -aux gros travaux de l’agrlculture
D'une fagon générale il s’entenderit mal a. soigrier la vigne. La:
~culture de Ia vigne. est, en general confide a des emlgrantq du
' Nord qui, par handeq ‘d'une cmquantalne sous'la conduite de leur
man_agzgo_descandent_hdes terres hautes du Traz—os Montes ou de"

la- Beira.. Les- émigraﬁts' du Tfaa-oséMohteé ‘appelés valadeiros i

" sont des montagnards énerglques ‘trés résistants et a qul on ‘ .

réserve les travanx les plus rades’ de T'hiver: et ‘du, prmtemps.

_ ‘Quant aux elmgrants de la Belra les ratinhos, on les emploic
- surtout ‘pour- les vendanges Une fois leur travail accompll ils - :
'_ regagnent leur province dorlglne et y rapportent leur mmgre"
. péeule: Somm_e_ loute, dans l’ensemhlel VAlemtejo ne dispose pas .
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¥ demeure de paysans—wgnerons qm vment, dans les soms a
_'donner a cette plante si emgeante la ralson détre de leur ae-.’

- tivitge

: 2 Les procedes de ctllture et les vms — Rlen d’etonnant par con- '
" séquent si les procédes de culture sont encore trés: defectueux La s,
4] lupart deé ces défauts ont eté s1gnales dés : 1876 par M. A, A de
:'Agmar mais il ne semhle pas que la s;.tuatmn ait:. sensﬂg)lement'. -
hee changé La plantatlon est peu ratmnnelle la: plupart du femps, . a0
. ,"'\Ies ceps sont beaucoup trop rapproches les ns des autres (6. 00 i
- pieds 4 Ihectare a Portalegre 6. 100 a Evora) et ils ne. sunt pas
_disposés réguliérement en’ hgne, ce qui 1nterd1t l’emplm de fa .
' -';V_-charrue chose grave-dans un pays manquant de: main-d’ceuvre, ’
- Lies sarclages, faute de bras, ne peuventse réaliser en temps voulu, . -
et I'on se borne & déharra,sser les ceps. des mauvaises herbes” qm“-__" i

_poussent et abondance. En avril, pour combattre les attagues des

: '.'maladles cryptogamiques, el surtout dui mlldlou, il faudrait pro- s
: céder plus rlgoureusement aux. sulfatages ‘aussi les wgnohles )
4 "_sont-lls souvent ravages. Arrlvee la penode des grandes chaleurs,' :
< la maturatlon §€ falt mal, Trés souvent’ les grappes se “dessé- -
- chent encore vertes et les raisins ne gonﬂent pas. Au moment = - - y
" ! des vendanges, on constate toujours un déchet conmderable aff =
pourtant toutes les. grappes ‘bien. ou mal vennes, sont’ recoltees, kg
s8$ans que: lon pn:fnne la peine de les tl‘lel‘ 1l est vrai que les rai- | .
. sins sont - suﬂisamment Tiches en sucre (18 3 25 %), pour que -
cetie neghgen,ce n entraine pas les consequences que l’cm pour—' :
" rait redouter. - o ; y
- Aux defauts des procédés de culture sajoutent les detauts"_
o des proeédés de vinification, Ce travail &’ opére dans des conditions .
- -irés rudimentaires, le réi'Sin'unE‘fOis vendangé est déposé sur les
*dalles gui servent de pavement 4 la cave. L4, il est foulé aux pleds,_- K
&t le mott qm entraine ‘avec Tui la pulpe. et le grain des raiging . -
~ plus ou moins ecrasé est recueﬂh dans une. mterne cre‘usée au-
, ]_dessous du mveau du sol, puis versé dans. de grandes jarres de
" terre cuite enduites :de pcnx kS lmtérleur C’est la que s’opére -

= la fermentatlon qui dure deun deux m01s fermenlatmn Iente

“ooet lnégale Une fms la fermentatwn teunmee on transvase le vm gl

-6, DT Lms DA CUNHA GON(.‘.ALVES A Vida Rura] no Alem'ce]o, commum-'

: tion fmte a I’Acad des Sc de Llshonue, Llshonne. 1924,
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dans d’autres ]arres semhlables aux précédentes et placees g E
comme elles dans des caves qui ne sont pas creusées sous-le sol. ©
- Le marc est dlStllle, el 1’éau-de-vie. ainsi ohtenue est ajoutée au .- -

vin. Quelquefms ‘méme on P'additionne d’eau-de-we de figues. Le -
vin qui par lui seul pése- de]a de 114 12°, prend alors une tenepr

_alcoolique considérable, pouvant s'élever de 16 & 17", parfoxs e
' méme davantage aﬁn de lui -permetire. de se conserver pendant Ci e
“ les chaleurs excessives de I'été. Il acquiert aussi; & la suite de
- cette preparatmn grosswre un goit apre. et Tude, qu1 en fait une .
'_'holsson fort désagréahle pour les dégusta’teurs qui n'y sont pas
,hab1tues "8, o : :

La tres rlche teneur en alcool et le gou’c trés spec1a1 de ces
vins neus font comprendre qu’on ne les utilise que rarement pour

- la c(}nsommatlon dlrecte et qu on les emplme surtout cOmme
vms de coupage'-’ o e e

3. Il’exeeptlon o la région d’Evora. et de BeJa. — -Toutefms, ce '

- ne serail pas serrer la réalité d’assez prés que d’en res’rer sur - =N

cette note plutét defavorahle Tout ce. gue nous venons. de dire

" intéresse les Vlgnobles d’origine: récente, ceux qui se sont surtout . :

‘ 'développés comine nous l'avons -vu dans la seconde. m01t1é du’ '
- dix-neuviéme siécle. Mais nous ‘savons ausm que, dés une époque: :
tres. reculee peut-etre méme dés lépoque romaine, on cultwa1t' -='
‘déja la wgne dans ia région d’ Evora et de Be]a, et hotamment a
Cuba et Vldlguelra Or, dans cette regmn les condltmns sant plus_j -
" fayorables & la viticulture. - 'y

Delé dans V'étude du sol nous avons releve dans cette zofle des-

‘. affleurements de calcalres lacustres et des pomtements de roches
éruptwes anciennes, conime la diorite, qui donnent de fort bons

- terrains pour la culture de la vigne. Mais c’est surtout sur l’etude'
'_ - du chmat qu’il canvlent de porter toute notre attention. Bien que

U la regmn d Evora et de Beja scut d’une manlére absolue carac-f'(:

’ terlsee par une secheresse cons1derable il nen est. pas moins ..
‘. vrai que relahvement aux autres zones . alemtejanes elle appara‘it

: comme une sorte d’easis. L examen de la carte annuelle des plules .
:est trés SIgmﬁcatlf 4 cet egard Tandls qu’Elvas Castro Verde ERRE
et ‘Alcacer do Sal sont cumprls dans 1a_zone Ta plus séche de touti"

le Portugal,_Evo_ra__et Beja forment les deux foyers d'une ellipse .

7,31 Fenmsina Laral Teehnologia Rural, 1 pertié, Lishonne, 1885,




el A rechercher les causes, presente un intérét’ con51derahle et

< _merce d’exportatlon relatlvement important. De fait, depuis quel-
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de plus forte pluv1031te Ce fsut dont nous ‘n’avons d’ allleurs pas U

expllque ‘dans une.: c,ertalne mesure I’anclennete de la v1t1-
" ture dans cette région. . At ‘ '
D! allleurs de par ‘Son ancmnnete méme Ia vlgne sest heaucoup. _
¢ mleux adaptee aiix eonditions physu;ues grace i une longue selec- &
. tion; seuls se sont maintenus les cépages les meilleurs 8, ‘tels que i ¥
- le M) ureto et la Tmto Aragoneza pour les -vins' rnuges et le Roy-
peiro, “le Galego et Ferrum pout’ les vins ‘blancs. Les vignobles =
: -'presentent done dans cette Tégion; au point de vue de I'encépage- -
" . ment, une certame homogenmte qui, jointe a lexcellence des . -F
"plants ne peut que favorlser la productmn de w.ns de bonne :
qualité.: : d : 3 82 B S
En se(:Ond Heu, la’ réglon que nous cons.ldérons et -qui-était de]a
. relativement. peuplee a l’epoque romaine, est caractérisée. par un _.33‘ 8
~ » régime de propriété assez différent du reste de U’ Alemilejo. Ce n’est -~
- plus I'immense propnete de ceniaines -d’hectares qui domme -
mais -au cantralre la: moyenne proprlété De plus la -main- - -
i CeUVIe, sans ‘8tre surabondante, est tout de méme beaucoup plus-
i nombreuse surtout beaucoup plus sedenta.lre que dans les autres |
- 'régmns Toutes (',Gl'ldltl()lls dont la \1tlculture peut tu'er le plus iy

~grand profit. BN : ' D o R h
) Certes, le materlel de vml,ﬁcatlon reste encore assez rudlmen- - 3
'tan'e, méme et peut-étre surtout dans ces zones prwﬂeglees pré— Lo

1
i

c1sement parce que la culture de la wgne y est tradltmnnellej ) ¥ l
- Mais des sams attentifs et pour ainsi d1re 1nst1nct1fs suppléent B
. __--largement A ees 1nsuﬂ'1'sances Aussi, peut-on citer, prés @ Evora o 3
- de Beja, et surtout 4 Cuba et Vldlguelra des vins verltablement W @

: remarquahles comme vins de table. 4% [ -
- Il ne leur manque que d etre traltés sc1ent1ﬁquement pour €ons-
tltuer des. types irés deﬁms qui pourralent étre I’ oh_]et d'un com~

‘ques années, un cer_taln_ nombre de .proprlétmres ont pris 4 coeur
" de perfectionner leurs procédés de vinification. Les dalles-de la "
- cave ont été remplacées. par des pressb‘irs ; au lieu des jarres de
~ terre cuite on voit s’aligner contre le mur des futailles de bois. - FJ
_ Mals il ne semble pas que lon scut parvenu encore S des résul- ' t

9, Pedro ano et Duarte D’OLIVEmA A Vltlr:ultura Moderna, Porto, 1924
1924 . :

v
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tats parfaltement satlsfalsants Les v1t1culteurs n’ont pas le € tour
de main » nécessaire, qui ne s'acquiert qu'au prix du long effori
d’ une “snife 1r1mterrompue de generatlons il faudra done attendre
sans doute longtemps encore avant que ces vins a’Alemtejo puis-
sent sé produlre avec chances ‘de suecés, sur les marehés de
I'étranger. Pour le moment, les mellleurs d’entre eux demeurent %
des vins de sunple consommatmn locale 9,

o R
B ]

B) LA SOUS REGION DE LALGARVE

1 Le cllmat et le sol —On appelle Algarve la reglon qui, au Sud . E

phique caracterlsthue jouit 'd'un elimat’ assez particulier, parce
. qu’elle subit a-la fms les 1nﬂuences de lAtlanthue et celles de '
la ‘Méditerranée, - : o . B
Clest un climnat caractérlse par une temperature relatlvement -

© . -de 16°,9. Mals il faut. dlstmguer entre les régions. Les. ecarts sont -
o plas sensibles & mesure que l'on va de l'Ouest vers VEst. En hiver
" . la température est plus douce Y Sagres (11°,9) et'a Lagos 413° 6)
- qu'a Faro {119,3) et & Tavua (11°,1). Dés lé mois ‘de mai, ces deux
..derméres stations. depassent les deux premiéres, et, en plem ‘éte,
on reléve a Tavira 25°,7, et 99°9 4 Faro, contre. 22" a Lagos
et 17° 5 seuleinent a Sagres. Pendsnt la période ‘atile pour la végé- L
< - tation. de la vigne, la température est. donc nettement plus forte :
i - dans 'Est que dans 1"Ouest de 1'Algarve. - '

une zone extrémement séche, et la haunteur totale des précipita-

" :tions y dépasse trés rarement 900 mm, Lés. pluies sont d’ailleurs L

des plmes d autbmne et d’hWer Tl n’est pas rare que, pendant les
" mois de juin, juillet, aoht, T’ Algarve tout entmr ne regowe pas une '
seule goutte d’eau. . .Cependant, la: encore il faut distinguer entre
© les régions, I.’ Est est: beaucoup plus sec que I’Quest. On- reléve en

: et plus de 100 a Sagres pour des preclpltatmns de 322 mm.,,6;.

R R CINGINAT() DA CBSTA 0 Portugal lecola, ouvr. clte — era GALVAD,-
lappart de la Gommlssmn Agricole de Be.]a, in Agros 1930 '

du Portugal couvre de lAlemte;o 4 1'Océan une superficie de e
501.890 hectares. Cette -provinee, en vertu de sa position géogra- i

'eleVee La moyenne annuelle de Faro est de 17° 2 et celle'de Lagos -

Quant - a la pluvmsﬂé elie est une des: plus hasses de tout le_. .
Portugal. Sur une carte pluwumétmque ’Algarve apparait. comme _

effet 54 jours: de pluie seulement 4 Tavira, 60 & Faro, 71 & Lagos, . :

o e
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N 385 ‘mm. 5 489 mm. ,8 et prés de 500 mm dans chacune de ces_'-“

_stations. - .

(‘.es plules trés rares prohtent d’allleurs fort peu : _"la viticu'l-k ]
- ture, car 'humidité qu elles y ont apportée est aussitdt 'abeorbée__ 2
grace 4 une evaporatmn partmuherement mtense En juin, par :

exemple les’ statlons due nous avons citées plus haut, enregis-
_trent 100'mm.,9 a Sagres 155 mm.,5 & Lagos, 207 mm.5 4 Faro

et 236 mm.,5 & Tavira, chlﬁres a’ évaporatlon considérables, Au381

l’humldlte relative doit- elle étre partwnhérement basse, et blen

" que P'absence de données sfires nous 1nterdlse de faire ici les com- =

. Paraisons qui s ‘imiposeraient, nous’ pouvons dlre dependant qu eIle
- est plus basse & I'Est qu'a 1’"Ouest. v : :

" Le régime des vents achéve de dxstmguer les deux réglons et. o
c’est d’allleurs -sous des noms ot l'on’ retrovive la racine de vent . . |

(barlavento, sotauento) que la tradition populaire les désigne. Bien

o protégé par la Serra de Caldeirdo et par Vorientation de la ci’)te,' 3

lEst n’est jamais hattu par des vents aussi violents que ceux qui,

aprés avon' balayé les vastes ‘plaines de lAlemte]o ou 'immensité’

- de I'Océah, -viennent se déchainer sur le vaste promontoire qui se

termine phr- le cap -Sa’int-Vincent. Or ces ouragans, dont la vitesse b
moyenne¢ peut atieindre 33 kmi. 4 I'beure en juin et en juillét, alors -
- que la moyenne enregistrée 4 Tavira est inférieure 4 10 km., con-

trarient le développement d’une plante aussi dehcate que la vigne,
| e extrémlte occldentale de I’Algarve ne présente donc pas, de ce
chef, des conditions favorables a la viticulture.

' Mais Ta nature du sol vient restreindre encore ’aire d’extensmn._._“ E
- de la vigne, et précisément 4 'extrémité onentale Au point de'vue =

' géologl,que lAlgarve est constitué par une successmn de bandes

. orientées apprommatwement Est-Ouest, et, par consequent paral-

leles & la cHte qui limite le Portugal contmental face & I'Afmque

Du Nord au Sud en reléve des terrains du trlas du. ]urasanue
: 1‘nfer1eur_et‘ supéneur du cre_tace,.puls sur le bord de la mer,..des . '
terrains tertiaires et modernes, Ces formations géologiques don. -

- nent des sols meubles, trés aeres, riches en acide phosphonque

sur lesquels la vigne peut prosperer Mais I'examen de la carte .
- géolegique nous montre que ces bandes ne sont pas continues ef |
surtout qu’elles n’ont pa's partout la méme importance. Du cap’
Saint-Vineent .4 Portimio, elles ont une largeur moyenne. De Sil- - '
ves 4 Tawra elles dessinent une gsorte de fuseau trés renflé dans

sa partie centrale Mais & lEst de Tavira elles s’amincissent au

=
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point de disparaitte presque complétement, car la m-gj eure partie.
du sol de ceite zone est constituée par des formations anciennes.
" 11 résulte -de cetie. Adlsposmon que, au point de vue géologique,
toute la région a lEst de Tavira: semble moins favorahle A léta-
B bhssement de la vigne 10. .
'Une troisiéme limitation est provoquee par le rehef A une assez
. courte distance de la cote se dressent en effet deux systémes mon-
tégneux la Serra de Monchique & I’Ouest et la Serra de Caldeirdo
(902 &t 678 m.) a 1’Est. Ces deux chaines sont relativenient trop-
- élevées pour que Ton pulsse songer 1 cultlver Ja vigne sur leurs

versants, presque excluswement occupés par une abondante vége-
tation forestidre.” - S . o

" Par tout ce que nous venons de d1re nous nous apercevons que

: _la grande région viticole de I'Algarve se réduit 4 la zone littorale

" du centre, entre Lagos A 'Ouest et Tavira & ’Est. Et les donnees
"statlsthues ne font que confirmer les conclusions de Panalyse des
conditions. physaque de la région. Voici en effet les chiffres concer-’
nant l’extenslon du wgnohle dans chacun des concelhos algar-

v1ens o e g

CONLELHOS o .k Superﬁcie X -Su'e_:"ﬁqie Supetficie  Pourcentage
S totale <. eultivée  des vignobles . ;

o Zone occzdentale (Du cap St Vmcent a Lagos) : -

IR e BEp TR, . .« 17900 . 8920 20 224 %

~Aljezur. .. ........ 0 341100 25705 ' 40 0,15 %
“Lagos. ... ... oo 218700 16400 - 200 122 %
Aone centmle (De Lagos & Tavu'a) . I B
= Serm-s B R o
CLould, sty 78,660 54.880 0 100 1,82 %
Alportel. . . ....... ~ 13.980 10245 . 20 0,19 %
. L!ttoml _ S % o, L x - _
. Silves, .. ....... . 68.400 - 56,400 500 8,86 %
- Portimfo. . . ...... 17.920- 13420 - 700 521 %
L Lagha... . Jiiinaens 9.240. - -9.010 - 1.000 - 11,00 %
- Atbufeira. . ....... . 13,850 . 12.655.° 50 0,30 % .
- Faro. . . ..... S50 21,020 0 '13.780 0 740 5,87 % - -
. Olh@0. v .wwsin.. 1502000 713524 1000 - 7,39 %
Tavira. .. ........, . 59440 49.190. 100 0,20 %

10 Boleﬁm da Esta;:ao Agm.rta Nacwnuf Estudo Fts!olraﬁco, année ‘1931
Llshcmne B . : .
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. Zﬁne onentale (De Tav1ra a Vlla Réal) e R
C Vila Real.......... — 5900 4591 B4 1,39 %

Gasbro Manm.'._..."-.yr 20830 18780 | 80 042 % - -

: Ce qul nous donne tn pourcentage moyen de 4, 5 %, dans la zone o
privilégiée, celle du centre, alors que nous ne trouvons que 1,20 %
dans la zone occidentale et 090 % dans la zone orlentale Quoi
qu'il en soit, ces pourcentages sont: falbles méme 14 oll se trou- .

vent les bons Vlgnohles de Moncarapacho Fuzeta, 'Olhamo, Por-

© timao et Lagﬁa Ce qui domme ce sont les ﬁgulers les oliviers, les .
caroublers et les amandiers, en culture associée avee celle de la. °
v1gne Mals "cette alliance n’est pas nulslble i la v1gne Tout au ‘

eontraire, larhorlculture prepare ala wtlculture

C 2. Trava.ﬂ du vignoble et vins de l’Algarve — Du reste les con-
ditions soclales sont favorables. La propriété est ‘trés morcelee
dans toute la région. La moyenne d’étendue est de2 ha 09, avec

maximum de 5 ha 49 4 Aljezur, et minimum de 0,81 seulement a
" Alportel.- Mais dans ces « hortas », comme on les appelle la wgne N

n occupe qu'ane petite place, -car on y cullive. surfout les carou-

' - biers; les figuiers et les amandlers _elles ne sont pas touj ours di- .
rlgegs par le propriétaire lui-méme, qui se fait souvent remplacer.

. par un vigneron qu’il intéresse aux bénéfices, et qu’on dés_igne sous
le.nem de « parceiro ». On peut recruter facilement sur place une

- main-d'ceuvre abondante et habile, ou bien employer les pays-ané 8
qui descendent périodiquement des serraS'alga'rviennes vers les
' _ plaines littorales. Pour quelques operatlons de culture plus déli- . '
cates, pour le dechaussement des ceps, par exemple, on emploie
une mam-d ceuvre spéeialisée, mais en genéral la. maln-d’oeuvre e
courante suffit. Juin et aofiif sont consacrés aux soms 4 donner a ‘_ '
la v1gne contre les maladies cryptogamlques soins qui se- rédui- .
sent d'ailleurs 3 fort peu de chose; car les attaques du mildiou ne .- |
- sant pas graves Les vendanges sont soigneusement faltes ‘et les :

" raisins, avant d’étre foulés, sont egrappes

- Les ceps sont pIantes 4 environ 1 m, 60 de dlstance les uns des'-“'
autres, et ’on peut évaluer, pour chaque hectare de terrain, une.
plantation de 4.000 ceps, qui, 4 raison d'un kilogramme de raisin "
par cep, doivent donner réguliéremeht 2.664 litres de vin, L’en- -
‘cépagement a aussi son importance pour expliquer les différents -
typeside vin de la région. Les meilleurs cépages noirs sont le Craté

R R W Ir E o T i
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No:r, le Pauferro, deux varlétés locales ﬂonnant des vms asséz '
-sucrés, d'un bouquet exquis, I’dlicante, le Tfrmcadelra et le Bas-
tardo. Parmi les blancs on trouve le Tamarez, -qui fa1t des vins -
délicieux au palais, et le Craté Blanc, qui sont aussi deux variétés

_ locales, puis le Diagalve, le Menteudo, IArinto et le Mourisco.
- 8i les vins algarvwns ne sont pas, dans leur ensemble, des vins
famenux, ils- le doivent surtout aux proeédés de vmlﬁcatlon Les
' _raisins, trés sucrés 30 %) deVralent donner des vins d'un type :
genereux 'se rapprochant du vin de Porto, mais, pour sauvegarder
les intéréts dela région vinicole du Douro, on a interdit. leur fabriz
cation dans 1'Algarve.. Les viticulteurs se voient donc obligés 4
produire d’autres types de vin. On sait que 17 % de sucre don-

avoir jusqu’a 14° d’aleool; ce degré alcoolique leur est méme indis- '
pensable pour endurer les chaleurs de rété, I y a donc encore;
dans les vins algarviens, 6 % de suere non dédouble et pour éviter
la fermentation permanente gu'’ils provoquent, il faudrait porter
leur graduatlon alcoohque 417°. Mais. 13 encore, la loi s 'y oppose. -

tanin ou des acldes qm leur donnent un gofit desagreable

* Mais cela ne veut pas dire que tous. Ies vins produits en. Algarve
._smen’r mauvais; il y en a de bons, et méme de {rés bons. Ceux de
Fuzeta 11 et de Moncarapacho 123 par exemple les meilleurs de la
reglon et Ceux. qui répondent le mieux aux conditions climatiques
" de cette zone ol l’ardente insolation miirit parfaltement leg rai-

DBkt ST it B

A i s e

pourtant heaucoup Mais la suprematle des autres cultures, la pé-

- cheé ¢t les 1ndustr1es dérivées qui occupent une partie de la popu-

lation, n’ont pas permis a 'Algarve de développer son- activité

vmlcole autant qu’il'aurait fallu. En effet, dans cette région, I'ac- .

' tivité économique est répartie entre les travanx agrlcoles et ex- L
plmtatlon dela mer La peche et 'industrie des conserves de p01s-'

~leurs. ef les détournent naturellement de Pagriculture, en parti-
culier de la’ viticulture. Mais; maigré cet ensemble de (f_ondltmns ‘

R R T T T e o 7 e e X 08 o T T T T
e i

l } 11 Commune 4 9 kin. 5 @’0lhde, dans.le concelhio de ce nom. -
12. Commune 4 8 km. d’0lhdio, dans le méme concelho. .

o Lt e i oo BN s et S

nent 10° &' aleool, et que des mofts ayant 24 % de sucre peuvent -

C’est pour gette raison qu'on’ prépare les. mofits avec de 'ean, du. .-

'sms sont deux vins qui rappellent le Malaga C'est dire que, si les .'
: 'lmouts etalent ratmnnellement traItes, bien vinifiés, ils donneraient - -
des' vins' qui, bien qu ‘inférieurs aw. Porto, lui tessembleraient .. |

sons, qui. donnent un rendement plus reguller attirent les travail- :
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- .'contralres la v1t1culture de lAIgarve est nettement supeneure E ;
. celle de lAlemteJo soit- par le chmx des cepages soit par le mode :
de culture. : : : !
- - La snus reglon vinicole de lAlgarve n’a qu Hn trés pet11: _com-
© meree. - Ses vins entrent, blen entendu, dans le cornmerce general_‘

: portugais, mais ils ne sont que rarement exportés, et en faibles

quantités. La productmn des petites horias se destlne ‘presque
" toujours A T unique consommation de leurs habitants, de sorte que, -

malgré la supériorité de ses vins sur ceux de l’AlemteJo on ne: . -

" peut pas conmderer lAlgarve comme une, 1mportante reglon vi-

) mcole




' CHAPITRE 11

v ,_LA_ EEGION _VI'TIQOLE o -_GE_NIBE’

Entre 1es deux prmmpaux ﬂeuves du pays le Douro et le Tage

- s'étend, sur une vasie surface, ce que nous appellemns la «.région’
. du centre 3, ¢ar elle occupe, “en effet toute la partle moyenne du-
'Portugal Nous. y trouvons des divisions régionales caractéristi-
* " ques, soil au pomt de vue. general sml eit ¢o qu: concerne la v1t1- 4
" culture. : : .

“Tandis que les geographes1 d1v1sent cet{e regwn géneralemeni

‘ appelée Beira et Estrémadoure, en sous-régions différentes (Beira

‘Septentirionale, Beira Littorale, Beu'a Meridion ale, et Beira Céen- -

"trale, Estrémadoure Nord et Estremadoure Sud), les wtlculteurs e
wet les agronomes ne retiennent que celles qui- présentent le plug b
d 1mp0rtance par leur productlon viticole. Il est vrai qu’on plante L
*+ la vigne partout, sauf bien entendu sur les hauts plateaux, comme .

a Guarda ou sur les hauts versanis des Serras d’Estrela, de Guar- B
dunha, et du Caramulo.. Mals les wgnobles n’ont pas partout la
méme 1mportance Du Nord au Sud sur le littoral, on trouve des

forment une région. couverte ‘de vmnobles 4 vins communs de table‘

7. ou, de coupage parmi lesquels pourtant, il faut (-1ter quelques)‘
’types de vin tout a fait remarquables comme celti de CoHares.
-D’antre: part ‘nous trouvons tout pres ‘de Llsbonne les deux

taches \vltlcoles de Setubal et Carcavelos, donnant des: vins liquo- -

différences assez accusées i aux env1rons d*Avéiro, dans les con-
' _celhos @’Oliveira de Bairro, Anadia, Mealhada, etc., s’étendent les
vignes de la Bairrada, alors que- dans le Sud la wtmulture prend o
... un aspect netlement différent. D’une. part Lisbonne’ et ses envi-
© ronms, ]usqu a Santarem Bomharral Torres Vedras, Mafra Cintra,

reux bien dlsj;lnct_s__l un de Vautre. A mesure qu'on péneétre de

' 1 me c’llva TOLES ASPECtOS Geograﬁcos e Cllmatlcos de Portugal Lis- -
honne, 1929 : _ S _
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lOuest é IEst les wgnohles changent sensnblement A la memer'
latitude que-la Balrrada on trouve la celebre sausr-regmn du Dao'.;_ /

. alors qu ‘au Sud, en prolongement des vignes de Lisbonne et de

ses_environs, quelgues petltes ZODeEs mtlcoles sont dlssemmees )

jusqu'a la frontlere

" Tous ces v1gnobles sont. d’allleurs bien dlstmcts soit par leurs
‘produits, soit par les eonditions physxques ou humames de 1éta:
_ blissement du wgnoble Les vins de la Balrrada sont des vins fins, 8 :5“
Iegérement mousseux caraclerlses par leur plquant ceux du Dao’.
ont plus de corps ef de counleur, et sont plus riches en alcool; les. = 4
délicieux museats de Setubal sont des vins doux et légers, qui ne
ressemblent nullement & cenx de Carcavelos plus chargés et plus .~
foneés; tous les vignobles des eavirons de Lisbonne ont entre eux -

une certame umfnrmlte et donnent ‘tantét des vins communs trés

' alcoohses comme Torres Vedras tantot des vins de coupage, ' O
comime 4 Bombarral. ‘Mais on remarque aussi, dans toute cette -
zone, quelques vxgnobles produlsant des vins dun: type excellent, -

grace aux condiilons que la v1tlculture et-la vmlﬁcatlon ¥ renéon-
irent : c’est le cas bien connu des fameux vins de Collares.

‘Nous allons donc. étudier toute cette vaste région du centre,
en mettant en valeur les dliferences qui ex1stent entre l’une et

B I'autre de ces l‘egmns v1tu:oles

‘ 'A)‘- _LA SO-US'—BEGION VITICOLE.'DE LA BATRB'ADA ,f/’

" La sous- réglon vmcole de Ia Balrrada n occupe que quelques' y

" concelhos de la Beu'a thtnrale et de: lEstremadoure Nord. Il est .
facile d’en 1nd1quer les limites ‘sur .une carte du Portugal, en "
. tracant une ligne qui passe par les concelhos de Oliveira de
Bairro, Anadia, Mealhada Cantanhede et Coimbra. Mais il faut .

ajouter que toute I’étendue de ces toncelhos ne donne pas du vin . -

du type de la Bairrada. Il faut retrancher : dans les concelhos de

Anadia et Mealhada 1a partle mglﬁagneuse A I’Est, dans celui de _
Cantanhede les dunes situées 4 1'Quest, dans celui d’Oliveira de - -
Bau'ro toute la partie du Nord enﬁn dans celul de Cmmhra une

petite partle du Sud.

La région vinicole de la Balrrada a heaucoup souffert de 1111~ .
vasion de 1'oidium. De 1850 a 1865 les dégats ont. été considéra- S
bIes Surtout parcé que a cette epoque on ne savalt pas encore

R IR e
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asSez “Tes: meﬂleurq moyens de cnmi)attre ‘ce ﬂeau Ce n’est
qu en 1866 qu'on a tente les ‘premiers souirages et cest senle- )
ment depuls ce moment que r etude de la wtlculture iocale HOUS

intéresse. : '

- Cette sous-regmn ne possede pas de grands v1gn0bles Elle esi

caracterlsee plutdt par la quahte de ses vins que par lear guane’

" tité. Ces qualités sont dues & l’enSemble des condltmns physu]ues :

et humalnes qui s *unissent dans, cetle zone pour le miecux de la .

. vigne.  Le régime climatique de la Bau‘rada nous exphque en -

grande partie le. developpement de la vigne, Cest un climat: hu-
niide et chaud, qui établit peur ainsi dire une transition entre '

celui du Minho et ‘c¢elui du Dio, moms humide gue le Minho, .
moins chaud que le Ddo. Toutes les températures sont fayorables .

au développement de la 'Vigner la’ moyenne de printerr‘ips est
= de 16°,7, tandis que, durant la maturation, elle esl-de 22°, ce qui

depasse les emgences nnrmales de la vigne. La quantité totale des
pimes donne une hauteur annuelle de 964 mm.,9; chiffre suffisant

. pour une honne viticulture. Mais outre la température et la plu- ‘
" viosité, qui exercent leur influence heureuse, il faut soullgner 1e

role’ prepond&rant des vents’ et de I'humidité, De fait, toute cette

région est ouverte, comme celle du Minho, aux vents de 1'Ounest

qui soufflent syr lés plames ol sont établis les v;gnobles pendant o
le- prlntemps Pété et Yautomne. Il n’est pas étonnant, dans ces
_ condltlons ‘que l’humldlte atmosphel ique relative ‘soit considéra- -
" ble. La moyenne pour lannee entidre étant de 72,6. miéme pen-
' dant les mois d'été, ot da moyenne haisse sensiblement, 1'atmos- -
" phére est chargée d’humidi’te nousﬂ trouvens 65 en- juin, 66 en

juiltet, et 65 en aoft. Donc, nous- pouvons. conclure gue le reglme'

i climatique dela Balrrada est tout a falt proplce au developpement '
" de’la vigne. - J0 oo ¢ : '

Les wgnobles sont en ﬂutre etabhs dans des sols qul leur con-

" viennent parfaltement Nous obserx ons dans cette Tégion des ter- . :

rains de’ lépoque terhalre, et que]quefms de I'époque secondaire.

g Toute la hande oceidentale de la régwn révéle I'existence du trias,

avec ses marnes irtsées donnant au sol une couleur reconnaissable. -

| Mais cette constltutlon géologlque présente une dlver51té trés nette -
_ quand on avance de I'Ouest vers I'Est, Sur la ¢ote, les larges ban-"
des de sables qua“ternmres et les: tcrrams sablonneux du erétacé
~ prédominent: mais, vers IEst on voit des sols sablo arglleux du"
: has 1nferieur ' - ‘

‘
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Tous ces elements le chmat et le sol sont 1mportants dans
I’'examen de cette: viticulture, -mais- les facteurs les plus décisifs
- sonl l’encepagement et Ia v1n1ﬁcat1on En eifet les vins de'la Balr‘-' :
' rada ces prodmts exceptmnnels de la wnlculture portugalse sont"

des vins corsés,. rouges ol blancs rmhes en tamn facﬂes a. trans-

‘porter, agréables a la dégustatmn ‘Bien. que ces .vins presentent :

enire eux de grandes afﬁmtes ‘on ne peut pas soutenir qu’ils cons-

-tituent un type unique;.on doit: distinguer t1_'01s7.qualltés_ dltfel_'en-_ -

tes : un vin rouge trés foncé, riche en extrait sec et en tanin, un
vin blanc plus clair, trés agréable an gofit, ét un vin mousseus,

e dont on falt une ample consomma,tlon tant en Portugal qu ‘au

Bresﬂ

“ment-ala variété des cépages : le vin rouge prowent du . Baga de

- Louro, du Peirinha et du Maria' Gomes, mélangés dans des pro-
' portlons définies, & raison de 70 % de Baga de Louro ¢t de 30.%
“pour I’ ensemble des auires. Par contre, dans les vins blancs de la -
* Bairrada, la proportlon des Maria Gomes s'éléeve 4 60 %, le Bical
) ﬁgure pour 30 % et les-antres 10 %' ‘seulement. C’est Iexpérience
) qui a déterminé le dosage des cepages gui entrent dans la vinifi- . =

cation de ces vins. Les deux cépages que nous venons de mention- -

_ner, le Maria Gomies et le Baga de Louro, ont des défauts et des -

qualités qui. se compensent 'miltuellgmen’c_ : les: raisins Maria

- Gomes ont un ardine trés prononcé et sont trés peu acides, tandis

que les Baga de Louro ont une forte 'acidit'é'mais peu de parfum. -

La vmlficatlon se charge naturellemeny de profiter de ces qua- -

‘{'htes en melangeant les deux modts, qui donnent alors un vin, de .

- table excellent. Une des opérations. les plus 1mportantes de la: Vlm-‘ i
fication, ¢ est P’égrappage, soit pour permetire Ia ¢oncentration des -
mofits, soit pour diminuer leur pourcentage en tanin. Puis. les rai-

“sins sont foulés a pled nu, ef, 24 heures apres Ia fermentatmn:',

commence.

- Comme M. Marlo Pato nous l’mdlque la preparatlon des mouts -

varie de cépage en cepage car chaque quahte de ralslm a une ri-

" chesse en sucre ou en acidité différente 2. Mais, quand ils sont -
~ préts, ces vins de la Balrrada donnent encore- ‘bién des soucis aux .
produceteurs:: ils se’ conservent mal, salgrlssent facilement, et -

Y

) 2, Marlo Pato. Relitorio dns trahalhos executados no Posto Agrarlo da' M

_Ban‘rada en- 1929-1930, p. 12

. ex.lstence de’ tro:s types de vin si dlstmcts est due prmmpale- ,
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'pour g év1ter ll faut qu ‘ils sment conservés dans des tonneaux ou _
des pipas de bon bois, ou méme. dang des petites jarres. de gres,
~ dans lesquelles ils gardent ‘hien leur v1vac1té et leur fraicheur.

"La produchon des vins de la Bairrada se destine.en grande :

parhe ala consommatmn iocale, et le reste, apres un coupage avec
~ d’autres vins, est exporté. Cette exportation, qul se destine surtuut ’
‘au’ Brésil, doit avoir lieu 1mmed1atement aprés la’ vmlﬁcatmn A
I'enconire de ce qui se passe dans les eaves du Douro; car ces

" vins perdent. leurs qualités s’ils ne sont pas consommes pendant o o

les b ou 6 ans qul smvent leur produchon.

B) LA SOUS REGION VITICOLE DU DAO _,

La SOUS- reglon v1t1cole du Dao dont les lumtes ont ete ﬁxees L

par le décret du 31 janvier 1931, s ‘¢lend entre la vallée du Mon-

dego et 14 zone A vins genéreux du Douro; elle est dehmltee par

ine lgne qui partant de: Mortagoa traverse’ les concelhos de

‘Santa .Comba - Dao Tondela; Nelas, Mangualde Vizeu, Vouzela, .

"'S. Pedro do Sul, Satdo, Vila Nova de. Paiva; Castro Daire, Sinfies;
Rezende, Tarouca Mmmenta da Beira, Penedono, Sernant:elhe,-
" Gouveias, Fornos d Algodres Ollvelra do Hospltal et se termme
A Taboa. ¢ @ g : : - :

" Cette réglon nous. offre un' relief 1rregul1er qu1 entrame ‘dey

¥ variétés con51derables dans la locahsatlon des vignobles, La vigne o
- y-apparait tantﬁt sur-les versants de la’ vallee du Mondego comme . .

) ‘4 Mortagoa, - ‘Taboa, Sanda Comba. Dao ete., tantot sur les plalnes
du’ bassm intérieur. du D3o, comme 4- Mangualde et Vizeu, et par-

: fois’ ausm sur. Ies pentes des: serms comme & Castro Daire. et Ta- '

rouca, Le sot manque a aﬂIeurs presque autant d’unlformlte que

le rehef ‘Bien quw'urte’ grande partle de la région nous dénonce )
r ex1stence du precambnen ‘avec ses sols d’alluvions riches: € cal- .
‘caire et en argile, comme. on; Pobserve dans ]es plames du bassm o

,mterleur du Dao ‘on rencontre-le plus souvent des- gramtes en
décampomtmn, soit sur le, coritrefort de’la serra de Montemuro, ’

' -Soit. sur.lés versants oir sont etablls les v1gnob1es du- Sud, comme e

A Mortagoa Taboa, ‘Qliveira de Hospltal Du reste, an Nord on -

trouve méme des schistes:’ qui- sont ia c0nt1nuahon ‘de la zone
_schisteuse du Douro, La région du Dao présente donc une grande .

, dwermte soit de sols avec des. terralns lotalisés dlﬁ'eremment
" - soit de relief, qui donne au _vlgno_hle_ des expositions variées. -
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Mals, blen que cette reglon soit plns haute que celle de la Ban'-; e

rada, elle n'en constltue pas moins une depress:on par rapport aux
montagnes qui. la- défendent contre les: Inﬂuences climatigies ex-
' temeures le Caramulo, notamment est dressé en paravent contre

les souffles de la mer. Tout cela donne au climat de la: région du a

D#o, d'une part une certaine unité, d’autre part, les caractéristi-

qiies essentielles d’un climat de dépression. En effet, dans toute la.- &

L} .reglon les- températures sont 1rreguhéres Nous observons. une

o moyenne de printemps de 16°,9, — ce qui permet naturellement =
o la ﬂoralson —; la moyenne d été est de 21 6 rnals on enreglstre.
des maxima - tres glevés, - : '
Les brises marines qm exercent leur mﬂttence sur tout le ht-
‘ toral dans la Beira entre autre, ne penetrent pas dans le Dio.

~Aussi, la carte de pluviosité nous [ait-elle voir que la haufeur .

totale des pluies, -de mars a septembre atteint seulement
357 mm.,7, ee qui pourrait nous sembler d'une sécheresse -exces- -

* sive pour la: formatlon des ralsms mais cetie faible pluwosﬂ.e est .
3 heureusemerrt compensee par une humidité atmospherlque rela—
- tivement forte : en: juillet, par exemple, 'humidité relative ‘est :
de.74, et ce ehltfre est plus eleve que ceux que nous observons“ '
: allleurs 3, : : : '

Nous venons de voir qull ya dans le Dio. une certame uni-
formlte de climat.  L'unité de la région ¢st rendue plus étroite
~encore par bien des. condltlons humalnes le reglme de la pro-
: prréfte le systéme de culture et celui de travail. 3 505

- Iek, la propriété est de moyenne étendure. . On pourra:t dlre
L qu elle établit une tranSItmn entre la petite propriété ‘du Minho
et Ia grande proprleté de-la Beira Baixa. La vigne y est cultwee
par: une main-d’ceuvre quon recrute sur. place, dans toutes lesr
phases de la culture, sauf pour les vendanges: pour cette’ opera—

tion on emplme de préférence, otitre les paysans de 'endroit, leurs -

femmes et leurs enfants des. v:gneron% du Douro ou de Ia Ben-a e

= 'Centrale

La wtlcu]ture ne presente rien de speclal On plante la v1gne"

j_smt sur fil de fer, dans les bassms intérieurs, smt en fourche B

(enforcado) comme dans le Mlnho sur Ies versants des’ vallees :

3. Bo!efim da Estacdo Agraria Macﬁonal._Estu_dos F'z'sllogmﬁc‘os, année: 1929 .
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Les boutures sont 1ntrodu1tes dans des trous de o m 70 ‘A 1 m. 20
de profondeur élmgnes les uns des autres de 1 m. 50 4 2 métres. .
On tallle la v1gne un an apres Tavoir plantée, en tui laissant seu-
lement déux yeux hors de terre, et, la deu)uéme année 4 compter
de la. plantatlon on fan‘. le déchaussement. Elle commence 4 pro-.
" duire aprés 6 4 7 ans, mais ce n’est qua partir de 7 2.9 ans qu’elle
rapporte plelnement “Poutes. les phases de la culture s’¢chelonnent
normalement taille en mars, échalassement en mai, ete: L’épo-
que des vendanges varie souvent sulvant les condltlons thermi-
ques et'le degré de maturation des I'aISIIlS Mais méme quand elles .”

L ont lien tardlvement ce n’est jamais aprés le mois d’octobre s . -

Les pr1nc1paux facteurs de originalité des vins du Dio sont

‘1encepagement et la vinification. Selon M. Joaquim ‘Rasteiro 3, les -
- ‘cépages les plus’courants sont le Prete Mortagua, le Preto Foz-r.' S

. Ddo, le Toungo et le Tmto Pinheiro. Mais c’est’ le- Tourigo-qui
_ donne au vin son véritable cachet. M. A. A. de Aguiar, étudiant

speclalement ce cépage, a - ‘montré sa rlchesse en sucre, et qd’il . - ]
donne des vins a la saveur astrmgente ‘En ce qui concerne les pro- : That
cédés de vmlﬁcatlon tous les vins du Dio sont vinifiés d’une faqon- S
. plutdt rudlmentarre mals ces moyens sont suffisants pour: trans- _
~_former les . ralsms en un vin de honne quahté Le foulage a quel- - '

: quefo1s encore lieu-a l'air libre. On lajsse fermenter le motit de

s ‘quatre 4 cing, jours, pendant qu’on utilise le mare pour faire de

leau~de-v1e On met ensuite le vin dans des tonneaux d’un bo:s
‘ spéclal ou il est conserve pendant quetque temps

: ‘Ce type de vin, a peu pres le méme’ dans toute'la regmn est un -
i vin peu alcoehsé avec beaucoup de corps il constitue’ essentlel-

lement un .vin de table trés apprecle des Portugals pour la con-'
sommation quotldlenne, _
- La productlon du Dio, en 1927 a été de 28 590 000 lltres ce qui
veut dire que, bien qu’elle smt superleure 4 celle de 1925 et - :
“de 1926 elle est pourtant mmndre que celle de- 1923 (37. 150. 00.)
De tous 1es concelhos ol I'on cultlve la vigrie, les plus xmportants

sont ceux de Vizeu {5.500. 000),. Gouveias (4.000.000), Tondela: B

(3.400.000)_, Mangualde _(2._500.000),7Ne_1as (2.200.000). 11 y en A

4. Antomnio’ Augusio DE - AcvuisE. Mémoria sobre os . processes de vinifl- .
cagio empregados nes prluclpals centros vmhatelros de contlnente e reino,
* Lisbonne. 1867, ' . ‘

5. Joaguim RA;TEIRG A Agrlcultura, rapport présente :1 1’Exposutmn |
] _de Sévllle, 1929 g p
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d autres ol la v1gne ne . couvre qu ‘une superﬁcle restrelnte et dont i
o la productlon est beaucoup moins importante : c’est le cas pour i
".Agular de Beira (100 000) et Mortagua (490.000}. Cette production
se destme surtout & la consommation locale, blen qu une certame

N quantlte soit exportee vers le Bresﬂ 8,

_ C) LA SOUS RE(:ION V I I‘ILOLE DE L’EQTBEMADOURE

Dans la hande httorale qul va du Douro au Tage le wgnohle

“de lEstrémadcure mérite év1demment une reference speclalu.

- Clest 1a que la viticulture presente le plus d’intensité; en. outre, il g

-y a aussi; dans toute cefte vaste surface, quelques types de vins
. ‘qui sont exceptionnels, comme ceux de Setubal et Carcavelos,

_avec leurs vins liquoreux. Mais, a part ces deux exceptions, nous .

' sommes. en pleine zone de vins de coupage, ol la preoccupatlon

. des v1t1cu1teurs porte davantage sur la quantité que sur la qualité
" de leurs vins. Parfois, les conditions. d'eneépagement ou de vml-:r

_ fication s assoclent au cadre des éléments physiques, et permet- :
tent d'obtenir quelques crus vraiment remarquables soit par leurs -

 qualités, soit par leur. importance economlque c est ce que nous
obsérvons par exemple A Collares. . :

A mesure qu’on va vers I'Est, la v1tlcu1ture perd de son 1nte.n— - e
. sité, comme on ’observe déja dans toute la Beira Balxa, oll, 4 part

les tathes vmlcoles de Castelo Branco, Idanha a Nova, Fun-

- dde, etc 1a vigne n’est nullement développée On peut done aﬁir- _
- mer que, dans cetie partle de YEstrémadoure, da vigne prospere. '
"~ mieux sur le littoral qu a Pintérieur, mais ici- méme il faut faire '_:
 quelques réserves et etabhr des distinctions. Tantot on trouve la -
v1gne sur les plaines, ou la culture est facile, comme & Torres .

Vedras ou a4 Alemgquer, tantot elle. grlmpe le long des vallees

_' comime a Santarem Cartaxo Vlla Franca dans certams cas "f?'
- 1éme; elle se risque au bord de ‘mer, dans ies sables comme a’
" “Collares. _— :

. Les concluswns que nous pouvons tu:er de tout cecl, c est que

" toute cette regmn viticole de I'fistrémadoure ‘est soumise & l'in-
" fluence directe d'un climat & la fois océamque et méditerranéen, .

qui se falt sentlr plus. fortement sur. 1a cbte, et moins vers l’mté-
8. Boletim da Estatistica e Informacio Agricola, 1928.

B
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rieur. Nous allons donc tacher de fan'e ressortir toutes les- dlffe-
Tences d’ordre viticole de cette région, malgre 'unité du climat.

 tation des divers éléments sociaux ou humains pourra nous don-

" ner la-clef de la diversité des types de vin, et nous arriverons a
“la fin @’ une fagon rationnelle a la distinction des divers ‘vignobles

‘de cette région. ‘Nous les. d1v1serons en trois groupes : le premier

constitué par ceux a vins llquoreux de Setubal el Carvalos et le

oo

I - Les wgnobles de Llsbonne et ses env1rons

’ Nous étudlerons 1(:1 sous. cette des1gnat10n generlque tous les .
- S v1gnob1es des. districts de Lisbonne et de Santarem; ¢’est-a- dire de

"’ la vaste zone qui, partant de la edte océanique, prés de Nazareth,

‘8 etend par ‘Alcobaga, jusqu’a 4 Rio Maiot, el montant de 1a vers le B

St

03

redescend vers le Sud, se déroule a travers les: plalnes d’Alpiarg¢a,
: Almelrun et Coruche pour aboutir 4 Pinhal Novo, et, continuée par

3, pres de la céte : : : :
-+ C’est 1a qu’on trouve. les 1mportantes plantahons V1t1coles de' i

. Torres Vedras,, Santarem, Thomar, Alcoba(;a Obidos, Azamhu_]a
Arruda, Alemquer, Alpiarga, Almeirim, Cartaxo Saivaterra Col-"-
“lares, Bucelas, Azeitdo el celles de Llsbonne Certames d’entre-

- méme un immense vignoble qul occupe 2.400 hectares, et compie

6.000.000 de ceps, qui- donnent régullerement une productlon de
) 20 000 pipes de vin. F o I9 5y : ‘ 3!
_ Les propr1eta1res de ces v1gnobles des environs de L1sb0nne dﬂ S
ok Torres Vedras, d’ Alemquer ete.; ne s occupent pas. de. fabriquer
- tel type de vm plutét qu un autre; Ils ‘ne-pensent. seulement qu’a; - '
obtemr la. plus grande quantlte pross1ble car .ils savent bien que -

pourra pas s’y develapper partlcuhéremenl mais .qu'on peut la -

' ‘étendues, d’autant: ‘plus. que la’ proprléte moyenne domine.’
I es_t vrai qu'on ne-trouve pas dais cette région, ni le climat,
i le-sol, ni la vinification qui. font la supériorité du Douro et de

" Les causes de ces dlﬁerences nous 1nteressent aussi, L’mterpre- A

B comprenant les vignobles des environs de Lisbonne, le deuxiéme -

" .tr01s1eme réservé su eru de Collares B B

Nord, atteint’ Pedrogao Alguelrao Torres Novas ét Thomar, puls e

les erroirs de Setubal et Azeltao v1ent re]omdre Llshonne tout S

~elles comptent de 600 000 & 1 000, 000 de ceps; & Poceirdo existe e

_ la vigne ne trouvant pas 14 des condllmns extraordmalres ne ';' :

" eultiver intensivement. Il est donc facile d’en couvrir de grandes ol B
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Setubal du Minho et de la Balrrada L’examen des’ temperatures
-nous démontre que, ‘bien qu “elles ne g opposent pas 4 la croissance

de 1a vigne, elles ne I'aident guere. On: peut méme diré. qu ‘elles
7 ‘dépassent en general les moyennes que Ia vigne ex1ge d’habitude, . '
- et assez pour que cet excés soit- nuls1b1e On enregistre en mars

une moyenne de 20°,. et pendant la maturation les maxuna attel-' ‘
gnent 39°; une telle temperaiure bruleralt les vignes,. 8i; elle n'était
_ adouc1e par les vents du Nord qui sont fréquents pendant 17été. _
" La’ pluv1051te totale -annuelle arrive 4 peme a 600 mm et se rap- .-
,proche donc du minimum exigé. Dan,s ‘tous ces. elements, Seules
“les conditions d’humidité atmosphenque sont franchement favo-
%" rables : leur maximum de 87 en decembre et leur m1n1mum de 59
. en juillet, conviennent parfaltement ‘1a ‘vigne. ) ' _
" ‘Une alde plus lmportante que. le régime thermlque est donnée .
par la fertilite du sol.” Les vignobles du bassin du Tage sont de

formation tertiaire. Aux ‘environs de Lisbonhe les taches basal- .

tiques abondent, et, 4 cette constltutmn geologlque correspondent'

" - des sols 1égers, avec parfois un peu -d'argile.

M. Luis Perelra da Cunha Fialho 7, en etudlant ces plantatlons,'

: '.._nouss a montré que, tandis que dans les sols sablonneux e pour-
i centage de- sable l’emportalt sur -le gravier; dans les sols argilo-

sablonneux le poureentage du gravier est conmdérable Ces ter- -

* - rains, sablonneux ou argllo-sablonneux sont riches en oxyde de

' . fer et en alumine. Cet ensemble donne un terrain’ oﬁ la \ngne ‘
'prospere assez bien.:. - : : : 2 .
" En parlant de la viticulture du centre nous, devons mentlonner' :

tc)ut spécialement qu’on doit attribuer son ‘importance aux ‘condi- .

tiens de culture et-a lencépagement Dans les vignes de Torres
Vedras et ‘de Cartaxo, comme dans celles du Rlbatejo ét. de Ran-

- tarem, le systémer de culture est 4 pen prés le méme, quoi-

qu"adap’tél bien entendu, aux circonstances spéciales du milien.
I’ameublissement est fait i la béche, en sillons; on plante les ceps

en fevrler dans deg fossés ouverts en forme de tranchée. On peut -

'l'compter une ‘moyenne de 3.300 ceps par hectare :
_ Il ¥ a, dans cetie - regmn des vins -trés. bons et @’autres plus
N falb_le_s ils 1e dowent 1’encepagement Dans les vlgnebles qui

1. Lms Pergira pa CUNHA F1aLHE. A cultm-a da’ Vinha, sen aspecto ecomo- -
mica e agricala no concetho de Aldeia- -Galega de tha:te_]o Rapport présente 2
a I’Instltut supérleur d’Agronomle, en 1929 .
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s etendent des envu'ons de Llsbonne 4 Torres Vedras, Bombarral o
;Santarem etc., et qui prodmsent non seulement des vins. de cou-
_page mais encore quelques types de vins communs, les’ cépages o
les plus employés sont : la Tnncadelra qui: & adapte mjeux aux - -
. lerrains. arénacés de toute celle zone; ses ;ralsms contiennent une -
'grande richesse en saccharme le Penqulta ou bantarem cepage
" noir qui produit des vins ‘d’un goit parfait; le Bastardmho remar-

quable par son golt trés sucré, et le Pereira Mathzas qui se si-

~ gnale par . une productmn abondante Ce sont tous des cepages_ :

noirs, mais on emploie aussi une grande variété de ceps blanes :

. I’Arinto donne des vins assez fins et irés aimés gui, comme le Bu-

celas, se rapprochent du Sauterne ou des Graves frangals 1e Fer-

- _néo Pires, le Boal Blanc, le Rabo d’ Oveid, VEsgana Cdo, le Galego

Dourado ete. Cette profusion de cépages nous explique une pro- -
duction ‘de vins de table de- tant de types: différents, les uns ires. . '

'ﬁns les autres tout & fait communs, Le Collares, vin de table trés- -
" fin, doit cette finesse & Pencépagement et & la vmlﬁcatmn ‘mais tel

n’est pas le cas. pour ies autres mgnohles des environs de Lis-

7 ‘bonne, qui produlsent en quantlté et dont la vmlﬁcatmn n’est pas
smgnée o : - : '

II Les vins hquoreux de Ga.rca.velos ot de Setubal

Teut prés ‘de Llsbonne l’un sur la ciite de Cascals l’autre dans ‘

L la Péninsule.-de Setubal, au pied et sur le versant de la Serra da -

Arrabida, se trouven:t deux. petits v1gnohles qui nous. lntéressent

- par leur production exceptlonnelle de vins liquoreux qui font les

delices des vrais dégustateurs. Ce sont les deux vignobles de Cai-
" cavélos et de Setubal, semblables quant 2 la production etala

h wnlﬁcahon mals tres d1fférents quant aux vins qu Yils prodmsent

E Vlgnoble de- Carcavelos — Carcavelos est une commune du..

concelho de’ Cascals dont la Ppopulation totale compte i.peine
376 habltants 234 hommes et 142 femmes. L’activité viticole ¥ est

_ remarquable, Fensemble des conditions physiques et’ humaines fa-
varise cons1derah1ement le developpement de Vindustrie viticole,

_Bien qu’elle soil & prox1m1te de Lishbonne, Carcavelos a pourtant» _

une constitution' géologique du sol différente des wgnobles qui
entourent la capltale Nous tmuvons ici des terralns sedlmentalres i
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- du crétace ot du ]urasslque et des roches 1gnées 8, Le sol est. argllo- o
"“sablonneux’ et argﬂo calcalre pauvre en’ -acide phosphorlque en
azote et en potasse. II. renferme Jusqu a 31 93 %: de carhonate de_'_

chaux, en certames parties 9.

A ces conditions de sol on doit aJouter les donnees chmathues )
qui, a Carcavelos 5 assoc1ent pour protéger I etahhssement du vis
gnohle. Les chiffres que nous présente M, Pereita Coutinho pour- -

ront nous servir, faute d'un observatoire dans cefte sous-région:.

En effet, ces chiffres, obtenus sur environ cing. ans-d’ observatlous,.

‘sont aSSez curieux. Nous frouvons 4 Carcavelos toutes les meil-
.leures ‘THoyenngs pour la vigne. Celle-m ayant besoin de 9° & 10°

POUr ComImencer i pousser ses bourgeons obtient largement cette |

temperature puisque.la moyenne d’hlver est de 10°,81, De plus,

- tandis que les exigences. de la Vlgne a Iépoque de la maturatlon '
des ralsms peuvent étre evaluées 4 une moyenne d’au moins 20°,

nous avons. i Caréavelos uné moyenne d’été de 21°,46. Ces faits

nous prouvent que ces temperatures sont narmalement repart1es -Tol

et depassent les besoins habituels de la wgne ae
En ce qui concerne Ia pluviesits, la moyenne annuelle est de

. 743 mm., ce qul nous- semble’ trés normal, puisque la vigne- de-
- mande un.mmuuum de 550 mimn. D’autre part, les vents se mélent -

. dans cette zone : d'un ¢bté ceux qui viennent -de la mer apportent

-leur'hu'mi_dité, mais par contre, ceux qui soufflent du Nord pen-
dant la majeure partie de 1'année rafraichissent les températures.

‘En ce qui concerne la culture, elle a' un caractére moderne,

- parce que, voila quelgues anuees ces vignobles ont été ravagés par i .

- - Poidium, ce qui n’a d’ailleurs rlen a étonnant dans le elimat que
. ﬂ-'nbus venons de. décrire. Aprés cette i mvasmn on restaura la vigne
~avec les plus’ grands soins. La plantatlon se fait en sillons, & la -

' moyenne de 6.000 ceps par hectare. Les phases de la culture n’of-

frent rien de partlcuher lencepagement est assez homogéne, et

le cépage le plus connu et le plus employé est le Galleyo Dou-

.. rado. On peut toutefois trouver une certaine orlgmahte “la vini- B

fication, Pour celle-ci, il faut choisir smgueusement les grap-

“Pes, car celles qui sont vertes, pourries ou incomplétement. mires
ne doivent pas entrer au fouloir. Le choix fait, les grappes sont -

8. Antonio Auguste pE AsUTaR. Memoria sobre dbs Vinhas, Lishonne,-1857.
9. Martinho Francga Perelra (‘OUTINHO A Cultura ne couce]hn de Cascals,
Lishonne, 1900
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foulees a pled nu; e’lles donnent un mott dont 1a fermentation
est trés. raplde et qui se caractérise par une couleur. neite et
claire. Lé vin « abafada , completement fermenté qu’on ajoute .
-~ au1 moiit donne auw vin de Carcavelos un velouté caractensthue :

- Cette vinification spécidle prodult naturellement un vin liquo-

- _reux remarquahle qui nous etonne par son degré d’alcool pou—_'x

vant atteindre 20°, mals ‘nons sédult par sa couleur son parfum, '

" ¢t son gofit dehcleux

Chaque millier de ceps donne en general 750 kllos de ra1s1n et
30 kﬂOS de raisin donnent 17 litres de vin. La productlon doit etre
“par conséquent de 6 plpes par hectare, ce qiii rev1ent a dire que,

pour une produc‘uon de 4 500 }ulos ‘'de raisin, on do1t avolr-
9,550 litres de vin. : aa B
On exporte le vin de Carcavelos sor.t vers I’Angleterre et Ies pays
< du Nord de YEurope, soit vers le Brésil, qui en est le grand mar- -
ché. C.e vin-est degusté méme en France, mais en petite quantlte .
. Les statlshques ne nous donnant que les chiffres globaux des vins
' liquorenx, nous ne pouvons pas etahhr la valeur exacte de cette g

3 exportatmn

. I Vlgnoble de Setubal — Dans la Penlnsule de Setuhal de
' _-1 autre cbté du Tage, au pled et sur le versant de la Serra- da
] Arrahlda on trouve le fameux vignoble qui donne le meﬂleur vin

muscat du pays, car, sans. nul doute; il est supérieur 4 celui ‘du
' Douro. Ce ne sont. m les conditions de climat ni de sol qui pour-

< . ront nous exphquer 1’1mportance de ce vignoble. 1Leé climat est, en

 réalité, 4 peu pres le méme que celui de Lisbonne, bien gu'un peu
: pluq sec, tandis qu on trouve ici des terrains basalhques du ter-
tiaire, riches en potasse et naturellement favorahles 3 1a vigne. Le
' réglme de la propriété, qul est déja assez morcelé, ni le mode de-
" recrutement sur place de la main-d'teuvre, ne sont des facteurs
™ 1mportants pour I'analyse de cette vltlculture Les éléments fonda- :
mentaux sont ala f01s le chmx des cépages et 1es procédés de
] vmlﬁcatlon ' : _
_ Les raisins em"ployés sont des raisins muscats n y en a plu—’-
: swurs vanétes mais elles sont facilement reconnalssables a leur
, parfum Pourtant I'une des conditions essentielles: est de ne ré-
colter ces ‘raisins que lorsqu ’ils sont parfaltement miirs, car

1j0.- Ferreira Lapa, ’_l‘_ecuaidgiﬁ Rural, Li_shoime, 18.85. i i
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~ comme nous le dit A. A. de Aguiar I, ¢’est le degré de maturation = |
..qui donne au vin sa -douceur caractérlsthue et son haut degré

| alcoohque En outre il faut melanger les raisins muscats avec.une- g

~ eertaine quantité d’autres variétés i le Boal ou le Trincadeira. Ce
" mélange modifie sensiblement le mofit et augmente sa teneur en
suere. Mais l’expénence acquise montre que les proportions des . .
autres cépages dans ce mélange ne dowent pas depasser un fiers -

' du total.

‘La vmlﬁcatlon est smgnee et on peut aJouter qu elle a adopte_

" ‘V_Ies méthodes modernes. Le moiit est,’ ‘en général, trés doux et

alcoohque mais pour lui comserver ces deux quahtes il faut
¢« abafar » le vin, ¢’est-a-dire lui-adjoindre de I'eau-de-vie; pour °
' _ arreter Ia fermentatlon On peut employer deux qualités d’eau-de- - -

vie, une forte” ou ‘une: faible. L’eau-de-vie forte (38° & 34°) est

- employée 4 raison de 6 parties d’eau de-vie pour 25 de moﬁt.
et 'eau-de-vie faible (22° & 23°) dans la proportion de 9 doses.

Ce n'est pas le degré d'alcool qui donne au muscat de Setubal son

: bouquet mais prmclpalement la qualité des raisins, et a la pre-' :
sence de leurs rafles dans le moﬁt st le motit btait foulé sans les-

raﬂes on obtiendrait 4 peine un vin blahe ordlnau‘e

- Cette vinification réclame une grande expérience pour ie dosage "
convenable du sucre et de'1’ alcool qui sont ala base de I'équilibre )

du vin. Ce « tour de mam »n empeche pas les caves de vinification

deé Setubal ¢’ étre organisées aujourd’hui dune manidre trés rd-”:

tlonnelle on'y trouve des pressoirs hydrauliques et des apparells

o desmtégreurs les. vins entrent dans Ies celhers par des canallsa--

tlons aériennes, etc

. Ces muscats ne doivent pas étre’ consommes on exportes avant_ i
5 ou 6 ans de cave. Il.y en a méme qu’on appelle 4 vins de mu= A
sée », qui, passés 15 ans de Vlellhssement sont megalables En .
tout cas, ce type de muscat portugals est meilleur que les ‘musecats
_frangais, hongrois et italiens. Il est plus doux et plus sec, son par- .. |
fum est plus vif et sa couleur est plus intense; son goiit est plus - -

prononce Toutes ces. qualltes conﬁrment qu’il smt Iargement -ap-.

précié, soit par la consommation loeale, soit & létranger on en.

exporte en eﬁ"et surtout vers lAngleterre et le Bresﬂ 12,

11, ‘Antonio Augusto DE Acuiar. Conferencias sobre Vinhos, Lisbonne, 1876.
12; Cineinato pa Casra. Ouvr. cité. - B " E ‘ ’
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' III-- -'Les 'vignoblégs‘:-dé. Goliai'es

Les vins de Collares’ sont recoltés sur une plalne sablonneuse -
des environs de Lisbonne, hordee de coteaux, au pied du versant
ord de la Serra de Cintra, ol les vignobles ont depuis longtemps
me 1mportance primordiale (Pl 1), La limite du terr1t01re ol
on{ étahhs ces vignobles a été fixée par la loi'du 31 janvier. 1931,
‘est toute letendue qui comprend non seulement le village de .
llares mdls encore ceux de S. Martinho et 8. Jode das Lampas, . :

; :"h1st01re viticole de Collares-est irés ancienne, blen quil soit -
difficile d ‘indiquer la date de. ’établissement des premiers vigno-.
les. Des documents  anciens nous- permettent. d’assurer qu’ il ¥
vait déja. des vignobles a Collares en 1255, comme nous le voyons
:aﬁs les chartes données, ‘ceite méme année, . par Alphonse 10
1. eqt encore plus siir gu’en 1385, toute la région ‘gvait une vitieul- "
re florissante, de telle sorte que lé roi Jean I* nomrna D. Nun’-
. Alvares Pereira, le vamqueur dAl_]uharreta « ‘premier. se1gneur ;
_eCollares »; dE]a a cette épogue les vins de Collares étaient con- '
nus Toutefms c’est pendant l'invasion phylloxenque quand tou-
tes: les reglons v1tlcoles du Portugal étaient dévastées, que les vi- -
gnobles de Collares ont pris leur. importance actuelle, grﬁce a

é,netl'er : : .
s La wt:culture de Collares présente certalns tralts qu ’il faut si-
aler; soit au pomt de vue des condltlons phquues smt dans le
cadre des conditions sociales. : : = ~

ewdemment plus humide et vente A cause du voisinage de la
mer: Le vﬂlage de Collares, situé sur la cote atlant:que, jouit d’un

at nettement méditerranéen, mais d’un sous- type océanique. '

'Vlent parfaltement A la région (la moyenne de prmtemps 16°,
celle @’ éé, 21° A05). Les pluies ne sont pas ‘excessives : en novem- )

lya des mois; comme en aout on il ne pleut pas du tout.
‘éléments. chmathues n’ont rien de speclal toutefois, 'action -

umldlte relatlve a’ autre part, donnent au chmat de Collares

s tous trois sur la cote, et exposes aux vents de lAtlanthue . B,

eurs terrams sahlonneux ol le terrlhle 1nsecte ne parwnt pas a -

_ e'(-hmat n’est pas trés différent de celul de Llsbonne mais il -

es. étes y sont chauds les hivers doux, et le jeu des températures’ _' '
. le maximum est de 196 mm., pour 13 jours de pluie, eten .

vents et des brouillards marltlmes d'une part, les conditions x
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' ment, et pour en poiir en proteger les wgnes il faut construlre des _
clayonnages ces palissades arrétent les vents: nulslbles ala wgne

- surtout au moment de la floraisen (Pl 1 B). En outre, les. chiffres -
-d’ humldlte (mammum en janvier ‘93, minimum en aofit 75; 1:)) '
nous montrent I’ 1mportance de ce facfeur. Ce chmat n’est pas fout :

‘midité sont moins accentues et les eonditions cllmathues §e rap- -
Wil L prochent déja de celles des v1gnobles de Mafra et d Arruda

A cette dlﬁ'erence cllmathue qui nous permet de_'ra d’ étahlu‘
Fhr . une sous-division dans la région viticole de Collares, il faut ajou-

‘. nelle. Elles nous démontrent en effet; que ce qize nous appelons-
a sous-région de Collares comprend deux qualités de sol : d’ un
cote, les plalnes sablonneuses ‘dé Pautre les versants arglleux

ette distinction est prlmordlale dans I’étude de la reglon car elle
gus permet d’établir les différences qui existent dans I’ encepage-
inent et dans le mode de culture et dans la- wnlﬁcatmn
La zone sahlonneuse dans cette’ etendue qui va du cap da Roca-'. '

“Azerihias da Mar, est plus importante que celle qu1 se compose des.

son caractere actuel Les vents du Nord-Ouest souﬂlent v101em— =

& fait pare1l &4 mesure qu’on avance des plaines sablonneuses de” .
‘PQuest vers les versants de la Serra de Cintra :-ici, vents et hu- =~

ter les condxtlons .du sol, qui sont d'une 1mportance ‘exception-

4:1a Praia dAdraga Almogagem Collares, Turc1fal Fontaneias,_ g

..terrains arglleux du terrmr de Cmtra anx hameaux de Nafarros‘ % g

et Iguaria 13,

Tandis que la v1gne sur Ies sables a des besoms spéclaux et
réclame des soins parhcuhers sur les versants elle se developpe '

surtout les cépages, Ramtsco qui donnent des vins ‘remarquables
fle qualité, sur les terres argileuses. on cultive le Molar, le Tin- -
tureiro, le Casteldo Tinto, etc., qui se dlstlnguent par leur abon-

sans causer adcun souei. Sl, dans 14 zone des sables, on emploie = -

_ dante production. M. Cineinato da Costa 4, nous dit précisément

que € Ie Ramlsco cest le cep des sables et cest ainsi qu 11 est

13 La proprleté dans toute la regmn de Cullares, est trés morcelee En -
ehservant le Cadasire; nous. pouvons obtenir :les chiffres globaux. qui nous |
renseigneront sur la situation locale:, En effet, sur une superficie totale de
-3.287 -hectares,  pour le village de Collares, }a . ¥igne n’coccupe pas plus de
. 827 ha. 49, et les grands vignobles sont rares : le plus étendu ne dépasse pas
" 25 ha. . Le nombre de- ‘récoltants inserits est de 808, soit 542 pour Col]ares,
82 pour 5. Martinho, et 184 pour. S. Jodo das Lampas

14, Cmcmato DA Cosm Ouvr clte, Llshonne, 1900.

“
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: mdémable que nulle part allleurs 11 n acqmert 1a valeur et la su-
pérmrlte si caracterlsthue des vins de Collares ». -

- Nous: venons de voir les grandes différences qui ex1stent entre‘
les deux zories sablonneuse et argileuse, d'ordre phiysique ou au'_

point de vue de I'encépagement. } Mais toutes les autres conditions.

" humaines, le mode de culture, les procedés de vinification, le com- -

merce, enﬁn. se font dans les deux zones 4’une mianiére tout & fait
" différente. En eﬂ‘et tandis que le systeme de culture, dans la zone
argileuse, n'a rien de spéc1a.l celui de la zone sablonneuse presente_

EEGION DU CENTRE o

‘une certaine orlglnahte c'est un. travail ardu, cotliteux, de longue e

: duree i e:uge une main-d’ceuvre spémahsee D’abord, la diffi-
: culte d’atteindre la couche d’argile ou les boutures, préparées par -

© ung taille longue doivent étre mtrodmtes Cette couche d’argﬂe est B

: quelquefon 4.5 ou 6 méires de profondeur, et il faut ouvrir &
« grand’peine des tranchees Les cuvriers y travalllent avec des pior
- ches & long manche, en se reJetant le sable les uns aux aufres, e

-mouvements cadencés; ils sont en file, ceux du bas lancent le sable - '

" de bas en haut, ‘et ce premier déblai est repris par ceux qul sont

" . 4 mi-hauteur et qui, & leur tour, le renvment aux derniers, jusqu’a a

ce que le niveau du sol fertile soit. attemt C’est un travail dange- -
reux pour les travailleurs, qui courrent le risque d'un éhuulement:

parfois mortel, et pour Yéviter, ou plutét pour éwter Vasphyxie, - '

ils se couvrent la téte d'un panier qui- leur donne le temps d’at-
tendre du secours, en cas de malheur. La couche d’argile atte:lnte, '

_on fait un trou dams la terre pour lntrodulre le eép, qu’on enfonce -
S a26 ceutlmétres environ de profondeur la fosse est comblée; et -
)= seuls les yeus dOl\e ent émerger, car, quand Tes bourgeons ont déja -

~.donné des ‘branches laterales on fait le terrassement pour redon- ‘i
" ner au terrain son ‘niveau pnmltlf : g

. Ces travaux ne sont pas nécessaires’ dans la zone arglleuse

La plantatmn se fait 13 comine ailleurs, en greﬁfant les planis eh "

" " fente pleine. La vigne croit normalemen’t dans les deux zones, Yes i

soins sont tout i fait réguhers taﬂle longue, echalassement ‘fu--
‘mure, ‘soit an moment de la plantation, solt de trols en. tro1s ans.

. De novemhre a decemhre on laboure et on falt le bmage on met "

- les. engrais, et si en mai le temps n’est pas trop ‘chaud, on falt les

premiers sulfatages contre 'oidiim; en juin, on reléve les grappes
- tombées : c’ést encore Ta une originalité de 1a culiure. Les grappes 4
_ sont soulevees avec soin 4 une certalne ‘hanteur au—dessus -du sol, "
. et on redresse Ies pampres grﬁce aun petlt tuteur Tout cecl con~"
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. -72

' court a la bonne maturatmn des ratsins, et en fin septembre épo-
que fixée en ‘général pour les- Vendanges les ralsms sont deJa plus o
milrs qu’ils ne pourraient I'dtre. autrement. - S
M. Fereira Lapa nous renselgne 15 en effet sur les ralsms de Col-

lares, qui ont un pourcentage de 17 % de sucre soit 8,2 en poids .

d’aleool; aussi pendant la vinification, il faut moins &’ eau: de-we :

; que potir vinifier les raising d’auires régions du centre. -
En ce qui coneerne la vmlﬁcahon, elle se fait ici d'une fag,on‘ :

“tout -4 fait soignée, et mcomparablement supeneure a celle que -
nous pourrwns observer dans les autres v1gnobles des envn‘ons de -
. Lishonne, comme Torres Vedras, Cartaxo; et Santarem. Les pha-
- sesdela \umﬁcatmn n’ont rlen de speclal mais’ les soins sont vral— 5
_ment ‘minutieux. Quand les raisins arrivent- aux- ‘caves;’ lls sont
_ jetés dans de grandes. cuves, trés blen installees etils y restent
'-”f‘@epdant deux ou trois" Jours ‘pour repos (adormeetmento) qui -
4ucilite la fermentation. Chaque cuve a une capacité de 4 pipes -au

m:l nu, ont laisse reposer le mo#it deux a trois jours, en. refoulant
Cau fond de 1a cuve, les masses qui reviennent au- dessus, ot on
- cesse ce travail quand la fermentation est presque finie. Ce tralte-
- ment enrlchlt les vins de tanin et de maliéres colorantes, en leur
_ donnant pIus de gofit et un arome délicat et fin. De la cuve, le '
mott est fransporté aux tonneaux dans des. harrlqnes de bois, ol
“1a fermentation continue pendant presque un mois. En janviér;,

minimum, et ¢ "est un seul paysan qui esi chargé de fouler les rat- s
s, de une 4 trms heures. Aprés le foulage qu'on fait encore a -

_les vins frais et’ nouveaux sont préts, et en mars de chaque année,

. onles transvase dans d’autres lonneaux, ou ils ﬁmssent d’acquié- -
R 't 8 propre et nette, leur helle teinte l‘l.lhls si caractéristique. |

= 18 .. Ce type de vin est, sans doute, un des meilléurs vins de table du
: Portuga] peut étre le plus dellcat ‘M. Fereira Lapa dit que, « ila

~upe complexion féminine mais pleine de bravoure et de vertus 3 e
viriles; on peut dire aussi de lui que c’est peul étre le seul de nos -

vins qui- sache élre & la fois fortzte:- in re et suamter in mado o
Ces qualités sont faeiles A expllquer en examinant les analyses
des vins de Col’lares, faltes par MM Vasco J ardlm et Cabral Pals 6,

15, Ferrelra LaPa. Tecnologm Rural, Llshonne, 1885. -

- 16. Vasco Jarpim et Francisco CABRAL Pars, Le Vignoble de- Collares,
extrail de la Revue de la Viticuliure, Paris, 1924, p. 15, et J. V. GONCALVES DE
Sousa. Alguns Resultados das Anailises dos vinhos . de Cﬂllares, extrait de
la. Revista Agmnomzc&, Lishonne, 1918, P 3 :
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4 PInstitut Superleur d’Agronomie de Llsbonne la {eneur -en
alcool pour. 100 litres est de 10,1, le pourcentage de tanln 0 11
celui d’extrait sec de 230 : = ey
Toutefois, ce type est plus caractérlsthue dans la zone des sa-
bles que dans celle des arglles ce qu’on’ ‘comprend bien en 'se rap-
pelant des eonditions diverses de !’ etabhssement du v1gnohle dans
ce ‘deux sous-divisions, Les vins-des plames sahlonneuses sont 1e'
vrai cru de Collares, celui qul a résisté a 'invasion phylloxerlque '
Par contre; les v1gnobles des versants argileux donnent des vins

" évidemment mellleurs que ceux d alentour -mais sans aticune ori- - -

ginalité, Ce: fait a meme cause une vive: rivalité entre les vitieul:!

teurs des deux zones, .ceux des sables ne veulent pas. admettre :

_comme vins de ‘Collares la production des terres argileuses, tandis
que ces derniers opposent une forte remstance i cette prétention,

aun nom des grands.intéréts qu’ils oni dans la productlon et dam_. ;

le commerce des vins de Collares,
- La regmn de Collares a produit, de 1925 i 1929 11. 088 048 htres
~de vin, ce qui nous donne une, moyenne annuelle de 2.217.609 li-

‘tres, én conmdemnt que la surface de la vigne cultivée est de h

‘827498 ha., nous avons une production de 26 ha. par hectare Or,
la production générale du pays ne dépasse pas 16 bl. par hectare,
© ce qui nous démontre que celle de Collares a une importance ex- '
' ceptlonneile méme au point dé vue de la quantlte Mais cette pro-
* duétion n’est pas égale dans les:deux zones. En 1930, iandis que
“les v1gn0hles ‘des sables ont donné 1.276.041 litres de vin rouge,
. ceux de-la zone argileuse n’ont pas dépassé 536. 202 lltres
Toute cette productlon entre dans le commerce, so1t pﬂur la
‘vente au déiail faite sur place, soit dans lé commerce ‘d’exporta-
tion, surtoul vers lIe Brésil et les colonies portugaises. En. ce' qui
. ¢oncerne le commerce local ‘dans toute la région de Collares, on
renconire des petites tavernes ou mienx des déhlts de vin. ol
quelquefms les proprletau'es des vignobles, eux-memes détaillent
leur vin. Ce genre de commerce est assez répandu, et on doit le -
constdérer comme une consequence des’ prix qui, dans cette ré- -
gion, sont ev1demment assez bas. Outre celte production destmée.';.
4 la consommation des paysans, il y a évidemment une grande
quanhté de vin que les viticulteurs vendent aux commergan‘ts en’
gros, soit pour }’exportahon scut pour Ia consommatmn d autres

" régions du pays.

Quand les vms ont ete prodults les producteurs attendent les
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' offres avec anx:léte Au mois de £evrter ou de mars, deux ou trms-- - 1§
o douzames de commergants se présentent pour entamer les pour-

. parlers, ce quon- appelle « l’ouverture des prix >3 1ls -désignent

un commercant qul fixe un prix sur- lequel les autres s¢ basent :f. -
“pour offrir. Le prix offert ne depend pas excluswcment de laloi
- de Voffre et de la. -demande, Ies acheteurs se. renseignent sur Tes .
quantités produites’ et sur les dlfﬁcultes ol Se dehattent les v1t1-: J
- culteurs, surtout quand les autres cultures ont donné un faible.
rendement, et; quand ils connaissent bien la situation du pro--':'-.:
' ducteur ils Iui offrent un prix assez bas, sdrs’ que celul -ei- ne' :

' pourra pas falre autrement que: d’ accepter, -

On exporte heaucoup de vins de’ Cnllares les quanhtes expor- :
tees ont augmenté successivement depms 1921, En cette année,
elles ne depassalent pas 748.290 litres, inais en 1928, elles s'éle-
7 vaient 4 1.500.736 litres, ce qu’ on droit attrlbuer ala propagande.,
- Le Brésil et les colonies portugaises sont les prmclpaux acheteurs

des vms de Collares sortant du pays.
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: LA REGION DU NORD

"L'Es V-IN‘S 'VERTS e

I APERQU HISTORIQUE, +

. La culture des VIgnobles A vins velts sur -toute l’etendue du .

Mmhe (fig. 3) remonte fort loin. Dans.sa monqgraphle sur FAgri-

o c.u_'_fture du Minho le vicomte Vilarinho de 8. Romao ! a montré que.
cette région produisait d’excellents vins verts dés le XII° sidcle. A la

fin du XIII° si¢cle des documents mentionnent des vins verts pos-.

sédant les qualités que nous leur connaissons auwurd *hui.— aci- ‘3,
dité et piquant. D’aprés un mémoire de M. Franéisco Manuel da
Costa, on considérait aux XIV° et XV* mecles que le Minho était, -

dans son ensemble, une reglon propice A la culture des v1g,nes

mais quil y avait des- distinctions a établir selon les endroits ;
ainsi, les vins étaient mauvais entre le Douro et I’Ave, medlocres:
entre I'Ave et le Cavado bons entre le Cavado et le Lima, trés

. bons entre le Limz et le Mmho et excellents dans le Basto et 1la
. Rlbelra Tamega Ceite claswlﬁcatmn si étrange qu'elle paralsse

repose d‘ailleurs sur.un fond de vérité, comme’ naus l’aurons Ioe- .
- casion de le voir par la suite. : -

Depms lors, d'ailleurs, les vlgnohles du Mlnho n ont falt que se

developper M. José Augustq Vieira 2, dans son livre sur le Minho - 1
.- Pittoresque, parle de lxmportance prise par la viticulture dans -
la région du Minho au debut du XIX* swcle el il signale la qua-'

o llte superleure des vins tres peu- alcoolisés prodmts dans. la ~
I qumtas du monastére de Refoyo ». A la fin du XIX* siecle les
" vins verts prirent une place importante -dans la viticulture du.

pays. Le vicomte de S. Romio signale que, dés 1896, les deux dis-

o tricts de Porto et de Braga produi_sa’lent prés de 9{]0.000 litx_-es, qt .:_

1. Vicomte VILARINHO DE S Ronao O \'Imho € suas culturas, L:shonne, I'm- 5

i primerie Nationale, 1902.

-2, José Augusto anu 0 Mmho P1toresc0, Llshonne, Antonm Marna Pe- <
reu'a, 1886 . . . : ]
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- vins- verts sont d_es sols légers; odi-la vigne pousse famlem_e.nt de -

: vms VERTS R ATy

que I'on exportalt dé_]é des vins verts A destmatmn de pays

chauds, tels que le Brésil el I’Afrique Portugaise, ot ils étaient

. fort appréciés. Actuellement ia productlon annuelle atteint un =~
.. million 500. 000 4 n m1111on 700. 000 htres ce qui represente le _
. quart-de la productlon ‘totale du pays. L
) : Mals 11nterét des vins verts non seulement dans leur quantlte. _

IS mais encore dans leur quahte Iis representent des produits spé-

'.maux de la viticulture portugalse ce sont des vins de table légers,
] peu aleoolisés, assez acides, et ‘qui sont fabriqués avec des raisins -

que l'on vendange avant leur:parfa_lte, maturation.. Les vins verts _'
se présentent donc avec une véritable originalité dans la produc-.

' _tmn portugaise, originalité qui est la eonsequence des cond1tmn5~
. geographlques offertes au v1gnoh1e ' : :

II LE -SOL ET LE CLIMAT _' '

1 Le sol — Toute la région des vins Verts correspond a une zone

' ',gramthue parsemee de taches plus ou moings’ étendues de précam-

brlen et de pllocene Les. granltes qul prédominent aux environs -

) o de Mongao se decomposent avec la plus grande facilits. Les taches‘ ‘
- odu Précambrien sont surtout constituées par des- schistes, tandis
.. que, dans la zone du Pliocéne, on trouve des. depéts superﬁclels _

.- de sable dont Tage n’esl pas toujours: parfaltement détermlné

" Cette constitution géologique mous explique fout d’ahord les

] partlculantés physiques des sols de la région,. qul sont, dans Ven:

semhle extrémement, meuhles ainsi que le montrent les resultats

fourms par leurs analyses phquues

o Grav1er R 7 51.800 W Grosse terre..":....-.: - 143.880 %.,“'

Gros sable. e ei. 152400 %, Terre fine.. ... aaz 120 %,

Elle exphque egalement que ces sols s01ent trés rlches en alu- .

... mine, ‘et riches en azote, en. potasse et en magnésie, mais relative-

ment ‘pauvres en acide phosphorlque el presque- completement

T dépourvus de ecaleaire, .V01c1 & allleurs les données fourmes par gl
i lanalyse chimique d’un echant:llon :

' Oxyde de 'fer_ et RO &mde phosphorlque ' 1792%.,

. @alumine. . .... 70860 %, - Magnésie. ;. ......" ' 2513 %,
CAzote. .. Ly el 2040 % (‘alcalre 5 Y - 'I_-‘r:'aces.
Potasse Sl 2T g ‘ : :

" D'une faqon generale on peut dire que les sols de la reglon des
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profondes racines, mals gu’ 1ls sont frmds et ont besom de Subl]’.‘
des amendements notamment pour leur donner le calcan'e qm

leur fait défaut.- : : : .
La dlsposmon orographlque presente une non moms grande

: lmportance que la constltutmn du sol.’ ;
. Tout d'abord, la région des vins verts est une regmn de moyen-

. nes hauteurs sur les flancs desquel’les -la vigne peut facilement - '
' smstaller Dallleurs toutes les chaines orientées NE-SW sont .
o eoupées de nombreuses Vallees transversales plus ou moins 1arges

telles que celles de Poute de Barca-Monecao, Ponte de Lima-Coura,

Tanhezes-Caminha, entre le Minho et le Lima, de Vila-Verde-Ponta

"Ide' ELima, Vila-Verde-Ponte da Barca, Barcelos-Ponte de Lima,

- Barcelos- Durries-Viana, entre le lea et le Cavado, Anares-"_?,:.
Povoa de: Lanhoso, Braga-Gulmaraeerafe,  Braga-Famalicio,

3 Braga-Povoa de Varzim, Porto-Santo Tirso, Porto- Paredes- Fafe,

_ Porto-S. Tirso-Guimaries,’ Marco de Canavezes Lousada entre le X

Cavado et le Douro

Mals Iorographle du Mmho présente surtout un mteret en ce
qul concerne le cllmat de la région. En effet, les chames paralléles,
- orientées NE-SW prennent-de. Paltitude & mesure que ’on - s’en-

fonce vers l'intérieur. Il n'y a donc pas de barriére qui, & Uinté-
rieur de la réglon puisse marquer une limite climatique. De plus,

-~ les vallées transversales relient- les unes aux autres les depressaons_"

1y

longltudmales et coniribuent encore davanteage assurer sur

; ‘toute I etendue de la régmn une parfalte nunité de chmat humxde

9. Le clima.t — Le facteur essentlel de 1a productlon des vms

'verts est, en effet, le chmat Le wgnohle du Mmho est essentlelle- a,
- ment un vignoble de climat humide et c¢haud. '

L’humidité est apportée par les vents dormnauts du large qui

remontent les vallées. des fleuves cotiers ot v1ennent souffler sur. .
les sommets des plus lomtames colhnes de la réglon Voici, en -

effet, le réglme des vents domlnants dans le Mmho :

Janvier.......,..... N, 8~ 'AJulllet ...... .'. v N, NW B

Février. .. ...... cee CONGS T Al Ll NWw,, Sw. -
Mars, . ...t 0 N, S Se_pteinbre. S o NW., SW. -
Avril, ..o 0000000 N, N Octobre. .. ......... N, NW. °
TMalos Lo, NWLOSW Novembre........... N. S
Juin. ... o000 N., NW _"-Decembre...‘.-.‘ ...... N, 8

si, pendant les mms d’hlver les vents domlnants viennient du

.

Se———— LS
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. Nord ou du Sud, au prmtemps en ete et en automne 1ls souﬁlent g k
.- der lOuest du Nord Ouest et du Sud Ouest < est a dlre de -
© ’Océan. ‘ ;

Il'n’est pas étonnant dans ces condmons que 1’hum1d1té, atmos—

' .phérlque relative soit considérable. La moyenne pour I'anmnée. en-’

tlere est de 77 %, et les moyennes mensuelles sont les sulvantes

Humzdlte centestmale

Janvier. ... ... S, 81 Juillet. . .o i T

ISR a0 o 2 SopB B o dane 79 - Aolt. ..Ul B0 B0 ot e TS -
Mars. «. «.iveeiaeceaiar.ss 76 7 Septembre. . . ... I
| Avmilo e, L VLT T4 s Oetobres ULl i T
CMai. . e vevve.s. 74 Novembre... .. l........0. 81 ¢
- Juin, | e P L 'DLcembre.......-...-...'..'.. 81

" Les mois d’ete olt la mo enne balsse sens1b1ement n’eén restent
y

pas moms fort humldes avec 72 % en juin, 70 %. en ]ulllet et_'.:_ '
- 71,7 % en aout Toute l’annee l’atmosphere est . saturée dhu-

midité. B ] _
- Le fait est conﬁrme par 1 etude des bromllards Dans le Mlnho ¥

nn enreg:stre du bromllard tuute l’année‘ '

Nombre de'
- 3 B p . '_ Jours o " ' o
Janvxer. s s e Tuilet..) L) Ve 15
05 AORL L e e 26
1,8 Septemabre. . . ... o0 39
09 Octebre. VLol siae 24
08 . Novembre. . ........:... 3,8 . =
08 Décembre...:.3..'.'.'.._....'.-.- 26

Chose curleuse le brouillard s observe ausm hlen sur la fin de .

Pété qu'en automne et en hiver. La moyenne de juillet (1,5) rap-'

. pelle celle de janvier (1,6). et celle diaoht (2, 6) correspond a celle -
de decembre (2,6). Ces conditions seraient desastreuses pour la .

vigne, ‘si dans une certame mesure le réglme des precxpltatlons e
5 ne venait: les corriger,’ ; 2

“'Certes, la région est extremement pluWeuse si" on conSIdere

':"lannee_ enfitre, la moyenne annuelle est de 1.275,8 mm. et le
~ - nombre des jours de pluie s’éléve A 126,8. Rappelons seulement. -

d’tn mot que dans la réglon du. Douro ces ch1ﬁ'res se rédulsent K X

: respechvement 4580, 3 mm et a 90 A, ]
Toutefms 11 convlent de’ remarquer que ces preﬂpltatlons ne




" vieux que ceux du Douro, avec 114,9 mr. et 15,8 jours de pluies, ]
contre reSpectlvement 62,7 et 11,3, 1ls n’en somt’pas moins rela:
‘ tivement secs par rapport aux autres saisons. Ce fait est essentiel. -
'-'_L est cette sécheresse relative de lete qul rend posmhle la cul—_, ]
) |

: lexamen du tableau des pluv1051tes mensuolles BEARCE ELL R

© Janvier.......... ceviae 1871 Julllet. R R | 1
“Février. .. ... [T ©186,7 - Aodt. .. ... e e 16,97
Mars. ... ..co..i.e.0... 1483 . - Septgmbre. . ... .0 .. 810 i
Avril. .. .....00.00000. 158,20 ¢ Oetobre. i 118,7
S Mal.s...ieiiaoiena... 568 Novembre. SRS PIANRE |, 71
S ...ie. 553 Décembre. .. ... ..i.. 1200

heaucoup plus forte que le mois daoﬁt (169 mm) mais  avee

" 1¢ mois- d’octobre qui enregistre 118,7 mm. on entre franche- -

" ment dans la saison des pluies. Cette nnpressmn prend encore’;

' plus’ de force si Uon se rappelle les chlﬂ“res du Douro, oi1 le mois. )
a octobre ne regoit que 62,9 mm. de pluie contre 86,1 et 12,1 mm. = -

) pendant les deux mois précédents. Par conséquent, au point de
" vue des précipitations, Iautomne commence un mois plus tot dans- : 1
ie Mmho que ‘dans Ie Douro et d’une. fagon absolue on peut dlre : -

- qu il commence trés tét : S e ‘
" Cette situation est, dans une certame mesure, aggrave par le - B
régime des températures : : g e P :;.

A vrai dire, le Minho oil se falt sentlr l’mﬂuence adoumssante ’ E

de la mer n’enregistre pas, au ‘morment du retour des pluies, une =

RO T m&mons vmcems i

_ sont pas egalement repartles sur- toute l’armée Voml en eﬁ'et 1e

tableau par saison:

Csarsons o .. HAUTEUR . NOMBRE

‘ “en mm.” ' DE JOURS

CHiver. . . vhiese IO v SRR T ¥ SRR,
" Printemps. . B 5000 anacc a0 o 7 303,3 . - 385 - .
SEE T L ome s D ST D B
_-&utomne N PR . -
4

Blen que les étes du Mmho sowut ENCOTe : beaucoup plus plu-_

ture de'la vigne. =~ - - . :
. ‘Cependant, ces condltmns favorahles ne se prolongent pas au
dela du milieu de septembre, ainsi qu’on peut le reconnaltre par"

Le: mois de septemhre avec 81 mm. accuqe dé]é une pluwnmte 2

T

chute de temperature aussi forte que dans le Douro comme le -
montre Ie tableau ci- -dessous : P L “

i i
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Mogenne Mgy des M e N el
 Janvier. , . ..c.i.i.c. 7ns 1694 - 229 (' 18°8 - —5%8 "
CFévrier... ........ . 89 1922 209 2208 —5°0

Mars, . ool ian 1006 0 220700 00200 2602 L 402
CAWRL L e.o..... 1201 2308 0206 2600 0 000
SMai. L el Llo..oT14%5 0 028°0 . 405 - 3105 1°,0
Cquim. el LL 170700 3208 . 705 3402 0 4°,0
Juillet. .. S:i.0..o.. 1901 33%,9 - 8,7~ 36°5° 590 .
Aofit, . . c..li. ... 1902 0 35°1 . 900 o 3807 1500 ¢
. Septembre. .. ...... 17°5 . .31°5 704 8825 370
| Octobre. .. c...... o 14°%0 2502 706 209 - 000
" Novembre.,........ 11°2.7 207 = 0°4 : 25°6  ~5°0 . . .
Degemhre R TRE ( 1607 - 209 20°0 T —4°8. . o

Le passage de septembre a octobre esi moins sen51ble dans le B

; _-'Mlnho gu’il. ne Vest dans le Douro. Les moyennes mensuelles .

~ sontde17° et de 14”4 Mongao contre 20°,5 et 15°,5 4 Moncorvo. ~ ~
" Quant aux mlmma ils sont de 3°0 et 0°5 dans la premiére réglon o g

et de 10°0 et 3°1 dans la seconde. Au point de vue de la tempé- :

" rature, la transition enlre 1'6té el l'automne est donc moins bru- :
“tale dans le Minho que dans le Douro Mais il convient d’a;outer
.aussitot que ‘méme au plein ceeur de P'eté, les temperatures sont -
" moins elevées dans la région des vins verts que dans celle des -
vins généreux. Les étés du. Mmho sont relativement frais, ce qm -
" n'offre pas de conditions trés favorables & la viticulture.

Ainsi dong, leé climat du Minho est caractérisé par des témpé- .
ratures déte relativement basses ‘et surtout par une pluwosxte _'

S con51derable qui dunmue sensiblement pendant les mois de juin
: -"a septembre mals qui reprend brusquement des le debut d’oc—
: -tobre : ;

I’IL"LEs MO‘DES pE CULT-URE. o -

Ces c.ondltmns tres speclales exercent - une mﬂuence consuie-:" i
rable sur les différents aspects de la viticulture.-Les plants doi-

- vent ‘étre. parialtement adaptes au. milieu, c’est ce gui explique'{_

que I’encépagement ne comprend que. des Varlétés locales. Les.ten-:

iy tatwes faltes pour. 1ntrodu1re des plants exothues ne sont: toutes }

termmées sur des échecs. Actuellement les plants les plus cou-
ramment empleyés sont le Louzdo, le Dogar le Maunsco I’Azal -

_ et le Espadelm Les terres frmdes leur conwennent blen la matu-f' .

_. :ﬁ-
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: ratmn de leurs raisins est hatne ot 1ls ne souﬂ'rent pas trop de_ E :
la plule Deux autres plants soiit egalement recherches mais lls i
ne sont pas, aussi parfaltement adaptes aux conditions dw rmheu, '

‘ce sont le’ Vendelho et le Borragal qui munssent pIus tard et

rés:lstent moins bien aux maladles cryptogamlques

" Les fagons culturales ont toutes - pour but de défendre la vigne . _
' “contre les effcts pernicieux de lhumldlté Avant de procéder A la
E pIantatlon il, conwent de préparer smgneusement le sol.’En plus-_

- des travaux courants communs i toutes les régions viticoles, on -
. doit ameublir profondement les terrains. bas afin d’empecher I'ae-. -
" cumulation des eaux 2 la surface. Dans les endroits excessive- -
f ment humides il est méme necessalre de creuser des rzgoles pour .

assurer le dramage

U

" Tandis que dans . tout le reste du pays prédomme la v1gne '
" basse, dans Ie Minho on rencontre excluswement la vigne haute L
“Il's "agit, en effet, d’éloigner autant que possible les raising du sol
= - humide et chaud. La plupart du temps la vigne s enroule autour
7 des arbres (chataxgmers merlsxers peupllers) qui entourent lesr'
B champs ou. bordent les routes On la désigne alors sous les’ noms
. de ! upeira, uvelm e aruores uveira de . enforcado. (Pi. - [I)
Les longs rameaux de chaque cep se developpent Ilbrement ] elan- '
cent en hautes frondaisons, montent de branche en branche se
déroulent en gulrlandes de verdure reliant les arbres les uns aux )
 autres, et parfo:s forment de - vérltahles voﬁtes au- dessus- des i
' ,chemlns : ' "

Le Minho n est pas, dans un certam sens, un pays de vzgnoblcs

' ¢’est-a-dire qu’ ‘on n'y rencontre pas ces étendues excluswement DI
.recouvertes de vigne qui, par  leur masse méme concentrentj LA g
nécessmrement lattention du paysan. La vigne est partout et _' 4
nulle part. Si importante soit-elle dans I'économie agncole des
quintas, .elle ne domine - pas,- elle n’est qu assoclée & d'autres
- cultures. Cette impression se conﬁrme sil’on se rappelle que le
Mlnhote partage son dctivité entre’ le: bravail de 1a terre et la
. B péche soit maritime, le long de’ la cote, soit ﬂuwale sur les bords i
. des innombrables ﬂeuVes r1v1eres et rmsseaux qui sﬂlonnent la "
.~ surface de la région. _ fos R X3 @ :

- La _vigne. ne recevrait- elle pas tous les soins gu elle reclame ‘
“dans un pays au climat si spécial ? Tl n’ ‘en est rien. Tout d’abord,
par le fait méme de son association av ec dautres cultures, la vigne. -

profite de tous les soms qu1 sont donnes 4 ces. dermeres mais il

!
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couv1ent de. remarquer surtout que ¢ est dans la régmn des vins
verts que l'on reléve, et de tout temps, le plus grand morcellément j .
. -de. la propriété, et que, en dépit d'un 1ntense courant d’émigration .
- vers le Brésil, I’Amérigue du Nord ou les eolomes d’ Afrlque la
population du Minho est encoré celle qui accuse la plus forte den-. -
- sité avec 178 habitants au kllmmetre carré. On comprend dans ces o
conditions que la main-d’ oeuvre ne man<ue pas, et qu’aueune par- -
cellé du sol ne se trouve. ‘étre négligée, d’autant plus gue le paysan .
minhote est profondement attache a sa terrea et qu it eprouve pour

IS elle T'amour le plus dévoué,’ 7
7 Aussi; la vigne est-elle traltee comme 11 conwent La tallle est :
part1cuherement soignée. De novembre 3 février, on procéde ala
taille dite de formatwn qui -est destmée a favonser le dévelop-
pement du cep, si nécessaire anx wgnes hautes. Puis, au moment '

ot les grappes commencent 4 apparaitre, a lien la taille de fruc-
t:fcatlon destinée 4 dégager les futurs fruits. Les hlnages se rea-
lisent a a trois reprises différentes, -en novembre ‘en mai et en -

‘aofit. Mais presque dés le début de la végetatlon it faut luiter
contre les maladies cryptogamiques, mildiou et oidium, qui se -
developpent avec: tant . de rapldlte SOUs un climat aussi bumidé
‘ot les brouillards sont si fréquents. Le mildiou est combattu- par =’

" de fréquents sulfatages qui ont lieu en avril, mai, _]uln et juillet.”
Quant i Voidium, 11 est tralte par des soufrages presque ausm
répétés, : 20 [, o - il
"~ On arnve ainsi a la Seconde quinzaine de septembre Alors,

2 rapldement avant le début des pluies d’octobre, on fait les ven-
danges. La ‘plus grande activité régne dans toute la région. Tout -
e monde se consacre A ce travail. Les ralslns sont recueillis dans I
i des corhellles gue 'on vide ensuite dans de grande paniers aus-

- sitdt transportes aux caves sur. des charrettes La vinification

4 commence sans tarder - les raisins sont soumis au foulage, qm

s exécute encore 4 pied nu, bien que quelques cultwateurs ajent -

déja adopté des . fouloirs mécaniques. Puis on' les porte sur les

pressoirs qul sont constitués par des auges de pierre de ‘trois . ‘.

2 métres ‘de coté et profondes d’un métre. Le moft’ fermente au -

B e bout de trois jours. A ce moment il présente un aspect foncé et )
fl- " lourd; avec Ies premiers froids, le vin commence’ as éclalrclr et

olest alors qu’il acquiert-toutes les quahtes qui font des vins du r .
Mmho un prodult cenologique si-particulier, - ; e

Au moment des vendanges en effet, les raisins ne sont pas '

s e T
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'encore parvenus a leur compléte maturatlon Les cond1t10ns de. x
sol - et de’ cl_lmat la -culture en forn_les élevées ne per_mgttent( pas -
- alux 'gr'appes de mirir parfaitement, les raisins sont done cueillis,
pour ainsi dire « verts ». Les vms sont donc fort peu alcoohses, s
. mais chargés d’actdes : ' :

v, Les TYPES DE. VINS VEkTs-.

Bléﬁ énte'ndu' les trms éléments alcool acmles tanfun

' .peuvent entrer dans 1a composition des vins dans des’ praepertions )

- diverses : ¢’est ce quu permet de dlstlnguer dans la classe des

. 'vins verts des types blen caracterlses _ P .
. Les vins- acides (6,5 4.7 %) et astrlngents (0 gr 07) mais

| d une faible teneur en alcool (5 4 7 %) constituent le type des
" vins verdascos. Ce type de vin est généralement destiné A la con-

sommatlon locale, car il se conserve mal et nest _pas transpor-'_ o
table, I est d’a.llleurs irés recherché des amateurs, ¢ar on peut -

en boire de grandes quantités sans cramdre de nuire a sa santé

Les vins peu acides (4 3 5 %) et peu astrmgents (0 gr 08 a - i
0 gr. 10) mals d’une assez forte teneur en aleool (10 %) sont . ]
desrgnés sous le nom de vms entre-maduros Ces vms demi-
mﬁrs, plus colorés que les vins verdascos, soni de bons vins. de .

A table qui possédent d’agréables qualités de gout et de couléur.
Enfin les vins verts. proprement dits sont ceux qui sont & la

~ fois peu-alcoolisés (7 4 9 %) ‘peu acides (5,5 4 6,5 %) et peu._‘__
astringents (0 gr. 20 4 0 gr. 60). Iis sont" acidulés, plquants sou- &
vent mousseux et. leur couIeur présente une 1nten51te et un éclat",- i

B mcomparable

Cependant tous ces types de vin se ressemhlent en ce gu ils s \-'_
conservent trés difficilement. Leur vinification exige - des condi- .
=t10ns spéciales de temperature et.ils souffrent de 'excés de ‘cha-

leur ou de froid dans les caves ot ils sont entreposés. Les brus-_
ques variations de temperature abiment le vin, et selon le mot des

viticulteurs, le font « bouillir ». D’ ailleurs, méme dans les mell-’ B
leures conditions; (ils se dénaturent trés rapldement. il.ya pre— L

c:pltatlon d’une partle du bltartrate de potasse qu’ 11 contient et =
celui-ci se dépose en crlstaux sur les parois du vase; "ce précipité -
tartrique fait perdre au vin une grande partle de ses quahtés et -

.surtout sa verdeur et son éclat
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C’est pourqum, tandls que le vin de Porto, qui se conserve irés

. longtemps ét dans nlmporte quelles conditions ‘de milieu, est

essentiellement un vin d’exportation, Ie vin vert se destine presque
exclusivemnent a la consommation locale. D’ailleurs, la produc-

*tion totale des vins verts (rouges et blancs) n’est pas trés grande. o
ifz’c Pon comprend aisément que le commerce local oul exportatlon

4 n’en. soient pas remarquables.
" Les derniers chiffres statistiques, ceux. de 1930 nous font cons- .-

tater que le - -district qui ‘prodmt le plus est celui de Braga
(33.481.518. litres), alors que ceux de Viana do Castelo et de

_ Porto_ne donnent que 14.649.619 et 20.348.879 litres respective-

ment. Ces chiffres accusent pourtant uné diminution sensible de

la productlon causée par la crise vinicole du pays, diminution
- qui devient extrémement netie en confrontant les chiffres de 1930
‘avec ceux de 1927, qui fut une année exceptionnelle, oit Braga O
. donna 44.507. 175 htres Vlana do Castelo 16. 873 914 et Porto .
- °32.045.946. '

On-exporte pnurtant des vins verts au Bresﬂ et dans les’ colo- .

' mes d Afrlque pays chauds ou on apprécle tout partmuhérement .
une boisson aussi légére et aussi rafraichissante. Cette exportatwn" '
prend une réelle 1mportance 1l est difficile de donner des ch1ffre°.'f <
- -exacts, car les vins verts ne cons’utuent pas vraiment une marque R

reglonale les statistiques les comprennent sous la rubrlque vague .

'des vins de table..

- Cette exception ne falt cependant que eonﬁrmer la régle que

' nous avons énoncée. car les vins verts d’expertation ne sont pas, _
a proprement parler, des vins verts. Les commergants de Porfo 3
S qui monopohsent ce commerce n'envoient en ces lointains pays -

que des vins verts spécialement préparés par 'addition de quan-' P
tités @ alcool plus ou moins cons1derables destinées a leur per- -

.__,,mettre de falre le voyage et de se conserver, meme sous un-climat | ©
T trop;\cal : 2Lt
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' LE VIN DE PORTO

I APERQU HISTDRIQUE

. Les limites légales_ de la ré.gion_d‘u Do‘ui‘o ont été établies |
o la Ioi‘ du 31 janvier 1931, et sont faciles 4 tracer sur une. car
- ~dit Portugal, en partant de Rezends, par Vila Real, Vila Pou
" . d’Aguiar, Vila Pagos, Macedo de Cavaleiros, Alfandega da K
. Baron d’Alva,. _Castelo Rodrigo, Meda,. Pesqueira, - Jusqu’a L.l

‘mego (fig. 4) Malgré sa délimitation récente c’est sans aucun
doute _la plus. ancienne des_reglons_mnlcoles du PortugaL "Des,.f‘f."'
* doctiments hi_st-o_riqués- nous. disent. gu’anx  premiers: temps de -
-la monarchie portugaise,” on.y cultivait -déja la vigne, qui, au
- cours des. giécles précédents avait. s‘u,'s’adapt'e_r. aux conditions =
physiques et humaines exceptionnelles de "l’endroi_t-. Matheuren-
~sement, nous ne possédons que des renseignements trés vagues
- gur la viticulture du Douro en ces temps lointains, car ni les
Meniorias Economicas .da Academia Real das ‘Sciencias, ni les
" travaux de: Martmo Sarmento et d’A[berto Sampalo ne nous don-'

nent tous les déta:ls que nous serions en. droit d’exiger. Qumqu il
en soit, en ce témps- 14, la viticultyre, étioitemnent associée 4 la
culture des céréales, n’avait pas I'importance qu’elle a auwui--'
‘d’hui, et on peut méme dire qu’elle ne presentalt aucun mtérét
'agncole ou commercial particulier. : P B
- Ce: sont les Anglais qui, au dix-septiéme swcle ont pI'lS llnl- 3+
tiative du developpement de la viticulture dans le Douro apres on
av01r blen entendu, éu la‘certitude qu'elle pourralt representer =1
pour eux une bonne affaire commerciale. On' perd - de vue dans
Vune hlstmre legendalre les clrconstances qui ont amené les' .

1. Memorws Ecanomwas da Amdemm Reéal das Scz,encmx t. III 167

2. Martins SaRMENTO. - Materiais para o Aquxvo do: Concelho de Barcelos, N

in Revislia. d'e Sctenctas Naturais e Soctais, vol. TII, n*'12. 3 g
3 Alhert_o -SAMPAT0. ~ Estudos - Hlstorwos ¢ Economicos, p. b et sUiv., . <
~vol. I, Porto, 1924, - B °° ST AP
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"o Anglals as mteresser dau Douro Une v1e111e tradltmn raconte que
‘deux jeunes commer(;ants anglals récemment. debarqués a Porto ~ -
. qui dés cette époque était déja un port d’escale pour Tes crm-_, -
' _s1éres medlterraneennes et atlanthues étaient allés falre une

excursion le’ long du- Douro jusqu'aux vﬂlages ott on se livrait "

‘4 une viticulture locale. Ils auraient naturellement dégusté - les _
“vins du pays; et ils en auralent rapporte quelques echant:llons'_f' '
.en Angleterre. : - Foo
' “Ce quil y a de sur cest qu’a partlr de 1654 on exporta,lt_ ot <

deJa des vins de Porto vers 1'Angleterre, par Tintermédidire du®
premler syndlcat anglals (qu on appelalt feitoria), fondé & Porto

-en cette méme année. Nous ne disposons d’aucun chiffre exact qgui-
pmsse nous renseigner sur llmportance de ces exportatlons mais - - -

onsait gu'en 1678; les’ commergants de Vila Nova de Gaia auraient.
deJa expédié 408 pipes de H32. litres chacune, Cette exportatlon s€ -

: developpa par ‘ta “suite (12. 051. pipes. en 1683) et elle attelgnalt

13.011 pipes én 169'-} ‘et 10 078 en 17034, Bg
C'est de 1(03 que date un evenement frés lmportant qui vmt

“modifier la- situation- de la viticulture et du commerce dans le _
Douro. L.’ Angleterre avait conclu avec le Portugal le célebre Traité
de Methwen aux {ermes duquel tandis que: les: tissus’ et les draps. ~ P
anqlals pouvalent penetrer en franc]:use sur le territoire portugms, -
les vins portugais qui- entralent en terrltou'e anglals payalent des -
droits de douane senmhlement mferleurs 4 ceux qui frappalent 1es d
8 ' vms d’autre provenance ceux: ‘3¢ France notamment 8. La witicul-
‘ ture’ portugalse se trouvalt donc ainsi: protejée d’une mamére _
’" extremement efficace, A- parhr de ce moment les ‘exportations de _

vin de Porto augmenterént ddns des proportlons conmderables

- .. Aulieu'des 10 078 pipes exportees en 1703, on en exportalt 19. 218' - X
o 1717 et le ans plus tard en 1727 ce chlﬁ‘re ] elevalt mém_e

Mals hlen que ce developpement du commerce vmmole dans le ’

'f“:_Douro paralqse 1nd1quer une certame prospenté de la v1t1culture,
“en réallté il était surtout’ favorable anx commerc_;ants “bien plus

- qu’aux wtlcul{eurs Depms 1703, ‘de. nombreux mmmergants e

anglals etalent venus.. s’é’cabhr en Portngal pour déxelopper' e

':_ Iexportatmn des vins de Porto. et ils setale.nt ‘mis naturelle-.' g

; men’r en relatmns avée les v1t1culteurs portugals Peu a peu ces

- 4, Jullo Eduardo DOB . SANT(]S (0} tho do Porto sen passado presente—e. k

futuro, producfio, commercio & éstatistica, Lisbonne, .1916.

5 Franclsco Antomo Commm Le Tralte de Methwan, Llsbnn]le, 1929
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~ commergants anglais avaient réussi a s'assurer le monopole-de

- toutes les affaires viticoles, ‘s.'ditrcri'cqntrt")lant la pro_duption;_ soit
.- en concentrant les exporiations. La situation était au fond défa- - .-
vorable aux intéréts des viticulieurs, ear ceux-ci, toujours impré-: )

' yoyants et 4 court d’argent, demandaient des avances aus An- .
* .. glais, contre la promesse de leur vendre & eux seuls la produc- .

tion de 1'année. Dans P'étude qu'il a censacrée 4 cette époque, -

" Oliveira Martino- disait que le « Traité de Met’hweﬁ. » avail trans- =

formé la région ‘du Douro en un vignoble anglais ®.

S =11 fallait évidemment oppeser une sérieuse résistance 3 cette

~invasion étrangére. En 1756, le marquis de Pombal, voulant éviter -
la dénationa_l.isatiep-f.qomplét’e,d_e la viticulture, fonda. la Com-
. panhia Geral da Agricultura das Vinhas de Alto Douro, et dui

concéda le monopole du commerce des vins -exportés par la barre

" de Porto, .mais & condition qu'elle viendraif en aide & la- viti-

'_,clil’_cure-.__ Par son arrét du 13 septembre’ 17_58;': _Signé par. le rb_i &
- Joseph I' et contresigné par lui-méme, le Marquis établissait une -
sorte de régiement (in.'gt'i't,uc.i&o')- du. nouvel Qrg_ani‘s_me;- Ce régle-

mént_-ﬁr.éciﬁse les buts fonda-ﬁ;eﬁtauk de la Compagnie; son ‘prin-

. cipal objet était de soutenir la raute r_ép'utatjion.dés_vin:s,‘-dq'déﬁe-

lopper la cultute et les vignobles, de favoriser et de. protéger le. v

B commerce portugais, - @’établir -des . prix " équitables em rapport.

" avec les quantités produites ‘et les possibilités de la consomma-

tion. En outre, la Compagnie aiderait les }it-_icul’cgurs.d'u ct_")’cé”_ﬁriaui'-= : '

_éier, de telle fagon qu'ils naient plus recours ‘aux exportateurs

“anglais ow aux usuriers 7. Afin de pouvoir Téaliser ce vaste pro- -

,grra'm'me.’ la: Comipagnie disposait d’une fondation de 1.200.000 -

« cruzados », et UEtat Tui avait concédé le monopole de tout le
commerce des-vins, des eaux-de-vie et des-vinaigres exportés par

- 1a barre de Porto, vers les' ports brésiliens de Bahia, Rio-de-
_ Janeiro et Pernambuco.. En ‘outre; tous les bateaux qui. desser-'

vaient la ville de Porto et les ports brésiliens étaient obligés de .
recevoir les vins de la Gompa_énié 4 des tarifs privi_].é_gi'(';s_,, fixés .

" au préalable. On ne pouvait vendre, ni 4 Porto. ni dans:les envi-

‘rons, d’autres vins que ceux de'la Compagnie. Tous les produc-

§: Oliveira Manting. Portugal Contemporreano, Lishonne, 1924. }
7. Lopo Vaz oE Samparo. e Melo. Menoria sobre a . razio da institui- -
¢Bo da Companhia dos Vinhos .do Alto Douro no. Porto; e sobre a necessidade *
‘da sua conservacdo, 1821 . ; T : - .|
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teurs étalent obhges de vendre d’aprés les prlx ﬁxes Sur les deux i1
ol rwes -du ﬂeuve, totite l’etendue des vignobles était dellmltee par; -
S 1a COmpagme et gucune quantlte de vin de ectte région ne pou- j
vait étre ni vendue ni -exportée sans lautorisation de ses con: .-
_tréleurs L’ exportatmn avait tou]ours lieu par la barre de Porto; =

: aprés une verlﬁcatmn par- les- experts de la Compagnle qui
devalent examlner le v1n et dlre quelles quahtes pourralent etre

" exportées®. . - : - 5
‘L'activité de ia Compagnle fut trés hlen accuellha par les v1t1- o
culteurs da Pouro qu1 se rendaient bien ‘compte qu’avec sa puis- .
-sante orgamsatlon elle seulé était capahle de. defendre les vins
‘de.. la régie, et dai’ﬁrmer leur supériorité sur “tous les autres. -

Au contraire, les commergants anglals -qui’ perdalent e mono-

- pole: de la v1tlcu]ture du Douro, et les viticuiteurs portugais des g
 autres régions, falsa:ent une forte' campagne contre la. Compa- .-
gnie; el cherchaient 3 'abattre: En 1834 les. hames etalent teIles :

~gu’elle fut, en effet, dissoute.

‘

.. grande crlse car elle langa la vltlculture dans une activité désor-
" donnée. Une- reactmn se prodms1t qui amena la restauration de

- la Compagnle en 1843. Mals pendant cette deuxiéme perlode -
13 exmtence de la Compagme menacee constamment d’étre dlssoute Qo
. par_le Gouvernement, ne merlte aucune référence spemale En-

" 1865, la. Compagme ‘disparut, Depuis ce: moment, les vins de
3 Porto ont Tegagné’ léur hberte de commerce qm se mamtlent :

- encare auj ourd’hul

- Pourtant, en dépit de cetle llherte de la productlon et du com- - <]
: merce le Gouvernement a publié de nombreuses lois destinées 3
" surveiller constamment tout ce qui concerne les vins de Porto. -
- Ce fait 5 exphque bien si Von se rappelle quiils constituent notre -

" pringipal prodult d’exportation, ‘et que la viticulture est dans__.'

~ toute la regmn du Douro lactlwte essentlelle des proprletalres
el des paysans: ; g :

7 On peut dire, en toute verlte que nous sommes en’ presence el Al
“ - d'une Tégion vinicole par excellence oli, soit les condifions phy-
i su[ues soit les cond1t10ns humalnes s asscr(uent de telle fagon que '

B 8. Antonia Lobo pE BaRBoss® FERREIRA | TI-L‘IXEIRA, Vicomte de S ﬂomao
Memoria historica e analitica sobre 2 companhia dos vinhos deuommada da
Agrfeultura das thas do Alto Douro

La’ Ilberte du commerce etabhe ] cette date provoqua une
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g 1és produits: de 1é'cﬂlture de la VIgne y prennent naturellement =

une valeur exceptlonnelle Nous. allons étudier maintendnt ces

-conditions, car il serait dﬂﬂcﬂe de pouvon‘ évaluer la haute irh- -
portance des vins de Porto. et leur ongmahté oenologlque sans -
- faire une analyse minutieuse des facteurs fondamentaux de I’eta-

B hlissement du v1gnoble. '

II. LEs CONﬁ-l’l‘IONS'DE_ L’E,TAﬁLIf.s-sEMENT DU VIGNOBLE. -

1 Le sol — Les vignobles du Douro sont placés sur les versants - e

i .' de. la vallée'du Deuro et de ses aﬁluents Ce qui frappe avant tout,

en exammant 1a valiee principale, au pomt de vue du relief, ¢ est

. sa dlsposmon c’est une vallée en gorge; madis dont la. sectmn en

forme de'V, s’élargit progresswement Le fagonnement des deux - '
versants -est quelquefms inégal, ce qui nous montre. que nous

. sommes en presence d’une vallée dissymétrigue. En ouire, toute

la vallée du Douro est caractérisée par une grande profondeur,

et ses versants presentent ubne. constltutlon smt geologlque soit

agrolog:que tout & falt speclale -dans la zone ol sont etabhs les .

E plus importants v1gn0hles cest-a-dlre de Barca d’Alva 2 Bar-
"+ queiros, on- trouve toumurs des schlstes avec quelques affleure- . =

ments granitiques: intercalés. Il ya aussi des terrains sedlmen- :

" talres appartenant au camhrlen et quelques vestlges du sﬂurlen, -

dans la reglon compr:se entre. Moncorvo,_Laguac_;a Poiares. et

- Vila, Flor. 11 faut dire que les schistes du Douro, comme hous le
- montrent les études de Nery Delgado Panl. Choffat, Wenceslau i
- de’ L1ma9 n’ont ni Ia compesition- ni la méme couleur que ceux

qu'on observe dans les autres régions du Portugal TIs sont plus

_durs, plus compacts, plus foncés Ces conditions de. sol doivent .-
.. é&tre considérés en rapport avec la nature des terrams Les ter- i
- rains de la zone -schisteuse ‘précambrienne sont riches en argile

: et -en calcalre et a échauEfement facile, et par conséquent pré-

sentent des quahtes ’rout a fait favorables A la culture de la

' mgne , e -~ :
11 est vrai -qu ‘on retrouve allleurs des sols de meme nature -
: ma1s ceux du Douro dowent étre etudles en halson avec un autre' :

ot

o o bk MENDES Conmzu 05 vastl:uiee Eeologlcos e antropo’loglcos de Portuga]
mémo:re présenté a l’Exp051t1on Internatmnale de Sév111e, 1"29 : '
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| facteur, qm nous exphque ieux que ie- facteur agrologlque lorl-
gmahte du wgnoble c est le climat:. -

: B Le cllmat. — L’examen des condltlons chmathues du Douro
. ‘rious montre neftement " que, dans toute ia. ‘région, Fien ne con--
: trarle vraiment-la productmn wnlcole, mais qu’ au contra1re tous

les elements la favorisent. Clest eesentleilement un chmat chaud

- et sec; au pomt de vue .des températures; la moyenne de prin-

“temps depasse 16°10 ce qui ‘convient ‘parfaitement pour la florai-

son; la moyenne pendant Ia maturation, de 24°06, excéde. de b_e_au_-' '
+ ¢oup tous les chiff'res"'qiie :noﬁs -avons déja mentionnés dans les
- différentes régions viticoles. Ce sont ees temperatures elevees, g

’ varlant d’ailleurs selon un rythme trés’ reguher g augmentent. - B

: la propertion de suere des raisins, et, par conséquent,’ exphquent

‘ la valeur exceptlonnelle des mofits‘t! obtenus. Elles paralssent du - :
- reste normales si-on. se rappelle le haut degre d’insolation de |

toute cette zone viticole. De plus il faut souhgner l’1mportance

“de }msolatlon et des temperatures sur la v1tlcu1ture quand. on .
Sn, 8 observe qu'entre la rlve drmte et la rive gauche du Doure la qua-

lité des prodults change cons1derahlement ‘Tandis que toute la
_région de la rive drmte donne les authenthues vihis de Perto, sur

toute la rive gauche 1a viticulture est en état dmferlorlte, et 1& -
ol elle se rapproche le plus de celle de la rive “droite, c’est jus- h
tement 13 ol 1a sinuosité de.la Vallée ou bien la disposition des
versants, Tai permet de . n:ueux proﬁter de l’actlon du soleﬂ .

(PL HI, A).

\/Ials ce ne sont pas seulement les condltlons du reglme ther-' b |
: mlque ou de P’insolation qui earactérisent le. climat du- Douro I
C'ést aussi la faible pluviosité. En effet, nous observons iei une
-haut_e_ur totale annuelle de 583 mm. 3, ee qui se rapproche beau-

coup du minimum exigé par-la vigne, et nous fait constater I’ex-

- tréme sécheresse de cette vallée. Mais la pluviosité est encore

_ "pius etonnante quand on observe que, pendant quelquefms plu-
- -gieurs années de suite, il ne tombe pas une seule goutte d’eat

_pendant les mogs d_e_ juin 4 cetobre 12, Cette situation est vé_nta—l_ _'

10.. Boletzm da Estacaa Agrgrw Nac!onal Estudos Fzsﬂoglmﬁcos deeem-'

bre 1930,
11. Cincinato pa- Cosra. Les vlgnob]es et les vins, Llsbonne, 1900.

1911,
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12, Filipe DE qunmmm Resumo Cllmatologlco de Portugal Llshoune |
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régions viticoles.

- II est ecrtain que dans toute la vallee du Douro 11 ¥y a de fre-
" quents hrouﬂlards mais il faut remarquer qu'ils n ‘atteignent pas’
. .. dangereusement la vigne, soit parce quils ont lieuw surtout de
novembre Janwer époque ot les vignes n'ont pas- encore poussé’
" leurs bourgeons ‘soit parce que le brou1llard s'étend surtoit hors
-de la zone des vignobles. En ce qui touche les vents, ils soufflent
- dans plus1eurs directions dans toute la vallée,’ mais les plus cou-
__rants sont ceux de IEst et du Nord—Ouest et aucun des deux
- n'est nulslhle 4'la'vigne 13, '
-+ Dong, ‘nous pouvons cenclure que lensemhle des condltlons- ;
.. physiques du Douro est non seulement propice # la v1t1cu1ture,f R
' mais " aussi qu ‘elles: ‘'sont tout a fait exceptlonnelles D’allleurs :
_ elles’ rendent compte dans - ume certaine ‘mesure des condltlons :
k humames en ce qul concerne soit le travall smt la culture

wi

III LE BEGIME DE LA PROPRIETE LA. MAIN—D (EUVRE

‘LE SYSTEME DE CULTUBE. _

"-VJNDEPOBTO S B

- .

blement excephonnelle, surtout si on la compare avec les autres .

Dans toute cette vasie zone 1a proprlete est tres morcalee ot

elle se presente sous la forme de ¢ quintas ». On appelle qumta
une sorte de mas comprenant, outre la demenre du proprletmre,"'

un certain nomhre de. dependances. M. Leite de _Vasconcelos 14,

) qul les a lenguement étudiées, nous a montré que lexwtence de
~lave quinta » suppose une division de la population ‘en classes
_ d1fferentes les proprletan'es leuts domesthues ‘et les paysans

qui trawalllent aux champs ou aux vignes. . :

11 est tres mteressant de visiter une de ces qumtas Ce qu1 nous'..-
$ante aux- yeux, ¢ "est les murs - qui les encerclent et _qui donnent’
llmpressmn que la vie du prepnetalre ‘doit y étre selgneurlale '_ pat
Celul-cl quand il habite sa proprlete occupe naturellement son
- manoir, le plus spacleux des hatlments blen entendu dont la
_ -couleur d'un’ blanc intense hlesse le regard sous lactlcm du. solell i
-Pourtant 11 est fréquent dans le Douro,’ que les proprletalres, 5

13 Julio Eduarde mog SANTBS. Ouvr c:té U T ' g

- 14, Leite pE VASCDNG’ELOS 0 Povoamento d.e Portugal s in Remsto de,‘

Instifuto Suparm)' de Scﬂencms Eﬂonomicas e Fmanceiras L!sbonue, 1932
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_ ’habltent leur qumta qua l’epoque des vendanges la fuyant
cause du climat, qul n’est guére agréable. Dans ce cas, ils sc
i f'font remplacer .par des intendants dont les fonetlons sont trés

i nnportantes “méme en la- présence ‘des proprletalres . ils dlrlgent o

" les cultures wgnes -ou cereales car ces derniéres, hlen que.de.

. moindre valeur que la viticulture, figurent’ pourtant dans Pexploi- .~
o ‘._tatlon agrlcole des- quintas.” Aprés lintendant, chacune de ces

. ,qumtas 4 son comptahle son économe 6t un. fermler Outre ce

* _ personnel superleur nous -devons. tenir compte des paysans qul_ e
~ se relaient suivant les besoins de la culture. - -
. Pour cult1ver 1a vigne dans le Douro, 11 faut . adopter un’ sys--:' :
teme tout 4 falt partlcuher, et employer une mam—d’oeuvre parfms 3

tres specn.ahs.ée15 La ‘main-d’ oeuvre iei, se- présente dans - des..-.

‘ 'condltlons qu’on ne retrouve pas facilement ailleurs, En effet, les .
condltmns du-sol et du’ chmat reclament ‘dans toute cette région,

,des cultivateurs Spé(:lahSBS pour. certames phases de la culture, ... l

a ‘tel pomt que nous pouvons imaginer une assez curieuse division -
43 du travail entre les paysans d’un-méme vignoble, depuis les tra-
} w.'vaux preparatmres du terram, Jusqu aux vendanges On peut dire,

' d'une fagon générale, que la main- d’oeuvre du Douro est chére, et
. d'un mode de recrutement trés orlgmal Un- cultivateur des vigno-

bles de Vila Real et ‘de Regua regmt un salalre gournaher moyen

: cde 8§ 50, tandls _que cetix du Minho ou du centre ne. gagnent

pas plus de 6 a 78 00 16, En outre tandls que les diverses autres

P réglons la main-d’cuvre locale prédomine, blen que completée oy

"quelquefms par des petltes mlgratlons de vignerons qui v1ennent \ r

ke louer pour les’ travaux les plus durs; dans le Douro, au ‘¢on- o
tralre nous. assistons i une sorte de recrutement exterleur de. la

main- d’ceuvre : - : : x
3 Cette main- dosuvre n est pourtant ni unlforme ni égale Nous
_'suurons la culture dans ces. diverses phases ce qui nous fera
* voir que certams travaux sont exécutés par tous les paysans -sans
- compétence spéciale, alors que dautres demandent une maln-‘
" @ceuvre spécialisée, - : e
G est un travall ardu et long de cuItlver la wgne dans Ie Douro.

.‘ 15 Cnsta me Le ‘vin de Porto, dans Le Portugal et son rxctwité E‘co— )

nomzque Lisbonne, 1931. i :
"~ " 16. Boletim da Esfatzstzc'a ¢ -Divisdio Agrwnla, 1928 Un escudn vaut 4 peu
prés uctueuement 0 fr. 90 ! } :
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_Avant tout, it faut transformer les versants escarpes de la vallée '

en un-bon emplacement pour. la vigne, les terrasser en ventables

" gradins. A cause de 1a nature des sols schlsteux, durs et chauds,
7 cette thche est fat1gante, difficile, et elle do1t étre exécutée de
i preference par des paysans de la région, adaptés au chmat, et -
7 qui peuvent faire l'ameublissement: de la- terre malgre la haute.' o,
. température qu’on enreglstre A cet endroit. Car il n "est pas facilg -
o de travailler dans ees terrains; quand ils ‘sont légéremeiit mclmés o

on’ ouvre des fossés horlzontaux de § m. 80 a 1 métre de’ pro-

" fondeur, et de 0 m. 80 a 0 m. 90 de largeur. Mais si le terrain est. .-
- trés mclme et c’est le. cas le plus- frequent i faut batir des murs«.”'"r e L ]

de souténement (geios), ce qu1 ex1ge déja une mam-d’oeuvre spe-_

ciale. Ce Sont des paysans ‘habitués & ce travail, et qui ont: éte
deJa employés comime magons. gui sont chargés de cette construc— ¥

" tion.-Iis regmvent naturellement un salalre éleve, 10 $ 00 par jouk
~ en moyenne, ce. qu1 est bien naturel pu1squ 1ls wennent d’autres' '

régions. accomplir ‘ee travail. . : : L
. Uns fo1s les fossés ouverts. et les I Urs batls on peut com- -

. meri¢er 4 planter La* plantatlon se fait toujours sur des terrains -
g qui peuvent- atteindre plus de 2 meétres de largeur et- 1. m, 10 de ©. .
* . hauteur, Ces terrasses, soutenues par des ‘murs, forment une sorte

d’escalier sur lequel la vigne- monte naturellement pendant sa

. croissance. La plantation n’est pas faite au hasard : on introduil -

toujours les ceps dans des trous, 4 environ { m. 80 de profon-

. deur, mais, 4 cause de la nature din sol, c'est une, operatlon dlﬁi-;' e
 cile et assez chére; en eﬁet les cultlvateurs chdrges de la plan-
_tation gagnent autant que fes. magons, et’ se’ conmderent egale- o I
= ment spécialisés dans cette opération, ; s o+ -
'_ ~ Les. versants ainsi aménages ont un- aspect de gradms caracte- S
_ rlst1que ‘mais Ia Vlgne bien exposee an soleil, croit ndturellement X
+ exlgeant tous les soins qui. lui sont partn,uhers et qui prennent L™
ict une tournure spe(:lale En effel, la taille se fait d'une: fagon- i
' partlcuhere ‘On- commence a talller la, v1gne placee le plus haut
: et dans les endrmts les plus secs, en descendant graduellement--'_' :
" jusqu’a la zone la plus basse et 1a plus, humide, La premlere taille-

a lied tout de sulte apres la plantation avant les hrouﬂlards qm“_"

“la rendraient d1ﬂ'ic11e La- deuxmme année, on ne laisse quwun T
seul sarment, et la troisidme année, on procéde 4 l’echalassement o

‘qui; dans le Douro est aussi trés. original. On fa1t ce gqu’on ap-

pelle la « empa de Espera $> ¢ est-ﬁ-dlre qu ‘on. 1ne11ne un peu;"_‘
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“le tuteur et on courhe le cep,(rattache par un _]onc au tuteur, Y
.- de fagon A former un arc. On plante alors deux ou trois échalas,

- pour que le cep se développe entre ces trois tuteurs. D’autres fois, -
~ on a-Tecours & I’échalassément sur fil de fer, qul est: plus frequent at
auJourd’hul dans les quintas. ‘Dans quelques propnetes du Douro,‘ '
on.-voit {rois rangs de fil de fer soutenant le cep, le, premler mam- e
" txent la’ plante, les: autres soutlennent lgs bampres;- Quelguefois :
aussi, le cep est Taissé & lui- méme, JHSE]].I a ce que son develop- e
-8 pement exige un tuteur. o pe sy ¥ oo o
. Tous. les vignobles : ‘du Doum ont besom de traltements contre' '

_les mhaladies cryptogamlques Depuis 1851, la. vigne a été souvent

_ -'attaquée par I'oidium, ce qul est facile 4'comprendre,- etant donne,
N le clunat chaud de cette région.. On emploie le soufre deux: fms
'_.par an, pour combatire cette rnaladle Les. v1gnobles du Doure

E -sont. aussu exposes au rm;ldlou dont les attaques sont. trés nui-

e SIhles .car non seulement elles peuvent ruiner toute une récolte,. : .
" mais elles exercent aussi quelquefms une désastreuse influence
" gur; la quahte des vins. Pour la: combattre on emplme du sulfate
.-de euivre; pourtant, ces attaques. ne sont pas nombreuses; les -
dermeres qul aient en une réelle graVIte remontent & 1914, année - :
.- degrands broml]ards du Donro. Dans quelques -vignobles - enfin, S
"dntrachnose cause quelques ravages, contre lesquels la 1utte est

entrEprlse L73

) Smt pour la tallle soit pour les traltements contre les mala-

: ‘dles cryptogamlques la maln-d’oeuvre du Douro n’ a rien de. par- .
et ticuliér. Tous les paysans peuvent y prendre part sans la moindre e
e _'dlﬁculté ‘mais ils ne sont pas‘tous aptes a. greﬂ’er. Certains, spé- - :
'—clahsés dans la greffe de 14 vigne, font une moyenne de 200 a o

L ] 250 greffes par _]our ‘et gagnent un salaire. d’a peu prés: 12 8 00.

. Dés quela maturatlon des raisins est- parfalte les vendanges sh
i deviennent’ urgentes dans toute la région. Cette: époque ‘est l'une
© des plus curleuses et des plus mteressantes ;’1 étudler dans ld V1t1- s

‘culture du Douro. -

. Les qumtas sont alers le theétre d’une act1v1té debordante Les ;
: vendangeurq en grand nomhre sont’ installés prowsmrement dans St
i la qumta, leur nombre wvarie suwant r etendue des Vlgn(rhles mals B

17. Julio Edousrdo nos Sanvos, Ouvr. cité.’
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on peut evaluer que pour une’ culture donnant 10.000 hectohtres
‘de vin, il faut au - moins 80 vendangeurs dont 20 hommes et . - .
60 femmes. Les femmes sont toujours en grand nombre, car ces '
travaux, soit la’ coupe ‘des grappes, soit le remplissage des hottes,-
*leur conviennent mieux, tandis que les hommes transportent les -
paniers pleins sur leur dos (PL III, B). Aprés avoir. coupé les :
grappes, on’en rempht de petltes corbellles quwon vide ensuite
~ dans de grands pamers (gzgos) que les. paysans portent au pres- -
. soir. Le choix des raisins. doit étre minutieux; car pour obtenir
: des vins tres fins, les raisins pourns ou trop murs dowent étre =
 rejetésis, Lo LB - g,
Le mode de recrutement des vendangeurs ost trés cur1eux La -
“totalité des. cultlvateurs ne suﬂisant pas aux vendanges les pro-
priétaires chargent leurs intendanis de lovier des paysans d’autres
régions, du Minho surtout, du Haut- Tras-os-Montes, et des Belras
'quelquefms méme de la frpntlere espagnole. Ils sont’ engages sans . k
~aucun eontrat. On calcule, soit par ; 1’état général de la culture, soit -
 par Vétendue de la vigne, combienil faut en ‘embaucher. L’inten-
~dant commence 4 engager les vignerons en faisant la roga cest-
d-dire « la demande ». Ils parcourent tous les environs pour de-
mander aux paysans leur aide, au nom du- propriétaire, qui leur
" fera bon accueil, leur assurera un bon salaire et les hébergera.
Quand les venidangeurs arrn‘ent a la quinta, ils s’installent pour
- trois ou quatre semalnes au maximum, dans des cabanes, des :
; E barraques ou ménie sous des tentes; le propriétaire leur fournit .- -
- les prodults d’alimentation et les couvertures Chaque troupe est
accompagnée d’un capataz; qui ést un meneur de bande respon—'
"sable de ses ouvriers, recoit la totalité des salaires et les: dis-
~tribue. Il faut noter que, dans cette main-d’ceuvre des Vendanges :
' les salaires varient suivant. gu’ ‘il s *agif des hommes ou des fem- .
" mes. Tandis qu'un vendangeur gagne dans le Douro une moyenne 2
de 9 & 20, les femmes ne. rego:vent pas plus de 58 10 et ¢’est
" en partie pour cela qu’elles sont préférées. De falt ce sont elles
_ qui: accomphssent presque tous les Aravaux, et elles ne lalsSent
. aux hommes que le transport qul ne pourralt d’allleurs pas atre
fait par un autre moyen LA P o e : :

i
b
a

' 18 Antonm AugustoDE AcULsR. _Goﬁfel;eﬁcias' sohre 'V.ir.ll-xos,’Lishoone,
1876, , Lo
19. Vlsconde DE ViLa Maror. O Douro Ilustrado, Porto, 1876. :
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Outre les condltmns phyanues é le systeme de culture les

3 vignoblés du Douro tirent Teur originalité d’un autre facteur, éga-.
~ lement trés- important : lencepagement On peut considérer les .
cepages de. cette réglon a deux points. de vue : ceux ‘qui sont
tout a fait locaux et caractéristiques de la- vallée du Doure, et

: _ ceux qui, bien que répandus dans tout le pays, ornt ici une impor-

tance fout a fait particulidre, grace au sol et-au climat. Parmi’ ceux i

du premier: type, nous pourrons. citer le Bastardo, le Gouveia et

le Moscatel Branco tandis que dans le deux1éme nous placerons B
i ’Alvarelh&o e Donzelmha de Castelo, le Maurlsco le Tinta Fran-

cisca, cépages noirs et le D. Branca et le Moscatel Rowxo, ‘cépa-

: ges blancs. Les ampelographes et les -agronomes ont fait de- nom- -
breuses études ‘sur’ la valeur de ces cépages.’ M Cincinato da .

: Cﬂsta en analysant tous les rmsms des prm(:lpaux cépages de

- la reglon du Douro, nous a montré qu’ ils donnent un rendement
différent en motit, suivant leur type. Ainsi, tandis que 100 kilos .

- dAlvarelhio donnent 74 lit. 41 de mofit, la. méme quantité de - 3

= Woscatel Roxo ne donne que B0 lit. 71, ce qui s’écarte encore

beancoup de la quantlté ‘obtenue sur 100 kilos de Malpazia

(81,75) 20, Toutefois, ces moiits ont dans le Douro un haut pour- - ‘_\ :
centage de sucre, sans doute plus élevé que celui que nous obser- '’

vons dans tous les autres mofits qul préparent les vins portugais.

. M. Ferreira Lapa a fait des analyses nombreuses des mofts du '
IS Douro et a obtenu 21,28 4 23,83 %. Ceite richesse des mofils en
.- suere deit naturellem_ent nous expliquer les' conditions d’alcoo-

‘lisation de ces vins. Une grande partie dé ces cépages sont greffés

;-_‘_ sur. des plants américains 4 cause, du. phylloxera Les plants
j-amermams les plus employés sont ch0181s par le Poste pour la -
" lutte. antlphy]loxerlque, ce sont ICE ‘Riparia, le plus courant bien-

' _ qu 11 ¥ en alt d’autres comine Ie Rupe.stns et le Soloma

IV.__ LEs PROGﬁDﬁs' DE VINIFIGATION._ _

. L’étude. des procédés de vinification des raisins du Douro nous .
- apportera de nouveaux renseignements pour expliquer I'originalité
’ excég_pti_onpell_e de ce type de vin. En effet, si tout_le cadre des :°

20. Pedro Bmvo et Duarte D’OLIVEIRA. A_Viti_cultura modérf;e[; Lisbo-nné,

‘1924, . R
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' condltlons phquues peut nous falre comprenure la maturation
' parfaite des raisins, si les condltmns de culture et de travall nous -
Pl ~montrent comment la vigne est soignée, il faut mainfenant dire

que c¢’est surtout la vinification qui donne au < vrai Porto » Ses -

- qualités de couléur et de saveur.

‘Quand les raisins sont arrivés au foulon' 1l faut d’abord regler.,

' . ‘les quantltes car on sait qu’ une certaine. proportion de geappes
‘qorrespond EY une. dose précise de vms M. Julio Eduardo dos -
Santos nous renseigne i cet égard, en nous: disant gque dans;
presque toutes les caves du Douro pour 60 arrobas (14 kilos et @ -
' gquelques grammes lune) on obtlent 25 almudes de 22 ht 44
"+ ‘chacun. : ' '

Une fois. que le pesage est fmt il faut remphr le pressou et

| procéder a ce qu’on appelle « Touverture » 21, Des paysans qn-

trent dans le fouloir, pieds nus, en file, pour fouler et écraser les
raisins; d’un mouvement contmu On discute depuis’ longtemps :
entre techmm_ens de la viticulture, pour savoir si-ce systéme de

travail, peu hygiénique et anachronique, doit ou non.étre rem- :

placé par lusage des  pressoirs mécamques ‘qui, évidemment,

Sk pourralent faire le méme travail plus rapidement. Mais certalnsw.
- cenologues sont partisans de ce systéme du foulage humain, car

ils prétendent que la température des jambes des hommes aide &
lopératlon et que les pleds ‘ont lavantage de fouler les grappes

sans .écraser les. pépins, ce qui est preferable car si les pépins -

écrasés se mélangent au mott, ils lui donnent un godt amer. Il

est pourtant sfir -que daus quelques caVes on emplme déjél des
_'foulon's mécamques o ‘ . - e
. Aprés-le foulage, le moﬁt repose et le lendemam 11 est de
: nouveau ‘{ravaillé- par les jambes des’ ‘hommes ou par le fouloir; -

en “altendant, la fermentation se fait, et elle ‘est soigneusement '

.+ . observée 4 I’aide'd’un pése-mofit; on se sert quelquefois de gluco- '

métre pour eonnaitre 'état de dédeublement du sucre, el selon

B les indications que. ces- 1nstruments fourmssent on juge ‘du mo-
. ment ol il faudra ouvrir le pressmr et faire couler le liquide
.. dans les tonneaux. Ceci a lieu selon qu'on veut ‘obtenir. un ~in -
plus ou m_qms ‘doux, . qm_dépe_nd de la quantité plus ou moins -
considérable de suere transformé en alcool, Clest dans les ton- - '
neaux qu'on méle I'eau-de-vie au moiit, pour interrompre la fer- :

- 91, Closta Liua. Ouvr, cité.
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_' mentatlon ce sont en géneral de grands foudres qui arrlvent A
_contenir 35 pipes de 500 litres chacune Peau-de-vie addltlonnée 20

" doit é&tre de 1’eau—de-v1e de vin, de celle du Douro ‘méme, ‘qui
est Ia mellleure mals comume: elle. ne suffit pas, on se sert.

- d’autres eaux-de-vie, ce ‘qui- nous’ ‘montre que les v1t1culteurs des
. régions du Centre et du Sud sont également intéressés a la viti- -
- culture du Douro. Les pourCentages -employés sont fixés 4 °
‘ I’avance; pour les v1ns doux, ia dose est de 3,5 a 4 almudes; de

© 99 |.-4 par pipe, et poufr les vins secs, de 2 a 25, ‘

-Selon .que le vin doit &tre prepare comme vin rouge ou bIanc mE |
_ il faut se servir -de raisins blanes ou noirs; pourtant les raisins .
" "noirs sont les plus 1mp0rtants car c’est le vin rouge du Douro

qui ést Ie plus apprécié pour l’exportatlon hlen que le hlanc‘_' "

atteigne une couleur foncée par l’actlon du bo1s des tonneaux qui -

oxydent. _
.. Aprés-la vmlﬁcatlon il y a encore les travaux de la cave, trés__
: 1mportants car les vins doivent, en grande partle leur bouquet

g exceptlonnel au’ vieillissement dans’ les -eaves, oll ils restent gquel-

quefois jusqu’s quinze et vingt ans. Elles sont construites. en_i :

. face de la’ville de Porto; & Vila Nova de Gaia, et c’est pourquei _
- ¢e vin est connu sous le niom de Porto, Le systéme par’ lequel i

_ le vin est conduit da Douro 2 Vila Nova de Gaia est curiénx.-
Depuls longtemps déja, on emploie des bateaux fond plat et
a voile, qu’on appelle rabelos (PL. TII, C) et qui remontent sans

dificulté les nombreuses écluses naturelles que Ie Douro présente .

. st son parcours. Les conditions hydrographlques du:Douro con-
~ seillent fortement ce moyen de- transpm‘t -Ce fleuve présente en'
effet, un régime trés 1rrégu11er soit parla vitesse de ses’ eaux,
soit par son haut degré d’ensablement. Tandls que les rabelos
naviguent sans aucun danger les ‘bateaux d’un autre type y cour- .
raient de gros risques. On se ‘sert aussi des voies ferrées, mais
trés rarement, soit parce qu’il est plus facile de faire ecouler la
produetion par le fleuve, soit parce que le transport terrestre ne’’
" convient pas tout & fait an vin de Porto. o - o
~ Nous sommes arrivés a Vila Nova de Gaia, oit le vin' va. étre
préparé et mis en conditions d’ étre exporté, Dans cette ville, on_—-
‘ remarque. encore une activité qui nous fait constater que cest:

- la un grand centre ‘d’affaires viticoles. Presque toutes les caves

- appartiennent aux commergants anglais qui sont, encore de nos
' jours,; les grands exportateurs. Tout y est préparé pour donner




VIN DE POBTO 3 TR S o101

aux vins le traltement dont ils ‘ont besoin. Ils arrivent-dans- de
grands tonneaux et sont soumis a une preparatlon speclale pour . -
" ¢hagque type d’exportation, qu’on cbtient par le mélange de plu-
" sieurs vins. En outre, il est toujours nécessaire d’y ajouter. de -
Peau-de-vie, d’abord deux mois aprés l’arnvee des vins, puis a

" intervalles reguhers pendant tout le temps de leur séjour 4 la

cave. Les doses varient; elles peuvent éire trés faibles, mais- par- S
fois aussi elles peuvent s’élever a tr01s ou quatre canades par
pipe de vin en préparation 2. o s G TTe e
 L’apération. 1a plus. déhcate de tous ces tra\aux de la caVe est
justement le coupage. 11 faut mélanger dans - des proportlons'-
variables certames quahtes de vins rouges et blanes, ce qui; en . -

N _aﬂ“alhhssant la couleur des vins, leur donnera un. type bien équi- o
. libré. Ces dosages ne sont pas faits au hasard, mais bien d'aprés
de nombreux essais et sur les indications des expériences. Toutes .~
.les. caves de Vila Nova de Gaia ont une sorté de laboratoire -

qu’on appelle casa das provas, ‘oit on fait des analyses et les expé-

riences sur des: échantﬂlons de vin. Cette technique doit étre- -

rlgoureusement suivie. On charge de ce travail des viniculteurs -

tout 4 fait spécialisés, car c’est surtout par la degustatmn quily

arrivent & savoir si le vin est ‘on non blen A point. M. Duarte
dOhvelra nous dit que ces hommes chargés constamment de
deguster les vins sont des éléments précieux pour la vinification,
et ils exercent une professmn dangereuse car, quelques années

. plus tard, 1ls ressentent crucllement les consequence'; de. Cette.
. dégustation conmderable d’aleocl. L’un d’eux médisant de sa _'
, professmn s'exclamait « que chaque verre de Porto qu 11 huvalt"_ :
_ était un clou de plus pour son cercuell ». '

“Quand le vin est prét, il faut encore le laisser smgneusament ..:'-:

- viedllir. Aucun vin portugals ne peut étre eva]ué i sa Juste valeur
_selon I'Age comme le vin de Porto. Les vrais amateurs ‘dernan- -
l:_'_dent toujours de.quelle année il date, et I’on voit encore, parml

o les viticulteurs du Douro,. des pr0pr1eta1res flers d’exhlher upe
e boutellle datant de plus d un siéele, -

Nous venons -de voir comhlen d’eﬁorts il faut avant d’obtemr =
le vin .de Porto. Tout cela nous montre que la préparation de ce
vin oﬂ"re des condltlons tout a falt extraordlnalres En eﬂ:‘et urne

29, Julio Edouardo pos Sanros. Ouvr, cité.”
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- 101 tres recente (du 2 mars 1932) 23 publlee par le Gouvernement
portugals a etabh quelles étaient les qualités strlctement exigees

- d'an’ vin-du-Douro pour pouvoir le consuierer comine un vin de
L Porto Aux termes de ce décret la graduatlon alcooquue peut 2
varier entre 16,6 et 24",'et le pourcentage de saccharose peut .
‘&tre de 20 grammes de sucre réducteur au maximum, En outre
~-tous lés vins de Porto doivent étre bonifiés avec de l’eau-dé-vi'e de

vin. On peut affirmer que, méme avant la promulgatlon “de ce
- déeret, presque tous les viticulteurs s efforgalent de maintenir les

- qgualités du vin de Porto pour_avmr le droit de le considérer -
comme un vin véritablement exceptionnel. En vérité, ces qualités -
sont bien différentes de toutes celles des autres vins. Le vin de.

‘Porto- se distingue par l'élévation de son degré alcoqliqué qui,
suivant certaineés analyses, peut arriver jusqu’a 28°,7, En ouire,

' 'le pourcentage d’extrait sec a 100° est assez important. Quelque-.
fois il peut monter 4 10,25 %. Les quantités. de sucre réducteur

"sont considérables aussi, et ce-ne. sérait pas une surprise d’ob-

tenir un pourcentage dépassant 6,09. Enfin, Tleur acidité totale :
n’est pas exagérée puisque le maximum est de 0,49. Toutes ces .

_quahtgs font du’ Porto un vin qui ne. ressemble 4 aucun autre

vin généreux. Ce qui frappe surtout, ¢’est son caractere caplteux1 '

son bouquet partlculler ses condltmns d’equlhbre

Selon la couleur des vins de Porto en. les des1gne snus des

'noms différents, en général des nomis anglais, comme Tawny,

 Medium Tawny, Medinm Full, Full. Mais en plus de la couleur,
ils peuvent &tre aussi classés selon leur gofit, ce qui permet de - -

* les répartir en vins doux, secs el deml-secs suivant qu’ils ont
- plus ou moms de sucre. Il y a au351 les € thage »; C'est-d-dire
. un vin doux, toujours foneé, v1ellll I'écart de Ialr riche en

- “sucre, et mis en boutellle deux ou tr01s ans apres sa vmlﬁca? X

tion 24,

On fabrlque aussi dans le Douro outre les vins de Porto que '

nous venons d’etudler d’autres types qu’on appelle moscatel du

Douro et gerop:gas Le muscaf du Douro est trés fin, fabrlque;
avec des raisins miseats bien mirs exposés ‘huit 4 neuf jours

au soleﬂ avant d’entrer dans les caves. Pendant la Vlmﬁcatlon on

23. Journal Officiel, n°-88, 1" série, du 14 avril 1082, décret n° 20.956.
" 24, Pedro Baavo et Duarte p’Oriveira. Vinificagdo Moderna , Porto, 1925.

b
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~ blanes dé]a preparés pour. le bonifier. Les geropigas sont em-
. ployées en général, pour donner au vin de Porto plus de douceur
- et de gofit; on les vinifie comme le vin; mais il faut: les garder
©en houtellles tout de suite aprés la fermentatlon et avec un
pourcentage élevé d’eau-de-vie. R TR
; Quand le vin est préparé et vieill, 11 ¥y a encore d’autres tra—
A oyaux A exécuter dans les caves avant l’exportatlon Lun d’eux -
. ¢’est 1a construction des lonneaux gui doivent avoir ‘toutes les
quahtes requises pour conserver les vins sans leur donner un.
.. mauvais gofit. Ces tonneaux qui dowent étre 'd’un hois spemal
i bou1111 avant d’étre scié; sont mamtenus par des cercles de fer;.
j ,avant de s'en servir on les lave avec de l’ammnmaque puis on
2 les remplit de vin commun de consommation, qui y reste pen-
.~ dant un mois. Cette futallle a des contenances différentes : la
pipe d’ emharquement pour I’ exportatlon peut contenir 535 litres,
. d’autres trés petites (pipas de lota) ne regoivent - que 20 ou:

tiennent 26 4 26 almudes de 25 lit. 44 chaque ‘On peut empleyer :
ausm , pour Texportation, des deml-plpes des quarts des hultlemes'{.-
. de plpe selon le pays. lmportateur Tlexportation vers ' lés- mar-3
"_chés européens se fait de préférence dans des p1pes entiéres ou
~ des fractions de pipes: pour I'Afrique il y a de petlts fﬁts qm
" ¢ontiennent un .d1x1eme de pipe, et pour le Brésil on envoie sur- o

~ exportées, sont enduites d’une ‘peinturé dont la couleur varie sui- -
. vant e pays destinataire : elle est noire pour. les pays europeens a3
; rouge pour le Bresﬂ et Verte pour 1 Afrlque 25, - °®

: -V LA 'PROD‘UCTION ET -LE COMMERGE

La productmn totale des vins récoltés dans la régmn wtlcole i
pendant les vmgt derméres années 26, Pourtant ‘cette quﬁntlte est

production a_ été de’ 48, 873234 litres. De toutes ces quantxtes _
© une petlte partle € deshne naturellement la consom‘.matlon. . °c

" 25. Julio F. Bomers. O Commercio de Vinho de Porto, Porto. ‘
i 26 Boletim da Estatistica de Divisdo Agrico_ld,ﬂLisbonn'e, 1927,

v

. aJoute du sucre (une arrobe de 14 kil. 688 par plpe) et des vins

35 lifres: finalement il y a de grands feits (gnartelas) qui con- - i

tout des vingtiémes de . pipe. '_I‘outes ces pipes, avant: détre L

I'~ du Douro peut étre évaluée 4 une moyenne de 41.476. 4;36 11tres~_' -

inférieure a celle que nous ohservons en 1909- 1910. En 1909 fa
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locale car dans le pays méme on alme beaucoup les vins: de Porto.

e, blen qu’ils soient une. boisson chére et d'urnie- consommahon res- -
o ireinte. ‘Mais toutes les grandes quantltes ‘aprés le vwﬂhssement ' 7
se destment naturellement & l’exportatlon Si- nous; pouvionq
g":.tracer sur- une- carte tous les ‘Sens. dany lesquels se’ deplace le - =
©vin de Porto, nous _pourrions ‘obtedir un’ réseau- trés comphque.

cel tres vaste, qui nous montreralt famlemeut que ce vin panétre

“eneffet dans tous les ‘marchés du- monde civilisé, sauf dans les -
' '__.'Eta.ts-Ums d’ Amérlque en vertu de la‘loi seche et dans quelques‘ ;
contrées de I'Asie centrale Mais ‘ce n'est pas le Portugal ‘qui--

‘exporte dlrectement ses vins pour: tous ces endroits-li. L ‘affaire

* ge fait surtout par lentremlse des réexportateurs anglals qu’on 3

peut cons1derer comme les vér:tables distributeurs - de notre vin
~de Porto 27, Ce fait nous exphque que ’Angleterre’ soit depuis si

longtemps notre principal marché d’ exportation des vins. de Porta. g
Les commercants de Vila Nova ‘de ‘Gaia profitent encore des

avantages du-Traité de Methwen, bien que les relations commer-
] ;01a»les entte le Portugal at l’Angleterre sment reglees par un traité el
" -de’commerce, datant du. 12 aoht 1914. Toutefois, ce traité’a main-

_' "tenu ‘la protectlon pour les Vlns de Porto et on comprend que
‘les exportatlons aIent continué: a élre conmderables pour ’An-

-"qletefrle ‘En effet, les ‘guantités totales i’hectolitres de vin de -

- Porto exportees peuvent étre evaluees par les chlﬁ'res s«ulvants

30|5.722 h1.i B
- -370.085 hl,
., 386.777 hl.
- 349174 hl.
208.700 hi. . .
234.449 bl -
277 253 hl.

ﬂes chlffres nous montrent que hlen que les quanhtes totales

Y

‘dex;portatlon aient d1m1nue A4 cauise des raisons.que nous ta-

_ cherons d’expliquer pius tard, cette exportatlon peu’t etre congi-
. dérée globalement comme la plus importante du pays."
- En dehors de I'Angleterre, le vin de Porto est egalement bien

’ aceuellh sur tous les autres marehés europeens ou amerlcams en

27, Francmco DE Ln\m_ Le Vin de Porto, monographle présentée 4 TExpo-

7 'qmon de Sév:lle, 1929.
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oulre en France et.au Bresxl En ce qul concerne le Brésil, celul-cl
est un marchg trés important pour le Portugal parce que cest
une anc1enne colonie pQrtugalse ol existe encore une grande .
quant1te d’émigrants portugais. En effet, en 1929, nous. avons
: exporte 19.887- hectohtres vers le Brésil, ce qui nous montre ton-
tefois: une grande différence par rapport avec lannee 1913 ou'
'. ‘nous avions expédié 47.467 hectohtres 3 g HaOe : =
" Mais, tandis qué les marches hresﬂlens ou. angl_als dlmlnuent"
dlmportance le marche francais devient chaque année de plus .
“en’ pluq intéressant. En" 1920, nous avons exporté 79 219 hecto-
 litres destmatmn ‘de la- France contre 46, 910 hectolitres en -
- 1923, Gréce ala prop’agande que les Anglais ont falt en France,
" les. vins de Porto sont trés appréclés dans ce pays, bien que ce
_commerce Tencontre quelques dlfﬁcul;es ‘que nous e‘tudtemns;.

i plus largement dans le chapitre du commerce.

. Ce que nous_venons de dire nous proive nettement Iextréme
orlgmahté des vins de Porto, soit par l'origine des vxgnobles smt_ '_
par la vinjfication, soit par le deweloppement des relahons com-
"mermales du Portugal -avec 1'étranger. e 50 S (1 T
5 _’I‘out cela a eréé naturellement en Portugal une’ sﬁuatlon pn- =
vilégiée pour Ie vin de Porto, et les viticulteurs exigent non seu-
lement uhe défense rigoureuse de 1or1gma11té de- leurs wvins,
_mais encore une préférence marquée sur tous lés autres produc-l
"kteurs de vins portugais. IIs savent trés bien que grice a leurs .
produits, le ‘Portugal regoit des quantités considérablés d'or, et -
- ils veulent étre naturellement protégés par le Gouvernement, sur- -

. tout parce que les conditions assez délicates de la viticulture et de

‘la vmlﬁcatlon exigent de grands sacrlﬁces qm merltent hlen une "

.. Trécompense. .

Pourtant; la vmculture du Douro a hesoln elle—meme de se'r
moderniser beaucoup; tout en conservani tous les procedes de '
viticulture et dé v1n1ficat10n qui, depuls longtemps justifient Pori- =
“ginalité de ce vin, La culture doil étre faite d'une facon plus

o ordonnée, sans le mélange des cépages, qui rend plus dlﬂiclleq .
o les divers traltements de la culture. Une étude profonde de Ien—

: cepagement devrait mdlquer aux viticulteurs quels sont les cépa-
ges qui doivent &tre plantés dans les endroits hauts et secs, larg~-

“ment ensoleillés, et quels sont cenx qui s adaptent le mieux aux

-_endrmts plus humldes et plus omhrages '
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: I faut aussi determlner lépoque exacte des vendanges ear
©ona souvent la mauvaise habitude de proceder 4 ce travail

" sans se soucier suﬁisamment ‘dn degré de maturafion des raisins. =~

"En ¢e qui concerne la vinification, il yade. nombreuses études "

" d’agronomes qui conseillent d’y i introduire quelques modifications, " -
pour corriger les moftits ou pour diriger la vinification d'une fagon B
" -plus rationnelle. Certaines récoltes pourraient donner des mus-
" cats excellents si elles n’étaient pas malheureusement employees

a la fabrication de vins de Porto infériéurs.:

““Une fois que la viticulture se sera modifiée et que la vmlficatlon 7
s __sera conduite avec toutes les exigences modernes, le vin de- Porto - 1
- aura: naturellement ‘le droit de pretendre de la part du Gouver- h

nement ‘4 une protection économique et legale plus large Cette

:“pI'O'lE'CtIOIl est pourtant déja considérable. Dans presque tous’ les

- traités de commerce passes enfre le Portugal et 1’ étranger, notre

pays a garantl une, protection spemale a son .vin .de Porto. En’

outre, de nnmhreuses lois défendent ahsolument de presenter sur

.0+ les marchés portugals ou etrangers un vin de Porto qu1 ne smt ’
. . pas authentique. - Ln G be 5.

- Pourtant, le Douro se plamt de sa mtuatlon qm n est pas entle-
rement florissante. La grande crise l_non_dlale a sur tous les mar-
chés restreint la consommation de's produits ‘qui ne sont pas
mdlspensahles a'la vie humame et comme le Porto, qu’ ‘on appelle L

. & le nectar des. dieux » est une hmsson de luxe son eommercn_
. souff_r.e sérieusement. Cest. 1a d’ailleurs. une des - conséquences
. . de T'universalité des rapports économiques mondiaux, car i pre-
" miére vue il était difficile d’imaginer que cette crise aurait sa -

I repercussmn directe dans la vallée du Douro, étroite et profonde :

'presque A l’ecart méme du reste du Portugal
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LE VIX DEMADEBE-

Les wgnobles dé Madere sont places sur les versants de lile'
du méme nom, qui se trouve située dans P'Océan Atla.nthue,

g2 38’ de Iatltude Nord, et a 16°55’ de longltude W. Grw. S
~ Cest une ile relativement peu étendue, car’ 54 superﬁme totale SN
' ne depassa pas ‘716 kilométres carrés, avec une longueur mam-'_;‘. '

. mum de 70 kilométres et une largeur de 22 kilométres. Son
“- " extension’ perlpherlque est de 143 k110metres et son altltude

maximum de 1,900 métres. 3 Sl _Zh-
Bien gque la culture viticole & Madere préSente aujourd’hm.ﬂ

) beaucoup d’aspects modernes, elle doit 8tre considérée comme une
-des plus ancienneés du Portugal En effet, anu premier temps de .
la colomsatmn portugalse apres la découverte de tout I'archipel
de Madére- au XVe '%lecle par Gongcalves Zarco le Portugal a
cherché non seulement a peuplel des fles, mals aussi 4 introduire 5B
les cultures qui, en ce temps-la tout comme: avjourd'hui, étaient = - i
= vraiment des planiationg destinées 4 faciliter la colonisation 1. La .1
" - vigne et la canne A sucre ont-été largemeni culiivées 4 Madére,
- depuis le XV* sidcle. Des documents historigues nous. disent qu’au
- début du XVF siécle les vins de Madére étatent déja connus sur ,
les marchés européens, car ils entraient déja en France sous le "
i 'regne de Frangois I*. Nous possédons méme des renselgnements. e §
- sur des exportations vers la Belglque en 1567, Enfin, on sait -
g en 1680, il y avail a Madere dix maisons d’exportation anglai- * -
- ses, dix autres de diverses nationalités et six on huit portugaises.
.- Le vin de Madére a commencé depms lors a ﬁgurer sur nembre ¥ :
" de marchés etrangers A la fin du XVI* siécle, nous avions déja des 2

consulats de Belglque de ‘France, d’Angleterre, de Hollande: el -

- d’Espagne & Funchal, ce qui semble 1nd1quer que le commerce des - .
" ving ;n_i:eress_alt déja a cette epo_que pluﬁleurs pays curopéens. -

: .1..‘Luc1'o'n'_Azm'rﬁpb. Epoc_ais' de Portugal Economico, Lishonne; 1924.:_'- -8
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M. Pedlo Bravo 2 nous presente aunssi des donnees pos1t1ves qui

Iz nous permettent de dire qu’a la fin du XVIII* siécle l’exportatlon e

‘] 'vers I'Angleterre’ était importante : 11.792 pipes de 532 litres o
_en 1789, et 13. 713 en 1790. Deux siécles plus tard, la viniculture .
presente encore A'Madére la méme importanece. Plusieurs élémients .

' : favorlsent ici d’'une fagon tout & fait remarquable la viticulture;

nous allons en voir importance, soit en ce qui concerne. le eli- -~
mat, le sol.et le relief de Vile, soil.en ce qui a. tralt ét l’en(‘epa- -

gemenl, a la culture et ala vmlﬁcatlon

_ “1. Les condiﬁons de Ia cnlture — L ile de Mad,ere blen que sou-‘
f mtse a un climat tout  fait 00eamque présente deux types clima-
= % thues distinets, celui du Nord, ‘plus froid et plus humide, et celm ’

-~ du Sud, plus see et plus chaud. Cest dans. cette deuxiéme zone

qiie sont places les vignobles, car is y trouvent un régime ther-

mique des plus favorables. Les observations ‘du Poste Météoro-

; .loglque situé a une- altitude de 25 métres nous montrent que,
- méme en hiver, on jouit ici d’un climat relativement chaud, car la .
j'-temperature moyenne. est de 15° ;8. Ce chiffre nous indique le ca- -
- ractére tempere du chmat et la moyenne de prmtemps 16°4, .

nous montre que la ﬂoralson se fait dans des conditions. normales.

La température poyenne d’ete de 23°,4, est. de peu inférieure A

celle du Douro, et contribue a la maturatmn parfalte des raisins.

. En outre, le maxlmum absolu est atteint au mois de ]uﬂlet
. avee 26°,2, ce qui ne ressemble nullement aux hautes températures i
' . qui se. font ressentir a cette époque sur le continent, et menacent
. " @e briiler les vignobles des environs de Lishonne et ceux de PAl-
" garve. Le minitnum ne dépasse pas 10°, en février, temperature o
bien éloignée des basses températures nuisibles’ a la vigne. Les
“amplitudes diurnes ne sont pas non plus exagérées : en effét, en -

. été, la moyenne:a 9 heures est de 22 30, et vers 21 heures on
_ enregistre 20°,8. '

. A cerégime thermlque favorable 11 convient d’ aJouter le réglme . ,' '
" non moins favorable de la dlStI‘lblIthIl des pluies. Dans toute la -

~ zone des v1gnobles le nombre total des jours des pluies est de 61,
en moyenne, et la hauteur moyenne est de 756 mm.; on voit que -

nous trouvons ici une pluv1os1te plus conmderable que celle que
nous pourrions observer dans le Dourc ou dans les vignobles

2, Pedro Baavo. YiniﬁcaqﬁoModerna, _Portd, p. 24.
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; . algarwens mais les condltlons d’evaporatlon qui peuvent etre
l " évaluées i 1245 mm. §, sont encore plus 1nteressantes si nous les

_ ' comparons avec celles que nous pourrlons ohserver dans les di-
. . verses régions viticoles du pays: 4 :

- soit du Nord Ouest, soit du Sud- Ouest du Nord-Nord-Est et de
LIRS Est. Ces vents, qui appartiennent au “systéme general des vents -
- sous cetle jatltude ont une vitesse moyenne de 4,75 km par .

. heure, et ils ne sont pas nuisibles 4 la vigne, comme ceux que- N
" nous observons & Collares. La zone des v1gnob1es de Madére dmt
. étre con51deree comme l'une des mieux -abritées 3. e

| - Outre tous ces’ éléments, nous observons aussi dans cette ile

" zone des vignobles tout au moins, est un climat chaud et sec, bien -
- que de moindre chaleur et de moins de sécheresse que le Douro,
et qui ,repond parfaltement aux- condltlons nécessau'es au hon dé- -
veloppemenl de la vigne. . . 85T :
I faut ajouter que, heureusement ces condltmns chmatiques -

8 assoclent celles du sol et du relief. Celui-ci est assez impor--
' “ . tant, en etfet on voit dans cette ile-des montagnes qui tantdt s’ in-e
-+ clinent lentement sur la mer, tantdt se terminent h;q_s_quement
- en de hautes falaises. Dans la zone des vignobles, qui s’étend de
P '20(} 4700 métrés au-dessus du niveau deé la mer' le'felief s’abaisse
.. peu & peu et la vigne y est placee en condltlon de recevoir: en' b

pleln le soleil. o : RN = _
"En ce qui concerne le sol -Tous observons ici des terrams d line

i

~ fer, .en cuivre et en- acide phosphorique. D.’apres. M. Maurilio Fer- _
* raz e Silva 4, leur pourcentage en argile et en sable est de 82,08 %,
tandis que le caleaire ne figure que pour 3,47 % -et.I’acide phos--
phorique pour 3,2 %. Cette constitution agrologique facilite 'a -
désagrégation des sols de Madere, et nous explique -qﬁ"rls aient be- -

e e e U eV

e Douro, pour qu’ils.ne soient pas emportés par I'eau des pluies.

N 3. Paula ‘Noeueima. L'Agriculture aux Agores el & \Ll'adé're', in Le Po'r- '
- tugal au point de vhe agricole, Lishonne, 1900. °
- 4. Maurilio Ferraz E. Sipva. Os. Vinhos -da Maden-a, theqe présentée ﬁ o
1’Inst1tut Supérlenr d’Agmnomle en 1924 ‘
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-+ Tous les v1gnobles de Madére soht expuses au vent s01t du Nord -

" une faible nébulosité et labsence compléte de gelee et de gréle.
~Done, nous pouvens conclure que le climat de Madere, dans la

) composxtlou neltement volcamque ‘avec leurs - terrams argllo- T
- sablonneux soumis & une desagregatlon faclle Ils sont riches en - -

soin d'étre maintenus par des murs de soubassement, comme dans -

I L 1 G Lt
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Ces condltmns phquues ne manquent pas de donner une e,er-

2 taine ongmallte au systeme de culture dans cette ile
" En ce qui concerne la proprléte nous trouvons ici une curieuse

o _repartltmn Lors de la premlere colomsatlon les iles de l’archlpel 3t
" furent données 4 des capitaines qu1 ‘avee leurs colons commen- :
|+ gérent a cultiver les terrams Depuls ce moment, la proprlete blen -
g’ mahénable fut dwlsee par les proprletalres qui, ayant besoin . -
d’argent eurent recours l’amphltheose et souvent aux contrats K
:qu’on appelle « de colonia », qul sont une sorie de fermage Par'-'
ce contrat le domaine- centlnue a appartenir ‘de ‘droit au proprié- _' _
7. taire, mais il appartlent de fait au colon, et celui-ci peut le trans-
- mettre 4 ses successeurs sans la moindre difficulté. ‘Pourtant, le .-
prop‘rletalre a le droit de toucher des loyers, tandis. que le colon.' o

peut introduire dans la propriété toutes les améliorations qu’il
- juge néeessaires pour le developpement del agrlculture Ce. genre

.. de contrat est naturellement employé & Madére avec succes, et
. dans la zone des vignobles la propriété ‘est trés morcelée et.entre |

. les mains. des « colons » sous forme de coitrat « de colonia »5.. ©

) _: Les conditions de culture dans les wgnobles de Madére sont
. - assez partlcuheres Aprés les premleres pluies d’automase, on com- . -
y "'mence A préparer le terrain pour les travaux viticoles, et on '
pmcede au labour, mais cette. operatmn est quelquefois plus dif-

- ficile iei qu ailleurs. En conséquence de 1’act10n des plmes et de
"1*érosion, les sols & labourer sont quelquefois comhlés de matiéres .
L desagrégées qui exigent un travail de nettﬂyage parfois assez long. Er
. Mais, dans le cas général; le labour se fait 4 la béche, 4 une pro—".

fondeur gui varie entre 15 et 20 em. Le terrain ayant “até detrlche,

~ - on se heurte 4 une double dl.ﬁ'ieulté qui est facile & comprendre si '

' mious nous rappelons que ces terrains se trouvent sur une-pente
" assez raide : 11* faut la fms empecher la terre de descendre et
permettre l’ecoulement normal des edux. La culture se fait sur

deg terrasses dont la hauteur. est de 0 m. 60 a 1 m. 30, Mais les

‘murs sont coupés par de grands sillons.

_ La vigne est haute et elle ex1ge ‘tous les soms de la tallle et de'
' lechalassement L échalassement est ‘exéeuté au moyen de pieux .
- de bors reliés par des fils de fer. On procéde aussi souvent 4:
l’effeulllage des sarments mais cette coutume est condamnee"

par les bons v1t1cu1teurs car elle expose trop, les grappes qm I‘IS-

b, Pedro ‘P.l"l‘A; o Cohtrs_l.b'to de Coloui.a' na Madeira, vLishon.ne, 1929.
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-_j fquent d étre brﬁ ées par les ardeurs du soleﬂ On coupe quelque— ‘
.. fois les mauvais raisins & laide de clsaaux trés fins, afin de
7 - pettoyer les grappes. pour leur permettre un plus parfalt déve-

_loppement. ; : :

Les. vignobles de Madére sont frequemment attaques par cer-

tains 1nsectes qu'on appelle « alticas », pet:lts coléoptéres que les

v1tlculteurs demgnent sous le nom de « pucérons de la vigne »; ces

insectes, lorsquiis. se posent sur les vignes rongent les pet:ltes“' S
- feuilles et les tendres sarments - ils se reproduisent facilement et - .
- forment bientdt une véritable invasion, exirémement nuisible, car
" glle fait son apparition au moment du hourgeonnement On les
"chasse en Jeur offrant des branches de mrier, dont ils sont trés

friands; ils sy groupent et ces branches sont alors’ jetées dans

une chaudiére d’eau bouillante ou dans un brasier. Ces vignobles : .-

souffrentf aussi de Vinvasion du mildiou et de 101d1um : coInme

-ailleurs. Ces malad1es sont comhattues par les procédés habltuels' 2
_de sulfatage et de soufrage._De plus les cepages de ces wgnohles |
sont trés ehoisis 6. i -

Au mois de septemhre de. chaque année on vendange, d’une

: tacon assez différente de celle de la métropele. Les grappes sont *
i coupées par des hommes 4 V’aide ‘d’une petite serpe, ‘sans choix

speclal sauf si le proprletalre désire vmlﬁer seulement certains

cépages comme c’est quelqueims 1é cas pour le Verdelho le Ser- "
" cial et le Malvezza 7. Les grappes, remplissant des paniers- dosmr

. munis dune anse passée au bras du vendangeur, aont jetées dans -
Tde’ grandes hottes.” Chaque vendangeur raniasse en mioyenne

| 125 kg, de rdisins par jour, soit: 100 litres de vin. Comme chaque v R

- " hectare plan"te de vigne prodmt 30 hl de vin, il faut 80 hommes_ '
T qui travmllent un jeur, ou 10 hommes pour 3 _]Olll‘S de travaﬂ ce.

qui arrive le plus souvent. :
A la. fin du mois -d’ octohre les Vendanges les- plus tardlves ont.
pris_fin, mais avant de vmlﬂer 11 faut laver les grappes et quel-' ¥

N quefms les tner. '

6 Parml les cepages qu ‘on cultlve iei, 11 faut mettre au prermer rang 1e:.

_Sqrcml le Verdelho, Ie Malvazm, le Boal et le Moscatel, Tandis que Te'Sercial .
prudult les vins les plus secs, trés fins, gui -constituent suivant les degusta- " 5

- feurs l’authenthue vin de Madére, le Malvazia est généralement plug doux et d

* ses ving ont moins de force; ils se rapprochent plus des vins liquoreux..Le .
Verdelho et le Boal sont des cépages qui produisent des vins trés fins et qui, |

dans la vinification de Madére se mélangent %ouvent sAns dommage
1. Cmclnato DA Cos'm. Ouvr cite
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. 2 Les vins de Madere — La vmlﬁcatlon qui a quelques aspects i '
- omgmaux commence ensuite Elle SE fa1t d’abord par le foulage A
pled nu, effectué par 4 ou 6 hommes en calegon qui foulent pen- -

dant’ un ‘ou deux. jours. On laisse couler le modt. dans la cuve, 4,

= moeins (fu'on ne veuIlle un vm tres foncé, qu'on obtlent en: laissant -

" fermenter le motit.avec le’ marc Un deumeme foulage a lleu quel-

-quefols ‘et avec le-marc qm en: résulte on “fait de la plquette qui,
aprés’ quelques jours. de fermentatmn acqmert un certaln pi- ..
quant €’est une bmsson trés framhe et agreable T.e mofit separe ' _
odu marc s’écoule tout ‘de sulte dans les cuves ou blen on’ le :
-transporte aux magasins. T 6 ; e
Le. probléme du transport du. mout des caves aux magasms est.’

comphque Le systéme Ie- plus’ vulgalre est celmi- des « corgas. ».

vehmules speclaux en bois de pin; qui se déplacent fac11ement sur

. les'routes ol on ne peut employer ni camtions ni charrettes. Cha-
. eure de ces corgas est- tirée par une paire de- boeufs atteles au

% moyen d’un joug, et guidés & ’aide d’un algulllon par-le. bouv1er

- En general chaque corga contient une ou deux pipes pleines. de

; mofit. On transporte ausm le mout par voie de mer, sur des petites GOy
" embarcations & voile, & rames ou A vapeur. Cest eudemment un o
. procéde bon miarché, puisque chaque embarcatlon regoit un gros -
N chargemeni mais. les pipes risquent de se fendre par suite du
balancement du bateau et de perdre leur-vin. Un- autre systeme,"
* trés - plttoresque est. celul qu’on appelle <. borracheiro » les
paysans portent a dos.des outres en peau de chévre emplies de -
- 45 litres. environ de moit (PL TV). Les porteurs. .parcourent de -
Ny grandes dlstanoes a pied, surveillés par un capataz qui répond du
" ‘transport. Enfin, le procedé le plus moderne est le camionnage,i gl

mai$ on ne peut: s’en servir que laoitily a de bonnes routes.

_ .Comme dans le Douro, les travaux de la eave sont trés 1mpor-= i
- tants. Des étuves maintiennent une température assez élevée; le.

~motit doit chauffer rapldement sans perdre son acidité volatile,
et refroidir sans se depréc1er Outre cette particularité, la vmlﬁ-

= cation se fait comme partout ailleurs ; apres la fermentatlon on -
: ',aJoute de.1’alcool- de deux en deux mois, avec un peu de colle de. N

" poissen pour cla.rlﬁer le vin. Le vieillissement est aussi trés im-

portant, car un ‘bon vin de Madere ne doit’ pas étre mis en vente A

avant 10 ans de cave.

Ce type de vin de Madére que beaucoup de dégustateurs prefé-_
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_ VIN DE MADEBE y o 113

) rent au Porto lm—meme est un vin dun gout sec, 1mais- dont la:' '
saveur et la eouleur sont nettement différentes du Porto. En effet, -
tandis que celui-ci est tou;ours un vin corsé et caplteux qui deit
'-etre bu au ‘dessert, le Madére est un vin plus tonique, plus astmn- .
gent qui conv1ent mieux comme apéritif. ' : el _
. Les analyses. déja faites sur la composmon des vins genereux a8
de- ‘Madére nous montrent leurs -conditions exceptmnnelles Leur
teneur en alcool atteint parfms 23,8 % tandis que leur pourcen-. - - '
tage en sucre réducteur a son maximum avec 3,02, et T'extrait sec
4-100° peut &tre de 19,30. Par contre, ce sont des vins d’ une acidité
totale assez faible, dont le maximum’ ne dépasse pas 0,566, et la.

———

L[ - quantité de tanin est aussi réduite, car elle n’excéde pas 0, 007 %
j Soit dans les travaux de-la ciulture, s01t dans ceux de la vml-
] fication, la main-d" ecuvre est choisie : én general les paysans de

Madére, qui sont les descendarits des anciens colons portugais ou .-
des esclaves maures et negres ont des apiitudes remarquahles o
pour les taches agrlcoles C’est une main- -d’ceuvre locale qu’on re—; _
crute dans T'ile méme; et qui suffit 4 tous les travaux.
" L’ile de Madére: a prodult en 1924—28 une moyenne de '
8. 224 570 litres de vin, : iy d : b e :
Une grande partie de cette productlon se destlne a 1’exportat10n
surtout vers 1"Angleterre, la France, lAllemagne ol ees vins, -
grace 4 leurs qualités, sonf trés appréciés. e
Comme dans le Douro, ce sont des Anglals qui- ont monopohse.
presque tout le commerce d’exportation,. Celui-ci se fait facile-
ment, car le port de Funchal est lié dire'ctement'par des servic'eS' =
reguhers smt a lAmerlque du Sud smt aux grands pays euro-
péens. . ‘ BN : - et
Ce. que nous venons de d1re nous montre que la- wtlculture de
Madére intéresse grandement I’&conomie du Portugal, car - elle
nous donne un de nos mellleurs prodults d’e’xpurtatmn ‘Pour la
developper il faut évidemment modifier un peu le systéme de cul-
ture et celui de la vinification, et surtout créer une association’ )
des producteurs, ce qui serait trés utile pour donner & la produe-
tmn et au commerce exportateur une meilleure orgamsatmn B
Tout nous porte 4 croire que les viticulteurs de Madére pour- .-
raient obtenir de bons résultats en falsant aussi l’exportatlon des
raisins frais, pursque le port de Funchal est une escale pour un ‘-
grand nombre de llgnes de na\ngatlon européennes et sud- amérl- :
‘caines, ; : - :
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- En outre ! faut aunssi proteger la marque regmnale en afﬂr~i' ol

Ihant hautement son originalité, et en interdisant de vinifier des-
vins de ce type hors de T’le, parce ‘que, comme dans le Douro
- tious Sommes ici en préSence d'un véritable. monupole les: v1ns L
~de Madére en effet, n’ont pas leur équlvalent exact dans la pro-'

’ duchon vmmole mondlale
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LA muc_mN. fET_LE' COMMERCE

A) LA PRODUCTION S

: En 1929 1930 sur une superﬁcle de 345 000 hectares, le Portu- &

Sogala récolté 6.599.063 hectolitres de vin. II est ainsi la quatnéme :

natlon vinicole du monde, - soit par: Tétendue -de ses v1gnohles-

- soit par importance de sa productmn En ‘effét, les données sta-.

tistique nous montrent qu’en ‘Europe la production vinicole du ) ‘
Portugal est seulement dépassée par celle de la France, de I'Es-

‘pagne et de T'Italie, tandls qug d’autres pass vinicoles européens,

iels que la Gréce la Roumanie, - ’Allemagne la Bulgarie et 1a

' Tchécéslovaquie, ont une prod_uctmrl sensihliement_ inférieure 15

Les vignobles italiens occupdient, en 1930, 3.789 milliers d’hecta-

_ res, les. vignobles francais, 1 402 et les v1gn0bles espagno]s 1 312

Par contre, lous les autres pays europeens ont cultivé la VIgne

_sur une étendue plus petite que celle. du Portugal Rouma- = .
nie 272.000. hectares,’ Algérie 243.000, Gréce 147.000, Allema- -

gne 82.000, Bulgarie 63. 000, Autriche ~ 33.000, Tchecoslova~ 7' .'

= quie 18. 000, Suisse 14.000, Luxemhourg 1.000 hectares.

En outre, tandlq que la praductmn de la France, en 1931 a étée -

-:_:'de 57.067.0000 d’hectolltres celle de FHalie de 33.265.000, de I'Es-

pagne 18. 025. 000 et de P’Algérie 15.857.000, en comparaison, Jes qee

- petits pays européens vinicoles ont eu une productlon restremte ;
fla Bulgarle 2.808.000, la Grece 1.153.000, 1s Suisse 680.000, etc. .

" La productmn lecole du Portugal est évidemment faible si

. nous la comparons avec celle des grands vignobles fran(_;als ol
. ‘ ltallens mais il fauf se ‘rappeler qu’elle provient d’un pays de
. faible superficie (89, 5000 km2): en revanche, elle y accuse une - “
 place remarquable pdl‘ rapport k! l’enSemble de la productlop 4
-,_-agrlcole | TR | : -

- 1 Remze Intarnatwnale d’Agrwalture, III" Partle, Bulletln meusuel de sta- _

tlsthue agrlcole et commeremle, ™ 25 Rome 1931.
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: En eﬂ'et en 1926 la superﬁcle cultwee du pays étalt de_
a8 5. 327 000 hectares et la superficie du ngnohle de 344.475 hecta-_"
res, ce qui nous: montre que les v1gnobles portugals occupment .

3 87 % de 1a superﬁc:e totale ‘du pays, et 6. 46 % de la superﬁcle

o cu[twee Toutefms ces v1gnohles ne sont. pas egalement répartis
entre les diverses regmns du pays au centre; nous trouvons évi~
- demment de " grandes’ étendues couvertes de ‘vigne quwil nous -

-serait difficile de trouver ailleurs, soit dans le Nord soit dans le '
o Sud, Ceci nous explique aussi que la productlon deés trois regmns' _
vmlcoles du- Portugal n'est pas la. méme parce que tandls que far o

regmn du centre a prodult en - 1929 5.046.356 hectohtres la ré-

‘gion du Nord a seulement donné 1 722, 799 hectolltres et le Sud s

; 230 728 hectolltres 2.

11 sermt trds curieux de montrer i travers un examen: attenhf ) e
‘des statlsthues comment le - Portugal est arrivé a . Yétat actuel'
de: sa production, aprés les périodes ot la viticulture a passé par. .

- .des moments de prospérité et des moments de decadence Nous
b rie. remonterons pas aux origines pour étudier cet aspect du pro-
bléme; il nous suffit de lexammer A partir de. 1886 car, en cette.

‘année, la production attelgmt son max1mum avec 1.950.000 hecto- R
- litres; cetie quantlté de vin excedaut dé_]a A ce momernit-1a les be-: =
~ soins de la.consommation une erise d’abondance a eu lieu & par- -

- tir de 1887, et de telle fagon qu'en 1889, le Portugal produisail
seulement 600 000 hectolitres de.vin, qui n’étaient déja plus suf-

'ﬁsants pour la consommation locale et ‘pour Iexportation. De .:

1894 a 1898, on reconnalssalt partout la nécessité ‘d’angmenter

o la productlon et celle-ci's *aceroit en effet conslderablement a tel -
“ point qu'en 1898 elle était de nouveau de 864.097 hectolitres.
~Toutefois, cette quantlte etalt encore inférieure A celle que nous
‘avons' relevée- ‘en 1886; la’ crlse de consommation continuait en '
reﬂ'et surtout & cause des difficultés qui, dés 1887, ont commenqe %

i se faire sentu' pour les vms portugals sur les marches etran-

i gers, Par suite des restrictions d’ordre. douanier, ou ‘4 cause de -

la concurrence ‘d’autres pays vmlco]es les vins portugais éprou-
_vaient les plus grandes difficuliés pour entrer llbrement soit an
- Brésil, ol en ce temps-]a I'Espagne - avait commencé 4 envoyer

ses vins, soit méme en Europe ‘oft les vins frangals et italiens .

2. Boletim dua Divisdo ¢ Estatistica Agricola, 1928,
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- commeng,amnt dé]a a falre une sérleuse concurrence a notle pro-
© duwetion: .. ; . _ :

11 serait trop long de raconter toutes les v1c1551tudes de la pro--.

aE ductlon portugalse depuis 1898 jusqu’ en 1910. Ce qu’on peut assu- b S
" rer, ¢’est que malgré toutes les difficultés d’ordre intérienr et "~ 7

extérleur, la productlon viticole se développa et oh convertrssalt

méme heaucoup de terres employées jadis a la culfure des c\erea-r
~“les, en terres destinées 4 la viticulture. En- 1910, 1a- production -
", étail de 4.334. 000 ‘hectolitres et cette quantité se mamtmt a peu
'pres la méme Jusqu 4 la Grande Guerre. '

Pendant la; guerre, notre productlon wt;cole reste a peu prés
stationnaire (1915 :  3.414.000. hectolitres; 1916 : 3.490.000;

- 1917 : 4.400.000; 1918 : 4.278.000) par contre, de 1919 & 1925,
o la productlon a augmenté progresswement COmme nous’ le
' -'_4_'---v0yons par les ch1ﬂ'res sulvapts. ‘

9RO el Basaen0 L.

192 Lo 4,607,000 RL
D2 e R o Li.oi.e 0 BJ793.000 hi
1928, i ee e, 0 6161000 Bl
L L i T ... 05246000 hi. . -

o0 snog - goaanns 8eARats o o 5682000 AL

_ En 1929 Ia productlon totale etalt de . 6 599 000 hectohtres de
nn, €t elle augmenialt encore en 1931 (6. 750.600). La production

a dong fortement augmente dans tout le pays dans ces derméres N
cmquantes annges, malgré les moments alternés. de. _progrés ‘ét de

- recul: ‘Toutefois cetle: augmentation a ‘créé de grandes difficultés
" au cominerce vinicole, car elle n’a pas coincidé avee une élévation -

“de la capacrté de consommation. II faut étudier les conditions du .
} comrnerce vinicole portugais pour pouvoir analyser quelques ra1-'

ons partlcuheres de la. crlse utlcole portugalse

CBYLE 'c'oM'MERcE' LOCAL

i Le t'.Onimerce""rini'("ole)pdr'tu.gais doit Bre c'oﬂsid’eré’ sous deux 4
" aspects : d'une part, le commerce mténeur celui’ qui a lieu entre.
3 les différents dlstrlctﬁ du pays,. d’autre part Te commerce exté-,f .

rleur _c’est- a-dire celui des vins destmes a l’exportatmn _
“Le commerce vmmole ]ocal a des caracteres partmuhers sui- .'

1%
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" vant que 1é eentre de consommatmn qu on E'tl:ldle correspondant

“on, non 4 une région productrme de vin, En parcourant les envi- .
ronq des grandes villes, ‘ou méme. des petlts bourgs nous trou:

vons souvent des tavernes de peu:d 1mportance ou T'on débite
aux. ouvriers et aux paysans dwerses qualités de vin,. surtout du .
'vm rouge, qu'ils apprement enormement 4 cause de son haut_‘ -

degré alcoolique. . ot ‘ |
' C’est un tableat plt’mresque et amusant d’ohserver ces petltes

tavernes, ouvertes. Ia nuit, ou les paysans- et les ouvriers enta- .
. ment de longues converqatmns ‘jowenl aux-cartes, chantent des [~ ¢
' chansons populaires en s ‘accompagnant d'une guitare; ce ne sont e
pas. seulement des endroits de degustatlon car elles fourmssent.
aussi de la nourriture aux elasses ‘pauvres, et la consommatlon'

d’eau-de-vie y est 1mportante Ces tavernes se trouvent de pré-
férence sur une ligne de chemm de fer, ou au crmsement des
“routes. Elles achétent le vin: aux commergants en gros ou direc-
“tement au producteur, Outre ce pet1t cominerce’ vinicole, la vente

“au détail se fait parfois aussi chez les charbonmers oil les *
- paysans vont acheter 'le vin dont ils ont besoin pour leur con- ~ +

- “sommation familiale. Le sont ev1demment dés paysans qu’aucun
intérét ne rattache i la ugne, car ceux qui travaillent au vigno-

ble n'ont pas ‘4 en prendre souci: ils recoivént en plus de leur

salaire, ‘unie’ certame quanhte de vin: qul sufﬁf a leur consom-
matlon '

On bmt beaucoup de vin en Portugal L abondam,e dela pru—,- _

: ductlon a naturellement rendu cette dégustation tradltlonnelle.‘_.. '
toute Ia popul.a-tlon rurale considére le vin comme .un ‘aliment
non seulement nécessaire, mais bien indispensable. On en donne

" méme quelquefms aux enfants pour les fortifier, et dans le
Minho on rencontre des villages qui font une consommation

© o-assez grande de vins verts, qu'ils aiment pour leur fralcheur et~
- leur Iegerete Dans certaines loealités on boit: excluswement du -
vin, comme 3 Aveiro, par. exemple ou leau de la riviépe n est .

pas potable.

Tl est naturel que le commerce . local 'l’intérielir des régi'ons 3]

) v1t1c01es prenne surtout de llmportance dans les . endrmts dont

‘ la production en vin ne presente pas dlnterét pour les dégus- -
tateurs, comme dans le§ ‘environs de Lisbonne - et -aussi dans .
lAlemte]o Dans ces endroits- la, it ¥ a trég peu de commerce et .

ont boit le vin: sur place a cause de la dLﬁ'iculte de lui donner une

1.8
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destinatien plus avantageuse. Toutefols les vins verts les vins

de table de la Bairrada et du- Dao ceux de Collares ou de Fuzeta ¥
"fne sonl pas assujettis aux méfes condltxons car ils entrent dans _

le commerce vinicole du, Portugal ‘dune facon Impertante
" Le commerce des vins de la Bairrada est celui qui réunit le

& -plus de- conditions spéciales, car cette région, comme nous le sa-
K vons, est entourée au Nord par la sous- reglon des. vins verts

1I'Est par ceile du Dao au Sud par celle de Lisbonne et de ses

3_env1rons et toules ces sous-regwm ‘vinicoles 1nondent les mar-. .

chés des villes de Ceimbra, Figueira da Foz, Avelro qui, sans

"'-cela seraient évidemment ' les plus grands centres de consemma-
-tion de la production de Ia ‘Bairrada. En outre, les vins de la
Balrrada ne peuvent: pas penetrer dans la région du Doure, ni °
sortlr par la barre de Porio, car la leglslatmn le: defend Ces di- -
* verses raisons rendent difficile Fécoulement de cette productmn g
L qui, heureusement trouve une aide precleuse dans sa renommeée.’

En ¢e qm concerne les vins de Porto, nous parlerons évidem-

.- ment du colnmerce de ces vins, d'une- fa(;on plus développée, au
C pomt de vue de l’exportatlon ma1s il nous faut pourtant ne pas_
- oublier qgue le Porto est, avant tout un vin national, appreclé et -

dégusté dans tous les centres consommateurs pertugais, et plus.’

mtenswement encore danv. les grandes villes comme Llshonne, i

Porto, Ceimbra, -Evora; etc., olt- les condmons de la populatlon oL
E permettent une ample consommatlon de ces vins qui, on le salt
# sont toujours ‘chers. Les’ proprlétalres des “quintas. du Douro ou ’
“les cammergants ‘des caves de Vila Nova de Gaia vendent aux '
h malsons qui detalllent le vin de Porte en petites pipes, en dames-
_ Jeannes de cing 11tres on encofe en bouteilles. Mais la- comom—':'

‘mation est restremte parce que les hautes quahtés de ce vin, son -
cotit élevé, le rendent 1nahordable aux classes pauvres et méme
4 la petite bourge01s1e La bourgemsw moyenne et la classe riche

font une. consommation - modérée du Porto, comme. vin. de des- -

sert. Toutefms chez les Portugais, on trouve une aneienne len-

- .danee & hon‘e du bon Porto, de sorte que les cultlvateurs ou
: méme les gens qui n’ont auctn rapport direct avec les aﬁ“alres :

vmlcoles ont- frequemmeni chez eux une honne cave, et ¢ ‘est pour' _
eux un- orguell lorsqu ils veulent honorer particuliérement un

- hote, de dehoucher une vieille bouteille, toute couverte de pous?r"'
" sitre, portant Pannée de la . récolte; on réserve pour les grandes
- dates _l’ouve_r_ture de b_oute;l.les, ayant un siécle de vinification.

-
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s Comme ﬂOl‘lS Venons de le veoir, le commerce vmlcole s6’ falt en
i ortugal dans le pays tout entler mB.IS il est sur que e sont Tes. - B a
i 1 ving dir centre et du- ’\Tord qui, mtéressent le- plus le commerce

' Malgre tous les efforts, - Soit du Gouvernement smt des commer-'?_

“gants,:le commerce 'vinicole: portugms n’est: pas en condlt:ons Té-

Talll Joulssantes La erise viticole dont nous avons parlé étend natu-
‘rellement son” influence sur e commerce: des vins. C.e],m—m souf- e
fre surtout de la capacité restreinte. de consommatmn (Iul 4 801'1 E
e, tour est due aux causes les plus varlées

La dlmmutlon de la’ conSOmmatlon locaie des vins en. Portugal

- prov1ent avant tout de’ raisons eccmomlques généraies -cest’ la =
réduction du pouveir d’achat “du consommateur, -3 cause de la
o depreclatmn de¢ la monraie-ou de- l’augmentatlon des -prix.- Ma.ls e
N | y 4 encore d’autres raisons pour lesquelles on bmt de moins
" ..en. moins- de Vln ‘ay Portugal ‘une des plus. 1mportantes c’est la

sérieuse concurrence faite ces. derniéres années par ‘Ia ‘hiére et

~par d’autres boissons, plus ou moins alcoohsees En effet, le Por- s
oy _tugal i partlr de Ia guerre, se Voyant obligé dé- réduire son im-

_ portation de bigre allemande a créé des fabriques de bidre natlo-

_nale; Celles-c1 ont. entrame une productmn plus grande, et donc '
. une plus ample consommatlon la- propagande commerciale en _
' faveur de a biére s *étant. trouvee appuyée par les médecins. En

. outre, le clunat du Portugal chaud la plapart du temps, Tend
: ausm tres agreable la conqommatlon de’ cette bmsson

C) LE GOMMERCE EXTEBIEUR'

o

La partle la plus 1mp0rtanle de la productmn v1n1cole portu- -
gaise est évxdemment au point de vie économique, celle qui-se..
destlne a lexportatlon pulsqu elle contribue a lentree de lor ;.
o) dans le pays el 4 lequlhbre de la balance commermale Ce sont .
les statistiques qui ‘pourront nous renseigner le mieux’ et le plus &

y ..-exactement sur la SItuatwn de nos vins 4 l’etranger soxt en éon- .
" sidérant les chlffres gIobaux, 80it en exammant ceux qm concer-'-' =

'nent‘ chaque ‘marché en partlcuher

- Le- Portugal - -a exporte de - 1890 ¥ 1898 une’ moyenne de B
© 793.651 hl: de vin. Mais, & partir de 1901 ce commerce se déve-
- loppa cons1derablement‘ Les 780.713 ht. exportes en 1901, devien- -

nent 1155 537 hl en 1910 En 1920 ‘ces’ chlffres attelgnent
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1% 028 679 hl. et en 1925 1. 024 182 hl. En 1930 nous avons: ex- - .- 2

7 porté 830. 820.hl. malgré ces dlmmutlons successives de l'expor-
- lation des vims, ceux-ci. sont encore le premier produit du comi- -
"meree exterleur du Portugal Ni le chene-hege ni- les résines, -
o grands prodults agricoles de notre exportatmn n’ont 1’1mpor- s

tance du _cominerce vmlcole Tous ces vinsg sont envoyés vers les f

-‘pays etrangers qui constituent dés marchés déja anciens pour Lo

leur consommation. Les vins- générenx de Porto et de Madére

- sont largement consommeés sur tous les marchés mondiaux, mais, ©
' "'-"en cé qui concerne les autres vins, ‘ilsont des. destinations évi- - . .
. demment dlﬂérentes Les vins de coupage entrent en France, tan-"
dis que les vits de table vont au Brésil et en Espagne et la con-
] sommation ‘des vins verts, touJours irés frals Se falt Iargement
. dans les marchés afncams AR ST

i Le ma.rche a.nglais — En exammant tous les marches (‘:on-

‘en 1924).
-+En ce qui- concerne le vin de Porto on peut diré que sa con-;.

: sommatmn a dlmlnue considérablement sur les marches anglals :
En 1923, nous avions exporté 305 722 hl. ‘et l’annee svivante ce !

' sommateurs de vins portugais, nous devons natureliement ‘met-
tre au premier rang I’Angleterre qui regoil un . pourcentage de' o
©25; 90 % de toute Pexportation. Pourtant, la- quantité. 1mportée:- :

“pendant lannee 1928 (1 172.495 hl ) est sensﬂ)lement inféricure :
‘aux quantltes des 1mportat10ns de 1923 et 1924 (1. 271 562

chiffre: montait déja & '378.085 hl. \tandls qu'en 1925.1 était de -

386. 777 hl. A partlr de 19286, la consommatmn a commencé i dl- .
.mmuer Cette année—la nous. avons encore exporté 349, 174 hL .
- Imais, en 1927 r exportatmn baissait & 268.760 hi. et les quantltes Fr
“de 1928 et 1929 sont respectivement de 234.449. 6t 277.653 hl. -
5 Cette balsse que nous constatons & parhr de 1926, deécoule de

diverses: raisons.-Le Gouvernement anglals en. effet, par la: 101
o du 25 avrll 1927, a° eleve le tarif douamer pour Ies bmssons e e
: qu1 gréve nos vinsg de drmts plus chers En outre, ce méme: Gou-' N

- vernement, a partir de 1926, aprés la Conférence 1mper1a]e tenue.
: cette méme année; accorda ‘aux- vins de ses Dommlons dAus— i’
{ralie, du’ C.mada et de lAfrlque du Sud une protec’uon toute'!'.. .

' p_emale quii, nat_urellement “fut ,caus_e de la dlmmutlon des ex-‘*-' o

-por'tati'ons“de vins portugais. L’Angleterre continuera pourtant'él :
. #tre un excellent marché pour nos vins d’exportation; car leur .
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consommatmn mteresse plus les Anglals qua les Portugals eux—
. mémes. Les deux vins: généreux les plus importants’ pour l’ex-

' & portatlon le Porto et le. Madére; sont ‘en réalité,’ dlstrlbues dans

. "'les pays . européens. et asmthues par les commergants anglals _
L L Angleterre a de plus, au Portugal un écoulement ‘certain: pour ’

i -j.-plusmurs de ses prodmts. les tissus et le charbon notamment; les
raigons. pour: lesquelles ces _produits entrent si. facﬂement chez'
"~ _nous sont l'intérét qui pousse les commerqants portugais i ne

- jamais contrarier les echanges commermaux entre les deux pays.

' Le Traité de commerce, mgne entre le Portugal et la Grande-.‘
-Pﬂ'etagne le 12 aoOt 1914, est un. _documeni diplomatique par
- lequel ‘grice-a des. concessmns mutuelies s’établissent, d'une part '

- -une’ forte -1iaison politique, d’autre part une véritable alliance

commierciale. Dans ce Traité, il y a une clause, la sixiéme, par'
laguelle lAngleterre s’engage a ne pas permetire sous la dési-

B gnatlon de Porto ou de Madére, la vente. ni la consommatmn d'un
vm qul ne soit pas reellement prodult dans la regmn du Douro

s ou dans l’ile de Madére : S

I est vrai- que la conculrence des ving austrahens et cana-
_ leens a déja fortement nul ‘an Portugal. Auss1 est-il 1ndlspensa- S
. ble, par une hahlle propagande de prouver nettement l’orlgma--

lité des vins de Porto, qu aucun vin dAustrahe ou du Canada
_ne peut égaler 3. :

.- Le Gouvernement portugals tenant compte de cette SItuatlon.-
"a récemment créé a Londres un “burean spécial de propagande-*’

,commerclal ¢ Casa de Portugal », oii on presente des echantlllons i

des vins de Porto et de Madére, et ol on fait deguster ces vins

aux commergants lmportateurs angIals4 ;

2. Xe marche brésilien. — Apres 1Angleterre notre second mar—
e che pour l’exportatlon de la productlon vinicole portuga:se est le

" Brésil. Ce pays, ancienne colonie portugaise, ol se trouvent ‘en- -
core environ 900.000 Portugais, est évidemment un. marche tres.
" important pour toules les quahtes de vins portugais. -
' Nous avons exporté: vers ce pays 945.566 hl. en 1929, chlﬁ're-'
_ u1 blen qu 1mportant est- néanmoms blen, 1nfér1eur a la quan-

"8. Franclsco LIMA 011vr clte

. 4, Mereados ‘Externos, Bull (‘ommercral du Mmzstére de-; Aﬂ'mres Etmn~

- geres, 1930.
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entrainé A restreindre les’ 1mport~at10ns de.vin portugais. Quelques

lois brésiliennes récentes ont ctabll dans ce but des mesures, soit = -
“administratives, soit douameres qui rendenl plus dlfﬁclle I'en-
. -trée de vins dorlgme portugalse5 oy :
Tl Le type de vin lé plus 1mportant de cette exportatmn est, 7
- . comme allleurs le Perto. Mals il faut aJouter que l¢ Brésil est
- aussi, depuis bien longtemps, un marché mteressant pour d’au- -
_ires types de vins, v1ns de tablé surtout, ce qui est comprehen- N
~ sible, étant .donné que beaucoup de Portugals domiciliés en ce
" pays sont danclens paysans du Mmho ou des cultivateurs de la :

Bau'rada et du Dao. En effet, les vins verts surtout 1le Santo

" Tirao et le Gatdo sont trés apprécles sur ce marché, Au Nord du _
.Bresﬂ dans les états de- Para ‘et- Manaos, on -déguste-le vin- de - |
_"_Collares en quantltés conmderables Enﬁn les vins de la Bair- '
. - rada sont aussi favorahlement accuelllls hlen que dans une pro—
N por’uon mfeneure : o 1]

_ 3 Autres marchés — Outre ces deux marches de premler m‘dre, \

s langlals et le brésilien, les vins portugals sont aussi exportésr
‘vers beaucoup d’autres- marchés- europeens et américains, et ils

- font l’objet d’un commerce 4 peu prés umversel Nous tacherons' )

: tite 1mportee par le Brésil auparavant En cﬂet en 1913, nous
" avions exporté 1.079.433 hl.; en 1924, 1.368. 565 hl.,, et, en 1928,
- 1.510.762 hl. Cette dumnutlon dans, Texportation des vins por- .-
K : "tugals a destmatlon du Brésil est due surtout a l’accrmssement
.. considérable dela production vinicole brésilienne. En 1928-1929,
. le Brésil a produit 840.726 hl. de vin, ce gui I'a natureilement -

-

seulement de faire un résumé de ce commerce, en tenant cOmpte '

- uniquement ‘de- fa situation’ actuelle. -
Un des pays qui appréclent le plus nos vins génereux cest o
! I’Allemagne En 1928, elle a 1mpor1.é 6.839 hi. par le port de :
© 'Bréme, et en 1929 la valeur en conios de- notre cxportahon vini- -
© - cole destmée A ee pays 8 elevalt a 11 688, dont 11.387 de vms. 2y
genéreux Pour se falre ‘une idée exacte de llmportance de ce
o commerce entre le Portugal et lAllemagne il faut dire que nous"

¥y occupons la quatriéme place comnme . _pays exportateur de i,

aprés 'Espagre, la, Gréce_c_t__la France. Pourtant, cette_ _pos;-*

! 95 R R]belra SALGABO Interesscs Comerclals Luso Brazﬂelros, L:shouneu
1 24, ) i
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tlon sexphquc asscz hlen 8- nous rappelons que 'noq relatmns{'
dxplomathues ‘ayec lAllemagne m‘terrompues par; ia gucrre ont
-Tepris trés” tard, alors: que l’Espagne avait. dé]é signé son Traité. n I
‘de: commerce et, par. conséquent dcveloppsut conmderablement = -
son: exportatmn En outre, les vms espagnols et grecs.3 cﬁrent 1
~-bas prix sur les marchés allemands parce quiils. peuvent étre -
' transportés sur les llgnes de. navigation allemandes ‘tandis que les
notres voyagent sur la marme marchande portugalse ou anglalse i '
- La situation actuelle, A cause de’ la crise allemande qui a fait

hmsser le pouvou' d’achat de - ses ‘consommateurs, n’est’ guére

brlllante. Les vins allemands des vallees du. Rhin et de la Mo-~ . -
-'selle’ ont fsut aussi une certame concurrence aux vms de Porto

et de Madere

En Belg:que la mtuatlon est trcs dlfferente Lé en 1928 nous-:

32 avons exporté 4 463 tonnes de vins ayant ‘moins de. 15° alcoollque o
et pres de 13.999 tonnes de vins dont la graduation depassal,t 15°.

~Pour les vms de 15°-.4°20° le Portugal occupe en Bclg1que la

prcmlcre place 1mmed1atcment su1v1 de la France et de l’Es- L

pagne

Le marche bollandaw est encore plus mlportant que le belge LI
Il a regu, en 1929 un total de 820.233 kg., ‘poids brut, de vins en

tonneaux et, en 1930, 997.000 kg. Il faut dire que nos vins ren-
cantrent sur ce ‘marché’ ccrtalnes dlfﬁcultes D'une part, les vins
espagnols- et grecs nous font une sérieuse concurrence; ‘d’autre

‘part, les’ commercants hollandais 1m1tent souvent le vm de: Porto, '
ahusant de 1’1gnorance de la clientéle qui ne connait le- vin que -
" par’ son nom et non. par ses bonnes’ quahtés "A la demande’ dun .
Gouvcrnement portugals la Hollande 'a. publié la loi Warenwet o :
- pour’ défendre la. concurrence déloyale et garantn' les appella~

tmns dorlgme o

"En ce qu1 concerne Tes pays du Nord de l’Europe ces marchcs o

présentent une situation cyrieuse : la Norvége a importé en 1927

4080 hl, mais cette importation est bien moindre que celle de -

’ 1925 7. 139 hi. La diminution a été provoquee par les lois norvé- .

glcnues qui, en 1927, défcndment lentree des vins génereux En .~
' outre, Sur ce marche nous avons au531 A lutter contre une forte i

“iconcurrence espagnole et italienne, Pourtant dans l’accord diplo-

. . matique signé par le Portugal avec la Norvége en date du _-
11 avril 1922 la productmn vmlcole portugatse a été protegée L
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par. la clause de « uatlon !a plus favorlsee », cest e-dn'e que’
'nous ]01111‘0118 de la méme. protection que le Gouvernement nor- .
: veglen voudraxt conceder anx autres pays vmlcoles '

En Suede avec laquelle nos relatlons commerclales soni enéore
,regles par le Traité de comnierce du 16 avril 1904 Pimportation _

.. ¥ prend chaque annee plus d1mportance ‘comine le montre ].e
2 tahleau sulvant ! B :

TR

REEE 1925.'.'.'..._ 10. 360 bl de Porto et 6070 de Madére, '

DT R PP s e T

©1926...... - 12,8000 . — 5570 o =
C1927.,..0. 12800 0 — - ‘:- 5540 . — . -
19280, cL, 1427070 0 = T U B780 we
IR [ T . 16080 - ;. =- L 60100 — -
B o 1930 15720 S P BRI — T

5 o = Ce commierce vmlcole se falt dans des condifions spéciales, a .-
: .. cause du monopole des vins accordé i I'Aktiebolaget Vine Sprit'_-' :
;.:, ce.ntralen organe de 1'Etat, seul 1mportateur5 . 5,
i . De récents. Traités sont venus renouveler BOS relatlons com-

- - Lettonie, accord du 22 caofit 1929, avec. lEsthoule accord du -

; S avee la leande) Tout nous porte’ a croire que nos relatlons =
1 . commerciales se développeront beaucoup SUr- ces marchés oi,
autrefois, les drolts de douane, extremement dlevés, rendalent-_

! prahquement ‘impossible lexportatr.ou de nos: vins, B |
En ce qui concerne les pays producteurs de vms en Europe

‘Gréce, l’Espagne qul ne font qu’'une 1mportatlon minime des vms )
- génereux portugals ¢e qui correspond un peu aux falbles impor-
~tations de vins italiens, espagnols et gre¢s en Portugal A
) Hors d’Europe les vins portugals sont largement dlstrlbues sur.
.tous les marchés as:aﬁques et africains. Dans ces dermers nous - -

tugalses dAfrlque Occldentale (Angola, Gumee S Thomé et
- Prmclpe et le Cap—Vert), et pour la Cote Orlentale (Mozamhr-,

ﬁBull Commercial du anifs.tére' dés Affui'ms ,Et.mng?éres, 1020, -

. F

des vins génereux est" petlte mais- llmportatlbn du vin de Porto -~

- merciales avee les Pays balthues (accord du-14 juin 1929, avec la -

28 décembre 1929 avee la Pologne et Conventlon du 8 mars 1930 :

_outre 1a France 1ls n ‘offrent évrdemment pas de bomns ‘marchés. 4 )
“la productlon vmlcole portugmse Clest le cas pour l’Itahe laj". '

' ".exportons év1demment d’une fa(;,on dlrecte pour les colomes pror-.,—-' 7

Tt o el o S S v AT T b a5 Db T e T B i et W 2 B
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dent notre productxon vmlcole sauf ‘pour le Japon et la .Chine,

qui accueﬂlent biern ‘le Porto et le Madere et qm sont en relatmns' A

- 'chrectqs avec le Portugal; "

_ Le Gouvernement portugals- a de_]a sxgne un tralte de com--'r '
_ merce ‘avéc le Japon, le 23 mars 1952 dans lequel sont inscrites

 des clauses destinées a proteger les- exportatmns vmlcoles portu-

. gaises. Bien que- le Japon produlse tne boisson natlonale fort en
! ""honneur le «: sake », ce pays a importeé, en 1929, pour 8. 000 yens.-
-_fde vms portuga.ls et tmit nous mdlque que ces relat1ons ne feront T

3 que se resserrer

> o 8

T4, Le ma.rché fmnga.ls — Parml les dlvers marc,hes consomma-'
teurs des vins. portugals nous devons nous arréter. plus longue- - -
‘ment, sur le marché frangais En effet depuis longtemps déja,

- presque tous les ans la France re<;01t non seulement- des vins-gé-

) "que) Dans tous les autres pays les exportateurs anglals répan-_.___. E

N\

~ néreux: portugals et des vms de tahle mais encore des vins“de .
) coupage de méme pravenance, pour le traitement de quelques-

'donnee par les chlﬁres suwants

Vms génércl.u;. 3 Vins de c;-;upﬁge g

19280000 0.... c 46910 bl - 476192 bL .
© 1924, . .. ..., 7478 hlL .+ 42.089 hl
1925, :.0...... 69193 bl . 2501 hL .
19960 ... .. 0., 46472 ML 4887 KL
1927, ... L. 18076 hL- - 6349 hL
S A998 .. o .. 66,947 Ble o - 651650 hl
1929 79.219 RL 44951 hl..

de vin généreux, soit dans celles des vins communs. En 1924, le

‘ung de ses vins de table, ayant besoin d étre coupes aved des vins -
plas aleoolisés, L’ exportatlon totale ‘des vins. portugais a desti-
nation de la France au .cours de ces’ dernleres années nous est o

E Goiivernement portugals a été obligé ‘d’interrompre les relations -

N c_ommermales entre les deux pays, .ne renouvelant pas le Traité : 2
- de commerce qui expirait a’ cette date. Ceci nous explique que - .~
“des 46,910, et 476.182 hl. de 1923, Pexportation soit tombée 5

- 7.478 hl. et 42.089 hl. en 1924. La situation s’est améliorée consi-

‘ derdﬁlement en 1925, gréce au modus vwend: SIgné cette annee-

o el T

oy R e T

i e

e En examlnant ces chl,ﬂ'res nous remarquons d’ahord les gran- 4
"t des différences de quantités entre les vins communs et les vins

A genéreux ensuite, les variations brusques, soit dans les quantltés )
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Cla. De 1925 a au]ourd’hul cette posmon s'est encore modlfiée g
‘ sens1blement Les deux pays- s’appliquent en ‘ce meoment 2 ré-‘ ph
gler leurs relations commerclales et 4. conclure rapldement L5 S

traité de cammerce qui ‘pourra apporter. de gros bénéfices aux’

exportateurs de . l'un et 'autre pays. Mais un des pomt:, les plus - -
. délicats & regler ‘dans ce traité de commerce c’est _]ustement le . 3
 chapitre de la productlon vmlcole ol comme nous le verrons, il
‘se pose. certains prohlemes difficiles 4 résoudre; car les- mteréts o
: portugals se'frouvent quelquefms en conflit avec. les. 1nterets viti- o
“-coles francais. Toutefpis, nous somines persuadé que cetle grave '
" question sera bientdt résolue; il sudfit pour cela d’une pohthue
de conciliation et de mutuelles concessions. Soe

Pour pouv01r examiner & fond cette questlon v1mcole portu- L

galse en France, ‘nous aurons besoin- de rappeler les faits les plus s

1mportants qui sont & la base de la politique viticole fraugalse,

_qui s'allient a I'orientation de la pohtxque du Gouvernement por-

tugals en cette matiére. On sait que la pohthue vinicele .de la

¥

. France est. étroitement rattachée d'sa productlon annuelle. Lors- =
: _que la campagne vmmole du 1¢ 'octohre au 30 septemhre de cha- "

- 'que année’ dunne une abondante récolte, Ia France Testreint son
" importation, mais elle doil au coniraire I'élargir quand sa pro- .
.. duetion a été sensiblement inf_éi'ieure. En outre, elle a loujours -«
~ - besoin de faire pénétrer dans son territoire une certaine quantité

- de vins de ¢oupage destinés.a couper les vins frangais de faible

E ,degr'é alcoolique, de peu de couleur et de peu de cor'ps et qui
./ ne peuvent étre consommés qu aprés cette operatlon Ce sont les
autres grands pays vinicoles europeens 1’Ital1e lEspadne Ta

v Gréce et le Portugai qui envment les quantltes de vins de cou- .
‘ fpage dont la France a hesmn outre les vms genereux qu elle_ .
~consomme aussi largement = e

- Clest ce qui exphque ‘que la France alt au pomt de vie Vlnu:ole PR
_des Telations tout & falt ‘spéciales avec ces quatre pays el qu ‘elle .-
-.prenne tOHJOllI‘S soin, dans les traités de commerce qu’elle mgne

soit. avec I'Italie, lEspagne la Grece ou le Portugal de leur ga- '

i “ rantir une certaune cansommatlon de vins de coupage, en echange_ -
& un ‘bon dcoulement de: Ia productlon mdusirxelle frangalse sur - - -

les marchés de ces divers pays. Mais si, d’une part, les intéréts

- du commerce exportateur frangals conseillent un - étroit rappro- . .
" chement avec ces quatre ‘pays méridionaux d’Europe, d’'autre
._part il'ya ausm pour Ia France des mterets mtlcoles frangals

. ‘.
9
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K a sauvegarder Depms 192. les . producteurs de vins souﬂ'rent

d’une grande crise, ce qui- nous exphque qu’au rmiois de Tévrier

1928, le Gou&ernement ait publié de fiouveaux tarifs douaniers.

. établissant des droits. plus onéreux, Gette augmentatlon des tarifs. -
o naturellement provoque une réaction. des’ pays exportateurs g0 Bk
E lEspagne ‘4 tout de suite démoncé son aecord commercial.

de 1926, et la méme attitude a été adopiée par les gouvernements
1tahen et portugais. Pourtant, malgré ces. nouveaux droits, les
§ vins de coupage etrangers contmualent 4 entrer en France ce qui
“amenda le Gouvernement frangais 4 faire voler la loi du 17 jan<

~ vier'1930, par lélquelle il voulut défendre toute entrée de vins de = .
' " coupage étrangers. Mais. si cette pPOhlblthIl pouvait aider d'un - L8
cdié la viticulture francaise, surtout célle. de la: Tun1s1e et de
“1’Algérie, elle aurait, par contre fait perdre ala France’ ses ‘bons "
*  marchés d’Espagne, d’ Italie, de la Gréce et du Portugal. Le Gou- ~ :
i vernement frangais tenant compte de cette sltuatmn, par son dé- -
. cret- du 14 .décembre 1931 autor1sa1t l’entrée des vins étrangers
pour le coupage des vins francais, mais sous le régime des con-.

. tingéntements. Par ce systém'é la France se réservait le droit

.. de fixer les quantités nécessaires aux conpages afin de pouvou"

ainsi alder -dang une juste mesure “la viticulture frangalse et _
faire des cencessions équitables aux pays étrangers Ce sys- | -
. téme a évidemment posé le prohleme sur un plan nouveau, nous
tacherons de voir comment il se prESente auJourd hu1 en ce qu1 "

7

“ concerne le Portugal.

La loi du 1*. janvier 1930, defendant Ientree des vms de cou-  3

" page, a causé plus de tort au Portugal qu’a l’Espagnc et qu

. I’Halie, puisque, au contraire de ce qui arrive dans ces deux pays, e :
la plus grande partle des vms communs exportés par le Portugal' , :
'sont des vins de coupage “Actuellemeént on. discute encore les 3
contlngents A etabhr déﬁmtlvement dans le nomeau tralte de’

‘‘commerce,

. . Le Gouvernement portugals a envove a Parls son mlmstre des
_ 'Afff—.‘ﬂI'GS étrangéres et son dlrecteur général des Aﬂalres commer- - .
* ciales, en\ quahte d’experts Ces deux représentants du Portugal - .

- omt propose au Gouvernement frangais, la fixation d'un contin-
gent de 200.000 hl. de vin rouge 4 11°5 et 2,5 d’a(:ldlte exglusi-
vement destinés au coupage. La France n’a pas accepte ces chif-

- fres, proposant d:e son cdté un contingent de 100.000 hi. _Au début

du mois de mars 1932, le’ Gouvernement portugais, étudiant de

e
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nouvean la ques’uon a ﬁxe dans ses propomtlons le chlﬁ're de B

150.000 hl., mais cette solution a é&té encore repoussée par la

* - Franece. Il faut dire ¢ue cet. aspect de la. s1tuat10n bien que tota-

lement séparé du probléme des exportatmns de vins genéreux lui

- est pourtant étroitement lié. En éffet, d’accord avee les lois fran- *
: galses les marques de Porto et de Madére ont une garantie totale

comme marques reglonales appellations d’origine, et leur con- -

sommation est de plus en plus 1mportante sur les marchés fran-

cais, comme nous I'avons. deJa vu, Done, pour développer Vexpor- -

'.-tatmn .des vins genereux il faudrait év1demment conclure . le-_,
“traité de commerce en Teur accordant la plus grande protection -

et la réduction des tarifs douamers qui leur sont indispensables..”
- La France a aussi une certalne_tepdance comme on le voit par

RE - un projet de loi presenté 4 la Chambre des. députés de fixer éga--.

lement des contingents pour les vins génércux de Porto et Ma-
dére. Notre. Gouvernement a déja protesté contre: cette mtentmn G
et les exportateurs mteresses vienient dorgamser uh Comlte
pour la défense des vins de Porto et de Madére A Paris, pour bvis

. ter que semhlab]e mesure 51; pré]udlmable aux mtérets portugals 5
. ne soit prise.

Comme nous venons de 1e voir, les relatlons commercmles vi-

4 mcoles entre le Portugal et la France se trouvent dans une situs- "
“tion assez délicate: tout nous ‘porte & crmre cependant qu'elles se

developperont de plus en plus, st Ton. tient comple. des grands

" intéréts économigues :qui existent en réalité entre nos deux pays _

- Les entraves mises par le ‘Gouvernement frangais ont causé les .
© plus .grands dommages-aiux exportateurs_ por_h_;_gam Ceux-ci espe-. -
. rent bien qu'un changement se produira bientst dans la politique
~vinicole francaise, leur pérmet‘tant -d’une part l'exporiation libre

de leurs vins généreux, avee la garantie de la marque d’origine,

et dautre part, la ﬁxatmn d'un contlngentement d’au moms.:
:150 000 hl. pour les vins -de coupage. : {

“Si nous nous rappelons que dans l’exportatlon des vins qene-

© renx se trouvent engagés les plus grands intéréts du ‘Douro, et

"~ que celle des vins de coupage mteresse surtout la prcductlon du "
_ ('entre et du Sud du pays, nous ‘pouvons nous render compte de
'llmportance de ce sulet pour tout le Portugal et, d’une fa(;on .

generale ‘pour toutes les régmns viticoles.. -

5 ) o >
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VIGNOBLES DU' PORTUGsAL ,"' _4;

D) LA POLITIQUE VINICOLE DL PORTUGAL

Il seralt dlﬂ:‘lcﬂe de preclser ddns une etude d’ensemhle la poll- B
t1que Vlmcole du Portugal La diversite des mterets des nom- -
hreuSes régions - vinicoles, Tes dlﬁéreuces de leur produchon,
llmportance que la. culture de la v1gne occupe dans chacune de -
‘ces, économles regmnaleb ont créé, plutét on peut le dlre plu— ot

SIeurs pohthues vinicoles, qui se revélent parfois’ en lutte les

unes contre les autres: On cherche depuls longtemps a conclher L3
ces dnergences d’intéréts, soit par les efforts des producteurs‘ '

eux-memes et des- exportateurs qui-s adonnent aux affaires vini-

coles, so1t par l'intervention de PEtat qul o’ naturellement 4 sa o
-charge la politique vinicole générale du pays. Toutes les initia-
tives prises sont dlﬁ'icﬂes a mener a biern, parce que les viticul- -
teurs portugais, étant excessivement 1nd1v1duahstes n’aceeptent
' pas facilement tout ce qul pourralt les obllger a developper leur_

» esprlt d’asseciation,

“Ce que nous venom de dire nous permet de]a d’afhrmer que _'

.-en dehors de la pohthue vinicole d’ensemhle, il y a, en- Portugal
~des aspects excluswement régionaux & considérer, soit pour la

' productlon soit pour le commerce Avant d’entrer dans leur exa--
- men, nous devons aJouter que Ia wtlculture portugalse se trou- -

vant devant une grave crise de consomimztion a, plus que jamais.

e besoin d’une politique qui sapphque éﬂ'res'budre ou du moins B
' Aresireindre cette crise. :

Le premier probléme qtu se pose E et egard est lustement '
.celui de savoir 8i les vignobles portug;'fs @dan leur étendue ae-
- tuelle, sont ou non excessifs pour les possﬁnhtes de la consom- .

matmn locale et étrangére des vins portugais. _ 2 :
A ce pomt de vue, dans beaucoup de régions lecoles du pays
“surtout dans le centre, la wgne occupe .des terrains qui pour-

- raient irés bien étre utlhses pour les cultures céréaliféres, ce qui -

- entraine une crise redoutable de surproductmn Iy a longtemps
“déja que tous les economlstes et les agronomes qui étudient le
prohleme vinicole portugais conselllent la pubhcatlon de lois des-

© - tinées. A réduire ce développement anormal de’ la wtlculture Le:

= Gouvernement portugais a récemment publié un decret n° 21.0886,
; du 13. avril 1932, par lequel il défend absolument de. planter la
S wgne dans les terrains ol cette culture ] etalt pas encore falte
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et il charge en méme temps le Conse:l Superleur de la Vltzculture " o .
de fixer les. étendues qui pourront lega!ement etre plantees de.
‘vigne dans les différentes régions viticoles. : e,
Yo Cette mesure tend a résoudre-la grave crise de: surproductlon R
" mais elle doit ¢lre considérée en méme terps qu'un autre décret .. -
dont la puhlmanon est annonecée, ohhgeant la consomma’uon du:-r_'
‘vin dans les hébtels, restaurants, efe. * Moo ) o,
~-Mais, oufre ce. probleme de consommatmn mterleure 11 fant -
assi étudier attentivement les conditions. du-commerce exprota- =~ .
. teur. Celui-ci depend naturellement ‘de la sﬂ:uatwn des dlvers Ny
“marchés que nous-venons d’étudier.. On ne ‘doit pas oublier non = .. -
. plus que le commerce d’exportatlon vmmole portugais soufire
' 'ausm heaucoup de sa desorgamsatmn les ‘exportateurs cherchent
: depu:s lougtemps as orgamser ce qui. leur serait certainement .
trés utile,-mais ils se heurtent toujours a de gr dndes difficultés et .~ -
S ala dlversﬂ;é des oplnlons -on dui- genre de commerce. (Vest le .
. -Gouvernement i méme qui, & cet égard encore, a pris unef..
heureuse 1n1tlat1ve ‘en - eﬁ‘et le décret n° 2L, 091 du 14 avrll 1982

a. créé le Gremlo dos’ Pendedoree ‘de tho por Grosso (Comlte

_des Vendeurs de Vin en ‘gros) .sorte de syndmat dans lequel tous i
" les commergants -viticoles seront 1nscr1ts et dont une section spe— T
~ ciale s’occupera des affaires d’ ‘exportation.. Au ‘méme moment, le .~
) décret n® 20 956 établissait les régles sulvant lesquelles le com-
.rnerce d’exportatlon surtout celui du Douro doit s’effeciuer. 3

Comme nous le voyons, les deux entraves les. plus . sérleuses de

. la whculture portugaise, la surproductmn et la désorgamsatmn."”
" ~du commerce loeal et du commerce d’exXportation, soni en train
-_de d1Spara1tre gréce aux efforts du. Gouwrnement portugais.
N Toute cette actlvne officielle est: due surtout 2 un nouvel orga-f
S msme créé au Mlmstére de- lAgrlculture, destiné- speclalement :

i orienter la pohthue v1t1cole du: pays le Conseil ' Superleur de -

la Vltlculture Dans ce COIISEll ol sont représentes les v1t1cu1-'.
tem's et les. technlclem oﬂic1els oxr étudle les: problemes les plus

1rnportants de. chacune de ces- regmns -et on.établit les hases de

2 la protectlon que lEtat dcut concéder aux dlvers groupes de Vlha'_- .

culteurs Ce Consell Supérleur de la Vmcuiture a. heureusement

-fdans les dlverses régions; des orgamsmes regwnaux trés’ 1mp0r-"' :
= 1ants chargeq soit -de controler la: productlon soit- d’orlenter la

Vlmﬁcatmn soit ﬁnalement d’aider 16 corhimerce. On appelle’ ces
lmcﬂles »; elles sont creees
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vIGNBBLEs DU I‘OR’I‘UGA

“‘lleu dgs v1gnobles des envn'ons ‘der L1sb0nne7

. Ces organismes sont precxsement chargés de surveﬂler la prr:a-' ¥y
] ductlon et ia vnnﬁ(;atmn et de controler le: commerce et les - -
v._f._'prlx 1ls 0111: ausm un service- spemal d’ampélographle pour ftu-- '
. dier’ les cepages qui’ comlennent le' mieux 4 la région, - et pour_ )
‘pouvoir ¢onseiller en cette matiere les v1tlcul1:eurs aprés ‘des ex~ .
T penences faites par les techmclens de I'Etat.: Un petlt laboraloire | ‘
_ doit tou_]ours falre des expériences et des. analyseq sur la compo-
- sition des vins, leurs résultats seront ewdemment tres Importants,' )

i pour 14 vmlﬁcat}on locale

Pourtanl malgre toute cette act1v1te, Ia wtwulture portuﬂalsﬂ.

'; exige une pohthue encore plus énerglque et. pius ratmnnellement

* dirigée. -A notre avis, cé gu’il faut faire avant tout ¢’est marquer |
E _neti_:ement la position de chacune de ces regicms en’ éxaminant
'jus'ql'i"a quel point leurs intéréts pourront intéresser le pays en.

'.'*_—general Beaucoup. de- producteurs portugats veulent ‘avoeir une il
protectlon qu ‘ils. n'ont pourtanl: pas: le droit de reclamer Er o0 H
" effet; A coté des wtlculteurs et qulculteurs séneux qui ‘se consa- -

"crent entiérement & la. prosperlté de’ leurs vignes, et survelllent

“ .. -avee le plus grand soin leurs caves, et qm ont tou]ours . eoeur '
~de presenter leur production en parfaites conditions, il y en a
. d’autres qui ne veulent que vendre et exporter, sans s mteresser :
. -nullement & la qualité de ce qu'ils produisent. Dans ja- reglon du
- Deure, on trouve des exportdteurs dont les vins sont. appréeiés
et degustes avee enthousmsme alors que d’auires Vendent des’
'_ vins qui ne font. que porter tort 4 la valeur du type. de vin de -
.. Porto. Le méme fait se reprodult fréquemment & “‘Madére ou a
[ Setuhal 4 Collares ou a4 Carcavelos. Il faut trier le bon du mau- -
vais, en interdisant ahsolument toute 1a production C[lll ne eor- '

‘respond pas aux exigences de la v1n1ficat10n

Une fois ee triage opéré entre les vrals Tmzlculteur.‘s, et les faux, (.
il s’agit d’a_]uster la production aux necesmtes de la consomma—

“tion. Celle-¢i a diminué beaucoup, 501t au pomt de vue inté-

K rleur smt au pomt de vie exterleur mais il ne;sera Eas] dlfﬁcﬂe .

%. Fournal Officiel, avril 1939,

_ 4.'par le decret du 15 avrll 1932 les premleres de ces delégatlons'_
. ‘sont i la: Station. V1t1—V1mcole du Douro, la. Statlon V1t1-V1n1cole.. =
o dedla Balrrada el la Statwn Vltl-lecole de” DE)IS Portoq au mi-'* =
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d’ amelmrer sensﬂalement cet etat de choses.’ En effet la restrlc-'

- tion de la- consemmation 1ntér1eure decoule partlcuhel ement du
prix éleve de la productmn et de la dlmmutlon du pouvgir d’achat -
© des consommateurs Il faul taire baxsser les’ pnx el permettre au' il
v oyiaed? entrer comme- denrée de’ premiére nécessité dans tous les -
_ 'hudgets La baisse des: prix pourra naturellement étre obtenué en
; d1mmuant le coit de la production, et en- facilitant les transports - -
qui, de nos Jours sont tres dlﬂ-‘rcﬂes dans le pays. La dumnutmn g
© du cout de la productlon touche an probléme de la main-d’ ceuvre £
~ et des salznres ce prohleme peut étre résolu sans difficulté une -
fois. que des’ mesures seneuses semnt prlses pour empéeher I’ 'émni-
' 'gratmn desordonnée et la mam alse dlstrlhutmn démogmphlque A
“de la populatmn ' L :

Pour facrhter les . transports il faut dune part créer. des-i'.

. tarifs. spéciaux sur tout le résean des voies ferrées et, dautre

part, aider lear distribution- pal voie: de terre, ce qui dev1ent de

plus en plus facﬂe grﬁce a l’etai actuel de ‘nos routes qul esi.’_"‘ o
'excellent

-

Mals si une polrthue vmu,ole envlsagee dans le but d’ aug-‘_ ‘

- menter la eonsommation Incale nous semble parfois diﬁimle | £ R
-_poht:que vinicole orientée pour developper le conimere= d’ expor- S

tation nous semble extremement possuble et. nécessaire. En- effel,

" pour cette pohthue ce qu'il faut taire avant tout, c¢’ast une large.
- 'propagande montrant a l’etranger les quahtes exceptlonnelles des .
" vins de Porto el de Madére, et rendant chaque fais plus facﬂe"__:_.
“eette exportatlon En outre 11 faut aussi étudier . attentlvement le
'probléme des transports qui, dans les cnndltmnq actuelles, aug- -
: -mentent heaucoup le prix de revient.des vins porlugais destlnes Sl
“ A letranger Du de\eloppement de la: nawgatlon et de la- marine- e

marchande portugaise qui, du: reste est une nécessité absolue i

- pour. le Portugal, découlera naturellement la facilité du transport.
pour les ving destmés aux dl\fe‘.['“, ports europeens afutams asm-"' -

thues ou americains. : # ST n
Outre la propagande et les facﬂltés du transport le commerce

©vinicole portugais. d’ exportatmn ex1ge aus31 urne pohl:fv'que de rap-= '
- .proahement entre les divers pays, soit par les traltes de ¢om-

imerce, soit par ‘des lois destinées & garantir Poriginalité de
ce vm Cette partie de la téche a entreprendre sera aisée lorsque

seront établis des types uniformes de Porto vu de Madere, sus-

ceptlhles de donner lne garantle sér1euse a leur egard




=) Tout nous - porte & crmre que les vms..d “Porto: et de Madere_' i
pburront developper largelhent leur commerce Depms la guerre
ces: ,'ns sont. dégustés beaucoup en France ofl-on les: consldére
' ?"eomme des apentlfs trés. Tengmmes;, Ienr vale‘ur sur: les marchés ey
3_'_':-ang1a.1$ n’a_pas diminug, malgré la ‘grave crise de- la consomma~_'_ & T
.  tion; .Les pays du Nord de lEurope degustent dé]a en grandes
o --?'quantltés nos Vms genéreux enﬂn ils entj‘ent partout protegés 5
" .par leurs quahtes “elles- mémes appreclees par: Tes dégustateurs
__et constltuant une honne affalre pour les commergants qu1 s en '_ :
occupent : : : : ; : bl =

it 2

u: Le Doyen : J. MARSAN.
Vu et permls dlmprlmer = T o j
Ly . Touleuse, le 191" Ma1 1932, L

_ Le Recteur
- E P Pres1dent du Cnnseﬂ ‘de I'Umversne
ST ) . GHEUSI__.
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